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Wandtafel zur Darstellung des Koloradokäfers und seiner Entwickelungs- 
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©erlag non (EugEit Himer in ^lutfgari 


flollftäuDiges laitöbud) Der ©bftkttltur. 

S8on Dr. <£*>. ifucaä. 

ffroeifc ^{uffatu, neu fiearfieifef unb ipefenifidj permeßrf 
»on ^r. i*ucae, 

SHreftor be8 homolog ifcf^cn ^nflitutö in Reutlingen. 

3Jiit 307 ,£>olzf©nitten. 2t« ißuftr. Umfdjlag geb. mit SeinWanbr. Jt 6. 

2luf 470 Seiten gr. 8" giebt bieici, in j »eit er Auflage etj©ienene, bor= 
jiiglidje, bon betufenftet gebet bearbeitete unb beträchtlich erweiterte 2Betf 
Belehrung unb 9luff©luft über 9111 ei tuai ben Obftbau betrifft, in flaxer, 
berftänbli©er Sprad)e, jo baft ei für je ben Obft= unb ©artenfreunb einen 
bur©aui juöerläffigen fRatgeber bilbet 

ffür unfere beutj©en S3ert) ältniffe bearbeitet nimmt bai Su© eine erfte 
Stelle in ber betreffenben Sitteratur ein, ei giebt nur Selbfterprobtei unb 
fdjliefjt allei auf frember ©runblage SHuljenbe unb für utifer filima nicht Paffenbe, 
tuai ja fpezietl beim Cbftbau fo häufig ber gaU ift, böllig aui. 

9luijng au0 ber 3i©alt?iit>crfi©t: I. Seil: Baumju©t. Baumpflege. — Cbft* 
f©uft (Jtranffteiten; feinbl. Xiere.) — Obfternte (Ernte, Slufberoaftrung, Serpadung unb 
Berfenbung bei Obftei, ber Ijjanbel mit Snfelobft). — Obftoerroertung. (Sörren bei 
CbfteS; fcerftellung non C6ftroein, non grü©teroein, Obftlifören, Dbftbranntroeinen unb 
Cbfteffig; Dbftmui6ereitung; Honferoieren ganzer grüefite). — II. Seil: Stjftemfunbe. — 
Slusruaftl non Obftforten. — III. Seit: Ser Cbftbau im ©arten. (Baumf©nitt; bie 
Ijjauptformen, in melden bie Cbftbäume gejogen werben, bie Slnpflanjung ber einzelnen 
Obftartcn, einf©lieftli© bei Beerenobftei unb SBeinftodes). — Sopfobftbaumzu©t. — 
Ser Cbftgarten im tanbfehaftt. Stil. — Cbftmuttergarten unb Sortenbäume. — Ser 
Cbftbau auf bem Sanbe. — Sie Bepflanzung fahler 'Berge, ©ifenbaftnbämme ec. — 
Ser Cbftbau im ©albe. — Ser Obftbau an Straften. — Slrbeitifalenber. — 2llpf)abetifeftei 
SRegifter. 

Teljre front Baumfrfjttiff. 

2iür bie beuffdjen ©arten fiearfieitef unter 'pitmirfiung »on 3ir. cbncas 
non Dr. <£b. Xucas. 


^fünfte vevtnefyvte JlufTage 

non Tr. Xucas, 

IHrefUor bta pomotoBiftben Unpifnl« BtuUinstn. 

H5it 4 lithographierten ffiafeht unb 188 ^oljfdjniften. 

Preis 0 Ulk. — (Elegant in leininattb gehunbett 7 Btk. — 

Siefe 5. Auflage Würbe um jtoei Srudbogen unb um 23 in ben Sejt gebrudte 
.£>olzi©mtte bermefttt. Sabei tourben inibefonbere biejenigen Paragraphen, Welche 
ben Pfirfi©f©nitt betreffen. Wie au© bie 9lbfchnitte, Welche bon ben einzelnen 
Saum formen hanbeln, einer grünblichen Umarbeitung unterzogen. 

So Wirb benn au© biefe neue Auflage bem beutj©en Obftjü©ter ein fixerer 
gührer für ben Baumf©nitt fein ; Wat ei ja bon ber erften 9tuflage an ganz fpejieEe 
Aufgabe bei Betfaffeti, bem beutfdjen Cbft zficftt er ein 2el)tbu© über ben beutfdjen 
58 a u m f © n i 1 1 im ©egenfat; zu fo bielen Sdjriften, wel©e mehr ober Weniger auf 
frember ©runblage ruhen, zu geben, zumal bie SBerftältnifje Seutf©Ianbi ja fo feftr 
bon benen granfrei©4, Belgiens je. betrieben finb; nidjt nur bai Älirna unb bet 
Soben, fonbern borzügli© aud) bie allgemeinen Perhältniffe unferet ©artenfultur 
fmb Wejentlid) anbere. 9lllen biefen Umftänben Würbe eingeljenb 5Re©nung getragen 
unb bamit, wie au© bie inzWifdjcn nötig geworbenen neuen Auflagen unb bie äuftetft 
giinftigen SRezenfioncn beWeifen, ein SBerf gej©affen, Wel©ci für unfere beutfdjen 
SBerhältniffe ali gerabezu muftergültig bezeichnet werben fann. 
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$d)ub Der ©bftbäume unD Deren Jrüdjte 

gegen 

frinMidj* Stiere unö gegen Branhljeiten. 

Bearbeitet oon 

Dr. (ß. X. €arrf|rnbcrg, unb ür. (ßb. Xucaa, 

Prof, an Ber Mnioerltlät in $allt a . 19 . Birthtor B. pomol. InRitula in Etuflingtrt. 

Büt 90 ^oIjW)nitten. (Elegant geb. mit leinioantirücfteu 4 EG ft. 80 Pf. 

Set erfte Seil: Schutt gegen feinblidje £ierc Bon Iftrof. Dr. lafchenberg, 
foWie ber jweite Seil: Schuh gegen tfraulbeitcn Bon Dr. Sb. Sucas! ift and) apart 
ju bejieften. $reid eine® jeben einzelnen Seiles! (btojdj.) 2 9Ji£. 30 W 

tJiir alle, bie iidj mit tDbftlultur, fei e4 im großen ober Keinen, 
im ©arten ober im Saum gute, befdjäftigcn, liegt fticr ein Sfflert Bor, baä für 
fie gerabeju unentbehrlich genannt Werben muß, benn mie oft fteijen fie nicht ratlog 
Bor ihren, burd) langjährige 'pflege ihnen lieb geworbenen SBäumen, welche burdf 
Äranffteiten ober feinbliche Siete geringere ober größere tBcjchäbigungcn erlitten haben 
unb nur ju oft befürchten taffen, bafj fie ohne entfpred)enbc $ilfe halb ganj ju 
©runbe gehen. 

Uängft bewährte gfachmfinner erteilen t)ier nun, inbern fie ganj befonbcrS 
bie Sfcbürfitiffe ber praltifchcn Cbft}üd|ter unb ©artenfreunbe bcritdfichtigcn, 9tat= 
fchläge unb jwar fowoftl allgemeine, jur Srhaltung ber ©ejunbfjeit unb 
iiebenä bauet unferet Obftb äume, ium ®orbeiigen gegen baä Sluftreten 
fein blirfjer Siere unb gegen ftrantheiten, alg auch ivcgellc 'Jtatjd)läge 
gegen bie einjetnen ffeinbe unb bie cinjelncn flranKjeiten, unter benen 
unfere Cbftbäume ju leiben haben. 


Cftrijfs (üartEnbudj 

für Bürgn* unb Xanbmantt. 

Beu bearbeitet non Dr. (£i*. Xuraa. 

<£int gttneinfofeUdjf laltüaag jur |ningt unb ßeijanblaug its Sflasgarttae 
unb tut finltnr btt ßtraiifr, Wbflbänmt, geben nab ßlniaen. 

§ieße«fe JlufCage 
oon Jr. Xitcas, 

lireltor be« gSomoCogiföen 3nititutä in äieutlingen. 

9Wit 135 in ben Sejt gebrudten 3l66ilbungen, worunter 5 ©artenpläne. 

3n iHuftriertem Umfchlag eleg. geb. mit Seinroanbrüden M 4. 

IHF~ Sin burebaus praftifdjcS ©artenbuch für jeben ©arteiibefihcr, mcldier 
ahne tunftgiirtnerifdie Steihilfe feinen fpausgarteit, ob groß ober Kein, fclbft bebaut; 
ein folchet wirb nichts! SBejentlidjcä barin oetmiffen, uni) fomoftl über bie Einlage beb 
Wartens, beffen Sluefthmiitfiing bunt) («eljöl^c unb '-Blumen :e., alg insbefonber'e über 
bie nuftbringenbeu Kulturen, (©emüfebau, Dbftbau unb äßeinfultur) juoerläjjige unb 
ausführbare Angaben finben. 
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erntgt?tung. 


Bon 

|ft<. Wucae, 

©irEhfor öes ]3umu[og. 3npü«l» nt KEUtlingEn. 


3ngleidj 3., nollftänbig nmgearbetteie Auflage ber Sdjrift: 
„Die ©bfibenuljung“ uon Dr. ffib. Cncas. 


BJit 165 in bctt ®rxt gebruiltten BolifdinittEtt. 



£fu«garf. 1889. 


B e r l a g uon (Eugen Himer. 
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2tle bie BerlagSßanblung mid) jur Verausgabe einer neuen, britten 
Auflage bes oott meinem entfcßlafenen Haler bearbeiteten äßerfcs „bie 
Ob ft benußung" aufforberte, jeigte es fid), baß bei ben großen Neuerungen, 
roelcfje feit 17 faßten, bie feit NuSgabe ber 2. Auflage oerftoffen finb, 
auf biefem Gebiete eintraten, eS fid» fautn mein - um Bearbeitung einer 
neuen Auflage, fonbern um Verausgabe eines ganj neuen BucheS 
I>anbelte unb fo liegt beim nun mit oerfdjminbenb Meinen NuSnaßmen 
«ine oöllig neue Sdßrift »or, aus roelcßem Grunbe ich für biefelbe 
auch einen anberen, bem Inhalte inebr entigredjenben Titel mahlte. 

2llS (Einleitung lief? id) bem praftifcßen Teile einen furjen 
lt 6 er b lief über bie Gefchicßte ber Cbftoerroertung oorauSgeßen, 
foroie eine Statiftif über bie Obftprobuftion unb über (Eim unb 
2luSfußr oo n Ob ft. 9luS letzteren Nbfcßnitten gel)t flar Ijeroor, meid) 
großen ülnteil ber Cbftljanbel im 2 Beltt»anbel fid) errungen unb ju meid) 
nächtigem fyaftor ber Dbftbau fid) im lanbmirtfdjaftlidben Betrieb ernpor-- 
gefdjmungen Ijat ; nicht minber aber geljt aus ben gegebenen Notijen über 
@in= unb NuSfußr aud) ßeroor, mie meit entfernt Teutfdjlanb nad) baooit 
ift, eine Überprobuftion an Obft ju erleiben unb mie mißlich märe, 
roenn es ben Beftrebungen einiger 8 dmßmllpolitifer gelingen mürbe, auf 
biefem Gebiete ihre Nnfcßauuitg jur Geltung 511 bringen. 

3>n bem praftifdien Teile beS Bud;eS mibmete id) inSbefotibere 
ben ObftoermertungSarten, meldte in oolfSroirtfdmftlidier Beziehung oon 
größerer Bebeutung finb, eingeßenbe Bebanblung, fo baß — mie id) 
hoffe — alle, bie fid) mit Obftbau unb ber rationellen Berroertung feiner 
iprobufte befchäftigen, in meinem Buche einen fieberen g-üßrer burdß 
biefeS Gebiet finben merben. 

Ta auf bem Gebiete ber Obftoermertung umfafienbe Berbefferuugen 
hauptfächlid) auf Grunb miffenidiaftlidjer fyorfchungeit angeregt 

81556 
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Sorroort. 


nmrben unb firf) bei »ielen Sefem bes 33ud)eS aud) fragen nad) ben Ur= 
fadjen biefer ober jener Vorgänge bei ben einzelnen Serfabren einfteDen 
biirften, fo roar id) bemüht, in möglidjft oerftanblidjer gorm aud) bie babei 
in SSetrad^t fomntenben djemifdien, pf)t)fifalifdE>en unb pftanjenpbbüolo- 
gifdjen Vorgänge ju erläutern. 3n legerem Seftreben fanb id) burrf) ben 
an meiner Befjranftalt angeftellten ©ocentcn ber 9Iaturroiffenfd)aften, 
§errn 5t. SHeidjelt, in mannigfadjer SBeife fräftige Unterftiifcung, roo= 
für id) if)in aud) an biefer ©teile meinen 3)anf ausbrücfe. 

9R5ge bas Sud) nun eine freunblidje 2lufnaf)me ftnben unb baju 
beitragen, ben Cbftbau immer mefjr ju einetn einträglichen unb baburd) 
mistigen 3roeige bee lanbroirtfcljaftlidjen Setriebee ju geftalten. 


PomoIogifrijEa Knßitut Beutlingen 
J&ugujl 1888. 


3Tr. Xaxtas» 
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(Einleitung. 


I. Überblick über bie ©eJrfjidjfe ber Übp- 
rermertung. 

(SS liegt in ber 9latur her Sad;e begriinbet, baß man, wenigftenS 
in unieren Süimaten unb bei unferen fojialen Verfjältniffen bie s ^robuEte 
ber £anbwirtfd;aft fo gut als möglid; auSjunüfcen fudjt. -Daraus ergibt 
fid) u. 91. aud) baS Veftreben, einesteils bie Vaumfrüdjte fo lange als 
möglid) aufjuberoaßren, anberenteilS aber möglid;ft oielc ©orten oon 
Vaumfrftdjten ju gewinnen, toeldje fid) lange, b. !)., roenn irgenb tfjunlid), 
bie gan^e 3eit Ijinburd), in ber feine grüdjte reifen, erhalten, Tie aber 
immerhin oerljältnismäßig furje Beitbauer, mäljrenb melier bie grüdjte 
fid; in il;rem 9laturjuftanbe frifd) erhalten laffen, führte ju bentTrodnen 
unb jum 5fonferoieren bcrfelben. 

9ßie biefe HonferoierungSmetfjoben fid; aber nad) unb itad) ent- 
roidelten, foH in folgenbetn furj bargelegt werben. Tiefe ©fijje ift ber 
erfte Verfud) 51 t einer ©efdjidjte ber Cbftocrwertung unb besbalb nod) 
lücfenl;aft. (SS fann aud; nidjt in ber Tenbenj biefeS VucßcS liegen, 
ausfüfjrlid) über alles, was bie ©efd)id)te ber Dbftoerwertung betrifft, 
ju berichten, unb fo bejiel;t fid; benn aud) bie -Darlegung ber ^auptfadje 
nad) wefentlid) auf Teutfclilanb unb bie europaifeßen .Uulturoölfer beS 
Altertums, weld;e bie Vaßn für bie beutfeße .Kultur ebneten. 

1. £lie ©bftucrniettung bei bcu ßricdjen unb Römern. 

Jlein ^robuft beS fßflanjenreidßeS war bei ben Vollem beS 9llter= 
tumS fo bod; gefdßäßt, als ber üö ein, baS eble Traubenblut, beffen (5nt= 
fteßungSweife in ßerrlicße Sagen gefjüllt ift. Ter äßein, baS t;immlifd;e 
©etränfe ber alten Äulturoölfer, fpiclte bei allen eine Hauptrolle, rooju 
füllten fid) ba bie Vewoßner ber Söiege ber 5Dienfd;ßeit unb SiibeuropaS 
mit ber Verarbeitung oon anberen Cbftfriicßten oiel befdßäftigen? 

Taßer fommt es aud), baß nur wenig Überlieferungen betreffs ber 
Verwertung anberen DbfteS auf unfere Beit gefotumen finb. Bn einem i'anbe, 
wo ÜJtild) unb gültig fließt, wo bie ßerrlid;en C rangen- unb B*tronen= 
bäume im Vereine mit Vunaneit ol;ne oiel SDiüße bem 9Jtenfd;en ißre 
grüeßte bieten, wo Tattcln unb geigen neben anberen eblen Siaturer^cug- 

Suc aä , C6fa>emt}un8. 3. Stuft. »1 
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niffen ihren t;ocf)ftcn Grtrag liefern unb bie (Granaten als gewöhnliche 
grud)t beljanbelt werben, ba ift bie Söirne unb nie! mefjr noch ber 9lpfet 
nur ein nebenfäd)tid)eS ißrobuft unb um fo weniger gab man fid) bie 
9)iübe, aus ihnen, fo roie mir eS tjeutc madjeit, oerfdfiebene ©enufe= unb 
diafjrungsmittei im grofjen fpnrsuftellen. Gato (239—140 o. 6 l)t.) be- 
ridjtet uns barüber noch nichts unb erft, nad)bem fid) bas römifdje 
91eid) als mächtiger Staat entroicfelt Ejatte unb Sänber umfafjte, in benen 
aud) ben oom Stanbpunfte ber dJömcr minberioertigeren ^rächten diedj- 
nung getragen roerben muftte, befaßten fid) bie Agronomen mehr aud) 
mit ben gewöhnlichen Dbftfriid)ten. Harro (116-27 t>. Gfjr.), Hirgit 
(70 — 1 9 o. Gljr.), IßtiniuS (23 — 79 n. Gl)r,), ifMabiuS (4. ^afjrf). n. Gfjr.), 
Sioscoribes (Anthologia graeca) unb bie ©eoponica (unts 3- 950 n. Gfjr. ) 
machen uns mit einigem befannt, roie bie alten Hölter it;r Dbft aufjube= 
wahren flickten unb metebe ißrobufte fic aus ibm barjuftellen oermodjten. 

®er tgauptfadje nadb hobelte es fid) nur um eine 91 u f b e ro a b r u n g 
beS f rifd)en DbfteS unb sroar befonberS ber fpäten 3lpfel= unb 33mu 
forten unb ber Cuitte. 9lad) ber ©eoponica fallen j. 33. bie Sßinter- 
äpfet mit großer 33ebutfamfeit nach ber £>erbftnad)tgteiche, niemals oor 
bem fed)S 5 el)nten läge beS ÜJlonbeS ttadb berfelben unb nirfjt oor ber erften 
JageSftunbe abgenommen werben, unb jwar fageit bie einen, man miiffe bie 
9lpfel ganj reif, bie anbern, man ntüffe fic nidjt ganj reif abnef)men, bamit 
fie ficb ein $al)r lang Ratten , aud) muffe bas gallobft forgfältig oom 
anberen auSgelefcn werben. Sie Grnte ber f$rüd)te gefdjal) nad) ißliniuS 
auf eine, nad) unferer tjeutigen 9lnficbt, gaitj oerfeljrte Sßeife, inbetn 
man nämlid) bie fjrüd)te mit ben $weigen abnabtn. $n Stalien, wo 
bas Diegenerationsoermögen ber Häunte ein weitaus fräftigereS ift, biirftc 
bemfelben bieburd) wobt ein oiel geringerer 3d)abe» jugefügt worben fein, 
als eS bei uns ber galt märe. 9iad) anbern Sdjriftftellern nahm man 
baS Obft ab wie bei uns, wenn aud), wie eS fdjeint, ol;ne Cbftbredjer. 
SDie 91 u f be wal)rung wäbrcitb beS SBinterS war oerfebiebener 9lrt; 
im ißrinjipe aber ber unfrigen gleid): 9lbfcbluj3 oon Sicht, tnöglicbft 
oon ipiljfporen unb Suft unb nur langfante Hadjveife, bei einer $ür= 
forge, baff baS üöaffer möglidjft wenig aus ben grüdjtett oerbunften fonnte. 

So würben bie eben angegebenen, abgebrod)enen 3roeige mit ihren 
Gnben in tgollunbermarf gefteeft unb in jroci §uft tiefe ©ruhen in Sanb 
gelegt. 9lnbere taud)ten bie Gnben ber Dbftftiele in tfted) unb legten 
bie griidjte auf Stroh, Spreu, tDiatten, Bretter, ober frei auf ben Hoben, 
ber aus 'Dcarmorplatten beftanb, ober fic bebeeften leideren mit Dlufjlaub. 
SBicber anbere widelten jebeS cinjelne Stücf in 9iufj= ober geigenlaub, 
baS aber nid)t oom Hautne gefallen fein burfte, ober in Seetang, ober 
fie legten fie einzeln in rohe fTöpfe, bie mit SBolle, Sägefpänen oon 
SBeifjtannen ober Rappeln angcfüilt waren. Sehr oerbreitet fdjeint aud) 
bie ÜDietbobe gemefen $u fein, 33imen unb 9ipfel in einjelne Heine, irbene 
©efäjje ju legen unb biefe in ein fyaf) 511 fteHcn, weld)eS burd) einen 
wohl oerpiebten 3edcl l)ermetifrf) oerfcffloffen werben fonnte. Gin häufig 
angewanbtes Verfahren beftanö auch barin, bah man bie fyrüd)te in ©e= 
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treibebaufcn, befonberg t>on §ir)e, einftedte, ober fie in Komböben auf; 
längte, roo ber ©taub eine gute Qede gibt. 

2lud) ^oljfäftd^en unb irbene ©cbiijjeln rourben als 9lufberoabrungg= 
gefäfe oerroenbet. Grftere roaren mit fcefjm, ber mit ©preu oermengt mar 
ober mit ^5ed) überzogen unb mürben, mie bie lefteren, in mit ©rbe be= 
beeften ©anbgruben, in Srunnenroaffer ober 3'fternen aufberoabrt ; maren 
bie töpfernen ©efäfe nidjt auSgepidjt unb unten offen unb nur mit einem 
biegfamen, bie £uft burdflaffenben fDlateriale gefd)loffen, fo blieben bie 
grüefte frifd), roenn man fie in biefen in einen Srunnen aufbängte. 

3u beachten ift aber babei, baf man bie Quitten nidjt neben bem 
anberen Obfte aufberoabrte, ba leftereS oon benfetben ben ©efefmad 
annabm. 

©ine nüibfame ftonferoierunggmetbobe beftanb barin, baf) man bie 
einzelnen grüdjte Üinftlicf) u mf leibete. &ieg gefdjab in ber SBeife, baß 
man bie grueft in einen 23rei oon Kreide, Xljon ober ©ipg unb Söein 
ober in pontifefeg 2Bad)ö cintaurfjte, oljne baf man fie oorber eimoidelte, 
ober baf, man fie in getroefnete geigenblätter eimoidelte, bie mit roeifem 
Xöpferton beftridien unb bann an ber ©onne getrodnet mürben. 

©ebr beliebt febeint aud) bag 2lufbemabren in 2Bein geroefen ju 
fein. 2)lan lief? bie grudjt in irbenen ©cbiiffeln ober in einem oer= 
fcfloffenen gaffe in 2öein fdjroimnten; foroof)t bie grü<bte alg auch ber 
28cin follen an feinerem ©efefmade geroonnen b^ben (©eop. unb fßl.). 
2lu<b im ungegorenen 2öeine beiten fie fid) nach ber ©eop. febr gut 
unb haben benfelben rool)lried)enb gemacht. 

®ag fEroditen ber grüdjte toar nur rneitig im ©ebraudj. Sarto 
erzählt, baf man am liebften bie Simen oon ©ämlingen baju benüßt, 
biefelbcn geteilt, bie Kerne berauegenommen unb bie grud)t bann an ber 
©onne auggebreitet habe. Quitten rourben getrodnet, aber nur ju mebi= 
jinifd)en 3meden, unter anberem auch ju ^Beförderung beg ©aarroudjfes*) 
oerroenbet. 2lud) Pflaumen unb Kirfeben rourben gebörrt, erftere fogar, 
roie es fdjeint, in grofer fDlenge, benn ifftimuS unb Golumella fpreefen 
baoon, baf bie Pflaumen bad einzige Qb ft feien, roeldjeg gebörrt in 
gäffer gepadt roerbe. 3)aS fTrodnen gefdjab meift burd) bie ©onne auf 
Sorben , jebod) b at man fie nad) fkttabiuS ab unb ju aud) juoor in 
5Reer: ober ©aljroaffer eingetaudjt unb lief fie bann in einem roarmen 
©fen ober an ber ©onne roelf roerben. 

Siele Serüdfidjtigung fanb bag ©in ma dien ber griidjte. 
©igentlid) gehört baju aud) bag fd»on ermähnte 2lufberoabren in SBein; 
eine befonbere Diode fpielte aber babei Die Sertoenbung beg Sonigg. 

©o fdjreibt ©olumeda oor, baf Gipfel ober Quitten bei heiterem 
Simmel unb abnehmendem SDlonbe gepfliidt unb bann geroafdjett unb 
mit einem Somtneffer gefdjnitjt roerben inüffen. Sierauf fei eg nötig, fie in 
einen neuen Krug mit weitem Salfe ju legen unb mit Sonig ju übergief en. 

*) )paarn>ucf)'Smittel fpietten überhaupt bei ben SRömern feine Heinere SHoUe alS 
bei uns, mürben aber meift auä grüßten tjergefteltt. ©o 3. 39. Jpafetnüffe oerfoljtt 
unb mit Särenfett oermengt u. a. 
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Sei ber Krug »oll, fo fotleu oben in ber Quere SBeibenfproffen eingc= 
ftemmt roerben, bantit fiel) bie Sipfel nid)t beben fönnen. ©aburd) entftanb 
ber Slpfelhonig (melomeli), ber ben @efcf)macf beg 2 )ictlj erhielt, aber 
feijr füh tnar. 3(ud) ©rauben, 3)?ifpeln, kirnen u. a. mürben auf 
gleiche JBeife eingemacht. Simen mürben auperbem nach Sarro nod) 
in Sapa*) gelegt ober in, big 3 um Sieben erbittern, bann abgefühltem 
Saljtoaffer unter ©ecfeloerfdjluh aufberoahrt. 31u<h pflaumen unb 
^fitfiche mürben eingemacht unb 5 toar noch nicht ganj reif, roie SBein- 
trauben, mit Gffig, £ 0(3 unb Sapa; am beften füllen fiel) bie geroöhn- 
lidjen Schlehen, bie Cnt)£= unb SBachgpflaumen ^iet^u geeignet tjaben 
unb 3)lartial ersäht, baf? an ben Saturnalien**) in 9tom ©öpfe mit 
lang aufberoahrten ©atnag 3 enen oerfchenft mürben. 

Sesiiglich ber 3)1 ufe unb 3)1 armelaben roeifj uns nur S ^?linius> 
3 U erzählen, baf? Simen mit SBein unb SBaffer ein 3Jlus (pulmentarium) 
oor 3 üglichfter Sefchaffenheit geben unb baf? man aug Quitten in ^berien 
eine SÖlarmelabe bereite, roetche fxdf) feljr gut halte unb in »ollen Sdjitffeln 
nadh 3tom gebracht merbe. 

3tu<h in ber Serfertigung »on Db ft mein »erftanben fiefj bie 
©teiger früherer Kultur. fßliniug, Sarro unb ißallabiug berichten ba- 
rüber, aber, mährenb bag hauptfäcblichfte 3)?aterial 3 ur Qbftroeingeroinnung 
heutsutage ber Ülpfel ift, roirb biefer su betn Bmecfe gar nicht ermähnt, 
©en Sirnenroein bagegen fannten fte alg eigentümlichen SBeinfaft, ben 
man baburch gemann, bah man bie Simen 3 erftampfte, bie breiige 9J?af)e 
in einen gan 3 biinnen Sacf brachte unb bann mitteig ©eroidjte ober 
^reffen ben Saft augbriidfte. Son ©iogcoribeg roirb befonbere ber Giber 
ber apifdjen Sirne gerühmt. Slug Slften hatten bie fHömer bie ©e= 
roinnung beg Safteg »on ©ranatäpfelnübernommen. ipaßabiug fchreibt »or, 
bafe, wenn ber SBein gut roerben foHe, fo miiffe man »öttig reife ff rächte 
mahlen, fie reinigen, in ber Schraubenpreffe preffen, ben Saft fodjen 
unb ihn in »erpichten ober »ergipgten ©efäfien aufberoahren. Kodje 
man ihn nicht, fo müffe ein ißfunb £onig auf jeben Septar Saft 3 uge= 
utifcht roerben. Gbenfo mürbe aug Sllifpelit, Sorbugarten u. a. SBein 
gemonnen unb bie Scpthen »erfertigten fi<h einen SBein aug ben grüchten 
beg Speierlingg (Sorbus torminalis). 

©ah ber SBein 3 U G f f i g roirb, ift ben ©riechen unb Römern roohl 
befannt geroefeit, baher auch bie eigentümliche Slereitung beg ©taubem 
roeitteg. Qbftroeine bürften aber beghalb fo menig Serbreitung gefunben 
haben, roeil fie fich in bem mannen Klima ^talieng nicht lange hielten 
unb tfMabütg fagt auch, bah ber Sirnenroein mit Slnfang beg Sontmerg 
in Gffig übergehe. 

Goluntella lobt ganj befonberg ben ffeigeneffig, ber au^gejcidjnet 
gut unb fdjarf fei unb nie trübe unb fahnig merbe. Silan ftettte ihn 
bort her, roo eg an SBein mangelte. Slucf) aug ben 3 ur Giberbcreitung 

*) Gingebainpfter Xrau&enmoft. 

•*) Gin am 17. Sej. in 9iom gefeiertes geft 311 G()ren be§ (Saturn, an n>etd)em 
grobe ©tfjmaujereien gehalten mürben. 
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brauchbaren grüßten gewann man Gffeg unb jroav tiad) ißallabiuS in 
folgenber ©leife : ©tan fd)id)tete ufelbe ober fonft ttidfe brauchbare Sotten 
auf Raufen, tuo man fee brei Tage lang liegen liefe. Tann mürben fee 
in einem ©efäfee mit TueU= ober tRegenroaffer begoffen unb blieben Darin 
breifeig Tage feeljeit. 

©ielfad) rourbe baS Dbft auefe 511 tu e b i 3 i u i f cf) e n 3weden oer* 
mertet, toaS mir f)ier aber übergeben fönnen. 

2. Pie ©liftueriüertuiig, befonbers in Peutfdjlanii, bis 
{um Grube bes 18. ^aljrljunberts. 

Tie frf)on öfter ermähnte ©eopoitica, meldje ums 3afer 950 n. (Sfjr. 
©eburt auf ©eranlaffung bes Äaifer Äonftantin VII. oerfafet mürbe, ife 
eine Sammlung botanifeher unb lanbroirtfd)aftlid)er Scferiften, meldje mit 
allen ihren merlroürbigen 3lnfed)ten, Grflärungeit unb ©rjäffeungen fange 
3eit als ©ruitblage für bie wenigen fdn'iftfeellerifdjen Seiftungen, bie auf 
öent ©ebiete ber Sanbroirtfdiaft in Guropa fjeroorgebradjt mürben, biente. 
Tie fämtlicfeen ©lerfe unb ©djriftdjen, bie roettigfeenS in Teutfcfelanb bis 
juin 17. ja and) 18. Saferfeunbevt nerfafet mürben, finb mefer ober 
weniger ©liebergaben ober 2tuS}üge biefer Sammlung unb nur bes 
‘ipiimuS „Historia naturalis“ unb ber ©artenfalenber bes ^ßallabius fanben 
äfjnlidje ©eadfeuitg. 

Schon früher als bie römifdje Sitteratur batten fed) aber vömifd)e 
©ebräudie nad) betit 9torben, nach ©allien unb ©ermanien, in leiderem 
wenigftens in bem weftlicfeen unb fiiblidbcn Teile beSfelben, eingebürgert, 
©allien war halb ganj romanifeert, ©ermanien £>at feine Freiheit lange be- 
hauptet, aber tro^bem fatnett bie Sauber fiiblid) bes töiaineS im 1 . Saferbunbert 
rtaef) Gf)r. ©eb. unter römifdje igerrfefeaft; bie (£'ittroof)ner unterroarfen 
liefe unb rötnifefee ©nfeebler brad)ten römifdic Sitten unb ©ebräuefee mit 
ber Spradje ins Sanb. ©ber auch ©liffeonäre bes fed) rafd) »erbreitenben 
GbriftentumS bnrd)§ogen Teutfcfelanb, bie ©eroofener für eine t>öl)ere Kultur 
empfänglicb su mad)en; Älöfter mürben allentbalben gegrünbet, meld)e 
ben ©littelpunft beS geiftigen Sd)affenS, aber aud) ber roeltlid)en s JJiad)t 
bilbeten. Sicherlich giengeit ooti biefen aud) bie ©eftrebungen aus, bie 
in Teutfefelanb oorfeanbenen grüdfee 3 U oerroerten. ©on ben eingeroan- 
berten dtömern aber feat baS unterjochte ©olf halb bie befannten Cbftoer= 
mertungS:5Dletf)oben fenneit gelernt unb fo bürfte ber oon ben Teutfehen fo 
bod) gehaltene Slpfel, ben TacituS, feiner rötttifdjen ®efd)macfSrid)tung ent-- 
fpred)enb, als feo^apfel be^eidmete, eine gröfeere ©cad)tung gefunben buben, 
unb am nädfeten liegt, bafe unfere ©orfaferen benfelben mit .fjonig oer= 
locht haben, welcher, wie im alten 9iom, allenthalben bie Stelle beS 
3uderS oertrat, ©läbrenb ber ©lein noch äu TacituS (geb. um 54 n. Gfer.; 
geft. nach 117) 3 e i tc « in Teutfdfeanb feiten mar, bie meiften Stämme 
ifen gar nid)t in ihr Sanb liefeen, rourbe ein ©erftengetränfe hergeftellt, 
bas nad) ber 2lnfed)t beS TacituS einem uerborbenen ©leine ähnlich 
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fcfjmecfte. Qn ©atlien bagegen, roo ber römifd^e SuruS, non bem ißlinius 
meinte, baß er nicfjt meßr übertroffen roerben fönne, halb eingeßolt 
rourbe, biirfte eine SBerroertung beS ÖbfteS friißjeitig eingetreten unb baS 
Jrocfnen ber fjjrüdßte ic. fcßon im Anfänge unferer Seitrecfjnung ange- 
wenbet rnorben fein. ©enaue Angaben barüber taffen ficE> mcßt auffinben; 
non einer Dbftoerroertung im großen, atfo einer foldßen, bie aud) eine 
3trt non 'ganbei mit bemfctben notroenbig macht, fonnte aber fidßerlicß nid)t 
bie Siebe fein. 

2BaS mir aus alten feiten beftimmt über bie Dbftoerroertung in 
®eutfcßlanb miffen, ift bcn JgauSgefeßen Saris beS ©roßen 511 entnehmen 
unb be&ießt fid) befonberS auf Wein unb meinartige ©etrcinfe. Seine 
Schlöffet unb SJleiereien roaren bie §od)fd)ulen für lanbroirtfcßaftlidbe 
iöeftrebungen unb feine ^erfucßSptäße, in melden bie ipflanjen ber 
Sänbcr feines großen SteidßeS angebaut unb auf ihren Wert geprüft 
mürben. £er Straubenroein, ficßerlicß nod) auf jiemlicß nieberer 
Stufe bejüglicß feiner Seßanblung ftehenb, mar ber 23erbeffcrung äußerft 
bebürftig, rooju nodh tarn, baß uttfere Vorfahren großen ©efdimacf 
an fcßarfen ©emürjen hatten / toooon mir jeßt feinen rechten 33e- 
griff mehr ßabeu. So fam eS, bafi man ihn mit ©emürsen aller 
Art, bie rneift in fyorm oon ipftanjen in benfetben gebracht mürben, 
oerfeßte. ®eSßalb hot fd)on Sari ber ©rohe siceratores an feinen iQof 
berufen, roetdje neben ber §erfteHung folcßer geroürjter Weine aud) bie 
Darftellnng oon Apfel= unb SBirnroein, ferner Waulbeerroein (moratum), 
33rombecrroein (brabiren ad faciendum moratum) ju beforgen hotten. 
Wie lange es gebauert hoben mag, bis bie Anfertigung folcßer fyrudht= 
meine ins 33olf eingebrungen ift, läßt fid) natiirlid) nicht beftintmen. 
Wußte man ja bodh junädßft bem Dbftbau größere Auf tnerff amfeit feßenfen 
unb menn mir aud) ba unb bort urfunblid) oerbürgte Cbftbaumanlagen 
finben, bie fchon oor Sari bem ©roßen beftanben hoben ober unter ihm 
angelegt mürben, fo rneift uns hoch bie ©efd)icßte barauf hin, baß man 
in biefer 3eit meßr bem Weinftocfe feine Aufmerffamfeit fdjenfte unb 
biefen an allen Drten anpflanjte. Grft nad)bem man roieber bie Gt= 
faßrung gemacht hotte, baß biefer nicht überall gebeiße, feßenfte man aud) 
bem Dbftbaume meßr Seacßtung. SDer Wein aber mar ju Gnbe beS 
erften Qaßrtaufenbs in Deutfdjlanb rooßl überall befannt, oielleicßt 
nur ber flaoifcßen Seoölferung in ben öfttießen uttb mittleren preußifeßen 
^rooitijen nid)t. !Ter Weinftocf hatte jeboeß, mie bereite crmäßnt, 
halb gejeigt, baß er nidjt überall gebeiße unb man fdjritt baßer jur 
©croinnung eines ähnlichen ©etränfcS aus anberen fyrücßten. Gine 'Nolle mag 
babei aud) ber Umftanb gefpielt ßaben, baß man in Saßren mit fd)ledßter 
5Traubenernte boeß ein roeinartigeS ©etränfe ßerftellen fonnte. 3>enn 
fdilecßte SBeinjaßre finb ja rneift gute Dbftjaßrc. 3)eSßalb finben mir aud) 
heute noeß in benjenigen ©egenben, roelcße an ber ©renje beS Weinbaus 
liegen unb in früheren Seiten Wein gebaut hatten, ben Dbftroein als 
Vertreter beSfelbcn unb neben ißm. So ift Württemberg baS erfte 
Dbftroeinlanb ber Grbe geroorbcit, ißm folgen bie ©egenben oon $ r onf= 
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fuvt a. Hl., HHltenberg ic., Trier in fRbdnpreufjen, bie dlorbgrenje beS 
bairifdjeu ©ebirgS (in Haiem fcCbft nmrbc in dlieberbaiera unb an bcr 
Tonau in Cberbaiern bis jutn 30jäf)rigen Ärieg nid ©ein gebaut, bet 
aber je(jt burd) bas oorjüglidje Siet erfegt ift). dioueu in granireid) 
mit bet dlormanbie fjat roie Süb=©nglanb ums 3°b r 1000 nie! ©ein 
prohibiert, beute fmb fte öauptprobuftionsgebiete non Cbftroein. 

35er Cb ft io ein felbft roirb nur lueiüg ermähnt, er ift ein ©etränle 
bes Voltes getuefen. 3 m 16. 3 a b r b u nbert inufe er noch toenig norge= 
fomnten fein, ba man ii)u nod) ju merfinürbigen Hergleicben gebraucht 
bat. So in „feanS dlönterS fpanifdjen Trachten" non 1523—1529 
(Codex iconogr. 342 Htündjener bBibliottjeE F. 53) ftetjt über einer grau: 
„TaS ift aud) ein allts tneib in Hifcbgeien (Biscaya) bie nie ffjain öpfl= 
rnoft truntbeu bat", ©egen (Snbe bes 18. 3 at)ri)unberts bat man jeboeb, 
roie aus HiiHcrS ©ärtner4ierilon l)eroorgd)t , in Gmglanb roenigftenS, 
Sorten auSgeroäl)It, welche jur (Sibcrbcreitung am tauglicbfteu finb unb 
5 ioar bebt biefer dutor befonberS bernor, baff biefetben nor einigen galtren 
erft „bieju oorjüglid) erroäbtt roorben" finb. 

TaS Törren bes CbfteS fd;eint allgemein nerbreitet geroefen unb 
befouberS auf beut idaribe norgenommen roorben $u fein, Htan lieft auch 
bariiber nid)t nid. 2lber im XI. unb XII. gab^bunbert mar b H. bie 
Älabirn (Klouben. Kloupen) gebörrte Hirn ein Sauptgefcbcnt, baS ber 
Oiifla (dlilolauS) mitbradite unb Hirnroaffer, bie Hriibe non gefottenen 
Hirnen, rourbc nielfacf) getrunlen. 3 m gefegneten granireid), roo bie 
Sonne allein jum Trotftten genügt, l)at fiel) roobl el)er and) biefe Sitte 
eingebürgert, roie ja aud) berichtet roirb, baff bie iflrünellcn non TourS 
unb bie iJMflolcS fefjon int 17. 3al)rbunbert befannt roarett. 3llS )QauS= 
inbuftric für bie gatnilie bat fid) baS Törren non Cbft bis in bie ncuefte 
3 eit erl)alten, ift aber im fteten 3lbnebmeit begriffen, benn infolge ber 
billigen Transportmittel bat baS Törrobft auS ben füblidjen öfterreid)ifd)en 
iproninjen , Serbien u. f. in. bei uns fdjnell an Herbreitung juge= 
nommen. 

2llS „Hi uS", altl)od)beutfd) muos, muas, bejeidjnete mau uriprüng* 
lid) jebe getod)te Speife, ein 2lusbrud, aus bem in ber mittelbod)beutfcben 
Sprache ber heutige Hegriff „©emüfe", b. b- gefochtte ipflanjentcile beroorging 
unb ber 3luSbrud „Hrei" fiel) abjioeigte ; mit bem erfteren bejeidjuetc man 
jebod) befonberS bie gelochten ipflanjenblätter, ©urjeln u. f. ro., roäbrenb 
baS ©ort „HiuS" fid) bauptfäd)lid) für oerlod)te grüdjte erhalten bat. 
Sid)erlid) haben biefe gelochten griiebte bei ben ledern Hiabljjdten ber geift= 
lid)en unb roeltlid)en öerren eine diolie gefpielt, roenn auch nid)tS in ben 
älteren ©erlen ju finbcti ift. Über bie Herroenbung beS gclod)ten CbfteS 
(Sebeften) ;>u ^eiljroeden aber roirb öfter berichtet, gm 17. unb 18. gab^ 
buubert treffen roir fd)on häufig aud) in Teutfd)lanb berartige ilonferoen 
unb befonberS bat man ben pflaumen unb 3roetfd)en Slufmerlfamleit ge= 
fd)enlt. (Sitbe beS 18. gabrbunbertS finb in ben Cbftoerjeicbniffen fd)oit 
bie HerrocrtungSarten 511 Hadroerl, jum Soeben , ju Äonferoen u. f. f. 
angegeben. 
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äBic fdjon bei ber Cbftoerwertung feiten«* ber Körner gezeigt, fpielte bie 
Slufberoahrung ber roljen jjriic^te über ben SBinter eine ^eroorragenbe 
Stolle unb bie 'JDtetljoben berfelbeit haben fidt) in 2)eutfd)lanb in ber alten 
3 eit wenig geänbert. 3)ie iiorf Triften ber Siötner galten unb gelten 
Ijeute nod) im "^.'rinjipe aud) in $eutfd>laitb. Stur bie Aufbewahrung*: 
gefäfje tjabert fid) ben Üerf)ältnij)en angepapt. 

Sie Schriftfteller über £anbwirt)d)aft in $eutfd)lanb Ejabeit bcMjalb 
aud) mehr ober weniger biefe 3)tett>oben in itjre Sßerfe aufgenommen unb 
^ereebad) (1573), ber meift ben römifdjen ©dhriftftellem nod) feine 
eigenen Erfahrungen jufügt, weiß nichts jusufepen. 3)ie SJtetfjoben ber 
Aufbewahrung in ©efäfjen unter feftem föcrfcßluB bürften bie ©runb= 
lagen juni heutigen Einlegen ganzer grüßte nach ben fpäter 5 U erör= 
ternben Verfahren gebilbet haben. Es möge be3f)alb einiges barüber 
folgen. Sftiller (1776) fchreibt: 

„®ie Stepfel für ben SBinter aufjußeben tft eä am beiten, baß man fte fo 
lange an ben ©öiimen fangen lägt, bis man Kälte ju fürsten ßat; baß man fie in 
trodenem SBetter tefe unb fie brey Söocßen ober einen SRonat lang in großen Raufen 
liegen unb feßroißen taffe, Sernacß muß man fie forgfättig bureßfeßen; atte bie» 
jenigen, fo angegriffen ju feyn [feinen, ausfonberit, bie gefunben aber abtrodnen 
unb in große Celfrüge fcßlicßten, roelcße norßer tooßl ausgebrüßet roerben unb redjt 
troden finb, ßernatß aber feft Dcrmacßet roerben muffen, bamit bie äußere Bufft nießt 
ßineintomme SBenn man biefeS genau Beobachtet , roerben bie grüeßte lange gut 
bleiben unb oon gleifcß oott unb fatt feyn; roenn fie aber ber Bufft auSgefeßet finb, 
fcßrumpft ißre haut ein unb ihr gleifcß roirb roeieß. 

„Sie SBinterbirnen müffen aber fotange am Saum gelaffen roerben, alo es bie 
SBitterung ertaubt : benn bie Kdttc barf fte nicht treffen, roeil fie baoon faulen unb 
einen feyaaten ungeftymadten ©afft befommen würben. ©leibt aber bis in ben 
Oftober getinbeS SBetter, fo ift eS gute 3«t fie einjufammten; boty muß foleßea alte* 
jeit bey irodettem SBetter, unb roenn bie Sdunte ooüfommen troden ftnb, gefeyeyen. 
SBenn man aber biefeS pornimmt, fo yat man ftty rooyt in acht ju neßmen, baß fte 
nicht jerftoffen roerben; baßer fott man einen breiten glatten Korb bey ber $anb 
ßaben, um fie beim ©infantmlen ßineinjulegen. Sinb fie ßernaeß in bie Obftfammer 
gebracht roorben, müffen fie einzeln ßerauSgenontmen unb jebe Sorte in einen 
trodenen ©laß, auf einen ioauffen bicyte jufammengelcget roerben, bamit fie feßroißen, 
unb ba fönnett fie aeßt bis jeßen Jage getaffen roerben. ®iefe 3 £ ü über müffen 
bie genfter offenfteßen, bamit bie Bufft 3ugang ßabc unb fieß bie geueßtigfeit per= 
äieße, fo auS ben grüeßten ausbunftet; ßernaeß muß jebe Sirn für fieß mit einem 
rooltenen Sappen abgetrodnet unb in bießt geftoeßtene Körbe eingepadet roerben; 
bamit fie .fieß aber an ben Körben nießt jerftoffen, fo folt man biefelben unten unb 
an ben Seiten ßerum mit roeitßen GrbSftroß belegen. Stucß ift ju beobaeßten , baß 
man nur einerlei) Sorte pon grüeßten in jegtießen Korb lege, bamit fie roegen ißrer 
oerfeßiebenen ©äßrung einanber nießt fautenmaeßen. hat man aueß non einer Sorte 
genug, um einen Korb, ber jroey ober brey Sdßeffel ßdlt, anjufülleit, fo ift es um 
fo niel beffer. Sinb bie Körbe gefüllt, fo muß man fte bießte mit SBeijenftroß be= 
legen unb peft jumaeßen. ßernaeß feßt man biefe Körbe in eine perfeßtoffene Kammer, 
roo fie troden unb für bem groft perroaßret fteßen; je weniger aber Bufft in bte 
Kammer fommet, befto beffer ßdlt fieß bie grueßt. GS roill aueß nötßig fein, baß 
man an jeben Korb einen 3«ttel non ©ergament maeße unb bie in fertigen ent-- 
ßaltene grueßt barauf feßreibe, bamit man ber SJtüße überßoben fei, fie ju öffnen, 
roenn man roiffen roill, roas in jebem für eine Sorte non grüeßten befinblicß ; über 
biefeS aber, fo ift eö aueß nießt nötßig, baß man fie öffne, eße eS 3 e 't ift* fertige 
ju effen Senn je öffter man fie öffnet unb an bie Bufft bringet, je feßlecßter roer* 
ben fte fieß ßatten. geß uueifle gar nitf)t, baß mir ßier Diele roiberfpreeßen roerben. 
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welch« glauben, bie geübte fonnten nicht bünne genug geleget werben, baljer fie 
bann aud) Säger matten, um fie einjeln barauf ;u legen, unb ihnen garjugerne bei 
gelinbem SBetter Sufft geben, in Meinung, bajj foldjeä jur Sr^altung ber grucfit 
fjöchft nbtljig fetj; alleine biejenigen, fo eine groffe Menge non grämten in ihren 
Cbftfammern ju Sonbon aufgehoben, wo fie etliche Monat lang auf oorangejeigte 
SBeife oerfd)loffen bleiben, haben bas ©egenteil wahr befunben, unb wenn man fie 
öffnet, fo finbet man bie grüdfte allezeit fafftiger unb gefünber, alb biejenigen, fo 
einjeln auf bent Säger liegen. $enn nach £>crrn Sgoijle Slnmerlung ift bie Sufft 
bie Urfache ber gäutung. 3 um ®eweifj beffen hat biefer berühmte Mann oerfchiebene 
ärten grüßte in ©läfer gethan, auö welchen bie Sufft audgepunipt war, ba fie 
bann etliche Monate lang gut geblieben; fjtngegen an ber Sufft in jeffr furjer 3*9 
gefaulet. fjierauS erhellet nun aber flärlicf), wie wenig bie gemeine, houtjutag ge- 
bräuchliche Manier, baS Dbft aufjuheben, taugt," 

Stuf bie gabrifation oon Siförcn unb nnberen berartigen §rud)t= 
fäften, roeldje aus ben bereite erwähnten geroürjten SBeinen Ijeroorgingen, 
fann hier nicht näher eingegangen werben. Sie finb mit ber ©ef<hma<fs= 
rid;tung oom ftarfen jum gclinben ©ewitrje unb feinem Stroma entftam 
ben unb feit bent 17. ^abrtjunbert mit oerfd)iebenen dtejepten in nieten, 
befoitberö franjöfifcljen SBiidjem verbreitet (Nouvelle instruction pour 
les confitures, les liqueurs et les fruits etc. 'l>aris 1692, u. a.). 

3. IHe (Obftücrnicrtuttg im 19. Xmljrljuniiert. 

2>ie Homologie tritt in unferem 3ai)rt)unbert mit ©idler, (S^rift, 
£ruchfch, Siet, Siegt u. a. heroorragenbeit fDtännerit in ein neue-? 
Staöium ; i^r Sieftreben war e3, junächft ju erforfdjen was ba ift, b. I) 
ju ertunbeit, welche Obftforten »ortianbcit finb unb wie fie fidj ju bettt 
einen ober anberen Bwecfe eignen, 3h nen fdjtofi fid) in ber SJiitte bes 
^ahrtjunbertä mit betn gleichen söeftreben Cberbied, (Sb. Sucae, 3>ahn, 
glotow unb anbere an, uttb erft, nadjbetn uon biefen Dlännern feftgeftetlt 
war, roeldie Obftforten überhaupt beS Slnbaues würbig finb, tonnte eine 
engere 2tuäwaf)l unter biefen getroffen werben. Ungerecht ift eS aber 
oon ber ©egenroart, auf biefe SOtänner mit fo fdjarfer Äritit h«rab= 
jubtiden unb ihnen ben SJorwurf $u ntadjcn, fie hätten junt ©«haben 
bes beutfdjen Cbftbaues burd) ihre nieten ©orten, welche fie oerbreiteten, 
gearbeitet. 28o hätten bentt wir bie Erfahrungen fammetn fönnen, 
wenn biefe Scanner nicht als Pioniere an allen möglichen Orten oer= 
f«hicbene, aber aud) toieber bie gleichen Obftforten angebaut hätten ? Sie 
Homologie, wenn barunter jefet nur bie ©ortenfcnntni'S oerftanben fein 
foll, ift unb bleibt bie Söafie für einen rationellen Obftbau ganj in gleichet 
SBeife, wie ein ^flanjenphöfiologe sunäd)ft bie ^flanje tennen muh, bie 
er beobad;ten will unb wie bie Kenntnis einer fefjr großen 3lnjal)t oon 
■ißftanjen notwenbig war, bamit bie öotanif ald SBiffenfchaft auf bie 
£ö()e gelangen fonnte, welche fie im 19. Qa£)rf)nnbcrt erreicht tjat. 

Siefe engere 2Iuswat)t oon Obftforten war in gnmfreid) für bie 
bortigen Slerhältniffe fdjon längft getroffen. 3n Seutfchlanb währte es 
lange, bis eine fold)e einigennahen juftanbe fam. SBir tnüffen biefer 
widjtigen s 4>eriobe im beutfdjen Obftbau einige äöorte mehr fchenfen, als 
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cs ber unä »orgeftecfte ©aum eigentlich geftattet, benn fie ift bie ©runb= 
läge für bie heutigen ©eftrebungen, fie reibt fid) folgeriditig an bie ©e= 
ftrebungen an, welche ju Slnfang unteres Sabrbunberts gemacht würben; 
es ift bie ^eriobe ber ©eftrebungen ber ©omologenoerfatumlungen. 

©ereits 1853 bat ber ©artenbau= 'Herein in ©erlin, bem bie ©bre, 
©riinber ber ^omologennerfatnrnlungen ;u fein, gebütjrt, an alle beutfcfien 
homologen einen Aufruf ergeben laffen, in welchem biefelbcn aufgeforbert 
rourben, eine beftimmte ©njabl wichtiger Dbftforten zu prüfen unb ba- 
burcb einem rationellen Cbftbau ©abn zu brechen, b. h. feftjuftellen, 
welche Cbftforten für bie einzelnen beutfd)en ©egenben oon befonberent 
Serte fein biirften. Ser Ülufruf mar oon ganz fdjmacbem Erfolge bc= 
gleitet, was aber ben ©ercin burcbauS nicht tjinberte, auf bem betretenen 
Sege weiter ju fcbreüen. Surd) feinen ©encrat=Sefretär ©rof. Dr. Äod) 
lieg er bie erfte ©otnologenoerfnmmlung im Sohr 1854 nach ©aumburg 
einberufen, bie mit einer febönen CbftaugftcHung »erbunben war. Sic 
©erfammlung gelang, .palb war bas »orgefefcte . 3 «! erreicht, es fanben 
fid) bie erfahrenen ©omologen jufamnten, weldte über ben Sert ber 
einzelnen Sorten beraten tonnten. Srei Sabre fpäter, 1 857, fanb bie zweite 
©erfammlung in ©otba, unb 1800 bie widjtige in ©erlin ftatt; fdjon batte 
bie greunbfebaft jwifeben Cberbiecf unb ©b. Sucaä ihre fmidite gebradü unb 
bie „©lonatsfdjrift für Homologie unb praftifeben Cbftbau" 
als ©entralorgait für beutfdje ©eftrebungen auf bem ©ebiete beg Dbffc 
baus gezeitigt unb auf ber ©erfammlung in ©erlin tonnten fdbott bie 
Statuten ju einem „Seutfdjcn ©omologen=©erein" oorgelegt werben. 
Sie Homologie war ber beutfdfen ©inbeit weit »orangeeilt. Sa regte 
fid)s in ber beutfd)en Homologie; nun tonnten, wenn auch unter manchen 
Sdjwierigfeiten unb Kämpfen, bie längft »on ber ©erlincr önrtenbaiu 
©efellfcbaft angeftrebten ©efultate erzielt werben. Ser ©erliner ©er- 
fammlung folgte 1863 eine in ©örliß, 1867 bie in ©eutlingen unb 1871 
in ©raunfdbroeig ; bei biefen ©erfammlungen war man jur 2 lnnabme 
oon 25 2ipfcl= unb 25 ©imforten getommen, bie junt 'Jlnbau für gaitj 
Seutfdjtanb empfohlen werben tonnten, ©ei ber fpäteren ©erfammlung 
in Srier 1874 hotte Silbelm Saud)e ein ©eferat über ben 2Bert ber 
fdjon gewählten Früchte 51 t erftatten unb Dberbiect nod) 80 neue in 
©orfdjlag gebracht. So ift ber bcutfdbe homologen =©erein in bie 
l'age gefetjt worben, 50 $pfel= unb 50 ©imforten jur »ennebrten unb 
allgemeinen 'Slnpflanjung in Seutfcblanb empfehlen ju tonnen unb feit= 
bem jinb ©ereine unb einzelne ©erfönlid) feiten bemüht, Sortimente für 
einzelne Siftrifte zufamtnenzufteHen; bie ©runblage unb ben Slnftof? baju 
bat ber beutfefje ©otnologen--©crein gegeben. 2lber and) ber erfte Schritt 
Zur ©roßprobuftion »on Cbft in Seutfdjlanb nitb zugleich auch ber 
erfte Schritt zur ©erarbeitung bes DbftesS im großen ©etrieb war bamit 
getban. ©atur gemäß würbe auch ber iCbftbau babureb in beftimmte 

©ahnen geleitet, unb es tarnt heutzutage bie Einlage »on Cbftbäumen nach 
einer beftimmten Sortenauswabl burdjgefübrt werben. 

Sag nun bie ©ntwicflung unb ©erbefferung ber Cbftoerroertung in 
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biefent Saßrßunbert anbelangt, fo bürfte bieg in Kitrje in folgenbem 
enthalten fein. 

SBir baben bie ©efcßicßte bei Dbftbauel im oorigen ^aEjrtjmtbert 
im föinblicf auf bie getingen Veftrebungen 51 t rationeller Sortenroaßl 
für beftimmte 3 roecfe uitb im ^tnblicf auf bie Dbftoerroertung all reine 
(gaulinbuftrie nertaffen. §eute finben mir für bie einzelnen jßroccfe unb 
für bie »erfcßiebmen ©egenben forgfältig aulgeroäßlte unb jum Slnbau 
empfohlene Dbftforten unb eine ftattlidje 2 lnjaßl oott gabrifeit, roeldje 
fid) mit ber Verarbeitung oon Dbft befcßäftigen, roäßrenb in einzelnen 
3 meigen bie Cbftoerroertung all &aulinbuftrie rationeller betrieben wirb 
unb größere Verbreitung angenommen hat. 

Ginen befoitberen Sluffcßroung ßot auch bie gabrifation ber (Geräte 
genommen, loeldje jur Vorbereitung ber ?5rdd)te für bal dörren benitßt 
ruerben. SBäßrenb man am Slnfange biefel Saßrßunbertl feine ÜJfafdjine 
jum Sdjälen ber "grüeßte hatte unb fich jum 2 (ulftecßen bei Äernßaufel 
nur einel einfachen Vunbeifenl bebiente, finb mir jeßt, jum großen Seil 
naef) amerifaiiifcben Vorbitbern, in bie Sage oerfeßt, für ben ®roß= unb 
Kleinbetrieb Vtafcßinen antoenben ju fönnen, melcße in ber fürjeften 3«>t 
bie grüßte fcßälen, feßneiben, bal Kernßaul aulfted)en, bie Steinobfts 
früeßte entfteinen u. f. f. 

Sen gegeitmärtigen Staub ber oerfchiebenett Cbftoermertunglarten 
aber oerfueßen mir nadjftchenb in Äürje 511 feßilbem: 

a) Dbftmeinbereitung: Siefelbe ift junäcßft in rationelleren 
Vetrieb burd) bie Gßrift’fcße Cbftmüßle unb burdj teilioeifc Veifeitefeßung 
bei früßer allgemein gebräuchlichen Vtaßltrogel gefomnten. Sie ^reffen 
finb oielfad) oerbeffert unb feßr oerooHfommnet niorben. Surd) roiffen- 
fcßaftlicße Unterfucßungen über bie Steife ber früdjte, bie ©ärung, bie 
Veftanbtcile »on Cbftmoft unb Cbftroein haben mir ein flarel Verftänb= 
nil über bie Vorgänge bei ber SBeinbereitung gcroonnen unb bement= 
fprecßenb neuere Vorrichtungen, roie ©ärbottieße u. f. f., erßatten. Surd) 
populäre SBerfe unb Sdjriften über Cbftoermertung, burd) Ginfüßren 
oon befonberen Seßrfurfen über biefelbe, mürbe aueß bie Cbftmeinbereitung 
allgemeiner; man erfannte ben SBert berfelben in ßpgiener unb oolfl= 
roirtfcßaftlicßer Vejießung unb roenbet nun bem Obftmeine unb beffen 
Vereitung ineßr Sorgfalt ju, fo baß man benfelbeu heute fogar all 
^anbellartifcl einzelner ©egenben bezeichnen fann. Gineit befonberen 
äuffeßroung ßat außerbem auch bie Vereitung oon Veerenroeinen unb 
Cbftfcßaummeinen genommen. Gl ift nur ju ßoffen unb ju münfd)en, 
baß biefe 2trt ber Obftoermertung aueß in ben ©egenben Gingang finbet, 
in benen heute noch ber Arbeiter bem oerberblidjen Vranntrocingenuß 
ßulbigt, in benen man fidj mit einem ©emenge oon Gffig, Söaffer unb 
■ 3 ucfer ober mit bem feßaaten unb oft recht ßerjlicß fcßlecßtcn, im 9Bafd)= 
feffel, naeß guter alter beutfeßer Sitte gebrauten meißen Viere begnügt. 
Sann merbett auch Klagen „mal foll mit bem oielen Cbfte in guten 
Cbftjaßren gefeßeßen" oon felbft oerftummen. 

b) Sal Sörren bei Obftel. Scßon ju älnfang unferel 3aßr; 
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hunbertS Ijat Gl)rift eine größere Tom hergeftellt, roetdje cS geftattete, 
gleid^eitig große ÜDiengen non Cbft ju trodnen. Crine ganje 'Jieilje ooit 
foldjen Apparaten tourbe im Saufe ber 3eit non Teutfdjen unb granjofen 
erfunben unb feine geringe Atolle fpieien baruntcr bie non (Sb. SucaS, 
roelche für bie »erfdjiebenftett SBer^ältniffe eingerichtet roaren. Turd) baS 
feit bem Saßt 1836 immer größere Slusbefjnung geroinnenbe ßifenbafjm 
neß mürbe balb mit Seidjtigfeit billiget Törrobft, befonbers au? Siib= 
öfterreid) unb Serbien, eingefüfjrt, fo baß bie Törrinbuftric bei uns aud) 
in obftreidjen fahren feinen feften j$uß faffen fonnte. llnterbeffen batte 
fidj aud) in Slmerifa, befonbers in Kalifornien, eine mädbtige Obftinbuftrie 
entroicfelt, roeldjc eine ganjc üiei^c großer Törrapparate $ur fyolge batte. 
SSort biefett fant ber crfte, ber DicpnolbS American Evaporator, betrieben 
non Dr. (S. Kalenber, 1879 nach Teutfd)lanb, ohne aber große Seacßtung 
5 U finbeit. Ta erfdjien im ^aßre 1883 bie Schrift: „Hebung ber 
Cbftoerroertung unb beS ObftbaueS 2 c.", ooit ,p. Sender, bie in 
Teutfd)lanb großes 2tuffefjcn erregte unb junädift bie oorhanbenen Törten, 
aud) bie Diepnolb’fdje oerroarf unb befonbers ben 3Uben=2lpparat empfahl. 3 U 
ben beiben amerifanifdien Spftemen gefeilte fiel) balb baS britte oon DiijberS 
unb nun folltc alles Obft in Teutfdilanb gebörrt toerben, um ber ameri= 
fanifdben Konfurrcnj ein ©egengeroid)t ju bieten. 2ln oerfcbiebenen gleißen 
mürben Törrgenoßenfdjaften inS Sieben gerufen, teilroeife fogar mit Staats^ 
mittein Törranftaitcn errichtet u. f. ro., aud) Vereine nahmen ftd) ber Sache 
an. öS mag bieS für biejenigen ©egenben ja jmeefmäßig fein, in benen ber 
in Teutfd)lanb befonbers blüßenbe föanbel mit frifd)em Obfte fein genügenber 
ober bie Obftroeinbcreitung nicht eingeführt ift; im allgemeinen biirfte 
aber heute nod) baS ganje JU fef)r als „IDlobefacbc" ju betrad)ten fein; 
bemt in roeitauS ben meiften Teilen TeutfchlanbS ift bas Obft oiel ju 
teuer, als baß man aus il)m Törrprobufte herftellen fönnte. Taju 
haben mir nicht genügend rohes Obft, unb felbft bejüglid) ber gemöl)n= 
lid)en gebörrten jjroetfdjen fönnen mir eine Konfurrenj mit Serbien jc. 
nicht auShalten. Tagegen roerben mir immer einen ÜDtarft für feines 
Törrobft: gefüllte unb geplättete Simen, ^riinellen 2C., mie auch für 
gebörrtes ©emüfe finbeit unb ein lufratioeS @efd)äft bamit machen. Jßt 
Teutfd)lanb müffen mir beftrebt fein, für ben SBeltmarft nur feine unb 
oorjüglicße 3ßare ju liefern, geringere Sßare bejietjen mir billiger aus 
bem SluSlanbe. 

c) Tie Konferoen^ttbuftrie; fie lud eine große Sebeutung 
erhalten unb fid) oon ben anbern ObftoerroertungSarten juerft oon ber jgauS= 
inbuftrie unb jmar fd)on ju 3litfang unfereS ^a^rljunbert« losgefagt, als ber 
franjöfifdje Koch, fyraiifoiS Ütppert, fein Verfahren jur Konferoierung ber 
Speifen unb fyrüdjte 1810 befannt machte. Seitbem finb große f$abrifen ent= 
ftanben, roelche nach biefem Verfahren arbeiten unb ihre uorjüglidien 
'firobufte finb auf bem ÜMtmarfte fel)r gefud)t. Sin jroeiteS Verfahren 
ftammt oon Dtägeli, meiner baSfelbe in ben fcdijiger fahren ' n einer 
befonbers ba 5 u errichteten §abrif burchfiihrte, aber roeniger Verbreitung 
fanb als baS erftere. 
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'lieben biefen gabritbetrieben bat aber aud) baS Monfermeren ganjer 
f$riid)te mit SBeibebalten ber $arbe unb gorm auch in ber §au3inbuftrie 
ni(f)t aufgebört, fonbem ebenfalls gortfdjritte gemadbt. 

d) SJtufe, Welee, haften u. f. ro. Sie gabrifatfon uon 
„rbeinifebem Slpfclfraut" im großen, fdbeint f<bon lange betrieben ju 
toerben, in ber neueren 3«it befdjäftigen fid) bamit au<| einige größere 
fjjabrifen, bie auch bas 3rorifd)enmuS unb anbere »ermanbte ißrobufte 
berfteüen. $n bet gabrifation bes ©eleeS ift ein jiemlicber tfortfdmtt 
ju oerjeiebnen. Sie igerftetlung oon Quittengelee rourbe juerft in granf- 
reicb unb bann auöb bei uns betrieben. 3ebt finb mir in ber Sage, 
aud) aus anberen grüdjten, unreifen Stepfein jc., febr fd)öne ißrobufte 
beroorbringen ju tönnen. 

3n)ecfmäßig mar es, in Seutfd)lanb auch bie fyabrifation uon C b ft= 
p aften einjufübren, roetd)e im Crient fdjon fet)r lang, unb feit geraumer 
3eit aud) in 33öbmen (ißombel roenigftenS paftenäbntid)) unb granfreidj 
häufig ^ergeftellt roerben. 

©inen befonberen Stuffdjnmng t)at enbtidb nod) bie Slerroertung 
berjenigen Siüdftänbe unb Abfälle beS DbfteS gefunben, roelcbe 
fid) bei Slnroenbung ber anberen Cbftueriuertungsatten, toie bei ber s Htoft= 
(6iber)='Sereitung, beut Sorten u. f. f., ergeben ; fie finben jefct im £aus= 
halt unb Raubet roeit mel)t Sfeadjtung als früher. 
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II. Bbß unb bt£ Bbjfprabuhfß im 
l®p(ffjanbEl. 

gn folgenbem jaulen nur nur biejenigen grucßtgattungen auf, weldje 
audj in SPeutfcßlanb in größeren 2 Jicttgen exogen unb »erbraudßt werben; 
alfo 2t ep f e I , Simen, ^ßftaumen, einfdjließlicß ber 3iuetfcßen, 
2 lprifofen, s Pfirficßc, Büffe unb bas Seercnobft im allge= 
meinen, roie einige ©übfriidßte. 9Jlit 2 luönaßmc ber leßteren 
»erteilen ficß fämtlicße grücßte auf bie gemäßigte gone unö werben an 
einzelnen Drten in großen ÜJiettgen angebaut. 

(Per 2t p fei, eine ecßt beutfdfie grudßt, bat auch feine größte Ser= 
wenbung bei ben germanifdjen Sölfern unb beäßalb folgt feine Äultur 
betn ©ermanen in alle Säitber unb (Srbteile ber gemäßigten gone. Bidjt 
überall aber wirb fein 2 tnbau im großen betrieben, wie aucß in einzelnen 
Üanbftricßen oon ibm nicßt fooiel probuziert wirö, bejw. werben fann, als 
»erbraudßt wirb, deshalb ift ber 2 lpfcl biejenige grueßt, roeldje im 
Söeltßanbet unter allen Obftarten bie erfte ©teile einnimmt. 

®ie »auptprobuftionsgebiete für 2 ’t p f e l fiub : 

A. gn ©eutfdßlanb: 21'ürttemberg, bas s Dtain= unb iKEjeinttjal, 
bie Borbgrenze ber bairifeßen 2 tlpen, ©adßfen, Ucedlenburg, Clbenburg, 
.fbannouer, ©cßlesmig=,ißolftein. 

B. 3 n £> ft e r r e i d) : ©teiermarf, Bößmen, (Pirol, ©iebenbürgen. 

C. (Pie Pßäter ber 2lorbfd)weij. D. ©übenglanb. E. SiorDfranfreid), 
befonbers bie Bormanbie unb 'Bretagne. F. Belgien. G. tjjollanb. E. Pie 
Borbfiaaten ber Bereinigten Staaten oon Borbamerifa unb italifornien. 

Pie Birne ift meßr eine Pafelfrucßt unb fpielt beäbalb nur bie 
Zweite Bolle im SBeltßanbel. 2tlö eigentliche BMrtfcßaftsfrucßt wirb fie 
in größeren Blengen angebaut in erfter Sinie in ber Bormanbie, in ber 
Borbfdjweij unb in Söürttemberg. 

2 tde übrigen ebengenannten grudßtarten ßnb im roßen 3 uftanbe in 
mirtfcßaftlicßer Bcjießung oon geringerer Bebeutung, troßbem aud) ein- 
zelne fiänber, wie 5 . B. granfreidß, Peutfcßlanb unb Belgien ausgiebigen 
föanbel in gebörrten groetfeßen nad) (inglaub, Cfterreidß unb ©erbien 
bagegen bebeutenbe 2tusfußr ßieroon nad) Peutfcßlanb, Bußlanb unb 
Borbamerifa ßabeit. 

gaffen wir bejüglid) ber (ßrobuftion unb Äonfutntion oon Cbft unb 
Dbftprobuften zunäcßft bie europäifdßen ©taaten ins 2 tuge, fo giebt es 
im großen unb ganzen genommen: 

1 . ©taaten, weld)e zu ui et probuzieren: Öfterreidß, gtalien, 
granfreidß, ©dßmei}, Belgien, tgollanb, ©erbien; 

2 . ©taaten, bei melden in guten gaßren .Uonfum unb (ßrobuftion 
ba$ ©leid)gewid)t ßalten: Peutfcßlanb. 
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3. Staaten, roelcße zur Seit nie genügend produzieren: ©nglanb, 
Dänetnarf, ©tanbinaoien unb Sußlanb. 

23eftänbig wirb bie größte Stenge oon Dbft in Gngtanb eingef ütjrt, 
roie anberfeite Dfterreicß fortroäßrenb bie größte SJienge, fei ed an roßent 
Dbft ober an Dbftprobuften, audfüßrt. 

fraßen roir junäcßft Deutfcßlanb*) in? 2luge, fo ergeben fid) 
bejügiid) ber (Sin= unb Sudfußr oon Dbft unb Dbftprobuften in, bezro. 
aud Deutfcßlanb folgende Sefultate, roeldie nad) amtlichen Duellen ju= 
fammengeftellt find. Die $aßre 1886 unb 1887 finb befonbetd geeignet, 
einigermaßen ein SBilb baoon ju geben, roieoiel Dbft für Deutfdßlanb 
ungefäßr notioenbig ift. S>aßre 1886 ift in Deutfdßlanb nur menig 
ßeroorgebracßt roorben, da* 3 a ß r 1887 aber toar ein ooHftänbiged Sfiß= 
jaßr unb nur im Sorbroeften Deutfcßlanb* fonnte eine geringe Dbfternte 
uerjeidmct werben. 

Tabelle I. @tit= unb äludfußr bott grifc^ent Dbft**) in Deutfißlanb. 


5n 3Jlengen oon 100 kg. netto. 


u 

i vCT' 

Ö 

G? 

r 

‘ 

(i'infußr 

Sluöfußr 

ÜHffeccnj, I 
meßr 

eingefüßrt 

1878 

394000 

289500 

— 104500 

1879 

289000 

313500 

-f- 24500 1 meßr SluSfußr atä Einfußr. 

1880 

262329 

207258 

— 56071 

1881 

288087 

302951 

-(- 14864 meßr 2lu§fußr als Einfußr. 

1882 

348544 

238706 

— 109838 l| 

1883 

348849 

395250 

— 46401 

1884 

627482 

302856 

— 324626 

1885 

703857 

260253 

— 444604 1 

1886 

973906 

190767 

— 783139 1 

1887 

1037172 

127179 • 

— 909993 

Sind ! 

liefet Dabe! 

le geßt ßeroor, baß Deutfcßlanb, roenn oon ben 


Qaßrcn 1884—1887 abgefeßen roirb, im eigenen Sanbe noeß 100000 
Doppelzentner im Durcßfcßnitt meßr frifeßed Dbft notioenbig ßätte, unb 
wenn mir bebenfen, baß Chtglanb, ©dßroeben u. f. ro. oon und nod) oiel 
größere Stengen Dbft beließen mürben, roenn roir foteßed liefern fönnten, 
fo ift leießt einjufeßen, baß Deutfcßlanb nod) lange nießt genug Dbft 
produziert, 3a, ed bringt in mittleren ^aßren nießt fo oiel Dbft ßeroor, 
ald ed felbft brauet, unb ed muß infolge beßeit faft in jedem 3 a ß r e 
Dbft eingefüßrt roerben. Sur in guten faßten nnrb aud Deutfdjfanb 
aud) ©pätobft audgefiißrt, aber lange nießt fo oiel, ald in ben anderen 
faßten baßin eingefüßrt roirb. 


*) v }5omol. ÜKonatoßefte 1887 ©. 46 ff. 

**) 2)!it StuSnaßmc oon Sübfrüdjten unb 3EBeintrcm6en. 
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38ie ficj ber Dbftjanbel mit Teutfcjlanb im ^ajre 1886 geftaltete, 
mag auä oorftejenber Tabelle II jeroorgejen. Taju möge bemerft 
werben, baß bie 3af)len in ben betr. Öänberrubtifen nidjt befagen follen, 
baf? biefe fiänber felbft ftetS bie aufgefütjrte ÜDienge probu^iert jaben, 
ionbern baß eben im allgemeinen aus benfelben fooiel auSgefüjrt rourbe. 
Teutfcjlanb jat j. 33. auch Dbft erportiert. Tarnit ift aber nidjt gefagt, 
baß bies Dbft bafelbft auch erzeugt rourbe, fonbern bas exportierte Dbft 
fann ebenfogut juerft aus anbern Sänbern (j. 35. Defterreicj) eingefüjrt 
roorben fein, roas in oielen gäHen aucj anjunejmen ift. 

9luS ber folgenben Tabelle III gejt jeroor, baß felbft 1887 im ÜDIonat 
3uni, $uli uttb 2luguft jiemlirf) oiel grüjobft (33eerenobft, Äirfdjen unb 
Pflaumen) erportiert rourbe unb befonberS über Hamburg. 'Tergleicjt man 
bie Qaßre 1886 unb 1887 in biefer S3ejiejung, fo ift erfidjtlidj, baß Teutfdj; 
laitb einen nidjt unbebeutenben&anbel mit biefem grüjobft nach bcm korben 
5 U treiben oennag unb felbft oon biefeit fyrücjten teilroeife nocj ju roenig 
im großen probujiert, teilroeife nocj ju roenig in ben föanbel bringt. 2lucj 
roirb burcj bie folgenbe Tabelle III roiebet beroiefen, baß bie Äonfurrenj 
9torbamerifa’S mit Teutfcjlanb eine fejr geringe ju nennen ift, roäjrenb 
uns Dfterreidj baS rneifte Cbft liefert. 783 139 Toppeljentner frifdjeS 
Cbft jat Teutfdjlanb 1886 unb 879 765 Toppeljentner im Qajre 1887 
me jr ein= als auSgefüjrt unb felbft oerbraudjt. Stecjtien roir ben Toppet 
jentner Dbft nieber jum greife oon 12 9Jtar!, fo rourben im $ajre 1886 
9 397 668 Diarf für ben üllejrbebarf an Cbft an baS 2luSlanb, bie 
Sajnoerroaltungen unb bie .Qänbler oerauSgabt. 

'Xejmen roir an, baß alles Dbft, baS aus Bremen, Hamburg unb bie 
übrigen .BolIauSfcjlüffe nadj Teutfdjlanb gefommen ift, aus 3Imeri£a 
ftammte, fo erjalten roir im ganjen für 1886 nur 9 606, für 1887 
nur 7 971 Toppeljentner, bem gegenüber ftejt Oefterreidj 1886 mit 
642 683 unb 1887 mit 639 500 Toppeljentner. ülmerifa aber bleibt 
jinter biefen lejteren 3ajlen fd)on mit feiner ©efamtauSfujr roeit jurücf, 
roie aus Tabelle X, S. 24 erficjtlid) ift, ba eS 1885/86 nur 238 252 
unb 1886/87 nur 189397 Toppeljentner frifdje Gipfel auSgefüjrt jat. 

Tie (£in= unb 2luSfujr oon frifdjem Dbfte im 3ajre 1887 roirb 
in folgenber Tabelle III bargeftellt. Tßeitere S)cmerfungen baran an= 
juftiüpfen, bürfte nacj bem oorjer ©efagten überflüfftg erfdjeinen. 


3lnjangSroeife möge nodj bie gleidje BufammenfteHung (Tab. IV, 
Seite 19), für Sübfrüdjte, worunter frifdje Slpfelfinen, (iitronen, Simonen, 
iflomeranjen, ©ranaten, Tattein unb -äJlattbeln oerftanben finb, folgen. 
Ter Import in foldjen ift fidj jiemlidj gleidj in ben oerfdjiebenen ^ajren. 
SeifpielSroeife fei angegeben, baß im 

$ajre 1886 — 156 919 Toppeljtr. eingefüjrt, 78 Toppeljtr. auSgefüjrt, 
1887 — 161 040 „ „ 46 

rourben. 


Sttcaä, Obftbenu&img. 3. xlufl. 
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Speziell in ben Sauren 1886 unb 1887 fanb folgenbe Gin* unb 
IluSfugr ftatt : 


fZabtüs IV. (Sin= unb Hu8fugr Don Siibfrüdjten in Stutfiglanb. 

3n Stengen non 100 kg netto. Sara 10°/ 0 . 


(rinfuijr-. Bejro. SluSfuffrgebiet. 

1886 

1887 

! E. 

A. 

E. ' 

A. 

Bremen 

| 1718 

| -H 

1734 1 



§amburg=2lltona 

78337 

21 

69862 

10 

Übrige 3°Hauäf<§tiifTe . . . . j 

43 

_ 1 

38 

, — 

Belgien 

3169 

1 

5179 

— 

2>änemarf ! 

6 

1 1 

30 

• 

grantreief) 

3135 

1 

2302 

— 

(SroPritannien 

3097 

1 

2415 

i — 

3tatien 

12816 

— 

21445 

— 

Sieberlanbe 

7392 

3 

6854 

i 

Sorroegen 

— 

— 

| 


Cfterreitb^Ungarn 

30530 

16 

33096 

18 

Stujilanb i 

— 

13 

1 | 

11 

S^roeben 

_ 

2 

— 

1 

Scfimeij 

372 

19 

545 

5 

Spanien 

16086 

— 

17422 

— 

Bereinigte Staaten 

6 

— 

8 

— 

Übrige Sinber 

212 

— 

109 

— 

Summa 

156919 

78 

161040 

46 


Slucg ©eintraub en im frifd^cn Suftanbe fommen in bcn legten 
hagren, roenigftenä für ©ürttemberg, in 33etrad)t. ®iefelben mürben in 
Jliften oerpadt importiert unb ijröfetenteils bem Stpfelmofte jugefegt, ber 
auf ignen oergärt unb bi« jum gtügjagr liegen bleibt. Slucg jur 23er= 
befferung unferer eingeimifcgen ©eine bienten fie roegen igreä gogen 
garbgegalteä. Gin auä gemifegten blauen italienifcgen Trauben gerge= 
ftellter Illoft gatte, fofort naeg bem ^reffen filtriert unterfudgt, eine fegr 
fegöne gellrote garbe unb jeigte 

Spec. ©eroidgt 3uder*) Säure (alsJ ©einfäurc beftimmt) 

1886 1,069 16,77% 6,15 °/oo 

1887 1,074 17,91% 6,8 % 0 . 

Hein oergoren ift ber ©ein für unfeten ©aurnen fabe, bagegen 
ergab er mit einem roiirttembergifdgen Uergiuein oon 18,4 % 0 Säure 
unb 3,4 o/ 0 3uder oergoren, einen angenegm fegmedenben ©ein unb 
ber älpfelroein, mit toelcgem geringe mengen oon Leeren oergoren, ift 


*) 2>ie 3ucfermenge ift fo niebrig, roeit bie (Sjporttrauben alle unreif ge= 
pftädt raerben. §ot|en SSert jur SBeinbereitung Ijaben beäfjalb bie Trauben für 
unä nidjt. 
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bern Scbiilermetn (hellrötlicher Wein) in ©ejug auf garte unb ©kfd/macf 
äfjntid^ unb ein fefir angenehmes, erfrifchenbeS ©etränl. 

gn Württemberg mürben überhaupt im gahre 1887 bie einmal 
gepreßten Weintrefter meift nochmals jur föerftellung beS „§auStrunfeS" 
mit 3ucfer oerarbeitet. 

©on ben italienifdjeu Trauben mürbe im gahre 1886 ber $>oppet= 
jentner netto mit 50 9ßf., 1887 netto mit 47 2Rf. bejahlt. 

©enaue fahlen über ©infuhr unb SluSfuhr ju geben ift nicht 
möglich, ba bas ftatiftifche 5)ieid)samt biefelben nicht veröffentlicht. 


Was bezüglich ber Äonfurrenj SlmerifaS früher fdhoit gefagt mürbe, 
gilt in erfter Sinie auch für £>örrobft. 2>ie ©in= unb SluSfuhr oon biefem 
ergibt ftd> burch folgcnbe 

SEabelle V. 

@tn* unb Ausfuhr üon $örrobft in Seutfdjtonb. 

3« Stengen oon 100 kg netto (Sara 10%). 


3af>r 

| 

©infuljr 

&uöfuf)r 

ÜJifferenj 

1880 

184567 

12785 

171782 

1881 

155618 

4458 

151160 

1882 

165569 

3070 

162499 

ao 

00 

CO 

180228 

2262 

177966 

1884 

218223 

3243 

214980 

1885 

252916 

3430 

249486 

1886 

. 280949 

2607 

278342 

1887 

314345 

2720 

311625 


gür bie gahre 1886 unb 1887 geftaltet fidh bie ©infuhr unb StuS* 
fuhr nach auf nächfter ©eite folgenber Tabelle VI. 

@S fei auch hier mieber angenommen, bafj baS J'örrobft , roelöheS 
über Bremen, §amburg=2lltona, bie übrigen BoHauSfchlüffe unb ©roß; 
britannien nach SDeutfchlanb fam, aus 'Jlorbamerifa ftamtne, bann er= 
geben [ich für 1886 erft 35979 unb für 1887 27500 Soppeljentner, 
mährenb Cefterreid) 1886 nach 2>eutfd;lanb 173144 unb 1887 197 723 
2)oppeljentner einführte. Obige Annahme aber ift eine unberechtigte 
unb mirb nur angeführt, um etroaigen hierauf bejüglidhen ©inrotinben ju 
begegnen. SDaf? fie nicht richtig ift, geht barauS heroor, bafj bie ©et= 
einigten Staaten oon Slorbamerifa überhaupt an gebörrten Stepfein 
nach Tabelle X im ganjen nur ausführten: 1885/86 — 47 548 $oppel= 
Rentner, 1886/87 nur 36911 ^oppeljentner. 

Slnfchliefjeitb an baS geroöhnliche Oörrobft (Rubeln, Sipfelfdhnifce 
unb /Hinge, 3roetfchen ic. ic.) foll auch noch ber /Hofinen, Äorinthen unb 
SHaitbeln (getrocfnet) ©rroähnung gcfchehen ; befonbers erftere finb roegen 
beS aus ihnen fabrijierten WeineS oon geroiffer Sebeutung. (Siehe nad)= 
folgenbe Tabelle VII.) 
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SabEUc VI. 

(Sin* unb flnSfabr Don 3)örrobft in Seutfcblanb. 


3« Btengen oon 100 kg netto (Tara 10 0, o ). 


(Einfuhr fcejro. Stuöfubrgebiet. 

I8H6 

1SS7 

E. 

A. 

E. 

A. 

Bremen . . 

! 11292 

129 

10447 

232 

Jminbur q-SHtona 

21 16T 

989 

16942 

1166 

Uebrige ^oüauäft^lüffc .... 

229 

1 

111 

1 

Belgien 

4412 

39 

3719 

63 

®flnem#r! 

| 

50 

9 

50 

grqnlreid) 

4189 

248 

2416 

546 

(ilroprUannien 

1495 

49 

793 

16 

Staben 

4729 

. 

3820 

1 

3Heberlanbe 

8816 

834 

10757 

192 

9torroegen ........ 

— 

2 1 

- 

4 

ßftermdjtllnqarn 

173144 

1 30 ! 

197723 

93 

Siufilanb 

17 

71 

334 

30 

Sctjroeben 

23 

18 

— 

8 

Stfnoeij . 

902 

461 

1302 

294 

Spanien 

28 

1 

137 

— 

Bereinigte Staaten 

1796 

18 

2842 

9 

Übrige Siinber 

48680 

68 

62991*) 

15 


280949 

2607 

314345 

2720 


Tabelle VII. 

<£in* nnb 2lugfuf)r bon 31oftne:t in Deutfd)fanb. 


3>n Mengen non 100 kg netto. 



1886 

1887 

1 E. 

A. 

E- ' 

A, 

Bremen 

3630 



4599 

1 

^>amburg:3I[tona 

33573 

4 

35749 

1 

fiebrige 3<>nnu8?(§£üffe .... 

26 

— 

36 

— 

Belgien 

3068 

— 

3331 

— 

25änemarf 

— 

— 

11 

— 

granfreidj 

2932 

— 

2832 

— 

©rofibritannien 

| 3195 

— 

3032 

— 

Statien 

4650 

— 

6767 

— 

SRiebettanbe 

1 14439 

8 

18484 

1 

Sortoegen 

i 



— 

Cefterreicf)=Ungarn ..... 

| 34278 

19 

28817 

19 

Äufjtanb 

— 

6 


1 

Streben 

— 

— 

— 

— 

Sditoetj 

337 

5 

849 

— 

Spanien 

779 

— 

1069 

— 

Bereinigte Staaten 

7 

— 

— 

— 

Uebrige iiänber bejra. nid)t ermittelt 

29025 

— 

35184 

— 

Summe 

129939 

42 i| 14O760 

23 


*) darunter oon Serbien 61600. 
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®on ben unter „Übrige fiänber" aufgefübrten iJtofinen 
flammen 26539 Soppe^tt. au« her Xürlei 1886 
unb 30633 „ „ „ „ 1887. 


Tabelle VIII. 

(?in- unb SuSfutir bon Sorintljen in $eutfd)lanb. 

$n ® engen »on 100 kg netto. 



188t> 


1887 



E. 

A. 

E. 

A. j_ 

Sremen 

6234 

| 

5490 

i r 

$?amburg«3ntona . . . j 

24339 

1 

26768 

c 

° 

Übrige 3°B au *f c 6t«ff e 

71 


61 

i 

©elgien ....... 

3011 

— 

2617 

pt i 

‘ u 

®änemart 

— 

: 

— 

II 

Jyranfreid) 

322 

— ‘ 

280 

— 

©rojjbritannien .... 

2996 

— 

2626 

- 

Stalien ; ! 

1554 


963 

- 

Stteberlanbc 

7950 

' 

9642 

— 

Jlorroegen 

— 

— 

— 

— , 

£)ftemid)'Ungarn . . . 

6023 

— 

6330 

1 

SRufitanb . . . . . . j 

— 

— 



Stfpoeben 

— 





©dpt ei} j 

186 


235 

— 

Spanien 

58 

— 1 

167 

- 

^Bereinigte Staaten . . . 
Übrige Sänber bejro. uic^t 



— 

— 

ermittelt 

1 6409 

- 

19672*) 


Summe 

71213 

1 

74871 

14 ©egeitüber non 

77874 2>jtr. E. 18S5 
k 18 „ A. „ 


33on ben unter „Übrige Sänber" eingefübrten Atorintljen ftammen 
im 3at>r 1886 au« ©riedjettlanb 16185 £oppel$tr. unb 
// /, 1887 „ „ 16 910 

Seiber ift au« Tabelle VII unb VIII gar nidf»t erfid)türf), in meinen 
Säubern foldje Klengen non s Jtoftnen unb Äorintben erjeugt merben. 
©« ift jcbod) anjunetjinen, bag au« Spanien unb Italien mcit metjr 
flammen, al« in ben Tabellen angegeben, ©rofje Mengen bauon fommen 
au« jlleinafien unb merben in ©tnpma »erlaben unb ftalifomien cr= 
fdfeint in ber neueften 3rit mit erbrüdenben SDlengen foldiev getrocfneter 
Trauben. Seiber finb biefelben in ben öffeutlidjen amerifanifdjen S3e= 
rieten nidjt eigen« aufgefüfjrt. 
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Cabcllc IX. ©in* unb ?tnSfu|r öon getrorfnetrn SHanbeln in $eiii(4lani>. 

3n Mengen »on 100 kg netto. 



INS« 


1887 



E. 

A. 

E. A. II 

JJrenien 

1073 

1 

1216 

1 i 

£amburg«9Uiona . . . 

0973 

2 

0436 

3 ; 

Üebrige gottauöidjliijfe 

5 

— 

1 

_ 

Belgien 

Oll 

t 

591 

— > 

SDänemart 

14 

— 

61 

— 

granfreitft 

2244 

2 

1806 

— 

örofibritannien ... . 

Stolien 

1774 

— 

1462 

— 

20175 


20390 


Dlicberlanbe 

1107 

— 

777 

1 

Norwegen 

— 

— 

— 

I[ 

Cftetreid;: Ungarn . . . 

4777 

3 

4422 

— 1 

2 l 

Shifilanb 

— 

1 

- 

Schweben 

— 

— 


d 

Stfimeij 

07 



59 1 


Spanien 

305 


505 i 

gegen 

bereinigte Staaten . . . 

— 

1 


— 3S63I A.im3af)r 1885 

Übrige Räuber bejro. nief)t 

ermittelt 

155 

. 

04 

n. 14 E. , „ „ 

Summa 

42400 

I 11 

49820 

~w 


3um SdfjlujB fei nod) bes CbfttranSporteS auf ben roürttemb. (5ifen= 
bahnen im 3al)re 1887 erroäftnt: 3« beit SWoitaten September, Cftober 
unb 'Jlooember 1887 finb laut „StaatSanjeiger" bei ben roürtt. @ifenbaf(n= 
ftatiouen »on fremben ©abneu jufammen 6283 ©agenlabungen Cbft 
eingegangen (gegen 8460 SBagenlabungen im gleichen ßeitraum bc-3 
^abtC'S 1886) unb jroar aus Cfterreid;--Ungant 3735, grantreief) 787, 
'Belgien 581, aus ber 4ibempro»itt$ 419, ber Sdjroeij 359, aus ©aiern 
152, Reifen unb SRaffau 100, Söeft- uttb ©iittetbeutfdjlanb 67, Italien 32, 
©aben 27 unb aus ber ißfatj 24. 21n inlänbifdiem Cbft bat ein ©er* 
fanb in ©agenlabungen nicht ftattgefunben. 

3Me ber roürtt. ©ifenbabnoerroaltung aus biefen CbfttranSporten 
jugefloifene ©rutto=$rad)teinnaf)me bercdjnete fidb auf etroa 407 700 3)lf. 
(gegen ca. 568 000 TU. im ©oriatjr.)" 

2>ie geringere ©infutjr gegen 1886 bebingte folgenbeS: 

1) eine faft mittlere ©einende, 2) bie ^erftettung beb §au$trunfe3 
aus ©eintrefter, 3) bie ^erftellung bes jgaustrunfcS aus Äunftpräparaten 
»on meift geringem SBerte, 4) bie aud) in anbent Sänbern geringe Cbftemte. 


Um bas früber getagte fcejtiglicf) ber amerifanifd)en Äonterenj ju 
beroeifen, foll nod) bie Statiftif für bie Bereinigten Staaten 
»on 3iorb=31merifa folgen. 
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@S ift barauS erfidhtlid), rote unfcbäblidj Slmerifa inbejug auf $)örr= 
obft für uns ift, ba es nidfjt foulet ausführt, als Dfterreid) allein in 
Deutfdjlanb einführt. (SJtan oergleidje baju bie Tabelle VI). Slufjer; 
bern fei bemerft, bafs ©nglanb ber größte ffonfument für Stmerifa ift, 
roas fpäter weiter ausgeführt roirb. Um bie oorfte^enbe 3ufammen|Mung 
(Xabeüe X) überfid)ttid) ju machen, mürbe eine Umroanbtung amerifanifdjer 
SJlafje, ©eroidjte unb ÜDZürtjen in beutfdje d)ta§e ic. »otgenommen, 
roobei nicht ju oerfennen ift, baff fidj, roenn auch feine dtedjnungSfehler, 
fo bod^ allgemeine SeredjnungSfehler einfteHen müffen, bie aber immer; 
roährenb roieberfeljren. Da bie ©tatifiif, nach biefer Stiftung roenigftenS, 
aber nur einen relatioen 2Bert bat, fo fommen biefe geriet nidjt in Se= 
tratet. Sei ber Umrechnung mürben fotgenbe 3«^ en angenommen: 

1 « amerifan. — 0,454 kg.; 1 Sufhel = 35,4 fiiter; 1 ©imri 
gemifdjte rotje Slpfel = 22 fiiter; 1 ©imri gemifd^te rohe Sipfel — 
18 kg.; 1 Sufhel rot)e 'Äpfel = 32 kg.; 1 Dollar = 4 Sftarf. 

Die ©tatiftif für bie ©infuhr bürfte ziemlich genau fein, ba bie 
angeführten grüdite fteucrpflidijtig finb. 

©djmer begreiflich ift nun bie gurdjt »or ber amerifanifchen 5ton= 
furrenj! 2Bir müffen allcrbings jugefteljen, bafs biefetbe auf bem 2öelt= 
marfte eine bebeutenbe ift, ja noch größer merben roirb, allein mir müffen 
bagegen aber aud) jugeben, baff fie ber ^auptfadje nach uns nicht fehr be- 
rührt unb nid)t fehr berühren fann, ba mir ja felbft nidjt fooiet Obft er= 
jeugen, als in Deutfchlanb erforberlid) ift, unb bafj mir trofcbem, unb 
jroar bas befte, roaS bei uns aus Obft oerfertigt roirb, bie ebelften Obft= 
fonferoen unb frühes, feines Dafelobft exportieren. Slmerifa, biefer ge= 
fürchtete Äolofc, ift ein Hauptabnehmer unferer feinften SBare. Deutfdi= 
ianb ift mehr ein fianb, baS diofimaterialien importiert unb »erarbeitete 
©toffe erportiert. SSälirenb hier 83,7 ©inroohner auf einen Duabrat= 
filometer fianb treffen, roohnen in ben bereinigten Staaten ebenba nur 
5,4 ßinroohner. ©<hon baburch finb roir barauf angeroiefen, auf fleinem 
diaume roertootleS ju erjeugen. Unfer Älima unb ber feit 3al)rhunberten 
auSgefogene hoben aber erfdjroeren uns bie iprobuftion ber großen 
SJlaffen oon Dbft, roie fie auf bem SBeltmarfte notroenbig finb, roie fie 
aber Slmerifa mit feinen foloffalen, äufjerft fruchtbaren flächen hetoor= 
bringen fann. Slnftatt aber, bah man froh iß, billiges Dbft »on bort 
ju erhalten, um baSfelbe in roertuoHere ißrobufite umroanbeln ju fönnen, 
roiQ man mit fo einem ßanbe fonfurrieren, roill felbft eine Serjollung 
bes diohobfteS einführen! SRÖge man fich boch enblidh einmal ber furcht 
oor ber Äonfurrenj in biefer Sejiehung entfchlagen, bis roir Ü b e r= 
probuftion haben, rooju es fobalb aber nicht fommen roirb. 

3um Seroeis beS eben, betr. bie SluSfuIjr aus Deutfchlanb nach 
Slmerifa gefügten möge folgenbe Slufftellung bienen: 

3m Sabre 1881 rourben aus ben bem ©eneralfonfulat ber 9torb= 


loogle 
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amerifanifdjcn Union ju granffurt a./'Ai. unterstellten ÄonfulatSbejirfen 
nacf) (gäfen bet 'JJorbamerifanifcben Union auSgefübrt:*) 

Son (SebörrteS Cbft, eingemadite grüdjte ic. 


Sannen .... 

. 25038 

3)larf, 

^ranffurt a./2R. . . 

. 677 503 

ff 

'Jtannbeim .... 
'IJtainj 

. 130208 

ff 

. 264716 

ft 

'D!ünd)en .... 

. 19714 

ft 

Nürnberg .... 

. 599 009 

ff 

Stuttgart .... 

. 165902 

ff 


(Summa 1 882 090 -Start, 


unb 1882 erhielt Amerifa opn ©eutfdjlanb für 5259652 Ü)tt., 1883 
für 2232180 9Jtt. grüd)te**j unb beren ftonferoen. 

Um nun auch ber $rage ju begegnen, ob unb in meiner 'Seife 
bie (Sinfufjr bes Cbft es oon 'Jforbamerifa nad) Seutfdjlanb jugenommen 
bat unb rooljin bas Cbft, bas in 9torbamerifa nerfcfjifft roirb, fommt, 
fei eines Berichtes enüäljnt, ben A. C. Lambards sons in Softon über 
ben Apfelerport aus ben '-Bereinigten Staaten unb Äanaba für bie Saifon 
oon 1884/85 (39 SBodben, angefangen am 16. Üluguft 1884), ocrglicben 
mit ben beS gleichen Zeitraums ber SSorjabre, folgenbermafeen geben:***) 

1880 81. . . . 1328806 $aj), 

1881 82 . . . 239225 „ 

1882 83 . . . 395494 „ 

1883 84 . . 81532 „ 

1884/85 . . . 787 785 „ 

■ffias nun bie 'Auslabungen betrifft, fo oerteilt ftcf) ber Import 
nach Europa roie folgt: @S langten 1884/85 an 

in Sioerpol 512 213 gafs, 

Soitbon 117 947 „ 

„ ÖlaSgoro .... 141035 „ 

„ §ull 2444 „ 

„ anbern föäfen . . . 14146 „ 

ferner, um nod) einige betaiHierte JÖeridite ju geben, bie in berfelben 
'Seife jeigett, tote ber obige, baff faft alles amerifan. Cbft nach Gng* 
lanb gebt, feien nod) einige 2ßod)enbencf)te angeführt: 


*) Dbftgarteu 1863 6. 50. 

**) (ibenba ©. 317. 

***) £fierr.=Utig, Dbftgarten 1885 @. 149. 
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SEabelle XI. 

Soihenberidjte amerifaitif^er Cbftauöfubmt. 



1883*) 

3>eäemberrooct|e oom 17.— 23. 

1885**) 

Cftoberroodie 

oom 17.— 23. 

1885 

9}ooembenoocf|e 
oom 6.— 13. 

nach 

c*> 

'S 

©etrocfnetc 

'Apfel 

ftiftcn | gaji 

Ginge» 

macpte 

grüßte 

fttften 

Äpfel 

frifd) (f) 
unb QCs 
tiddnet (t) 
ftiftcn 

Ginge» 

machte 

(fruchte 

ftiften 

Apfel 

5«b 

Ginge» 

machte 

grüßte 

ftiftcn 

Ämfterbam . . 

— 

531 

885 


— 

_ 

50 


Antwerpen . . 



— 

— 

— 

13 

15 

109 

Sternen . . . 

2 

— 

' 

10 


150 

86 

20 

Sriftot . . . 

102 


— 

75 


— 

20 

450 

Gilasgoio . . . 

464 

219 



13 

— 

3185 

8528 

100 

Hamburg . . . 

— 

335 

2608 

— 

100 1 

4 

360 

3425 

Öaoanna . . . 

66 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

fcull .... 

— 

— 


— 

— 



500 

.gmerc .... 

— 

— 

— 

— 

— 

1338 

— 

— 

Seitf) .... 

— 

— 

— 

1150 

— 

700 

— 

100 

Sioetpool . . . 

232 

— 

— 

2650 

10065 f 

4165 

12367 

702 

Sonbon . . . 

— 

— 


3954 

342 

1257 

293 

830 

'Jiero-Gaftte . . 

— 

— 

— 

— 


— 

— 

1350 

9totterbam . . 


175 

■ 

— 

100 


— 

50 

©pbitep . . . 

— 

— 

— 

1043 

— 

— 

~ 

_ 


ÜBenn aud) in biefer Tabelle nicfjt unbebcutenbe üfengen non ge= 
trorfncten grüßten als in fDeutfdjlanb eingefiitjrt totfommen, fo beroeift 
uns bieS eben, baff roir bie feinen, aber teuren getrodneten 3lpfelringe 
(bei uns gcbunftetc Stpfelfdjnifce genannt) billiger ton auSroärtS bcfomtnen, 
«iS mir fie im Sande herftellen fönnen. $iefe ©infuljr aber roirb unter ben 
gewöhnlichen Umftänben nicht auf hören, folange bei uns bas frifdje 
£bft noch einen fo bebeutenben öanbelsartifel bilbet; fobalb bagegen 
auch in 2)eutfd)lanb ein gutess Dbftjafir eintritt, roirb aud) biefer 
Import bebeutenb rebujiert roerben. 

@S ift bereits gezeigt, baß bie größte 2J?enge toit Cbft aus Imerifa 
nad) 6 n g l a n b geht, aber aud) ber größte % eil beS CbfteS, ber aus granf= 
reich, ©elgien, Italien, Spanien unb SDeutfdflanb erportiert roirb, findet 
feinen ällarft ebenfalls in (Snglanb. (SS dürfte deshalb nidtjt unintereffant 
fein, über bie Cbfteinfuhr in ©nglanb felbft einiges nähere anjuführen. 


*) Dbftgarten 1883 ©. 30. 

**) Gbenba 1885 S. 270 unb 282. 
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3ür bie Qa^re 1881 unb 1882 [teilt 2Bl)ite^eab fotgenbe Tabelle 
über bie Dbfteinfubr in Gnglanb jufamtnen : 

1881 1882 


Urfprungslanb 

Stü<t pfier 1 

$rc$. SBert 

©tuet Jftffer 

gres. ÜÜert 

Xeutfdjlanb 

69519 

552600 

515604 . 

3777400 

§ollanb 

160392 

1448550 

444886 

4571900 

Selgien 

276286 

2395550 

593158 

4229100 

grantreid) 

Portugal 
äjorcn SJIabeira 

354606 

5368550 

524683 

8388575 

73979 

1427025 

133124 

2031125 

Spanien 

Ganariidje Unfein 

59712 

1219875 

464082 

6943925 

s Jlorbaineri!a 
33er. Staaten 

56441 

1015100 

1065076 

9679750 

Ganaba 

55150 

925100 

222128 

; 2251925 

Xie engl. Antillen 

10063 

268750 

20168 

395250 

Slnbere Sänber 

12520 

246575 

14197 

189525 

Ganalinfeln 
de la Manche 

— 

— 

50584 

514350 

3m 3abre 1885*) betrug bie nadfjroeiäbare Ginfubr an 

Dbftfrüdjten 


in Gnglanb 122597474 2Karf**), bieruon roaren 2387685 englifc^e 
9lpfel***), 4356739 gafj Drangen unb 2822000 ^afe grüßte 
anberer ©attungen. 

3m 3 ab re 1886-f) mürben in Gnglanb eingefübrt : 


Utfprungslanb SRarf 

Xeutfdjlanb ...... 1924000, 

granfreid) 9672000, 

Portugal 2 620 000, 

^Belgien 3 024 000, 

iQotlanb 4252 000, 

5Üorb=2lmeri!a . . . 9 600000, 

Italien unb Xürfei . . 15840000, 
©riedjenlanb .... 34000000, 
Spanien 40000000. 


2ßäf)renb Spanien bas meifte Dbft nach Gnglanb liefert, ift ba$ 
franjöfifdic bas gefudbtefte. 21ud) Xeutfdjlanb, ba« bi« je|t am roenigften 
baljin liefert, fönnte fid&, roie in ber Semertung ju Xabelle II fcbon ange- 
beutet mürbe, fjauptfädjUd) mit frühem Xafelobft fidler mehr beteiligen, 

•) SBiener fjttuftr. ©artenjeitung 1887 S. 313. 

**) 1 gSfunb Sterling = 20,4 Start. 

••*) (Sin englif<f)eä gafe = 36 Siter = ca. 1 Suffjet. Siefje jum 3 tl>e< f 
roeiterer Umred) mmg bie Angaben ©eite 25. 
f) ?omot. SRpnateljefte 1887 S. 222. 
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in«befonbere ba ihm genügenbe Bestellungen swifchen Hamburg unb Gng= 
lanb jur Verfügung ftetien. fßlan muff aber, worauf f pater näher ein= 
gegangen werben foß, auf Berpacfung unb forgfältige Beljanblung ber 
§rü<hte mehr fRüdfidit nehmen, at« bisher. 3ebe iülenge ift bann auf 
bem englifcfjen ÜJlarft wißfommen. 

$ie Sd)ffleij, Ofterreidj-- Ungarn unb Serbien b a &en faft feinen 
anbcrn 2lu«weg, al« ihr Obft nad) unb burdi SDeutfcfilanb ju beförbern, 
weshalb aus ben Xabeüen II unb III ba« Nähere über ben Gfport 
biefer Sänber erfichtlich ift. G« ift al« ein ©lücf für unfere beutfdjen 
Berhältniffe unb unfere ausgebelfnte Cbftoermertung ju betrachten, baff 
in Ofterreid|=Ungarn, befonber« in Stepermarf, fooiel Obft erjeugt wirb, 
bag aber bort mit ber Sßrobuftion ber ftonfum nicht im Ginflang fteht. 

2Ba« Belgien anlangt, fo exportiert basfetbc wie ^potfanb nach 
Qeutfchlanb unb Gnglanb, fo bafj au« ben einfchlägigen Tabellen ba« 
'Jlähere erfichtlich ift. 

3luch Italien h“t feinen geringen Cbftmarft, wofür nur ba« eine 
^aht 1882 al« Beleg*) angeführt werben foß. 

G« würben eingeführt: $rifd»e« o b ft: ©efamt= Ginfuhr 
5196 Quintalen**), baoon 2185 Quint. au« Ofterreich, 2755 Quint, 
au« Gnglanb unb 256 Quint, au« Sranfreidj. 

©ebörrte« Obft würbe au« Ofterreich in einer fßlenge oon 
2026 Quint, eingeführt. ÜJtüffe unb £afelnüffe im ganjcn 2312 
Quint., baoon 542 Quint, au« Ofterreich, 1433 au« $ranfretch :c. 

3tu« geführt würbe: if e ö Obft im ganjen 87 851 Quint., 

35709 Quint, nach Ofterreich, 15477 Quint, nach ©eutfdfjlanb, 23837 
Quint, nach granfreid). ©ebörrte« Obft fam in« 2lu«Ianb in einer 
©efamtmenge oon 9157 Quint., oon biefen giengen 1427 Quint, nach 
Oft erreich, 5421 Quint, nah §r an f reich ic. 2Sein t raub en, frifche, 
mit 36531 Quint. ©efamtau«fuhr, famen nach Ofterreidh 513 Quint., 
in bie Schweis 25 710 Quint., nach $ranfretch 10266 Quint, zc. ®ie 
9lu«fuhr an getrocfneten Trauben beginnt erft mit bem Sahre 1878 unb 
hatte fi<h bie 2lu«fuhr im S a h re 1882 auf 13816 Quint, belaufen, 
nach Ofterreich giengen 1812 Quint., nach Gnglanb 6595 Quint., 
nach Sranfreid) 3555 Quint. 

91 ü f f c unb fQafelnüffe: @efamt=3lu«fuhr 63272 Quint.; 
884 Quint, nach Ofterreich, 10843 Quint, nach Stanfreid), 10165 Quint, 
nach 2lmerifa 20 . 

©ans ftattliche &ahlen fteüt Ofterretd) : Ungarn. Qa«felbe erportiert 
9i o b e « Xafelobft au« Xirol, Steiermarf unb Böhmen; 9tohe« 
9)1 o ft o b ft au« Steiermarf, Kärnten, Siebenbürgen; fpflaumenmu« 


*) tßomotog. 2>ionatsf)cfte 1885 6. 103. 
••) 1 Duintale = 100 Jtito. 
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aus 6ta»onien , s -8anat, 
(Siebenbürgen, Ungarn; ge= 
börrtc Pflaumen befom 
bers au? Bosnien. 

£n man beutfcherfeitS 
in Öfterreidj immer Dbft 
haben fann, fo ift Öfter= 
reich auch bas ßlborabo ber 
beutfchen Cbfthänbler. Selbft 
aus Siebenbürgen brauten 
bie letzteren große -DJengen 
»on Siohobft im 3ahr 1887 
unb aufserbetn werben noch 
bie meiften anbern Staaten 
mit Cbft aus Öfterreich »cr- 
forgt. 

9Jiit Ausnahme ber 3af) : 
len , welche fchon in Xa- 
belle II unb III angegeben 
finb, liegen uns fold;e oon 
ganä Öfterreid)41itgarn nicht 
»or. 9iur für einjelne Vanb-- 
fchaften finb nähere fta- 
tiftifdhe Berichte befannt. ile= 
äiiglich ber <5nn= unb 2luS= 
fuhr in, bejm. aus öfter- 
reichifchen ijjjäfen liegen ®e= 
richte »or, »on benen mir 
einen foldjen aus bem 
3al)r 1881 her ausgreifen. 

Ginjelberidhte über bie 
3luSfuhr nach 3)eutfd)lanb 
halten mir für iiberflüfjtg, 
wogegen ber ilerfehr nach 
Stufjlanb einer Beachtung 
wert ift 3m Dionat 3luguft 

1884 würben bahin auSge= 
führt 20232 5Dogpeläentner, 

1885 bagegen 54228 3/op= 
peljentner*) unb jmar wie 
Seite 31 folgt: 


*) Öftere. = Ung. Cbftgarten 

1885 6 . 270 . 
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2luS bojen nad) 28arf($au 


tt tt ft ff 


ff 

(SormonS 

ft 

ff 

ff 

ff 

©örj 

ft 

ff 

ft 

ft 

ft 

trieft 

ft 

SDioSfau 

ft 

ft 

ff 

bojen 

ff 

ft 

ff 

St. Petersburg 

ft 

'Trieft 

ff 

ff 


843 

Äörbe frifd). Cbft 

1 


lrcr 

19 

ff 

Trauben 

/ 

OUt)V 


1899 

ft 

frifd) Cbft 

\ 

Qc;e;4 


35 

ft 

Trauben 

1 


tt 

342 

ff 

frifd) Cbft 


2180 

tt 


453 ftiften Simonen 17740 

2 fyajj SJlanbeln 540 

310 Äörbe frifd) Cbft 3710 

1070 Giften Simonen 47490 


3rt beu Qafiren 1883 unb 1884*) mar bic ganje 2luS= unb &in= 
fuljr, mit 2luSnaf)tne be* ©rcnjoerlebrS, in Coppeljentnem : 


2luS Cfterreidj: 
1883: 1884: 

Cbft 8615 50 19201 60 

Sübfrüd)te 82383 20 78066 50 


9luS Oiufilanb : 
1883: 1884: 
30 1 40 

180 — 


Slujjerorbentlid) große Hiengen oon gebörrtetn Cbft, befonberS ge= 
börrten 3n>etfdjen, exportiert Cfterreidj auch nad) ben bereinigten Staaten, 
fo j. 33. im 3al)r 1881**) über trieft für 5,2 'Diillionen 'Diarf, unb 
über fßeft für 1,6 iDMionen ÜJiart. 

bon bebeutung ift ferner baS ipflautnenmuS. 2Jian beredmet bie 
iprobuftion an bemfelben pro 1884***) in 


in Mengen oon je 100 kg: 

Slaoonien ... auf 30000 
banat .... „ 25000 

Siebenbürgen . . „ 3000 

Ungarn . „ 5 000. 


fMeroon 
fanbt auS 


lamen nad) bubapeft unb mürben oon ba roieber oer= 
in Mengen oon je 100 kg: 


Slaoonien ... ca. 15000 

banat .... „ 22000 

Siebenbürgen . . „ 2000 

Ungarn .... „ 3000 


Summa ca. 42000. 


*) ©Benba 1885 <B. 210. 

**) EBftgarten 1883 S. 113. 

•**) Cftecr.'Ung. Cbftgarten 1885 ©. 170. 
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2Bas ftrnnfrtirf) anlangt, fo dürfte übet bellen Cbftbanbel nad); 
jtefjenbe Tabelle ein fleineS 33itb geben: 


©in= unb Ausfuhr Don frifdjtn 2^ofeIfrüd>ten in btjm. aus granfmdj. 


Sanb 

(iinfutjr 100 kg. 

StuSfulfr 100 kg. 

1877 

1878 

1879 

1877 

1878 

1879 

Gnglanb .... 

3630 

1071 

428 

1 96053 

243258 

130730 

Sclgieit 

20181 

19445 

39688 

115356 

103046 

40612 

SDeutfd)[anb . . . 

7083 

6546 

27916 

27284 

37903 

5300 

3talien 

12901 

22692 

42845 

— 

— 

— 

Sdpueij 

826 

1171 

3477 


6679 

5989 

Snbere £Snber . . 

13055 

26478 

39846 

7844 

7102 

3003 

Summe 

57678 

77402 

154204 

357143 

397988 

185634 


Tarnit bürften bie Ijauptfäc^Iicbften obftprobusietcnben fiänber, fo= 
roeit es bet Staunten biefes SudbeS geftattet, in ihren Üeiftungcn befprodben 
roorben fein; bas ©efagte jeigt immerhin, roeldfje Atolle bas Cbft unb 
feine ^tobufte im 2Beltbanbel fpielt. jiäijer auf Sänber roie ©elgien, 
^olianb, Scfjtoeij, einjugeben, wirb, als für bie Aufgabe biefes Öudjes 
ju roeitgebenb, nidjt erforberlidj) fein, ba baS, roaS auf ben internationalen 
föanbel 33ejug l;at, aus bem i'Otlierget)enben, befonberS aus ben 
Tabellen, erfidjtlict) ift. 


Tag Teutfcblanb an bem großen .fbanbel mit Cbft unb Cbftpro= 
buften uetljältniSmäBig noch febr wenig Teil bat, wirb nad) oorftebenben 
Slngaben jebemtann flat fein. Setjr anerfennenSroert ift habet baS 3ln= 
erbieten eines §erm3i. 2B. <Scbabert,in Jtrma $8oigt,Scbabertu.Go. 
in Hamburg, 'illtentoallbrüde 3. II., ben Grportbanbel nad) ©nglanb 
ju o ermitteln. Um bie günftigen SluSfidjten bejüglicf) eines ausgedehnten 
CbftbanbelS fpejiell nad) bortbin barjulegen, follen in folgenbem einige 
Berichte gegeben toerben. 

^unädjft ein unparteiifcber iöeridjt, ber roeber oon einem 33erfaufS= 
oennittler nod) oon einem ^robujenten b er ftammt. §crr Öfonomierat 
3öpprib in Stuttgart fagt: *) 

„2Ba3 ben ©rpori ton Dbft betrifft, fo »eiben in Gngtnnb tjauptfädjtict) grafe 
fdföne äöinteräpfel unb Sitnen Ijod) bc^at)It, unb jtnb bie 2)1011016 2Jtittc gebruar 
6i8 ©nbe 2lptit biejenigen, in »ctcpeti gute« Dbft bie tjödjften greife etjielt; and) 
für biefen ©rport tjnbc id) J»ei fotibe unb bebeutenbe firmen gefuttben, metdje 
bereit finb, ben tommiffionätteifen Sertouf gegen 5°j 0 ^roöifion ju übernetjmen. 
Sie in beit Stuftionen für tjodjfeinc Äpfel unb Simen erhielten Sßreifc tiiadjeit ben 
©Iport folget aud) für unfere mürttcmbergifd)en Cbftjüdjter nocf) bort fefjr loljnenb, 

*) ^lomologifdie 3Jlonatfif)efte 1885 ©. 102. 
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btb jegt liefert Sctctfchlanb für ctWaS über 3 Slillionen Slart Cbft nad) Englanb, 
gut gcit nod) meift geringe Dualitäten; ber gefamte 3ahwäimport öott Cbft ttcirf) 
Gnglanb repräfenticrt einen SBert öon faft 35 SJliHionen 9J}atf, tooöon für ©üb; 
früdjte etwa 10 fDiitlionen abgeben; anfjerbem aber nod) für nabegu 9 97tiflioncrr 
Start .fjafelnüffe, ineift aus granlreid) unb Sübamertla. Sa nun bei unS ßafel» 
nüffe, and) eble, gut gebeifjen, fo luirb fidj biefc flultur auch bei unö feljr lohnen, 
gumal ba ein ©runbftürf mit Hafelnüfjen bepflangt, bei guter fßflege einen burd)* 
fcbnittlid) »eit bähten Ertrag abwirft, alö g 3. ber Hopfen, bent in Amerifa 
auch ein immer gröberer Äonturrent er»äd)ft unb beffen Anbau fich auch in Englanb 
felbft in ben lebten 3 fahren toefentlid) ausgebehnt hat, fo baß öor Weitetet AuS= 
befjnung bcftfelben bei uns gu »arnen ift.“ 

Oben genannter öerr Scfjabert fdjreibt unter anbereni*); 

,,9J!it Setrübiiiö gäbe 'dj gefeiert, auf »eldte ÜBeife ber inlänbifdje Srobugent 
Don Cbft butd) bie im Sanbe umherteifenben Auffäufer um beit Sohn feiner Stühe 
unb Arbeit gebracht »irb, »o boch mit einiger Energie fich leicht ein Diel gröberer 
Ertrag ergielen liebe- Ser Egporthanbel bon rohem Cbft, ber eine fo foloffale 
Ausbeulung gewonnen hat, befinbet fich in ben fcänben cingelnet SEÖeniger. Ser 
©e»inn, ben biefe mit bem ©efd)äfte ergielen, mübte meiner Steinunq nach gutn 
gröbten Seile ben inlänbifchen Srobugentett gu gut fommen, toenn fid) nur er- 
reichen liebe, »aö nid)t fchwer fein foUte, baff bie gasreichen @aitenbau=Sereine, 
hauptjächtich in ben obftreicpen ©egenben, bie Angelegenheit baburd) in bie !panb 
nehmen »ürben, bab fte entweber felbft, ober fonft butd) geeignete fßerfönlichleiten 
SentralfteUen errichten, Don »o auö ber Ejport bauptfädjlicb in feinem Safeü unb 
aBhtfchaftöobft be»erffteUigt »erben lann. äöährettb meines Aufenthaltes in (fug* 
lanb habe ich mich mit bem CbftDerfauf bort, ber breimal Wöchentlich auftions« 
»eife gefchieht, Dertraut gemad)t unb bin mit g»ei ber erften in biefem Artitel be= 
fcbäftigteu firmen in Aerbinbung getreten, bie gegen bie mäbige ^Jroöifion Don 5 °/ 0 
ben Setlauf beforgen unb ferner burd) häufige Starltberid)tc bie bctrcffenben flreife 
auf bem Saufettben erhalten. 3d) felbft bin gerne bereit, bie Spebition bcs ObfteS, 
»ofür bie 3?radjt bei gröberen Duantitäten feljr mäbig fich normieren liege, gu 
beforgen uub »irb eö mich freuen, »ertn biefe Anregung bagu führt, bab bie Sro» 
bugenten gut Einfidjt gelangen, »ie fo Diel Dorteilhafter auf biefem SEßege eine Ser= 
Wertung berbeigufüljren ift." 

(58 ift bie 8 ber crfte ilerfud; in £eutfd;lanb , baff ein ©rofjfauf; 
mann fid; bc3 Obftocrfaufe* angenommen fjat. Cer Sierfud; ift bis jeßt 
nod) leiber als beinahe ergebnislos* ju betradjten , trogbem baS Unter; 
nehmen auf i'eranlaffung beS Ceutfd;en fpomotogemSkreins* bei @elegen= 
Jjeit ber Sterfammlmtg beutfcfer homologen unb Obftjüditer ju Hamburg 
in Singriff genommen mürbe unb §ert Scgabert fid; ber Sache mit 
Eingebung geroibmet bat. Gr fatn jebocb in ber ,3eit bis* 5 U ber 3ter= 
famtnlung beö genannten ifereittS in Steigen 1886 ju bem Siefultat, 
„baf; ber jQattbel mit frifd;em Cbft fid; für bie ffkobujcntcn in einem fel;r 
traurigen 3uftanb befinbet". Sei (Gelegenheit biefer legten Serfantm; 
lung fagt genannter tgerr be3 roeitcren**): 

„Sie CbftDertoertung, baS muh ich gu meiner grojjen gfreube lonftatieren, hat 
in ben legten 3ahren recht erfreuliche Qfortfd;ritte gemadjt. 3d) möchte aber 
»amen, bie S T °bultion auf gu Diele ©orten auöjubegnen. 2Bit fottteu nur 
etngelne feine Artilel in beit |)anbel bringen unb unfere .Kräfte nicht gerfplittern. 

Sa »ir aber in ben meiften 3af)Teii nur eine Stittelernte in Cbft gu erwarten 
haben, fo mufj unfere Hauptaufgabe barin beftchen, bem frifchen Cbft burd) eine 

*) Sa'Dolaaifdü Stonatöbcfte 1885 p. 270 ff. 

•*) Sontologifdje StonatSf)efte 1880 ©. 322. 

fiuca 9 , Cbftbenufcunß. 3. iÄufl. 3 


ioogle 



34 


05f! unt> Cbflprobufte im äßeltfjanbel. 


rationelle Drganifation beä .fpanbctS einen Ertrag ju geben, bet bem ^robujenien 
jum 9tußen gereift unb unfern 5tationaln>of)lftanb bebt. <So toie bet Öanbel jeßt 
getrieben toirb, ift bctfelbe nur jum Vorteil für bie öroßljcinbler unb bereu 9luf= 
iäufer. SEBie id) fdjon toieberbolt ermähnt t)abe, ift ber ftanbel in frifdjem Cbfic 
nur baburdj ,}U tjeben, baß in ben obftreidjen ©egenbett Sammclftellfn errietet 
roerben, burd) bie ber SProbujent fein Obft jum töerfauf in bie großen Stäbtc 
oerjeuben tarnt- '-Berlin unb ftamburg fonfumieten foloffale Duantitäteu Obft unb 
bejoßlen getoöl)nlid) tjotje greife für fehlerfreie, gut fortierte grüßte. ‘Jtafft man 
fid) enblid) auf unb folgt meinem 'Jtate, bann wirb man einfetjen, baß in Dielen 
faßten ber SJerfauf best roßen ObfteS rentabler ift, als ber beS fonfertiierten." 

GS feiert biefe 3ßorte eines im Grporthanbel erfahrenen ÜDianneS, 
beS Vertreters eine« bebeutertben §atibclShaufcS, aud) an biefer ©teile 
roieber angeführt, um ber grage ju begegnen, bie in vielen Siftriften 
9iorbbeutfd)ianbs nodj aufgeworfen roirb : roas foUen mir mit bem uiclen 
Dbfte anfangen? gür bie nteiften ©egenben ©übbeutfchlanbs fann biefe 
fvrage freilid) feine (Geltung haben, ba man bort fdjon feit langer 3 eit 
eine auSgebefjnte Verroenbung beS ObfteS für öauehaltungsjroecfe (Dbft* 
mein, 2>örrobft) treibt. Dod) fönnte and) non tjier aus häufig mit fjrüf)* 
obft unb ebten Safelfrüchten ein auSgebchntcrer jQanbel betrieben roerben, 
als bieS j. 3- gefdjieht. 3m allgemeinen reicht aber baS Dbft, namentlich 
AßirtfdjaftSobft, bort nicht aus unb meiftenS muß, befonberS nach 3Sürt= 
temberg, roie aus »orangegangenen 3ufammenftellungen crfidjtlidj, foldieS 
rtod; eingeführt roerben. 
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Bie icftaubteile bcs ©üftes ltitb bie uerfdjieöcttcn 
Pcriucrtungsrtrtcii. 

I. Sie iBcftanbtcüc beb DbfteS. 

Ser mat)te ©egen beS DbftbaueS jeigt fidj erft ba im oollften 
s Dtaße, roo bie 33eoölferung bas Obft auf bie befte SBeife ju be= 
nußen oerftebt, roo es foroobl al» Spcife bient, roie au<| jum 
©etränfe oerioenbet rairb, b. b- roo baSfelbe foroobl bie Safel ber 
2Bol)lf)abenben föftlicber, als ba§ einfache 371 l b eS 2lrmen 
abroed)SlungSreicber macfjt unb roo es bem Arbeiter fein 
wid)tigfteS ©etränfe jur ©tärf ung unb Sabung bei ber §iße 
beS XageS bietet, furj gefügt, roo jung unb alt, ann unb reich, 
bie ißrobufte beS ObftbaueS in bem ^aues^alt p finben gewohnt finb. 

Sas Obft roitb entroeber als frifdje, erquicfenbe, faftige, 
grucbt rot) genoffen, ober in oeränberter gönn oerroenbet. 
gn foldjer oeränberter gorm foHen fid) aber bie roidjtigften genießbaren 
SBeftanbteile beS Obfteä möglidjft lange erhalten laffen, bamit fie ihren 
roirllidjen 2ßcrt für ben <QauSl)alt erlangen. 

Siefe wichtigen Seftanbteile unferer Dbftfrüdjte finb folgeitbe: 
1) Buder, 2) Slpfelf äure, ©erbfäure (in ßerbfiißen unb |erben 
hinten), 3) (Siroeiß, 4) ©ummi, bcfonbere im ©teinobft, unb anbere 
©cfjleitnförper, 5) ^eftin (^flanjengallerte), 6) ipflanjenfafer, 
7) Äali, Siatron, ißßoäpßorfäure. 2Jtinber wichtig finb 8) Spuren 
oon ftalf unb oon einigen anbereti ©aljen unb oon Äiefel= 
fäure. 9) 2Öaffer, welches letztere übrigens gewöhnlich 3 / 4 beS ©e= 
baltS ber ganzen grucl)t aussmadit. gn unreifen iternobftfnidjten, be-- 
fonberS Äpfeln, ift enblid) 10) in jiemlidjcr 9)ienge Stärfe enthalten, 
welche bei ber -Weife in gitcfcr übergebt. 

Rettin unb ißftanjenfafer bitben bie feiten Söeftanbteile ber 
grud)t; bie ^flanjenfafer inSbefonbere bie SSänbe ber Bellen unb ©es 
fäße, welche bie Säfte unb bie in benfelben gelöften Steftanbteüe ein= 
febließen. Söeibe Stoffe geben fcßon bei ber oollen 3ieife unb nod) ntetjr 
bei ber Überreife ber grüßte, b. b- bei hinten, Pflaumen, ipfirfidjeit, 
Slpritofen 2C. in einen auflöblidjen gnft anb über, grifdigepfliidte 
reife SBirnen feigen nach grefeniuS beinahe 4 ^rojent ^flanjenfafer, 
biefelben aufberoabrt unb in ber 9ieife weiter fortgefdjritten nur 2 ijkoj., 
unb überreif nur l 8 / 4 ißrojent. (Siebe aud) ben dlbfdjmtt über 2lufbe= 
Währung beS SlßinterobfteS.) 

gn 33epg auf bie innere Sfefdjaf f enl) eit beS Dbftes b at 
iprof. granj S <hulje eine namhafte Steihe oon Unterfudbungen über 
bie innere 93efd;affenbcit oieler Obftforten mitgeteilt. Sdjulje bat l;aupt= 
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fadjlidj ba* fpecififdje Weroidjt, fomofjl bet ganjen grüdjte als oerfchic= 
bener 2 eile bericiben, fotoie bie fDlenge ber feften füeftanbteile unterfud)t 
unb beftimmt. 3 “ bebauern ift, bafj häufig nicht pomologifcf) genaue 
Jlamen, roie 5 . ©. SBeifjer Äantapfel, SRoter Atantapfcl, (Sieapjcl mit 
bem Seifafc (Gunter Stettiner), mag bemnach ber 3lftra!an, ber fonft 
(SiSapfel genannt roirb, nidjt fein tann, 3roiebel=3icinette ftatt ma^r- 
fdjeinlid) 3roiebelborSborfer u. f. n>. oorfommen, roaS für ben s f>omo-- 
iogen bie einzelnen llnterfud)ungen leiber unbcftimmt macht. 

Oie diefultate feiner llnterfudjungcn finb folgcnbe: 

Oie erfte Unterfudjungsreilje betraf bas fpecif if dje ©e wicht. 
OaSfelbe betrug non ben 38 unterfudjten Cbftf orten am nieiften bei bem 
Gb el = $ 8 orSborf er, bei bem 3roiebel = :öorSborfer (hier als 
3roiebeU9ieinette) unb bemdloten 2 i$inter=Oaubenapfel (dioter fflu 

S , nemlidj etroaS über 0,9ü; eS roaren alfo bie fpecififd) fdjroerften 
nod) n a m 1 ) a f t leister mie 2 B aff er ; cd betrug am roenigften 
bei beut ißatetnofter=2lpfel, Oanjiger Äantapfel (biefer roirb motjl 
als Bieter Äantapfel gemeint fein), bem dioten 5i>inter= (SatüiU unb 
bem Sßrntjemdlpfel, (dlonnerodlpfel, 2lnanaS=3lpfel, berliner Slpfel), 
netnlidj 0,79 unb 0,80. 3tle burd)fdjnittlid)eS fpeciftfcheS ©eroidjt ber 
meiften dlpfelforten mödjte ungefähr 0,83 anjufefjen fein. Oa» roir!= 
lidie fpecififdje ©eroidjt ber (ein Gontinuum bilbenb gebauten) troefenen 
Subftanj beträgt 1,47 ; ber ffkojentgeljalt beS Slpfele an troctener Sub= 
ftanj ift burd)fd)nittlid) =15. 

hieraus mürbe fidj, menn bie Gipfel frei oon Suft mären, ober 
nur aus dBaffer unb troctener Subftanj beftänben, ihr fpecififdje« ©e= 
roidjt berechnen ju 1,07. Oa baSfelbe aber nur 0,83 beträgt, fo müffen 
31,1 fflrojent an bem Volumen beS ganjen SlpfelS für mit fiuft er* 
füllten dtaum gelten. Oaff ber lufterfüllte dtaum beS ÄernljaufeS 
aber bei roeitetn nicht fo oiel auSmadjt, lehrt ber dlugettfdjein unb bieS 
roirb nod) genauer beftätigt, nid)t blof; burdj Slergleidjung ber 00 m Äern= 
hauS eingefctjloffencnen Üuftmenge mit bem fubifdjen ^nljalt beS ganjen 
3lpfelS, fonbern aud) befonberS baburd), baff bie uont Kernhaus getrennten 
Slpfelftürfe, ein oon bemjenigen beS ganjen SlpfelS nur roenig abroeidjeubeS 
fpecififcjjeS ©eroidjt hefigen. BaSfelbe ift näher bei bem Held) unb bem 
Stiel am größten, bei ben Seitenteilen am tleinften. 

Oie fyleifdjfdjidjt, welche baS ÄernhauS umgiebt, ift fpecififd leidjter, 
als bie ffjleifdjpartie, roeldje ber Schale näher liegt, foroie auch bie leg= 
teren einen gcmürjreicheren, bie innere Sdjidjt aber einen mäfferigeren 
©efd;macf ^at. Söei feljr großen grüßten tritt biefer Unterschieb oft 
fehr merflidj fjetoor. 

3luS Obigem geht henior, baff bie lo cf e rf leifch igen Galoißen, 
diofenäpfel unb Schlotteräpfel bas geringfte, bie bidjtfleifchigen Sorten, 
beren gleifd) oon fefterer, feinjelliger 33efd;affen^eit, roie bie iBorSborfer- 
dieinetten, ffkppingS unb Oaubenäpfel, baS gröfjte fpecififdje ©eroidjt haben. 

Oie mitroSfopifche llnterfudjung beS 2Ipfelfleifd)eS jeigt uns auch 
in ber Ohat, baf; jroifchen ben einzelnen 3eUeu beS 2lpfelfleifd)eS fich 
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größere ober Heinere , betn böseren unb nieberen fpec. ©eroidjt ent- 
fpcecbenbe £>olj träume QnterceQularräume) mit £uft erfüllt, oorfinbett. 

®ie zweite Unterfuchungäreihe galt betn 33 ert)ältnis bee. 23 a f= 
fer£ 5 ur trodenen Subftanz. lucti hier zeigte ber 33oräborfer bie 
bebeutenbfte SDtenge trocfener Subftanz, nemlidj oon 100 ©eroiddsteilen 
21 , 1 ; ähnliche Stengen gab ber ©olbpepping, bie ©raue franzöfifd)c 
9ieinette; am roenigften roieber ber fpaternofter=2tpfel, nemlid) 13,5 (oon 
ben anbem oben genannten fpecififdj leidstem frrüdjten fehlt bie 33eftim= 
mung ber (Erodenntaffe). 

ffkofeffor fyrefeniua machte zahlreiche Unterfudiungen unb 5Dlittei= 
lungen über bie djctnijchc 3 ufammenfebung unferer Obftfrüd)te, roobei 
nur ju bebauern ift, bafi biefe Unterfudiungen mit ftfrüdjten oon einem 
ber ungünftigften Jahrgänge angeftellt mürben, roenigften^ muß bie* für 
23ürttemberg, 23aben unb 23apern gelten, unb jroar nidjt nur fetjr ungiinftig 
in quantitatioer ^infidjt, fonbern namentlich au d) in 2 iezug auf bie 
innere unb äußere 2lu3bilbung ber grndjte. 

S'iefe Untersuchungen mürben mit 2 2tpfclforten, 1 33irnforte, 

1 Spfirfid), 1 2lpritofe, 3 Pflaumen, 1 Kirfctie, 1 Traube, 1 < 0 imbeerart, 

2 Sorten 3o()anni?beeren unb 3 Sorten Stachelbeeren angeftellt. 3u befferer 
UBürbigmtg ber nad)ftef)enben Überfidjt follett hier bie einzelnen unter; 
fudjten Cbftforten furj aufgeführt roerben, roas oesljalb nötig erfdjeint, ba bie 
9iatnen, reelche ^refeniuS anführt, nid)t überall oerftänblidj fein möchten. 

1 ) ©nglifdie 9i e inette, ausgezeichnet rooljlfd)mecfenb, ift ohne 
Sroeifel fflarifcr Siambouo ober Kanaba = 9ieinette. 

2) Taffetas blanc, gelbgrüner, faftiger, fäuerlidier, fe^r rooljl; 
fchmedenber unb haltbarer 2Binterapfel, ift ber 23eifje 23inter= 
fEaffetapfel. 

3) 9iotbirne, füge, feljr empfehlenswerte 2Birtf<haft$bira, eine in 
■JJaffau oerbreitete, ber Änauäbim ähnliche Sorte. 

4) ©rofee hollänbifdhe ißfirfid), ausgezeichnet jart unb roofjl; 
fdjmedenb, roirb bie ©rofje 2 Jlig n onne ober fQoüänbifdje ff$rin= 
jeffinpfirfich fein. 

5) Schöne große 2lpri!ofe; Ijier lägt fid) bie gemeinte Sorte 
nid)t näher bezeichnen. 

6 ) ©roße grüne 2tein eclaube, ift bie bekannte Sorte. 

7) Kleine ober ©eroöhnliche gelbe -Btirabelle. 

8 ) Sdhroarzblaue, mittelgroße rurtbe Pflaume oon etroas fäuerlichem 
©efcßmad; ift nicht näher zu bezeichnen unb etroa bie ®ama3ceue 
oon iEourS. 

9) Süße, hellrote ©laS; ober §erztir f che; hier ift roohl internem §aH 
eine ©laStirfcße (bie zu ben Sauerfirfden gehört), gemeint, fonbern 
eine ber oielen bunten £erzfirfd)en,roie bie $rühe bunte ^erjfirfdbe. 

10) 2Beiße Sftreichifche Sfraube = ©rüner Siloaner, ganz 
reif unb feßr roohlfcßmedenb. 

11 ) ©eroöhnlidhe rote 2 Balbhimbeeren. 

12) unb 13) diote unb roeifee ^ohanniSb eeren, mittelgroß, oollftänbig 
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reif; beiimad) nicht ©rofje hollänbifcfje, fonbern bie gewöhnlichen 
beutfchen ^Johannisbeeren. * 

14) ©rohe rote rauhhaarige Stachelbeere. 

15) Kleine rote raubhaarige Stachelbeere. 

16) ©elbe mittelgroße rauhhaarige Stachelbeere. 
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1) fianaba:9teinette . . 

5,96 

0,39 

0,52 

7,60 

0,22 

0,07 

1,71 

1,49 

82,02 

2) SEßinter^affetapfel . 

7,58 

1,04 

0,22 

2,72 

0,44 

0,38 

1,42 

1,16 

85,83 

3) Kotbirne 

7,00 

0,07 

0,26 

3,28 

0,28 

0,39 

3,42 

1,34 

83,95 

4) ?firf'd> 

1,58 

0,61 

0,46 

6,31 

0,42 

4,62 

0,99 

— 

84,99 

5) Slpritofe 

1,14 

0,89 

0,83 

5,92 

0,82 

4,30 

1,11 

— 

84,96 

6) Seineclaube. . . . 

2,96 

0,96 

— 

10,47 

0,03 

— 


— 

80,84 

7) Sföirabelle .... 

3,58 

0,58 

— 

5,77 

0,82 

— 

— 


82,23 

8) tpflaume 

1,99 

1,27 

0,47 

2,31 

0,49 

4,19 

0,59 

— 

88,75 

9) Kirfdjc 

3,11 

0,35 

— 

2,28 

0,09 

— 


— 

75,37 

10) Iraube 

3,78 

1,02 

0,83 

0,49 

0,36 

2, 

59 

0,94 

99,97 

11) Himbeere .... 

3,59 

1,98 

0,54 

1,10 

0,27 

8,46 

0,18 

83,86 

12) SRote Johannisbeere . 

4,78 

2,31 

0,45 

0,28 

0,11 

— 

— 

— 

58,84 

13) SSeifsc Johannisbeere 

6,61 

2,26 

0,77 

0,18 

0,12 

— 

— 

— 

84,17 

14) (große rote ©tadjelb. 

8,06 

1,35 

0,44 

0,96 

0,31 

2,48 

0,51 

0,29 

85,56 

15) Kleine rote ©tadjetb. 

6,03 

1,57 

0,44 

0,51 

0,45 

2,44 

0,91 

88,09 

16) Selbe ©tachelbeere . 

6,38 

1,07 

0,57 

2,11 1 

0,20 

3,38 

0,44 

0,30 

86,51 

9lach biefer Überficht foll 

len aus ber angebeuteten 

Ulbljanblung »on 


grefenius noch folgenbe 3uftammenftellung unb bie fehl' letjrreidjen Schluß 
fotgerungen besfelben mitgeteilt werben. 

Bufammcnftellung btcfcr Unterfwbungen nach bcm SBcrhältniifc jfflifiben 


Säurt, Butfer, Keltin, 

©ummi 

u. f. 

ID. 


Säure 


(Hummi unb '^eftin. 

Slprifojen 

. . i 

1,27 

6,60 

Pflaumen 

. . i 

1,60 

1,80 

Himbeeren 

. . i 

1,80 

0,55 

(Irbbeeren 

. . i 

1,97 

0,88 

9tote Johannisbeeren .... 

. . i 

2,60 

0,12 

■Cfirfiche 

. . i 

2,07 

10,30 

ffieifje Johannisbeeren .... 

. . i 

2,90 

0,08 

SReinectauben 

. . i 

3,10 

10,80 

^Brombeeren 

. . i 

3,74 

1,21 

Kote ©tachetbeeren (Heine) . . 

. . i 

3,84 

0,33 

Selbe „ „ . . 

. . i 

5,90 

2,00 

Note „ (grofje) . . 

. . t 

6,60 

0,71 

SDlirabcllen 

. . i 

6,20 

9,92 

SBeifjer laffetapfel 

. . i 

7,3 

2,61 

Irauben 

. . i 

13,5 

0,49 

(5anaba Keinette 

. i 

15,3 

19,50 

Süjjtirfchen 

. . i 

37,3 

6,51 

Kotbirnen 

. . i 

94,6 

44,40 


*) ißeftoie nennt man bie unlöslichen gallertartigen Seftanbteile. 
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9lu« feinen Unterfuchungcn jieEjt grefeniu« folgenbe Sdjlüffe: 

1) greif Säure finbet ficf) burdifdjnittlirfj in größter Menge im 
Beerenobft, in geringerer im Steinobft unb Kemobft. (Siebe weitere« 
unter Cbftwein). 

2) Tie eimeißartigen Stoffe (bie ^rotei'nfubftonäen) , fomit bie, 
welche bei ber Ernährung pr Bilbuttg ber Organe be« Körper« bienen, 
treten bei aßen Cbftarten feßr prücf ; fo finb, um 1 Teil waffetfreie« 
mibumtn (9,11 Teile frifcEje^ Giroeiß entbaitenb), in Betreff feiner 3Bir= 
!ung al« blutbilbenbe« Waßruugämittel p erleben, erforberlicß : 

117 Teile Kirfdjen, 120 T. Trauben, 120 T. 2lprifofen, 161 T. 
ßrbbeeren, 183 T. Himbeeren, 192 T. Kanaba Reinetten, 196 T. 
Brombeeren, 209 T. Wetneclauben, 210 T. pflaumen, 216 T. SJifirftdjo, 
222 T. rote gohanniSbeeren, 227 T. rote Stachelbeeren, 385 T. 3tot= 
birneit, 454 T. Sßeiße Taffetäpfcl, 507 T. Mirabellen. 

Somit laffe fid) eine (Ernährung burd) Ob ft allein nid)t 
wohl benfen; fie würbe eine fehr große Cuantität erforbern, $. 33. ftatt 
eine« Gies, welche« etwa 45 ©ramm wiegt unb 5 ©ramm ißroteim 
fubftanjen enthält, 585 ©ramm Äirfdjcn, 600 gr. Trauben, 960 gr. 
9icinetteäpfcl, 1135 gr. Stachelbeeren, 1925 gr., alfo faft 2 kg. 3iot= 
bimen :c., unb nebenbei bem Körper ein grobe« Uebermaß ftidftofffreier 
9ial)rung«ftoffe bieten. 

3) 6« haben fomit bie Cbftarten in Betreff ihre« 'Währungswerte« 
mehr ben (Sharatter ber 3iefpiration«mittel. 

gn biefer §infid)t wirb ',2 kg 3ioßrpder ober Stärfemehl, fomit 
2,75 kg Kartoffeln, erfeßt burd) etwa 3,15 kg Kirfdten , 3,3 kg 
Trauben, 2,5 kg Weineflauben, 2,5 kg Kanaba 9teinetten, 4,5 kg 
Taffetäpfel, 5 kg dlotbirneu, 5 kg Mirabellen, 5 kg Stachelbeeren, 
5,85 kg Bfirficße, 6,25 kg ülprifofen, 7 kg gohannisbeerett, 7 kg 
Himbeeren, 7 kg Brombeeren, 9 kg Bflaumen. 

T)a nun ba« Kilo Kartoffeln bei Mittelernten etwa 6 Pfennig fofte, 
fo erfehe man, baff ba« Obft wohl nur höcßft feiten im greife fid) fo 
billig ftellt, um al« Siefpirat ion« mittel mit ben Kartoffeln irgenb 
ben Bergleicß au«halten p föntten. 

4) G« erfd)einen bie Cbftarten fonad) al« 'Waturerjeuguiffe, welche 
bem Menfchett mehr pr Grquicfung unb fiabe, unb wohl auch in 
gällen pr Erhaltung ber ©efunbheit bienen, aber nicht al« foldje, 
welche, wie gleifcß, $}ülfenfrüd)te, Cerealien, Kartoffeln u. f. w., bie 
eigentliche Wahrung »ermitteln. Sßir fragen baßer bei bem Obft oor 
allem auch nach bem 31' o h l g e f d) m a d e unb fcßäßen unb bejahten e« 
mehr nach biefem, al« nach feinem Währungswerte. 

Tie Ableitung be« 2Bohigefd)macfe« au« ber Bufammenfeßung wirb 
nun, bei bem fo medjfelnben ©efdjmacfe ber Menfdjen, immer eine miß= 
lidje Aufgabe für ben Gßemifer fein, troßbem unternehme er e«, bei 
ber nun folgenben turjen Gharafteriftif ber Cbftarten auch biefen Bunft 
in« Sluge p faffen. 

Tie Stachelbeeren höben für unfern ©cfdhntad ein jiemlidj 
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richtiges SkrhältniS jroifrfjen Säure unb S u d?r (1:6); mir genießen 
fie bat)cr gerne unb nteift ofjne Surfer. Jßr oerhältniSmäßiger ')(eid)= 
tum an lefcterem (6—8 ^roj.) läßt fie jur Bereitung uon Sßein geeignet 
erfdjeinen. Seßt man ju 3 teilen Saft 1 Teil 955 af f e r unb 
l'/ 2 ®eil Surfer, ein SkrhältniS, welches ()ier ju taube öftere ange= 
roanbt roirb unb einen recht guten Stein liefert, fo entfpridjt baSfelbe 
ctroa folgenden Skrhältniffen im ganzen: 

100 SBajfer, 38 Surfer, 1 Säure, 

aus melden fidj leidet erflärt, baß ber fo erhaltene Stein nicht allein 
felir alEoE»olreict) roirb, fonbern auch noch füß bleibt. 

Tie Johannisbeeren fittb ben meiften s U!eufd)en ju fauer, ihr 
Saft greift bie Sahne an, mir geniefjen fie am liebften mit Snder Gin 
SBlid auf bie Stnalpfe jeigt, baff daran nidjt allein ber bebeutenbe ©e= 
halt an freier Säure (2,3 ^roj.), fonbern auch baS SkrhältniS juiifcßen 
biefer und dem Surfer, roeldjeS bei ben meinen wie 1 : 2,9 unb bei ben 
roten wie 1 : 2 gefunben mürbe, Schuld ift, juntal bie freie Säure 
(Gitronem unb Stpfelfäurc) durch ©ummi ober Lettin nur roenig ucr- 
hiiHt roirb. Skrfüßt mit Surfer erfreuen uns bie Johannisbeeren burrf) 
iljre reine unb angenehme Säure. 

Sei ber Bereitung non Johannisbeerroein liefert eine 9Jiifd)ung oon 
1 Xeil Saft, 2 teilen Staffcr unb 1 Teil Surfer ein fehr gutes Siefultat. 
GS entfpridht biefelbe folgenden Skrhältniffen : 

100 SBaffer, 36 Surfer, 0,8 Säure. 

Ski ben SBalbcrbbceren erfreut uns jumeift iljr Stroma; bie 
äiemlid) bebeutenbe SJlenge freier Säure, baS ungünftige SkrhältniS 
jroifchen biefer unb bem Surfer (1 : 1,9), unb bie geringe SÖlenge an 
fäureeinhüllenben Subftanjen ocranlaffen, baß roir bie SSalberbbeeren 
am liebften mit Surfer genießen 

Ski ben Stalbhimbeeren ift es aud) oorjugSroeife baS Stroma, 
roelChem fie ihre Slnnehmlid)feit oerbanfen ; bie bebeutenbe SKenge freier 
Säure unb baS SkrhältniS jroifchen Säure unb Surfer (1 : 1,8) 
mürben fie, roenn bas Stroma fehlte, fdjroertich ju einem beliebten Obfte 
mad)en, roic roir bei ben jiemlid) ähnlich jufammengefeßten Strombeeren 
erfeheit lönnen. 

Sie Trauben überflügeln alle andern Cbftarten burdh ihren be= 
beutenben Surfergehalt, ber feiten unter 12 $roj. finft, oft bis ju 26 
S5roj. fteigt, unb durch ihr günftigeS SkrhältniS jroifchen Säure unb 
Surfer, welches in guten Jahren unb bei guten Sorten etwa 1 : 26 be= 
trägt (fo bei Trauben oom Johannisberg im Sil)eingau, roeld)e Jrefenius f. S. 
unter jud)te), in mittleren Jahren unb bei leichteren Traubenforteit ba= 
gegen fich etroa roic 1 : 16 fteUt. ©eftaltet fid) baS SkrhältniS jroifchen 
Säure unb Surfer ungünftiger, roirb eS j. 3). 1 : 10, fo fdimerfen die 
Trauben fauer, inbein in benfelben bie fäurcoerhüUenbcn Stoffe (©utnmi, 
Keltin) nur in fehr Meiner SJicnge norfommen. TaS Stroma ber 
Trauben, obgleid) nid)t ftarf heroortretenb, trägt doch roefentlid) ju ihrem 
SBohlgefdimarfe bei. Ter bebeutenbe Sudergehalt ber Trauben unb ber 
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Umftanb, bafj i^rc Säure größtenteils oon fautem roeinfaurem Äali 
herrührt, roeldjeS fief) aus bem SBeine faft ganj nieberfchlägt, machen bie 
Trauben ju einem jur SBeinbereitung unübertrefflichen Dbfte, jumal bie bei 
i^rer Öärung entfteljenben &therarten alle anbern an Reinheit übertreffen. 

Sie & i r f ch e n finb tjauptfäcblicE) roegen ihrer Süße beliebt. 
Mangel an 2troma unb an Säure (äfft bie Siißfirfche roeniger als ein 
feinfdimedenbeS Dbft erfdjeinen. Bh r bebeutenber Budergetjalt macht, 
baß bie Sfirfdjen jtdjj, feifdj roie getrodnet, jum Äochen unb namentlich 
auch pm Ginmadjen, foroie jur Sarfteüung beS jUrfcfjbranntroeinS eignen. 

Vei ben Sürabcllen unb ffteineclauben treten bie cin= 
hüllenben Stoffe, oomehmlidj ©ummi, roeldjeS ja öfters an ben grüdjten 
auSfdhroiht, in bebeutenbem ©rabe heroor. $nbem baS ©umtni bie Säure 
einhiillt, läßt es baS ungünftige Verhältnis jtoifdjen Säure unb Budet, roeldjeS 
bei ben Veineclauben nur 1 : 3 beträgt, beim ©enuffe ber frifchen grüßte 
oergeffen, sumal uns ihr 2lroma feljr jufagt. — infolge ihres größeren 
Bucfer= unb geringen Säuregehaltes eignen fidf bie Stirabetten weit beffer 
jum &odjen unb Srodtten als bie Steinedauben, roeldje eines oiel be= 
beutenberen BuderpfaheS bebürfen, um gefodjt angenehm ju fditneden. 

Sie Pflaumen geigen bei bebeutenbem Säuregehalt einen nur 
flehten ©eljalt an B«der, unb ba baS ungünftige Verhältnis jroifdjen 
beiben 1 : 1,6 burdh bie relatioe geringe Stenge oon ©utnmi, Rettin :c. 
nur unoollfomnten »erfüllt roirb, fo finb bie pflaumen, roenigftenS bei 
Sorten, bei roeldhen baS Stroma gering ift, fein feines unb audj fein 
befonbers gefunbeS Dbft. 

Sie 2lprifofen unb ^firfidje beftehen faft nur auS Saft; 
bie Stenge ber unlöslidjen Veftanbteile beträgt, roenn man oon ben 
Steinen abfieht, in ber Sljat nur 1 ißroj. — Sie erfreuen uns roie 
burch biefe ihre faftige Vefdjaffenheit, fo burdh iljr fräftigeS, feines 
2lroma unb ihr jarteS gleifd). SaS Verhältnis jroifchen Säure unb 
Buder ift jroar an unb für fid) ungünftig, audj bie Stenge ber leßteren 
gering, aber es roirb bies burdh bie bebeutenben Stengen einhüllenber 
Subftanjen (6 ifkoj.) fo trefflich oerbedt, baß bie freie Säure, bereit 
abfolute Stenge ohnehin nicht groß ift, ben SBohlgefdjmad nur erhöht. 

Vei bem Ä e r tt o b ft tritt 3 unäcf)ft eine oermehrte Stenge ber 
Getlulofe unb ber s tf>eftinförper, unb jtoar foroohl ber unlöslichen als 
ber löslichen, heroor. Gitte jolge baoon ift foroohl bie härtere Ve= 
fdhaffenheit beS JleifcheS, als attdh bie gallertartige ber gelochten grüdtjte. 
Sie fo bebeutenben Unterfdjiebe ^roifchen ben oerfdjiebenen Sorten ber 
Slpfel unb Virnen erflären fidh foroohl auS ben feljr roechfetnben Ver= 
hältniffett jroifdjett Säure, Buder unb Lettin, als auch ouS bem halb mehr, 
balb roeniger heroortretenben 2lroma oon größerer unb geringerer Reinheit 
unb aus ber balb härteren, balb roeidjereit Vefdjaffenheit beS fyleifdjeS. 

Vrof. Dr. G. SÖolff in Igoljenheim ftellte eine jReifje feljr interef* 
fanter Unterfudhungen über bie Veftanbteile unferer Dbftforten, 
bie fänttlidh in Hohenheim auf burcfjauS freien Stanborten unb auf .pod)-- 
ftämmen gejogen rourben, an, beren 3lnalt)fen nadjftehenb folgen: 


Google 



42 


©eftanbteile bes Cbijes. 


1) SBinter*©olb = ^armäne, geroöhnlicf) nur als Wolb^armäne 
befannt unb allgemein beliebt; 2) ®otnmcr=9labau, ein jietnlid) oer; 
breitetet, fef)t frucbtbaret, guter ,'öerbftQptel; 3) ©eftreif tcr .<ö e r b ft = 
(Sö loill; berfclbe ronr nodE) nicht oottfommen lagerreif, als er unter; 
fucfit mürbe; 4) Kleiner gleiner, feljt beliebter ÜWoft; unb Kettet; 
ctpfel ; 5)£uifenapfcl, bet oerbreitetfte unb oerbratungSroürbigfte 
äBeinapfel SitbbeutfdjlanbS ; 6f ©eftreiftcr SocEnpfel, Breitling ; 

7) 25 an^iger Äantapf et, geroölfntid) nur Stofenapfcl ober Sdjroäbifdjef 
Dtofcnapfel genannt; 8) SBitt erf üfeer (Sibevapfcl aus ber SRormanbie. 

Birnen: 1) 3iotc SDedjantäbirn, fe^r füfse unb gemüt}$afte, 
»ortrefflicfie ^erbftbim; 2) ©rumforoer But terbirn; 3} ^unb 
tierter Sommer born; 4) gorellenbirn, lauter »orjiigtidie &erbft= 
ober frütie SMnterbirnen ; fämtlid) bei ooller Sagerreife unterfucbt; 5) 
Sßitbling oom © infiebel, eine ber bcften Bloftbirnen; 6) © cfjte 
ober Glfampagticr Bratbirn; 7) 2B olföbirn ober Cuiltenbim; 

8) ©rofje 'Jlommelterbirn; 9) ignri gelbirn, lauter »erbreitete 
unb allgemein gefdjäfcte ÜJtoftbirnen ; fte mürben in bem 3uftanb unter; 
fud)t, in meinem fie geroöbnticb unb am smecfmäjngften gemoftet roetben, 
alfo bie (S^atnpagner Brat bim bei Beginn beä Xeigroetbeni, bie Gin; 
Uebelbirn ebenfalls etroaS augeteigt. 


Jlpfetforten. 
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t'l'Oj. 

$ro$ 

H'vej. 

■frw. 

pl-C(. 

4<W. 

Vr°i- 

1) (Üolb^avinäne , . . 

83,58 

16,42 

2,75 

13,67 

7,91 

5,26 

0,50 

2) Sommer-Sabau . . . 

83,06 

16,94 

2,45 

14,49 

7,28 

6,24 

0,97 

3) .vier6ft--t£al»iU *} . . . 

82,76 

17,24 

4,01 

13,23 

6,16 

6,12 

0,95 

4) kleiner 

83,75 

16,25 

2,67 

13,58 

7,15 

5,39 

1,04 

5) Vitilen 

85,97 

1 1,03 

1,97 

12,06 

7,90 

3,06 

1,10 

6) Sacfapfcl 

85,95 

14,05 

2,79 

11,26 

7,41 

2,92 

0,93 

7) SUfenapfel .... 

86,27 

13,73 

2,46 

1 1,27 

8,04 

2,57 

0,66 

8) CSibcrapfet .... 

86,60 

13,40 

2,95 

11,45 

7,81 

2,26 

0,38 

Surd)fcf)nitt 

84,74 

15.26 

2,76 

12,25 

7,46 

4,23 

0,82 

löirttfortfit. 








1) Sedjaiitsbirn .... 

76,02 

23,98 

8,61 

15,47 

9,23 

5,69 

0,55 

2) OJrumforoer : Stutterbirn 

79,47 

20,53 

6,79 

13,74 

9,6.8 

3,24 

0,82 

3) Sommerborn . . . 

— 

— 

— 

— 

9,39 

— 

0,05 

4) jvotelienbiru .... 

83,95 

16,05 

3,38 

12,67 

.8,02 

4,53 

0,12 

5) Ißilbling oom (rinfiebcl 

77,55 

22,45 

8,88 

13,57 

10,88 

1,83 

0,86 

6) 6d)te Bratbirn . . . 

7) Sßolfbbirn .... 

79,30 

20,70 

7,37 

13,37 

8,60 

3,94 

0,83 

80,12 

19,88 

6,28 

13,60 

9,16 

3,69 

0,83 

8) Sfiommelterbirn . . . 

82,31 

17,69 

4,24 

13,45 

9,86 

2,98 

0,61 

9) fiutrigelbirn .... 

81,45 

18,55 

6,82 

1 1,73 

8,50 

2,72 

0,51 

Surtfpdjnitt 

80,02 

19,98 

6,53 

13,43 

9,26 

3,01 

0,58. 


*) Sie .gufammenfefcung oon gut ausgebilbeten Mpfeln toiejer Sorte wirb racljt 
eine btffere fein; bas analijfterle (Sremplar mar norfi nidjt potlig tagerreif. 
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Tie meiftcn \Hpfct enthalten unter gleiten äußeren Serljältniffen 
ftets mehr SBaffer unb weniger Trodenfubftanj, als bie Simen, weiche 
ledere aber and; an im Safte unlöslichen unb baEjer auch wenig nahr= 
haften Subftanjen beträchtlich reifer finb, als bie erfteren; bie Simen 
hinterlaffen beim 2luSpreffen jur ÜRoftbereitung eine boppclt fo große 
äJtenge an trocfenen Stoßen, als bie Spfel. 

Ter SBert ber »erf chiebenen Dbftforten als 9taf)rungS= 
mittel ift nur nach ber 2)ienge unb Sefdjaffenbeit ber in SBaffer löS= 
lid)en Seftanbteile ju beftimmen, ba bie unlöslichen Stoffe faft auS= 
fd)ließli<h aus einer fetjr fd»wer »erbaulichen, tioljigen Subftanj beftetjeit. 
Tie ©efanttmenge ber löslichen Seftanbteile ift bei beit Simen burd)- 
fd)nittli<h nur wenig, nämlich um reichlich 1 ^rojent, fjöljer als bei 
ben Äpfeln. 

Tie wcfentlichfte Serfchiebenheit ber djemifchen Bufammenfeßung 
beiber Dbftgattungen liegt in bem abweichenden BucfergeEjalt ; biefer ift 
nemlidh in beit Simen ftets unb jtoar burchfefjuittlich um etwa 2 ^roj., 
ober um >/< größer, als in ben Äpfeln, unb ebenfo ift baS SerhältniS 
jroifdjen bem Bucfer, als bem »orjugSroeife wichtigen Seftanbteile, unb 
ben übrigen in Sßaffer löslichen Subftanjen bei ben Simen ein 
günftigereS, als bei ben Äpfeln ; ber höhere Budergehalt ber Simen ift 
für ben ©efchmad um fo auffaHenber, als bie iRenge ber freien Säure 
tneiftenS eine geringere ift. 

Um ben djetnifchen (itjarafter einjclner Dbftforten »ollftänbig feft= 
suftetten, finb bie bisher angefteUten Untersuchungen noch nicht auSreictjenb ; 
erft weitere chemifche Ülnalpfen fönnen hieran bie nötigen 2lnf)altSpunfte 
liefern. GS fei nur barauf hingewiefen, baß bie größere S<hmacfi)aftig= 
teil beS TafelobfteS, gegenüber ber beS äiUrtfchaftSobfteS, auch bei ber 
chetnifchen Slnalpfe in bem meift größeren ©eljalte an Buder unb in ber 
geringeren EDlenge ber freien Säure fid) auSfpricht, fo bei ber ©olb= 
iparmäne unb bei bem Siofcnapfel, währenb in bem 2Birtfd)uft3obft ge= 
wohnlich bie Säure in größerer 9Renge jugegen ift, fo bei ben Suiten 
unb bem ©eftreiften Sadapfel. Ter ßuifcnapfcl fteht E)infidjtlich feines 
3udergel)altes bem beften Tafelobft fel)r nahe. 

Tie »ortrefflichen Tafelbirnen, wie bie 9tote Ted)ant*bim, ©runt= 
fowcr Sutterbirn, ifSunftierter Sonimerbom unb bie gorellenbim finb 
auSgejeidinet burd) fincn hot) en 3uder= unb einen geringen Säuregehalt, 
welcher in ben jwei juleßt genannten Sorten faft »öUig »erfchwinbet. 
Silber auch bie befannten SBirtfchaftSbiraen, wie bie Ghampagiter Srat= 
birn, bie SBolfSbirn, 'Nommelterbim unb befonberS ber SBitoling »om 
Ginfiebel finb gleidjfaüS reich an Buder, woburch ft« jnr Dbftroeinbereitung 
beionbers geeignet erfcheincn; ber mehr ober weniger herbe ©efchmad 
ber juleßt genannten Dbftforten ift in ber größeren ÜRengc ber Säure 
auSgebrücft, welche hier jum Teil in ber gortn »on ©erbftoff ober 0erb= 
fäure neben ber Äpfelfäure auftritt. — 

3. ». Sie big führt im I. Teile feine« SBerfeS „bie Chemie 
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in ihrer 9titroenbung auf 3t c\r i f u 1 1 u r unb ^^pfiotogie" foI= 
genbe Slnalpfen »on ©inten unb 3tpfeln, bejtu. beren 5>otj an : 


fßflanjen ober 
ffiflan^entetle. 

Slfcbem 
Prozente. 1 

Aali 

9tatron 

2Rafl* , 
nefia 

Äaif ; 

-45f»o«= 1 

Pbc>r= 

fäure 

2dm>e* ^ 
fei* 
fäure 

fliefel* 

fäure 

Gifen* 

orpb 

(iblor* 

natri* 

um 

®irn , gatije 
gruept 

0,41 

ber frifdjen 
Subftanj. 

54,69 

8,52 

5,22 

7,98 

15,30 

I 5,69 

1,49 

1,04 

Spur 

2tpfeI6aum 

— 

t 19,24 

0,45 

7,46 

63,60 

4,90 

3,29 

2,06 

0,07 

2pur 

Stammpot) 










Slpfelfiaum 

— i 

3,46 

1,49 

2,83 

57,07 

3,21 

1,81 

1,00 

1,40 

0,67 

»Wotj 










9(pfcl. flonje 
5rud)t 

0,27 

! ber frifdjen 
1 Subftnnft. 

35,68 

26,09 

8,75 

4,08 

13,59 

6,09 

4,32 

1,40 



Stuf einige attbere neuere llnterfudmngen, bei benen c® fid) um 
bie roefentlicbften , bei ber Cbftfonfenrierung in ©etradjt fommettben 
©eftanbteile, nämlid) Säure unb ^uefer, tjanbett , roirb bei ben ein= 
»einen 9)ietboben ber Cbftfonfemerung, befonber® aber bei ber Cbft- 
meinbereitung nod) näfjer eingegangen roerben. 

31 ad) ben 11 ntcrfudjungen non ©crarb geben bie $rüd)te 
beim Reifen in jicntlidjer Ü)ienge Äohlcnftoff in ber fforttt 
»on Äohleitfäure an bie fie umgebenbe Suft ab. Söcnn eine 
fvrudjt nad) bettt 2tbpftü<fen reift, »erntinbert fid) bae ©eroidjt be® gafen 
ftoff® unb be® ^Baffer®, mäljrenb fid) ba® ©eroidit be® Buttert oermetirt, 
fo baff bie in bern fjcllgeroebe befinblidjen Säfte füfjer unb fonjen= 
trierter unb bie fyrüd)te jarter unb föhmaefhafter roerben; bei bem »ollen 
Steifen am ©aume treten biefelben ©eränberungett ber Säfte ein, 
aber ei roerben bie Syrüdjte nidjt leichter, fonbern fortroährenb f d) ro e = 
rer, inbem ber ©tutterbaum benfelben fortroährenb nod) Säfte jufvifirt. 
(S® liegt bafjer in jeber JjMnfidft im 3ntereffe bc® Dbftiüdjter®, bie grüßte 
ihre »oHc Steife unb 9lu»bilbung am ©aume erlangen iu 
l affen unb ba® (irnten nur erft bann »orjunefymen, wenn bie Statur 
ben 2öinf ba)u burd; freiwillige® Slbftofjen ber grüdjte gibt, Tnfs Ijier 
bei geroiffen Cbftforten Slusnabmen eintreten, baff ba® Sommerobft in 
biefer ©ejiebung abtoeid)cnb »ottt Sßinterobfte bet)anbelt roerben muß, 
roirb in einem ber nädiften Slbfdmitte näher erörtert roerben. 

9iad)bem bie 3u^bilbung am roeiteften »orgefchritten, tritt bei 
freiem Luftzutritt in ben fyrüdjtcn ber $uftanb ein, ben roirÜberreife 
nennen; bie ffrudjt ift paffiert, roirb teig unb fault. (5® ift befannt, 
baft biefer Buftanb bei ben »erfdjiebenen Cbftgattungen unb beren Sorten 
fefjr oerfdiieben, b. I). nach halb titrier er, halb längerer ©eriobe eintritt. 

2lMe au® bem ©efagten l)evoorgel)t, roiirbe ber größte Teil unfere® 
Cbfte®, bie »ielen Sorten »on Sommer; uttb §erbftfrüd)tcn, roeldje nid)t 
roh genoffen ober frifd) gctocht tonfumiert toerbett fönnen, roertlo* fein 
unb für ben menfd)lid)en £au®halt »erloren gehen, roenn nicht burd) be= 
fonbere ©ehanblung®roeifett für ihre .Honfcroierung geforgt mürbe. 
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ßs werben bie >vrüd)te unferer Dbftbäume ober 3: eile baoon auf 
feßr ucri'rfjiebcne Weife fonferoiert unb oerroertet, inbetn entweber ißr 
®el)alt an SBaffer fünftlid; entfernt wirb — burd) baS ®örrcn ober 
flrodnen beS CbfteS — , ober inbern man bie grüdjte im ganjen 
Suftanbe in Surfer, Sudcrwaffcr , ßffig aufbewaßvt, ober fte in ißrem 
eigenen Waffcr bünftet unb bann in luftbidjt uerfdtdoffenen 33ücßfen auf; 
t>ebt — ftonfero ett — , ober man oerroertet bie oerfcßiebenen Seftanb; 
teile, inbetn bae gleifdß unb bie «Säfte fo birf eingefocßt werben, baß 
fte bei ißrem Slcidjtum an Surfer, ber nicfjt mit oerbunftet, ooUftänbig 
ftdß mehrere Saßre lang galten — ©efälj; ober 2Ru3ber eitung, 
CSielee unb ifkftenbereitung — , ober inbetn ber Saft turnt gleifcß gefdjie-- 
ben unb biefcr allein aufbcwaßrt wirb, wobei er burd) bie ©drang ju einem 
weinartigen, ftärfcnben ©etränfe wirb — D b ft ro ein= unb Si f ö r b e r ei t u n g. 

ßine große 3 °ßl unferer oerbreitetften, frudßtbarften 
unb in rauheren Sagen gut gebeißenben Dbftforten würbe 
oßne Wert fein, wenn eine S3enußung bcrfelbcn außer ber pm s Jtoß= 
genuffe nid)t ftattfinben fönnte; in manchen ©egenben TcutfcßlanbS ift 
benn aud) folcßes Cbft oft faft wertlos, weil man bie öfonomifdje 
Sfenußung beleihen nid)t fennt. ©erabe bie roirtfcßaftliche Senußung beS 
■CbfteS ift ei baßer, roelcßeS ißm einen büßen Wert fidjert, wofür aud) 
ber ßößcre dJiarftpreig beS CbfteS in ben obftreicßften Wegenbett, wo man 
feine ölonotnifdje 5Berwenbung fennt, beutlicß fpricßt. 

Slud) felbft wenn bloß eine ei n jig e ber oorgenannten £>aup t= 
benußungSarten in einer ©egenb befannt wäre, würbe manche 
^rrudjt ißrem roaßren Werte nad) ricßtig oerwenbet werben fönnett. 
So j. 39. gibt ei eine feßr ßarte, mittelgroße, ranblicße, fpäte Winter; 
roirtfeßaftebirne unter bem kanten St. ©allue W ein bim. 35iefe 
öira wirb eigentlich uie genießbar unb jum Woften ift fie 5 U ßart unb 
5 U wenig faftreid). 2 llö ftoeßbirn ift fie woßl gut, allein folcßer bebarf 
man nid)t fo Diele unb ei finben fieß rnaneße anbere, namentlich größere 
Sßinterbirnen, bie ßierp weit beffer finb. 2lber auf eine befonbere 3lrt, 
als plattgebriirfte 33irn, gebörrt, ift jene Sorte ootn ßödßften Wert, fie 
wirb Dollfommen feigenartig unb liefert in biefer ^orrn ein feßr wert; 
ootleS |>anbel3obft. Unfcre fruchtbarste 3 Birtfc^aft 2 >bim, bie ft n au 3; 
ober Wein bim, beren 39aum faft überall oorjüglicß gebeißt unb eidßen= 
groß wirb, wäre oßtte SDloftbereitung unb Cbftbörren faft oßne Wert 
unb wir müßten auf ben 'Jlnbau biefer einträglichen Cbftforte oerjüßten. 
Unfer Suifenapfel würbe niemals pm wahren Segenebaum für ben 
größten £eil oott 'Württemberg geworben fein, wenn bie ißorjüglicßfcit 
biefer grueßt p Dbftwein ißn nießt überall ßin oerbreitet hätte, wosu 
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freüid) aud) feine iragbarfeit unb fein gutes Qebeifjen in ntinber guten 
Dbftlagen bas Qhrige beigetragen fjabett. $asfelbe läftt fid; oon ber 
3 roetfdje bezüglich ihres Söerted jurn dörren, ber Üirfcben, ju 
ftirfcfteitgeift behaupten, unb überhaupt ftcijt ber Sah feft, baß nur burdj 
eine aulgebeljnte öfonomifd)e Venuftung bei Dbftel ber 
roaf)re 2 Bcrt be^f eiben fiel) erft uollfommen fteraulftel 1 t, 
woher es auch lommt, baft für Früchte, bie nicht jurn Sioftgenuffe taugen, 
aber ju tecftnifchen Verroenbungen befonbers fcftäftbar finb, oft mehr 
befahlt wirb, als für ancrtannt gutes iafelobft, 5 . '3. für bie 
($hampagner=Vratbirn, unb baft bas 0 b ft im allgemeinen in 
jenen ©egenben »iel höfter im greife fteht, wo man bie 
»erf cftiebenen Venuftuttglweifen besfelben fennt unb all* 
gemein uerbreitet finbet. 

äöer baher ben Ob ft bau auf bem üanbe, alfo im großen, 
förbern will, möge auch sugleidj ben Sanbmann auf bie 
9Bid)tigfeit ber Ob ftm oft bereitu ng unb bei O b ft b örr ens 
hinweifen, benn ohne beibe ÜHuftunglarten ift bie 3 ^ berjenigen 
Dbftforten, bie an (Straften, auf ädern, 2lHmanben unb überhaupt auf 
freien ©tanborten mit stuften gezogen werben fönnen, nid)t groft, ba 
gerabe bal STafelobft mehr 3lnfprüd)e an Älima unb Voben macht, all 
bas hierin weit genügfamere SBirtfdjaftlobft. 

S'a nun aber bie allgemeine Verbreitung bei Obftbaues non fo 
groftem ©egen für bie länblid)? Seuöllerung ift, fo ift es aud) Spflicirt 
ber Veftörben unb lanbwirtfchaftlichen Vereine, bafiir ju forgen, baft 
bie ucrfd)iebeiten Dbftforten ihrem üfonomifeften VJert nach oollftänbig 
erfannt, gewürbigt unb benuftt werben. 
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Pie luidftigßeu in Peutfdjlnnö tierbreitrie» ober ber 
perbreituug befonöers luertcn (Obftfurten. 

I. Sie Söaßl ber anpbauenben Obftforten mit fKütffiißt auf bic 
fpätcre SBcrmertuitg. 

SBemi eg ftd; barum ßanbelt, Dbftbäume jum 3roecfe ber Dbfts 
probuftion im großen ju pflanzen, fo muß bei ber Augroaßl berfelben 
ber elfte teitenbe ©ebanfe bie grage fein: 2B e I cf) e S finb bie Ab = 
faßgebiete, bie für bag baraug ju ersielenbc Ob ft jeweüg 
oorßanben fein werben? b. I). man muß, fotl betö Obft als Gins 
naßmequelle bienen, ben örtlichen i'erbraudjgocrßältniffen Sfedßnung tragen. 
Unter fold;en Umftänbcn ift ber Cbftbau bann aud) ein loßncnbcr unb für 
ben einzelnen Siaumjüdßter ober für bic ©emeinbefaffe roirfließ einträglich. 

Aiatt wirb babei fotgenbe fünfte in® Auge faffen ntüffen : 

1. Angenommen ber Cbfiprobujent woßne in ber Aäße 
eines) Äur orteS, weteßer in ben Sommermonaten jaßlreicß befueßt 
wirb, fo ßat er ©elegenßeit wäßrenb biefer 3eit Obft ju gutem greife 
baßin »erfaufen ju fönnen. Gr fann ber Sfonfurrettj mit bem oon 
auswärts baßitt gebrauten Obfte fetbft bei ben ßeutigen äußerft giinftigen 
'Iterfeßrgoerßältniffen besßalb leießt entgegen treten, weit bag Sommers 
obft, im reifen 3uftanbe geerntet, einen weiten Srangport nießt oßne 
Scßaben augßält, mesßalb eg, wenn eg oon augwärtg jugefüßrt wirb, 
noeß nießt ganj auggereift geerntet unb oerpaeft werben muß, wäßrenb 
er, atg in ber 9iäße woßnenb, bag reife, frifcß oom Söaume gepftücfte 
Obft in feiner ootlen ©üte ju SDiarfte bringen fann. 3e früßer er 
aber Obft ju SUfarfte bringt, befto größer wirb fein ©ewinn, weil Jyrüß= 
obft immer am beften bepßlt wirb. Gg fann fiöß ßier atfo nur um 
früße, wotnöglidß tadjenb feßön augfeßenbe Apfelforten ßanbeln, wie 
wir fie unter ben 9iofenäpfeln ftnbett, ober um fyrüßbinien, eble pflaumen, 
s fpfirficßc, Aprifofen, Grbbecren unb Himbeeren. 

2. 2öemt ber fprobujent in ber SRäße einer Stabt woßitt, 
fo fann er aUeg Obft oerwerten; benfe man fieß, weteße enormen Obft= 
mengen in bie größeren Stäbte wanbertt. ©anje Gifenbaßttjüge unb 
Sdjifflabungen ooll Obft werben baßin beförbert unb mit maßrer §aft 
faufen bie Dbftßänbler bort bag befte unb ebelfte auf. 

Sa in ber Stabt ebenfalls beseitige ben ßöcßften ipreis erjielt, 
weldjer juerft Obft liefert, fo müffen bicfelbcn ©eficßtgpunfte, bie oorßitt 
auggefüßrt würben, aud) ßier berüdfießtigt werben. Außerbem baue 
man aber aud) Obft für jebc Qaßregjeit, berücffidßtige babei jeboeß in 
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erfter Sinie gutes Xafetobft, befonber» Reinetten fiir ben SBinter, fcfjörte 
rote 'jipfeteßen für ben Gßriftbaum, griidßte, bic erft im grüßjaßre ißre 
oolle Steife ermatten u. f. f., oermeibe babei aber ein großes 
Sortiment oerf cßiebener Sorten. SDtan baue 5 . SB. einige roert= 
oolle Sorten für ben Sommer, einige für ben ,£>erbft unb mehrere 
für ben SfiHnter. Tann merben bieiQänbler gerne taufen; fie finb fixere 
Slbneßnter. Gin ÜJtifcßmafcß non nieten Sorten unb roenn biefetben 
nod) fo cbel finb, ift niemals leidet oerfäuflid). 

3. SJBoßnt ber sprobujent in einer ber Spflege oon Tafel* 
obft giinftigen Öegenb, finbet er aber feinen 2 lbfaß bafiirin 
ber 9t cif) e, fo muß er für ben Grport Cbft jüdjten; oerfäßrt er babei 
rationell unb tjat er einigermaßen faufmännifcßeS Talent, bann roirb eS 
ifjnt ein leidjtes fein, einen guten ÜJtarft für fein Cbft ju finben, benn 
ber SBerfauf beS f rifeßen Tafe l obft es gef) ö rt in Teutfcßlanb 
jur beften Berroertu ng Sart beS DbfteS unb roirb aubß immer 
bie ergiebigfte Gitinaßmequelle bafiir bleiben. Bei ber 2luS= 
roaßl »on Sorten muß er jeboeß »orfießtig ju SKkrfc geßen, unb barf 
nur foteße bauen, roclcßc einen Transport gut ertragen, alfo j. SB. Änorpel* 
firfeßen, 'iipfel unb SBirnen mit fefter Scßale 2 c. 2 c. Tann möge er ins* 
befonbere aud) nod) auf reeßt forgfältige Ginemtung unb 'Berpadung 
ber grüeßte, roie fie in bem nadifolgenben 9lbfcßnitte angegeben finb, 
alle SHiidficßt neßmen. Soßnenben 2lbfaß finbet er immer; wenn er 
feinen finbet, fo trägt er felbft infolge feiner Äurjfidßtigfeit bie Scßulb 
barati. Tie Beiten, in benen man baS Cbft als Tiinger eingraben 
ober an Sd)tneine oerfüttern mußte, finb, Tanf unferer oorjüglicßcu 
Gifenbaßnoerbinbungen, ooriiber unb nur grenjenlofe ©leicßgiiltigfeit unb 
Unjugänglicßfeit für alle gebotenen 9tatfcßläge fönnen ben Cbftprobujentcn 
nod) ju folgen Dtaßnaßmen fiißren. Gs läßt fidß ßier nießt bie ge* 
ringfte Gntfdjulbigung oorbringett, bejro. ein foldßeS 'Berfaßren oerteü 
bigen, unb merben mir, um allem ju genügen, in folgenbettt nod) einige 
9Binfe, roie man 2 lbfaßquellen finben fattn, geben: 

a. Gin Sflrobujent fennt feine Ülbneßtner unb möcßte 3 . 33. früßeS Cbft 
oerfaufen. Ta braueßt er ßeutjutage nur eine Spoftfarte (mit 9tüdantroort) 
;u neßmen unb fie ju abreffteren: Slnben bebeutenbften Cbftßänbler in 9t. 9t., 
3 . SB. in SDtüncßen, Hamburg 2 c. 2 c., ober: 2ln bie SDtarftßallenoerroaltung in 
Berlin (jroedmäßig 5 . 3- a» §erm 2lnbreaS, ben SDtafler für biefelbe) 
ober an bie SDtarftßaUenoerroaltung irgenb einer anberen großen Stabt. 
Tiefe Spoftfarte finbet ißren tgerrn, ba es geroiffenßafteS SBeftreben ber 
Spoft ift, baS ißr Übergebene eßrlicß unb treu ;u beförbem. 2luf biefer 
Spoftfarte offeriert er bann eittfacß bie oerfäufließen Sorten, unb bie 
ißm ju (Gebote fteßenbe 9)tenge. Gr barf bieS natürlicß nießt erft tßun, roenn 
baS Cbft bereits geerntet ift, fonbern eS muß juuor gefeßeßen, unb jroar fobalb 
er ben Grtrag einigennaßen fcßäßen fann, um allenfalls nod) anbere Cbft- 
ßänbler fueßen ju fönnen unb bie 2luSroaßl unter ißnen ju ßabett. 2luf 
biefe SBeife erßält er unter Umftänbcn mit leidster 9)tüße einen ftän= 
bigen Slbneßmer. 2lber aueß non bem spreis, roelcßer jeweils für baS 
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Cbft bejaht roirb, fattn fid) heutjutage ein ^robujent oor bem Serfauf 
leicht ein böilb machen, beim beinahe in jeber gröfjern Stabt rairb ber 
'}keis beS CbfteS öffentlirf; befannt gegeben, $aft alle Lofalblätter 
bringen, wenn auch oielleidfi uicfj* immer täglich, fo bod) roödjentlidj 
CbfipreiSjettel. (Sin fpehilatioer Stopf roirb aber aud), roenn er eine 
2lbfabquelle auf biefem SBege gefunben hat, bas Cbft anberer i)kobu= 
jcnten aus? feiner ©egenb mit oerfaufen fönnen; ba-S pecfmäfngfte ift 
jebocj), roenn eine Wefellfdjaft oon fßrobujenten gemeinfam ibr Cbft ptn 
Verlaufe bringt. 

b) CaS beutfche Cbft finbet guten 9lbfab nad) ben nörblicf) ge= 
legenen Länbern (Snglanb, Cänemarf, Schweben unb tJtorrocgen unb ift 
bort fctjr gefd)äßt. (Cie CbftnuSfufir nad) fftufilanb ift burd) einen 
hohen (SinfuhrpU febr priicfgegangen, worunter aber weniger Ceutfd)- 
lanb, als Cfterreidh pr Seit p leiben bat.) Stuf Seranlaffung beS 
Ceutjcfien fßomologen=SereinS bat befonberS für ben Verlauf nad) (Sng= 
lanb ber bereits genannte ipcrr Schobert Hamburg, (f. ©. 32) 
eine Sermittlerftelle übernommen unb ift bereit, ben Verlauf jeber altenge 
CbfteS p oermitteln. (Sepglid) ber in biefem $alle anproenbenben 
Serpacfung fiet)e ben 2 lbfdhnitt über Serfanb unb Serpacfung ber $rüd)tc.) 

c) ferner roirb, um ben Dbftbanbel p erleichtern, aHjäbrlicb in 
ben fßomologifchen aJtonatsheften eine Tabelle über bie oorauSfid)tlid)e 
Cbfternte in allen ©egenben CeutfdjlanbS oeröffentlicfjt. (Cie s U(onatS= 
befte haben biefe 3ufammenftellung im Sabre 1885 roieber aufgenommen 
unb mit bem Heften (Srfolge für bie Hebung beS CbftbanbelS burd)ge= 
führt; feitbem geben audb anbere Blätter foldje 3 afammenftellungen.) 
Cie betreff enbcn £erm SBeridjterftattef , beren Hamen in ben lebten 
Hubrifen p finben finb, finb auch gerne bereit, in ganj uneigennütziger 
Ss?eife foroobl Käufern als befonberS Sertäufern bie nötigen SÄuSfünfte 
über bie in Setradjt Eonimenben Serhältniffe in ihrem Crte ober Sejirfe 
511 erteilen. 

2lm lobnenbftcn ift eS natürlich immer, roenn baS Cbft oon betn 
Srobujenten bireft an ben Konfumenten unb nicht erft burcb 'Vermittlung 
ber ^änbler oerfauft roirb. CaS läßt ficb aber in weitaus ben tneiften 
fallen nur bei entfprecbenber WefdhäftStenntniS unb bei groben 3)lengen 
oon Cbft burcbfübren, roeSbalb bie oben ermähnten ©enoffenfchaften 
geroifs oon grober Sebeutung finb. So oeranftaltct j. S. jährlich ber 
©artenbau=5Berein für ClbeSloe unb Uingegenb, häufig auch ber SJBürttemb. 
Cbftbauoerein in Stuttgart eigene Cbftmärfte, bei benen es nicht an 
Konfumenten, wohl aber meift an Lieferanten fehlt unb immer finb bis 
jetzt biefe Hlärfte 3 ur Sufriebenljeit ber utteigennüfcigen Unternehmer auS= 
gefallen. Sffiic aber auch eine einzelne tflerfon bie ObftauSful)r aus einer 
Wegenb heben fann, lehren uns bie Cbftepportgefdjäfte in Sojen unb 
Hieran, oon benen baS Verfahren eines foldjen ©efdjäfteS als Sei-- 
fpiel unb pr 91adhat)mung hier angeführt werben foH.*) 

•*) homolog. SOtonatSfjefte 1888 S. 17 ff. 

Cuca3 , Cl>ftbemt$ung. 0. 'ilufl. 
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Ser ^reiä'Satalog beä Obft- unb Söeingefdjäfts beü ;§m. Sauber 
in 9Keran giebt baoon ein fleines iöilb. Genannter §err «erlegt fid) 
befonberö auf ben Grport beä frönen Siroler CbfteS nad) Seutfdjlanb 
unb Qfterreid). Gr fjat in feinem Satatog nur bie Sorten aufgefüfjrt, 
roeldje als Safclobft erften 3iangeS ju bezeichnen finb, wogegen SSirt* 
fchaftsobft auSgefdjloffen ift. 3ebe Sorte Safelobft, »pfel foiootjt wie 
Simen, ift in zwei £auptflaffen cingetciit. 

Sie erfte §auptflaffe umfaßt Äabinetware, ^ritna (I)=2Bare unb 
Sefunba (II)=2Sare. Sie grüdjte aller biefer Staffen finb ganj rein unb 
mafelloS. Sie Sßrachtftücfe baraue bilben bie Sabinctware, oon ber 
jirfa 20 grüßte auf 5 Silo gehen, wogegen oon ber Primaware 30 
Stücf unb oon ber Scfunba=2ßare 40 — 50 Stüd 5 Silo wiegen. Sabinen 
ftiidc unb Sßrima=Sorten eignen fid) für .fjoftafeln, feine fjefttafdn, 
Gelegenfjeitsgefdjenfe, überhaupt als Sdjauftücfe. Sie Sefunba^SÖare 
ift für iQotetä, 'Jieftaurants, Selifateffenhanblungen unb für ben lururi* 
Öfen gamilientifch geeignet. Sie Sorten III. Qualität als II. öaupt= 
Haffe bürfen ebenforoenig webet faul nod) murrnftidjig fein, finb in 
Sejug auf gleifd) unb Souquet oon glcidjcr Güte wie bie erftgenannten 
unb eignen fid) batjer für ben gamilientifd), Qbfthanbiungen ic. 3« 
biefe Gruppe gehören auch bie grüßte, weldje in puffern an bie Grofc 
hänbter ÜJiündjcnS unb 2Bienö oerfenbet werben. 

Sie Dbftforten ber Sabinetware, ber I. unb II. Qualität, werben 
in boppelteS Seibenpapier cingewirfelt, Sabinetftüde aufferbent nod) in 
SBatte. Dbft III. Qualität wirb in paffem oerpadt. 3luS ben Farben 
ber Rapiere, in welche bie einzelnen Sorten gewidelt finb, fann zugleich 
ber Gmpfänger bie Dbftforten erfennen. 

Sie Sorten ber erften föauptflaffe werben in ben Gärten StrolS 
auf Spalier^, überhaupt auf gonnbäumen gejüdjtct unb gcf)t aus 
ben auf nadjfolgcnber Sabcüe jufammengeftellten greifen ^eroor, wie 
einträglich auf biefe 2lrt Qbftbau unb Dbftl)anbel betrieben werden fann. 
fjert Sauber beregnet bie einzelnen Sorten wie folgt: 


Safeläpfel. 




^ßreis per 10 6tüd in Pfennigen 

III.Qual. 

garben bes 
äßtcfel: 

CJi L» 

3 5 

a 3 


Jtabi» 

net» 

I. 

Qua» 

II. 

Dua» 

$reia per 

papiereö 

"o 3 

ös es 

31 amen ber Sorten 

rcare 

Iität 

at&t 

20 5ßfb. 





^ 





I. Wert antilforten: 





gritnroeiji 

i 

2Üei&er Slftralan 

250 

170 

90 

250 

ticfUgelb 

2 

Xaffetapfet 

— 

100 

50 

250 

roeifj*grau 

3 

SBirginifdjer Sofenapfet . . . 

250 

170 

90 

250 

roeifi 

4 

SHafdianjfer (Sorsborfer) . . 

130 

100 

50 

250 

weil 

5 

Sßeifjer SRoömarin .... 

330 

200 

100 

330 

roeig-rot 

6 

fiöftticfjfter t). gaüinger . . 

330 

200 

100 

330 

bunfelrot 

7 

©betroter 

170 

115 

60 

250 
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Safelityfel. 


garten bes 


IfJreiö per 10 Stürf in Pfennigen 

III. 

cn «> 


Äabis 

I. 

n. 

Dualität. 

SBitfel* 

* *-* 
5 S 

9! amen ber Sorten 

nets 

Dua= 

Quas 

ifJreiö per 

papiereo 

©sss 

roarc 

litat 

litat 

20 Dfb. 




_A 


4 

* 

rofarot 

8 

CrbelböBtner 

170 

115 

60 

250 

hellrot 

9 

9ioter iRodmarin 

— 

130 

60 

250 

«tau 

10 

Äalterer iUshmcr 

— 

130 

60 

250 

ata« rot 

11 

fcalbtoeifier SRodmarin . . . 

— 

170 

90 

250 

loerben nicht/ 

12 

Spider Seberapfel . . . . 

— 

90 

50 

200 

genudelt \ 

13 

Slunbor Seberapfel .... 

II. 3nt p o r eierte, 
in ben ©Arten 3Reran3 unb ©o§eni an 
Spalieren, Gorbonö unb ^pramtben 


70 

50 

200 



gejogene Cbftfomr,. 





gelb cot 

14 

ffleijier Söintersi; aloiH . . . 

850 

410 

200 

500 

meifs 

15 

9ioter §erbfbl£aloilI . . . . 

330 

170 

9o 

250 

Braunsgelb 

16 

Wrafenfteiner 

410 

250 

120 

330 

Blau 

17 

GalotH Stopal rUngleterre) . . 

680 

330 

170 

410 

Blausgrün 

18 

fßatffer 9iambour-:Hcinctte . . 

ion 

250 

130 

330 

orangegelb 

19 

Orleans Jieinette 

330 

170 

90 

250 

blautpeifj 

20 

©elber '-Bellefleur 

330 

170 

90 

250 

bunfelgetB 

21 

.Karmeliter Sieinette .... 

250 

170 

90 

200 

braun 

22 

3lnanaS=5Heinette 

330 

1 70 

90 

250 

nteifubraun 

23 

3Binters@oIbsi}5armäne . . . 

250 

170 

90 

200 

grümgelb 

24 

Dberbiecfö SReinette .... 

330 

170 

90 

250 

geIB>6lau 

25 

;Ribfton ifjepping 

200 

170 

90 

230 

rotsbraun 

26 

Wärters Gepping 

200 

170 

90 

230 

grümroeifj 

27 

GaloiU öoisbunel 

680 

330 

170 

410 

qelb=tDeifi 

28 

^Jreifjlinq 

250 

170 

90 

250 



Safcfbirnot. 






29 

äöeifsbirne 



— 

— 

330 


30 

©rummetbirne 

— 

— 

— 

330 

hellrot 

31 

Sßeijje §ertft=aiutterbime . . 

170 

100 

70 

330 

roeifj 

32 

SJirgouIeufe ob äBintercitronbime 

200 

120 

90 

420 

n>eijj*rot 

33 

Dovennü d'Aleiicou . . . 

400 

250 

130 

330 

orange 

34 

Doyenne d'hiver .... 

400 

250 

130 

330 

grün 

35 

Duchesse d’Angouleme . . 

900 

500 

170 

330 

rofa 

36 

Bonne Louise d’Avranches . 

400 

250 

130 

330 

rotsgrün 

37 

Olivier de Serres .... 

500 

330 

200 

330 

grünsblau 

38 

Passe Colmar ober JReqentin . 

330 

200 

130 

330 

Blau 

39 

St. Germain 

250 

140 

115 

330 

roeifs 

40 

Seigneur Espereu .... 

260 

140 

115 

330 

rot-braun 

41 

Soldat Laboureur (BhtmenBacb) 

250 

1 40 

115 

330 

braun 

42 

Bersraniotte Esperens . . . 

250 

140 

1 15 

330 

grau 

43 

C'lairgeauo '-8. S9 

400 

250 

130 

330 

braunsgelb 

44 

Beurre d'Hardenpout . . . 

400 

250 

130 

330 

bunfelgetB 

45 

Beurre Diel 

330 

200 

130 

330 

bunfelrot 

46 

ildlliamo Cbriftenbirn . . . 

600 

400 

170 

420 
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£afelbtrnen. 


färben beb 
95Jidet= 


»reis per 10 ©tüdf in Pfennigen 

m.!C.uaI. 

CD c» 

a e 
S £ 

a 3 

«SS 

Slamen ber ©orten 

Äafci* 

tict= 

I. 

Ciua’ 

II. 

Dua* 

»reis per 

papiereb 

roare 

tität 

«tat 

20 »fb. 




j?_ 



/$) 

tiditgetb 

47 

goldfarbige ».SB 

330 

200 

130 

330 

getb=Mau 

48 

Belle Angevine 

250 

140 

115 

330 

braunsroeijj 

49 

3fembortbime 

600 

400 

170 

200 



Vcrfdjicbene Obftarten. 






50 

Stprifofen 

170 

100 

70 

50 


51 

»firfidie, Dom Rem Iöfcnb 

330 

170 

100 

— 


52 

* 91agev 

200 

115 

90 

— 


58 

droetfdien 

50 

30 

20 

30 


54 

Üteinectauben 

100 

70 

80 

50 


55 

Seigen 

170 

100 

50 

— 


56 

©beHaftanien 

“ 


— 

450 


4. SBoljnt ber ißrobujent aber enblidj in einer ©egenb, in 
roetdjer bie ted)nifd)e 33erroertung beS DbfteS üblich ift, fo 
muß er bejüglidj ber SluSroaljl non ©orten unter Umftänben befonbetS 
fpetulatiu »erfahren. Qm allgemeinen erfolgt ber größere Stnbau non 
SBirtfdjaftSobft beSfjalb, toeil man in ben betreffenben ©egenben ben 
ftauStrunf für fjamilie unb ©efinbe im Ob ft mein ju geminnen fudit. Sei 
ber Slnpflanäung oon foldjen SJfoftobftbäumen ad)te man aber aurf) auf 
eine beftimmte 21uSroal)l oon Sorten unb pflanje Gipfel unb Simen im 
richtigen Verhältnis. (©ief)e bie 3 ufammcnftellung im Äapitel über 
Obftroeinbereitung). 

©inb in ber9iä|e gabrifen für Obftoermertung, bann richte 
man fid) bei Slnpflanjungen bamad), roeldje Obftarten biefe gebrauten. Oie 
meiften gabrifanten bettagen ftd) barüber, bafj fie bas Dbft, welches fie 
oerarbeiten, meift aus roeiter gerne, jum Oeil aus bem tüuslanbe beziehen 
müffen. SBürbe man in foldjen ©egenben rationell bei ber ülnpftansung oer= 
fahren, fo roanberte bas ©etb in bie OafcEjen ber utnliegenbcn ©runb= 
befifcer ; aber auch l)ter gilt roieber ganj befottberS bie Sarnung, roeldje 
fchon ©eite 48 auSgefprod»en mürbe: -Dtan pflanje nicht ju oielerlei 
©orten! geraer fe|e man ftd) aud), roie bereite angebeutet, mit ben 
Sefifcem ber betr. gabrifen ins Senet)tncn, um ju erfahren, meld)e 
©orten unb 31rten oon Cbft biefelben notroenbig fjaben. 

fönbtid) bürfte immerhin ju beamten fein, ob felbft in ©egenben, 
roo bie tcdjnifdje Verwertung beS DbfteS eine beroorragenbe ©teile ein- 
nimmt, es troßbeni in oielen gällen nicht guläffig märe, aud) ba unb 
bort Oafelobft für ben &anbet 5 U jiidjten, beim ber ©rlöS hieraus ift 
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bodh ein weitaus höherer. Wan bebenfe nur, welche fotoffate Wengen 
non Woftobft in Württemberg (f. ©. 23) jährlich ju einem greife non 
3V 2 bis 7 Warf per 50 kg oerfauft werben, wäfjrenb für 50 kg 
5ÜTafelobft immer 10 — 13 Warf gelöft werben! 


II. fttuStoahl bon in Tentfdjlanb empfehlensmertcn Cbftforten. 

Sei Schreibung ber einjetnen SerwertungSmethoben wirb auf bie 
am beften für biefen ober jenen Setrieb fich eignenben Dbftforten näher 
eingegangen werben. 3« biefem ftapitel foll eine 31 u S ro a ß l »o n Db ft= 
f orten, ('Äpfel, Sirnen, Äirfdjen unb pflaumen) gegeben werben, wehe 
fich in Teutfcßlanb jum Slnbau im allgemeinen eignen. 3tur 
eine befcßränfte 3lnja|l aufäufüfjren, ift hi« nicht möglich, ba bie eim 
feinen ©orten unter ben oerfdhiebenen Serhältniffen (Sage, Soben zc.) 
auch oerfdjiebenartig geheißen. 

Um bem Sefer non ben nachfolgenben Cbftforten zugleich aber auch 
in Äiirje Sefcßreibungen bet befonberS wichtigen ©gentümlicßfeiten ber 
betr. ©orten ju geben, würbe folgenbeS berücffidjtigt : 

1) Tie fReifejeit, bie in Woitaten angegeben ift, nebft ber Tauer ; 

2) Tie ©iite ber grucbt unb ihr SRufcungSroert für Tafel-- unb 
technifche 3 löe ^ e - hierbei ift ju bewerten, baß fich faft alle Tafeb 
früchte auch junt Äocßen unb ju Äompott, bie weiften auch 8 um ®örren 
eignen; ber Wert für bie Tafel ift auSgebriicft burdh * ober ** ober ** ! ; 
ein ©tern bebeutet „gute Dualität für bie Tafel", jwei ©ferne beißen 
„fehr gute Dualität für bie Tafel" unb ift biefen noch ein ! beigefügt, 
fo heißt bieS, baß bie ©orte non „»orjüglicßem Werte" für bie Tafel 
ift, währenb ber Wert für bie 3roetfe ber Wirtfchaft, befonberS jum 
Törren ober jur Dbftmeinbereüung burch t ober ff ober ff! auSgebrüdt 
ift, mit ber gleichen ©rflärung, wie fic oben beim Tafelobft angegeben 
ift. ©orten, bie fich befonberS jur Weinbereitung empfehlen, finb als 
„Woftobft", foldhe, bie burdh ihre Schönheit für ben Warft befonberS 
wertnoll finb, als „Warftobft" bejeidjnet u. f.-f. ; 

3) ©ine furje ©dhilberung ber ©röße, gorm unb gärbung. 

4) golgt eine furje ©hnrafterifhf beS WucßfeS unb ber fronen* 
bilbung beS Saumes, feiner Tragbarfeit, Slütejeit (foweit bieS erforber= 
lieh), fotoie ob ber Saum fich norjugSweife jur 3lnpflanjung in öärten 
(©artenbaum), auf gelber unb Wiefen (gelbbaum), ober burch h oc h- 
geßenben Wuchs unb Sefdhaffenßeit ber grueßt jur ©traßenbepflanjung 
(Straßenbaum) eignet. 

5) g ft äulefct burdh „ÖS" unb ,,W£", b. ß. „&2" : .'öohe 

ober rauhe Sage, „©2" : ©ute ober gewöhnliche Dbftlage, unb „WS" : 
Warme Dbftlage angebeutet, ob bie ©orte in höheren, rauheren ©egen= 
ben TeutfcßlanbS ober in ben gewöhnten Dbftlagen gut gebest, ober 
ob fie eine befonberS wanne Sage beanfprudht. 
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I. Upfclfortiment. 

I. ^omifie: äflfütllen. 

1. 9ioter &erbft=ßalt>., Oft.— Slot»., *. ff. 

grud)t groß, gerippt, buntelblutrot, rotfteifc^ig ; für lafel, Starft unb Jtüdie. 
Baum fjoch* u. breitfronig, bauerhaft, fetir tragbar ; ©arten« u. gelbbaum. §of)e Sage. 

2. ©rafenfteiner, Oft.— 25ej., **!. f. 

3 r u d) t mittelgr. u. gr., fefjr fcßön, ftartbuftenb ; reicßgero., eble §anbelb= u. Safelfrudjt. 
Baum groß, flachfugelfron., roiH gut. Bob. u. 6d)uß oor ©türm. ; ©arten« u. gelbb. §S. 

3. Sioter ©rafenfteiner, Oft. — 2>ej., **!. f. 

Stuckt mittelgroß, prachtooH gefärbt, jart; belifater, reicbgeroüriter 5Eaf.« u. 3Rarft««. 
Baum mittelftart roacßfenb, roitl gut. Bob. u. ift feljr frudjtb.; f. Sausgärt.; 0S., §S. 

4. ißoffartä 9tali»ia, Oft.— 9to»., **. f. 

5 r u c£> t groß, caloiüart., ßocßaubfehenb, [jetl citron.=gelb; }<ßäßb. Jafel« u. SRarftapfel. 
Baum ftarfroachfenb, ftacßtronig, fefjr fruchtbar; für Sausgärten unb hoffe Sagen. 

5. SBetfjer SBinter^ßalt»., Sßinter — gfrfiffjafir. **! 

Srucßt groß, ftarf gerippt, gelbreeiß, oon feffr ebtem, reicßgere. ©efd). ; fCafel« u. JöanbetSfr. 
Baum mittelgroß, etroas empfinbl. u. nur f. roarme, gute Sagen ; frucßtb. ©artenboben. 

6. ©eftreifter SBinter-ßalo., San.— gebt., *. f. 

grucßt jietnl. groß, lebhaft tarmefinrot geftreift; fdfbner, ebl. lafel« u. SJiarftapfel. 
Baum fugellronig, mäßig roacßfenb, fruchtbar; für §auägärten; ©ute Sagen. 

7. Stoter Dfier=6alo., Söinter— SKärj, *. ff. 

grucfft groß, trüb gerbtet, fein punftiert; roertootter fEafet«, jbanbels« unb fflirt« 
felfaftb«Slpfel. 

Baum reäcffft gut, roirb mittelgroß u. ift feßr tragbar; für £>aue« u. Dbftgärten; ®S. 

8. Stoter 2Binter=£imbeerapfeI, 2)ejbr. — 9Jtär$, **. f. 

grudft ftarl mittelgroß, bunfel gerbtet; ebler, ferner 3Tafel= unb 9Karft=3lpfeI. 
Baum fcßönroücbfig, nirfit empfinblicß, fruchtbar; für §aus= u. Cbftgarten; §£. 

9. ©elber 9ficE)arb, 9too.— $ebr., **. f. 

grueßt groß, breit tegelfbrm., reeißgelb, feßr ebl., geroürjbaft. 2TafeI« u. 'Diarftapfel. 
Baum mittelftart, fdfbn ppramibalroacßfenb, fruchtbar; ©artenbaum; ®S. §2. 

II. ^samifie: ^djfolftrdpfef. 

10. Sommer=©enmrj=2t v SuU— Slug., *. f. 

gruefit Hein bis mittelgroß, feßbn, roadjsartig, meift jugefpißt, für Jafel u. SRarft 
Baum Mein bleibenb, äußerft fruchtbar, ftadffugelfronig ; ©artenbaum; <öS. 

11. 'Utilletä ©djlotter=2l., Oft.— 9too., *. ff. 

S nicht f. gr., längt, roaljenfrm., prachtooD gerbt; prächt. älpf. f. Tafeljierbe u. Sift. 
Baum reädfft fräftig, jiemlid) fruchtbar; für §aubgärten; fräftiger Boben; 2BS. 

12. ^rinjenapfel. Oft. — 9ioo., **. ft- 

% r u ch t längt, roaljenfbrrn., lebhaft geftr. ; feljr gefdfäßter 2afel«, Jpanbels« u. liarftapfel. 
Saum ßochfugelfronig, fpätblüßenb, feßr fruchtbar; ©arten« unb gelbbaum; SS. 
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13. Siirfenapfet, ißerbft unb SBinter, *. ff. 

g r u cfi t f. gr., fiocfigeb., fegelförm. ; einer b. befien SSirtfcfiaftSapfel ; f. Warft u. Äütfie. 
.Saum ftarfroacfif ., bilb. eine ftarfgero. Ärone u. ift f . tragb. ; gelb-, u. Straßenbm. ; ©8. 

14. äßoltmanng 3 totter=3l., 9lo».— Sebr., *. ff. 

grucfit f. gr., me ift roalaertfrm., pracfito. geftrft. ; guter Xafel», auSgejeiefin.Slarftapfel. 
Saum ftarfroadjfenb, roiH etro. Scfiufi, früfi» u. f. reiefitrag.; f. ©aus» u. Cbftgärt. ; .©£. 

HL 3tamifi«: ^ufoerlinge. 

15. 21p fei »on Üljen, S'cj.— Quni, *. ff. 

gruc^t groß, fiocfifugelf., gelbgrün ; am Saume unanfefinlicfi, gut. Xafel» u. SiofPSl. 
Saum ftarf roacfifenb, fiodjfronig, fefir fruchtbar; gelb» u. ©traßenbaum; ©8. 

IG. 23oilen=21., San.— 2Jtai, * ff. 

gruc^t jieml. gr., fcinfantig, grünlidigelb, leicht gerbtet; auegej. fflarft: u. 28ein=2l. 
Saum fladihtgelfronig, fefir bauerfiaft, febr fruchtbar ; gelb» u. ©traßenbaum; $8. 

17. 2Binter = Cuittcn = 21., SBinter, *. ff. 

g r u dj t jicml. groß, fugelfbrmig, citronengelb ; guter Xafet», Warft» unb ffieinapfel. 
Saum ftatfmacfifenb, breit» u. fiocfifronig, fruchtbar; gelb» u. ©artenbaum; §8. 

18. Champagner Reinette, Srüt)iaf)r— Sommer, *. ff. 

g r u cfi t mittelgr., platt, f . fcfibn gef., grünlicfig. ; ungern. fialtb. Xafel«, 2)5rr= u. Sioft=8l. 
Saum ftarfäftig, gebrungen roacfifenb, fefir fruchtbar ; gelb» u. Straßenbaum; §8. 

19. ©olb:©ulberling, Sßinter, **. ff. 

grucfit mittelgroß, grünlicfigetb, abgeftumpft fegelfrm., angen. geroürjt. Xf. u. 2Rft.»2l. 
Saum flacfifugelfronig, fefir fruchtbar ; für ©aud= unb Ebftgdrteir, @8. 

20. ©elfter ^Bellefleur, 9ioo.-‘-9Jlärj, **. ff. 

grucfit groß, baucfiig=fegelfbrm., etroaS fantig, citronengelb, oortreffl. Xaf. u. Wft.=3l. 
Saum mittelftarf, breitppramibal, fefir fruchtbar; für ©auä= u. Obftgärten; 08. 

21. ^Doppelter ieollänber, 9Joo.— San., **. ff. 

grudjt mittelgr., ftumpffegelförm., reingelb; guter u. fefir fcfiöner Xafel» u. 3Barft»3l. 
Saum mittelgr., Strone ctiu. fiängenb, fefir frutfitbar ; für ©au3» u. Cbftgdrten; §8. 

IV. ^tamifie: ^ofenäpfef. 

22. IRoter Slflralan, Swlt — Slug., **. f. 

grucfit mittelgr., regelmäß. gebaut, f. fcfibn gefärbt ; redfit gut. Xf.= u. gefutfit. Sift.=3l. 
Saum rafdjroacfifenb, trägt halb unb reicfilicfi; für ©aub- unb Cbftgärten; §8. 

23. Spfirficfjroter Sommerapfel, Suli — ' 2lug., **. +. 

grucfit jieml. groß, fugelförm., überaus fcfibnfol. ; f. angenefimer, feingero. Xj.= u.3Ji.»9t. 
Saum roirb mittelgroß, fladjfrcmig, fefir tragbar; für ©auögarten; ©8. 

24. Scfjarlad) = s <Pepping, SDJitte 2Utg.— Sept., **. f. 

grucfit Mein - mittelgr., plattrunb, fcfibn bunfelfarmeftnrot ; roerto. Xaf. u. Wft.-Sl. 
Saum mittelftarf, fcfibn breitprjram. toacfif., früfi» u. reicfitrag. ; f. ©aus» u.Cbftg. ; ©8. 

25. §riit)apfel »on jRouen, Slug. — Sept, **. ff. 

grucfit mittelgr., flacfifug., f. fcfibn geftr- ; toert»., 2 Sion, fiatt. 6otnmer*Xaf.=H. 
Saum fräftig, breitfrotiig roacfifenb, f. frutfitbar; für ©auö» u. Cbftgärten; @8. 
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26. S onint er Rabatt, Sept.— Oft., *. ff. 

grutßt flein ob. mittelgr., flatßrunb, oft febß., oft blaß geftr. ; gut. Äütßem u. SBeimÄ. 
Saum mittelgroß, flatßfronig, äußerft fruchtbar; gelb= unb ©artcnbaum; §8. 

27. Üloringer Slofenapfel, ©ept.— Oft., **. ft- 

gr utß t mittelgr., etroas gerippt, leutßtenb gerötet, oortreffl., ebt. lafel-- u. $iarft= 2 l. 
S a u m roätßft fräftig, breitpijramibal, reitßtragenb ; für £>auS= unb Cbftgärten ; @ 8 . 

28. GJfarlatnorogf t;, 91ug,— Sept., *. f. 

g r u tß t groß, etmaä geftreift, angenefjm fäuerlitß ; ftßäß 6 atcr Jafel- u. SJlarfbäl. 
Sau nt roätßft mäßig, feßr bauerßaft, tragt balb u. überaus reicht. ; für $)auSgärt.; $ 8 . 

29. grüner 9ttargaretenapfel, 3ult, **. f. 

grutßt mittelgroß ßotßfugelfötm., blutrot geftr. ; feßr früher lafeU u. Siarftapfel. 
Saum Hein, fugelfronig, früß= unb reitßtragenb; für §auSgärten; $2. 

30. SBeifjer 2lftra!an, 3u(i— 21ug. **. f. 

grutßt mittelgr., blaßrot geftreift, milbfäuerl.; fefjr gefugter Xafel; u. SDlarftapfel. 
33 au nt fräftig, breiPptiram. matßfenb unb feßr tragbar ; für §aus= u. Dbftgärten; § 8 . 

31. SJirginifcffer 9fofen = 2l., 2tug., **. f. 

grutßt mittelgroß, runbt., farmefinrot geftreift; einer ber früßeften ©ommeräpfel. 
Saunt f. fräft. roatßf., feßr früß- u. reitßtrag., nitßt etttpfinbl., f. $iausi= u. Dbftg.; $8. 

32. SDanjiger Äantapfcl, ißerbft— Sßinter, **. ft- 

grutßt groß, meift ftarf gerippt, bunfelrot, oorj. lafel-, ÜJlarft= u. SBirtfcßaftSapfel. 
Saum ftarfroütßfig, flacßfugellronig, f. baucrßaft u. frutßtbar; gelb-, u. ©artenb.; §2. 

33. GlubiuS’ £erbftapfet, Oft.— 91o»., **. ff. 

grutßt aieml. groß, jugefpißt, roeißlicßgelb ; feßr mürber, belif. 2afel= unb SJlarftapfel. 
Saum mittelgroß, äußerft frutßtbar, nitßt entpfinbl.; gelb= u. ©traßenbaum; §8. 

34. SBöfjmer, SJcj.— üftärj, **. f. 

g r u tß 1 3 . gr„ plattr., gläns., ftroßro., rotbadt. ; f . feßöner, ebl. u. 3 art. f£afc[: u. §anbelS;3t. 
Saum mittelftarf matßfenb, balb= unb reießtragenb; (Martenbaum; 3B8. 

35. ^urpurroter Goufinot, $ej.— 3uni, *. ff. 

grueßt mittelgr., bunfelblutrot geftreift; f. ftßäßb.. ßaltb. Xaf.-, 2Jiarft= u. SBeinapfel. 
Saum ftarfroatßfenb, ßotßgeßenb, feßr tragbar; gelb- unb Straßenbaum; $ 8 . 

36. Hagener 91pfel, 9loo.— SDiai, **. ff. 

grutßt groß, flatß gerippt, f. ftßön gerötet; ebler, ßaltbarer laf.s u. Siarftapfel. 
Saum fräftig, breibppram. matßfenb; äußerft frutßtbar; f. £>auä= u. Cbftg. ; @8. 

37. Äöftücfifter, SDej.— SJJärj, **! f. 

g r u tß 1 3 ieml. groß, roatßäartig glän 3 . ; f. ftßöiter, sarter u. belif. Iafel= u. IpanbelSapfel. 
Saum fräftig matßfenb unb ßotßgeßenb, feßr reitßtragenb ; für igauSgärlen ; SB8. 

Y. ^iamifie: %außcnapfef. 

38. £uca$’ Saubenapf el, ©ept.— 9too, **. 

grutßt längl.:eiförm., mittelgr., roeißt.;gelb ; feßr satter, mürbfleiftß., guter laf.sä. 
Saum mäßig matßfenb, feinßolsig, überaus frutßtbar ; für frausgärten; §8. 

39. 2Beifjer 5Roä marin, 91o». — Jebr., **! 

grutßt mittelgr., länglitß, roeißlitß-gelb ; bef., ebler 2!af.:, IpanbelS* u. SJiarftapfel. 
Saum ftßön unb fräftig matßfenb, mäßig frutßtbar ; für roarmgelegcne §auSgärten. 
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40. Dberbtecfä Saubettapfel, 35ej.— SOlärj, **. f. 

grucßt miitelgr.. hellgelb, ßocßgebaut fugelfbrm.; f. fdjbner, betif. Safel= u. 3Ji.:2. 
Saum mittelgroß, fugelfronig; feßr fruchtbar ; für §au8= unb Dbftgärten; @2. 

41. Sloter 3>wngfernapfcl, 91oo.— $an., *. ff. 

g tu d) t faft mittetgr., ßocßfegelf., gtän§., bunfelr.; f. fcßbner 2af.=, §anbelä=u.®lft.=3t. 
Saum mittelgroß, ßoeßfronig, feßr fruchtbar; gelb= u. ©artenbaum; ©2. u. §2. 

42. 91oter 2Binter*fEaubertapfel, SBinter, **. f. 

grucßt Hein, oft mittetgr., »eränberließ, jart geftreift; oorjügt., feiner SCafetapfel. 
Saum nic^t groß, bauerßaft, feßr poUtragenb; für §auä= u. Dbftgärten; ©2. §2. 

43. üllantapfel, 91o».— 3)?ärj, **. ff. 

grucßt mittetgr., längl., geflr., fcßbn u. oon belifatem ©efcßmaefe; Xaf.» u. SJiftfr. 
Saum ßocßfugelfronig, feßr fruchtbar; für »au«: unb Dbftgärten; ©2. 

44. iRoter Sloämarin, Sßinter— 2Uai, **. +. 

grucßt jiemt. gr., abgeft.=fegelf„ farmefinrot; Iacßenb=feßbn ; Jf.<, §anbel9; u. 3K.=tä. 
Saum roäcßft jchtanl, wirb groß u. ift dußerft frucßtb.; f. §au3; u. Dbftg. ; 3B2. 

VI. gtamifte; ^lanißoure ober ^funbäpfef. 

45. Qafob Sebel, Oft.— 91o»., *. ff. 

grucßt fefjr groß, flaeßrunb, fchön gelb; guter Safet; unb SIRarftapfel. 

Saum roäehft ftart, breitfronig, früh u - fef) r fruchtbar; f. Dbftg. u. Straßen; §2. 

46. ©eflammter Sfarbinal, ißerbft— SBinter, *. ff. 

grucßt groß, fehr teränbert. gebaut, hellgelb, lebhaft geftreift; fchöner, fcßäßbarer 
Slpfel für ben löausßalt unb jum Sorten. 

Saum fräftig, breitfron, rcaeßf., feßr fruchtbar, nicht empfinbtich; gelbbaum; §2. 

47. ^auSmütterdfen, Oft. — Sej., *. ff. 

grucßt ungern, groß, flaeßrunb, gelbl.-grün, mitunter gerbtet; prächt. Klarftapfef. 
Saum mittelgroß, trägt feßr reichlich; für .'paudgärten ; @2, auch §2. 

48. Äaifer 2llej;anber, Olt. — 91ot>., *. ff. 

grucßt feßr groß, farmefinrot geftreift; prachtooller Safel= unb Hiarltapfel. 

Saum breitfronig, balb= unb reichtragenb ; für §aua= unb Dbftgärten; §>2. 

49. ©dfötter oon Sent, Oft. — $ej., *. ff. 

grucßt feßr gr., ßoeßgeb., fugelfbrm., mattgelb, fcßbn rot geftr.; f. feßön. Diarftapfel. 
•Saum roäehft fräftig, feßr breitfronig, trägt baib u. reichlich; für Obftgärten; ©2. 

50. Sofcp^iwettapfet, (Gloria mundi), 9to».— SDej., *. ff. 
grucßt f. gr., regelm., gerippt, hellgelb ; fchbner u. guter ÜCpfel f. laf. u. fiücße. 
Saum fräftig u. ppramibal rcacßfenb, feßr frucßtb. ; f. fbauo-- u. Dbftgärten; 02. 

51. ßellitti, Scpt. — 91ot), *. ff. 

grucßt groß, plattrunb, fcßbn farmefinrot gefärbt, guter Iafef= u. Diarftapfel. 
Saum roäehft fräft., ift feßr tragb. u. nicht empfinbl.; f. §auS= u. Dbftgärten; ©2. 

52. ^imbfetS Siambour, &erbft— SBinter, *. ft- 

grucßt feßr groß, flaeßrunb, praeßto. gerbtet; fcßäßb. Slpfet f. lafeljierbe u. SHarft. 
Saunt fräftig u. ppramibal roaeßfenb, feßr tragbar; für .^auä» u. Dbftgärten; §2. 

53. fiüttidßer SHambour, ®e$. — 9Uai, ft- 

grueßt groß, unregelm. gebaut, trübrot oerroafeßen ; feßr gut für Rücße unb SBein. 
Saum feßr ftarfroücßfig, ßoeßfronig, feßr fruchtbar; gelb-- u. Straßenbaum; §2. 
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VII. Jiamifu: ^Ramßour^einefien. 

54. ißarifer 9tambour=9ieinett e = 9feinette »on Sanaba, 
SBinter— 9M, **. ff. 

grudjt grob, plattrunb, blabgotbgelb, roftig punftiert; für alle 3*»«** oortrefflicb, 
Saum fräftig roadjfenb, fladjfronig, ungern, fruchtbar; gelb= u. ©artenbaum; @8. 

55. Sotfjringer 91 ei nette, SBinter — grüljiafjt, *. ff. 

grutbt grob, meift grünbleib., jafjlr. f. punftiert; tuertn. laf.--, 3Harft= u. Sßeinapf. 
Saum grofe, jiemlid) breitfronig, fefjr fruchtbar; gelb- unb ©artenbaum; 08. 

56. ginbfing »on 58ebforbf fjire, J)ej.— 3an., *. ff. 
grutbt grob, bodj gebaut, grünlidjgetb; anfefjnl., roerto. Iaf.=3lpf., and) ju Ebftroein. 
Saum fräftig unb bauer^aft, ^octjfrortig, febr fruchtbar ; gelb: u. ©artenb.; @8. 

57. @b el=9f einette, S)ej.— 2lpril, **!. ff. 

grutbt mittelgr., flacfjrunb, etn>. gerippt, jafjlr. punft., fehr ebler, belif. lafelapf. 
Saum mittelgr., fugeltronig, fruchtbar ; für ,'oauä; u. Dbftgärten; 388. ober @8. 

58. ©o Ib j eu g=Slp f et, 9io».— SHärj, **. ff. 

grutbt grob, fugetfbrmig, grüntidjgelb; fefjr belifater lafel: unb Siarftapfel. 
Saum bod)fugelfronig, feinljoljig, fe^r fruchtbar; gelb= u. ©artenbaum; @8. 

59. Sujentburget SR ein e tt e, SBinter— fDIai, *. ++. 

grudjt grob, flacfjfugelig, gelbgrün; guter lafetapfel; fdjäbbarer Sfoftapfel. 
Saum febr fräftig, breitfronig, fpätbi. u. feEjr fruchtbar; gelb: u. ©trabenb. ; §8. 

60. Sonbon Gepping, Sej.— SDIärj, **. ff. 

grudfit grob, plattrunb, gerippt, hellgelb, rotbacfig, fefja^b. lafel-- u. 3)tarftapfel. 
Saum mittelftarf ipadjfenb, flac^fugetfronig, fefjr frud)tb.; gelb= u. ©artenb.; @8. 

VIII. ^famifie ; ^infarfiige 'gleineiien. 

61. grüner 9ionpareit, Oft.— Oej, **. ff. 

grudjt !aum mittelgr., fladjrunb; fäjcmer u. guter 2)effertapfel für 3fafel u. Sfarft. 
Saum ppramibal, mittelftarf, balb= unb reich tragend ; gelb: u. ©artenb. für @8. 

62. ©olbgelbe ®o mmer=9Ieinette, Oft. — 9tou , *. ff. 

grudjt mittelgrob, flaefjtugelförmig, bellgelb, feiten gerbtet, febr fdjä^b. Söeinapfel. 
Saum roätbft träft., bo^tugelfron., blübt fpät, f. fruäjtb. ; gelb= u. ©trabenb. ; §8. 

63. S)oninton ijSepping, 9foo. — 3Rär§, **. ff. 

g r u djt flein, plattrunb, golbg., fein roftig punft. ; giert. Hpfel für Safel: u. Dbftroein. 
Saum fleinbleib., flae^fugelfronig, äuberft frutblb.; für §aus- u. Dbftgärten; §£. 

64. ©äSbonfcr 9f einette, SJBinter — 3JJai, **. ff. 

grutbt Hein, plattrunb, mattgelb, ftar! punftiert; febr belif. lafel» u. 3BeinapfeI. 
Saum ftarfiDücbfig, fugeltronig, ungern, fruchtbar; gelb: u . Strabenbaum ; @8. 

65. 06erbiecf$ 9feinette, 3Binter, * *. ff. 

grudjt grob, grünlidjgelb, roft. punft., f. marfig u. ebel, f. laf. u. alleanb. 3n>etfe. 
Saum ftarf u. fcbfin ppram. roacbf., halb u. f. tragb.; gelb=, ©traben.- u. ©artenb.; £>S. 

66. ßöftlidjer n. Äero, SBinter, . ff. 

grutbt ftarf mittelgr., b f H golbgelb; giert., f. ebler 3lpfel f. lafel, i'iarft u. SBein. 
Saum mittelftarf, fräftig toatfjf. ; ungemein frucbtb.; für £aus- unb Dbftgärten; $8. 
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67. Delfofer ^eppiitg, ÜDiärj — ^uni, **• ff. 

grutßt faft mittelgr., platte., ßeügolbg., 3 m. gerbtet itnb oft beroftet ; belif, SJtarft« 
unb fflein-tl. 

33 a um tangfam roatßf., fugelfr., f. oolltr.; gelb», Strafen-, u. ©artenb.; §2. 

68. fE>eutfdjer ©olb= s ;ßepping, SBinter, **. ff. 

grutßt Hein, ptattr., golbgelb, roftig punftiert; üufj. fc^ä^E. 91. f. laf. u. Cbftoein. 
Saum mittelgroß u. ftßön pptamib. roatßf., feßr frutßtb.; f. £>aub« u. Dbftgtn. ; §2. 

69. iElfouinä Reinette, ©es.— SJiärj, **. ff. 

grutßt mittelgr., grünlicßgelb. jaßlreitß roftig punftiert, ebler Xafel« u. 9Bein=9l. 
Saum f. ftßön pprarn. roatßf., halb« u. reitßtr. ; f. fpauä« u. Cbftgrtn., ro. f. ©tr.; §2. 

70. Sanbäberger Reinette, 3)fttte 92ot>.— $ebr., **. ff. 
grutßt mittelgr., gelbroeiß, ßotßfugelf.; f. ftßöner u. ju empfeßl. 2)örr« u. 3Wft.«9l. 
Saum fräftig roatßf., ßotßfronig, f. reitßtr. ; ©arten«, gelb« u. Straßenbaum f. §2. 

71. 2)uqueSne3 fßepping, SBinter, **. ff. 

grutßt mittelgr., ßotßgelb, leidet ftreipg gerötet; feßr ftßöner lafel« u. 9Rarft=9l, 
Saum roäeßft gemäßigt, halb« unb reießtragenb ; für §auä« unb Cbftgärten ; @ 2 . 

72. Stnana^iiHeinctte, 92 od. — ÜJ iärg, **!. ff. 

grutß t mittelgroß, ßotßgebaut, fugeiförmig, ftßön punft.; f. ebler u. JRft.=9l. 
Saum feßr gebrungen ppram. roatßfenb, halb« u. reitßtr. ; 1. Jpauö« unb Dbftg. ; ® 2 . 

73. £ange£ @otb = ^epping, De}. — 31prit, **. ff. 

gru cß t mittelgroß, abgeftumpft roaljenförmig, citronengelb ; belifater lafelapfel. 
Saum ftßön tlnb ftarf, ppram. roatßfenb, febr frutßtbar; für §auö= u. Obftg.; @2. 


IX. $fauiße: ^orsborfer-'Sleinetten. 

74. © lanj^einette, Söinter— 3Kai, *. ff. 

g r u tß t Hein big mittelgr., ftarf glä^enb, citronengelb ; guter 91. f. alle ^roetfe brautßb. 
Saum feinßo^ig, fugelfronig, fpätblüßenb, feßr frutßtbar ; gelb« u. ©traßenb. ; $2. 

75. ©belboräborfer (SRafdjanjfet), 9Joo.— gebt., **!. ff!- 
grutßt Hein b. mittelgr., tooßl geformt; bef. f. ebler, belif. £af.*, ipanbelB« u. 35B.*3t. 
Saum roäcßft Iangfam, ßotß« unb breit! conig, fpät unb nur in gutem, tiefgrünbigem 

Soben frueßtbar ; ©arten« unb gelbbaum; @2. 

76. doppelter 3roie6 etapfel, $ej., hinter, *. ++• 

grueßt feßr platt, roatßsartig roeißgelb, fanft rot angelaufen. Safel«, 2Rarft«, 3>örr=9t. 
Saum fräftig roaeßfenb, ßotßfrorüg; alb gelb« unb ©artenbaum. 

77. 92ubolpl)3 BmebebSorSborfer, Sßinter, **. ff. 

grutßt mittelgroß, gelb unb rot; feßr feßöner unb ooqüglitßer lafelapfel. 

Saum ftarf roaeßfenb, breitfronig, frueßtbar; ©2. 

78. 3roicbel=33orSborfcr, 92o».— gebt., *. ff. 

g r u tß t Hein, oft mittelgr,, »oHfommen platt ; guter u. ftßäßbarer lafel« u. äßeinapfel. 
Saum roirb mittelgr., etroab flatßft., j. frutßtb., bauerß.; für Cbftg. $2. 

79. Dberrieber ©lanj*91einette (©attropler), 2>ej. — gbr.,**. ff. 
grueß t mittelgroß, ßoeßgeb. fugelförm., etro. gerbt. ; empfeßlensro. lafel« u. 3Hoft=9l. 
Saum fugelfronig, Müßt fpät u. trägt feßr reitßlitß; gelb« u. ©traßenbaum; $2. 
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80. ©teierifdjer 9Binter=S8oröborfer, Sßinter— 9Jtärj, **. ff. 

gru tßt mittelgr., flacßfugelig, golbgelb, gern. ftßön gerbtet; woßlftßm. guter Saf.» 
unb Dfarftapfel. 

Saum feßr fräftig, bauerßaft, trägt feßr reitßütß; für öauä- u. Cb ft gärten; 0£. 

X. ^famifie: 3loie ^Uinrifeit. 

81. 9iote © tern=3ieinet te, ^erbft, **. ff. 

5 r u c£) t mittelgr., regelm, gebaut, überaus ftßön f dotiert; ftßöner 31af.» u. SRft >21. 
Saum mittelgr.. breitptjramibal, nitßt empfinbl. unb reitßtr.; für fpausgärten ; ©£. 

82. ttaitgtonä Sottber gleidjett, Sept. — 91ou., *. ff. 

grutßt groß, regelm. geb., ftßön farmefinr. geftr. ; nortreffl. SDlarft» u. SBeinapfel. 
Saum bauerßaft, fugeltronig, halb u. feßr rcitßtragenb ; gelb» u. Straßenb. ; £>£. 

83. 3Jfarmorierter ©otnmer= s J5epptng, ©ept. — Ott., **. ff. 

grutßt mittelgroß, etroaä gerippt, bunfelrot; ausgejeießneter lafel» u. SBein»SlpfeI. 
Saum ftart breitppramibal roatßfenb, fetjr frutßtbar, für SauS» u. Dbftgärten ; §£. 

84. ©oinmer=^armäne, ©ept.— Oft., **. ff. 

grutßt mittelgr., etm. trüb gerötet., regelm. geb. ; oorjügl., mürbfteifeß. I.» u. 3Rft.»H. 
Saum roäcßft mittelft., ift frutßtb., nietjt empfinblitß ; f. §au$» u. Dbftgärten; £>£. 

85. ©djar(ad) vdte ^arntäne. Oft., **. ff. 

grutßt mittelgroß, jugefpißt, ftßön rot geftreift; für lafel unb SDiarlt. 

Saum flacßfugelfronig, mittelgroß, feßr fruchtbar; ©arten» unb gelbbaum; ®£. 

86. 93aumann3=9feinette, ^an — 3uni, **. ff. 

grutßt groß, plattr., latßenb gerötet, geroürjt; oortrefft. Jafel unb SRarftapfet. 
Saum ftarfroüdßfig, ßotß» u. breitfronig, feßr frutßtbar ; gelb.- u. Straßenbaum ; §£. 

87. Soattä Parmäne, 35cj. — 'JJiärj, **. ff. 

grutßt jientlitß groß, etroas unregelmäßig gebaut, büfter gerötet; belif. Jafelapfel. 
Saum fräftig u. breitfronig roatßfenb, feßr irucßtbar ; gelb» u. ©artenbaum ; ©£. 

88. Goulons itt einette, 2>ej.— aJfärj, **. ff. 

grutßt groß, regelm. geb., etroats büfter gefärbt; feßr ftßöner, guter Saf.» u. 3)ift.»21. 
Saum ftarfroütßfig, fugelfronig, feßr frutßtbar ; für §aus= unb Cbftgärten ; ®£. 

89. ftarmelitev=9feinette, 25ej. — 2>iäi$, **!. ff. 

gru eßt mittelgr., länglicßrunb, trübr. gefärbt; norj., ebler bC.=, SRft.*, $örr=u. 3®ein.»ä. 
Saum wäcßft mäßig, fugelfronig, feßr frutßtbar; gelb» unb ©artenbaum; @£. 

90. 2)Ju3fat=9t einette, 91oo.— gebt., **!. ff. 

grutßt mittelgr., oft etroaö jugefpißt, ftreifig gerötet; auögej. guter I.» u. 3Eein»3l. 
Saum mittelgr., ßotßfugelfroitig, frutßtbar; f. »auä» u. Cbftg. u. an Straßen; §£. 

XI. ^famifie: $wue Reinetten. 

91. ©urd)arbt3»91einette. Oft. — J 1 ^., **. ff. 

gr utßt j. gr., neßart. beroftet, etm. gerötet; f. ftßöner, intereff. ftafel» u. Siarftapfel. 
Saum mätßft ftßön, breitppramibal, halb u. überaus tragb.; gelb» u. ©artenb. ;££. 

92. ©raue £ er bft= Reinette, Oft. — ®ej., **. ff. 

grutßt groß, ßellberoftet, jiemlitß regelmäßig ; feßr rooßlftßmetf. igerbftui. SBinterapf. 
Saum groß, fräftig, tragbar, bauerßaft; gelb» unb Straßenbaum; ©£., autß §£. 
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93. (Snglifdfe <Spitat = 9lcinctte, SBinter, **!. ff. 

g rucßt faum mittelgroß, regelmäßig plattrunb; feßr ebler $afel= unb SBeinapfel. 
Saum mittelgr., etroas flaeßfr., reießtragcnb ; gelb', Straßen: «. ©artenbaum; §2. 

94. ©rauer Slurjftiel, — 2lpril, **. ff. 

grueßt groß, unregelmäßig, plattrunb; geflößter Safel« unb SBeinapfel. 

Saum ftartßoljig, feßr bauerßaft u. reießtrag gelb», Straßen u. ©artenbaum; ££. 

95. ©raue franjöfifdje Sieinette, $ej.— -2lprü, ** !. ff. 

gru(ßt jieml. groß, olioengr., roftf.; ebler u. gefaßter Jafett, §anbelä= u. äüeinapf et. 
Saum ftarf roaeßfenb, breittronig unb feßr fruchtbar; ©artenbaum; @2. 

96. SRaueä graue Sietnette, 'Jiot>. — fDej., *. ff. 

grucfj t groß, jiemließ fugelig, gelbtoftig; oorjügließer ftafel« unb TOoftapfel. 
Saum ftaiftricbig, breit; unb ließttronig, frueßtbar ; für 6aus= u. Cbftgärten; ©2. 

97. s $arfer8 Gepping, Sej. — ÜJMrj, **. ft- 

grueßt mittelgr. u. gr„ regelrn. geb., jimtf. beroft., ßaltb. 2Jift.« u. SBeinapf. 
Saum ßoeßfronig, bauerßaft unb jeßr frueßtbar; gelb« u. Straßenbaum; £2. 

98. (Sarpentin, 2>ej.— 3Jlätj, *. ff. 

grueßt Hein, regelmäßig gebaut, golbartig beroftet ; oorjügließer SEBeinapfel. 

Saum ließttronig, bauerßaft, äußerft frueßtbar ; gelb« unb Straßenbaum; $2. 

99. DSnabrücfer Sieinette, 2Binter, *. ff. 

gr ließt gr„ grünl.«gelb, ßalb m. St oft überj., ftreifig gerät.; g. »orj. ätioft«5l. 
Saum breittronig, bauerßaft, feßr frueßtbar; gelb« unb ©artenbaum; §2. 

XII. gfamifie: ^ofb-'gteindfeit. 

100. ßöniglidjer Äurjftiel, 3an. — 2Wai, **. ff. 

grueßt mittelgroß, plattrunb, farmeftn gerötet; oortreffl. SRarft« unb SBeinapfel. 
Saunt roäeßft gemäß., fugeltr., blüßt feßr fpät, f. frueßtb.; gelb: u. ©artenb.; §2. 

101. DrteanS = Sieinette, $ejbr.— aJlärj, **!. ff. 

g r u eß t mittelgr., plattr., tarmefmrot geftr. ; ebler, reießgeroürjter laf.« u. 3Jiarlt«2l. 
Saum ßoeßgeßenb, mäßig roaeßfenb, feßr frueßtbar; für »aus-, u. Cbftgärten ; ©2. 

102. SBin ter=©olb- s ^ armäne, Söinter, **. ff. 

grueßt groß, ßoeßgeb., lugelf., ftreifig gerät., f. feßön., f. jeb. ^roeet braueßb. Slpfel. 
Saum ftarfro., feßön ppram., balb u. überaus reießtr. ; gelb , Str.> u. ©artenb.; §2. 

103. ©olb»Sieinette tton ^len^eim, Stou. — SDIärj, **. ff. 

g r u eß t feßr groß, feßön gebilb. u. feßön gefärbt ; praeßto., belit. Xaf.«, ®örr« u. ®iarft«3t. 
Saum breitgcroölbtfromg, ftarf roaeßfenb, feßr frueßtbar; für Cbftgärten; ©2. 

104. Schöner uoit SSoäfoop, (Snbc $ej. — Slpril, **. ff. 

g r u eß t gr„ lug., ßoeßausf. ; fein rauß, citroneng. 6. S. farmefinr. laf.« Stlarft», 2)örr«2t. 
Saum ftartro., feßr frueßtb., früßtragenb; nießt ju roinbige 2agen als gelb« u. ©artenb. 

105. 2Beibner3 ©olb=Sieinette, Siou.— 3)iärj, **. ff. 

grueßt mittelgr., flaeßr., golbg., fein rot geftr.; belit., oortr. laf.« u. SBeinapfel. 
Saum ftarf u. feßön pprant. roaeßfenb, feßr frueßtb.; f. £au$« u. Cbftgärten; ©2. 

106. ©rofje Äaffelet Sieinette, SJiärj— Sfuni, **. ff. 

grueß t groß, lanpgeftielt, ftreifig gerötet ; ebler u. ßaltb. Jaf.«, fflift.«, 2)ört« u. SJioftapf. 
Saum breittugellr., äußerft frueßtb. u. bauerß.; gelb«, Straßen« u. ©artenb.; $2. 
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107. 9Hbfton = $ßepptng, ®ej. — Stpril, **. ff. 

grucft t groft, ftreifig gerfttet, fein roftig punftiert; auägej. ebl. Xaf.=, 2)örr: u. Stift. =3i. 
Saum fräftig, breitppramibal roacftfenb, feftr tragbar; gelb» unb ®artenb.; SS. 

108. ßo£’ Drang en=9teinette, Dft.— Siebr., ** !. ff. 

Jruct) t mittelgr., regelm. geb., gelb, lebhaft gerötet; oortr., fcf)ä^6. Zf.- u. SJift.-Sl. 
Saum fräftig, feftr fcftan ppram. roatf>f, f. reicfttragenb ; f. Sau§= u. Obftg. ; ®8. 

109. £otjafd)e ©olb=9ietnette, ÜD^.— Stpril, **. ff. 
grucpt mittelgr., regetm. gebaut, f. fcftöner, rotgeftr., ebter Tafel = u. 9?!arftapfel. 
Saum rafcftroücbf., fugelfron., früf)= u. reiefttragenb ; gelb: unb ©artenbaum; ©8. 

110. Stierer ©o tb = 5Reinett e, San. — 9Kai, ** !. ft- 

grucf)t mgr., ftoebgeb., fugelf., feftön gerät.; auögej. ebt. If.=, SWft.s u. SSßeinapfel. 
Saum wädjft rafcfi, fcpbn ppramibal, fruchtbar; gelb: unb ©artenbaum; ©S. 

111. &en$en£ ^ßarmäne, s Jlo».— 2Kät^, **. ff. 

grudjt mittelgr., abgeft.*fegelf., getbGgrün, ftreif. gerbt., f. ebl. Taf.: u. 3J2ft.:9l. 
Saum n>äcf)fl fräftig, wirb mittelgr., feljr reicbtragenb ; gelb: u. ©artenbaum ; ©2. 

112. .fgarbertä Reinette, ®e 5 .— Iftärj, **. ff. 

grudjt groft, ftumpf jugefpiftt, fcljöngeftr. u. f. punftiert; f. guter If.:,3)örr: u. Stift. =91. 
Saum feftr ftatf roact)f., groft u. breitfr., feftr frudjtb. ; Straften: u. ©artenb.; SS- 

113. 3lbam3 ^ßartnäne, fCc^.— San., **. ff. 

grudjt mgr., abgeftumpft fegelf., farmeftnrot geftr. u. roft. punft.; g. X.-. u. SJi.-2l. 
Saum mittelgroft, bod)!ugelfromg, feftr fruchtbar; für Saus: unb Dbftgärten; ©2. 

XIII. 5-amifie ; ^freiffing«. 

114. Suifenapfel, Cft.— S'ej., *. ff! 

g r u tft t mgr., flatftrunb, lebft. rot geftreift ; überall oerroenbb., befonb. als SBeinapf. 
Saum f. bauerft. u. fpätblüftenb, f. fruchtbar ; f. Saumfelber u. Dbftgärten ; SS. 

115. brauner -Btatapfel, SBinter— 3Rai, *. ff! 

grueftt mittelgroft, plattrunb, raueftgrau gerötet; attägej. Warft: unb äBeinapfel. 
Saum gr., breit-- u. bodjfron., f. frudjtb., fpätblüft. ; f . Dbftgärt. u. Saumfetb ; SS. 

116. Sunenapfel aus £rier, STej.— 9)lärj, ff. 

gru d)t mittelgroft, feftroaeftgeftreift ; oorjüglidjer, feftr gefdjäftter 9Beinapfel. 
Saum ftarftoaeftf., nicht empfinblicp u. feftr frudjtb. ; gelb: u. Straftenbaum ; SS. 

117. (Sdfter 3Binter = ©treiflin g, SBinter, *. ff. 

5 r u cf) t gr., plattrunb, etwas gerippt, lebft. geftreift, angenehm j. Gffen, f. gut ju SBein. 
Saum fräftig, ftoeftfronig, bauerfjaft u. fe|r tragbar; ge© 8 u. Straftenbaum ; S2. 

118. ©rofjer Soljitapfel, fDej.— Suni, ff! 

grudjt gr., f. oeränberl., jaftlr. roeiftl. punftiert; f. fcfiäfcb., äßein:, $örr. u, Äocftapf. 
Saum ftarfäftig, bodjfronig, äufterfit fruchtbar ; gelb: u. ausgej. Straftenb. ; SS. 

119. ©c^TOarjfc^iüernb er Äofjlapfel, ®ej.— San., ff. 

grudjt mittelgroft, büfter gerötet; gutet, fefjr fjaltbarer Äücften: unb SBeinapfcl. 
Saum roäcftft fräftig, pgramibal unb ift fruchtbar; gelb: unb Straftenbaum; SS. 

120. £eitf)eimer ©treifling, £ej.— §ebr., *. ft- 

gruefjt groft, f. fdjön ftreif. gerötet; auögej. fEüdjen:, 9Bein= u. guter TafeUSlpfel. 
Saum roädjft feftön u. fräftig, bauerfjaft u. ift f. fruefttb.; gelb- u. Straftenb.; SS- 
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121. Slotcr Srierfdßer SBeinapfet, Cft.— f^ej., ff! 

grucßt faft mittelst., runblidpfegelf., bluttot geftreift; unübertroffener Söeinapfet. 
Saum früftig. ßocßgeroölbtfronig roacßfenb, ungern, frucßtb. ; getb= u. ©tr.:S.;§£. 

122. bloter ©iferapfet, Januar— Sommer, *. ff. 

grucßt groß, ßocßfugelf., fcßon bunfelr.; auagej. feßr ßaltß.X.:,9Jlft.:, 3)örr> u. äOeimSl. 
Saum ftarf roacßfenb, breitfronig, feßr fruchtbar; gelb; unb Straßenbaum; §2. 

XIY. 5?araiCie: gpifjäpfef. 

123. SJlanfS Siictienapfel, 2tug. — Oft., *. ff. 

g r u cß t mittelgr., runbt. fegeiförmig, roacßügctb, gut 3 . ©ffen, oortr. f. Äücße u. KJift. 
Saum langfam roacßfenb, ungern, fruchtbar, bauerßaft; ©artenbaum; §£. 

124. Steiner kleiner, 3lot>.— 2)lär$, *. ff. 

grucßt mittelgroß, ftumpf fegeiförmig, feßr guter, beliebter Söirtfcßaftöapfel. 
Saum fcßönroücßfig, ßocßfugelfronig, balb= unb reidjtragenb ; gelbbaum ; §£. 

125. SD? ältere Spifcapfet, SBinter— Sommer, *. ff. 

gr ucßt mittelgroß, fpißeiförmig, tarmefmrot geftr.; rounbetfcßöner SKft.> u. SBeimä. 
Saum ließt* u. geroölbtfronig, bauerßaft, f. fruchtbar; gelb: u. Straßenb. ; 6 £. 

XV. ^iamifie : '•Hatiäpfet. 

126. ©pätbliiljenber fEaf fetapfel, Sept.— Stej., ff! 

g r ucßt flein bis mittelgroß, gelbließgrün ; aubgejeicßneter SBeinapfel. 

Saum ftarfroacßfenb, bauerßaft, erft ©nbe ffllai unb im guni blüßenb, 
jüßrlicß tragbar ; gelb; unb ©traßenbaum ; § 2 . 

127. fearottfornben, §erbft, *• ff. 

grucßt plattrunb, roaeßä artig weiß; roertooUer Slpfel für SJtarft unb Äücße. 
Saum mittelftarf roacßfenb, breitfronig, äußerft frucßtbar; f. §auö: u. Dbftg.; §2. 

128. Selber (Sbetapfet, ^erbft— äBinter, *. ff. 

grucßt groß, f. feßön, regelm. geb., gotbgelb ; pracßto. lafel--, SRarft* u. Söein-.Sl. 
Saum f. früftig, bauerß., ßocßfugelfronig, f. frucßtb.; gelb=, ©tr.* u. ©artenb. ; £>£. 

129. Selber 2Binter=Stettin er, 5Dej.— ^uni, *. ff. 

g r u cß t groß, plattrunb, gelbgrün u, rotbärtig ; roerto. 3Jitt.=, Sücßen=, SDörr-- u.SBein< 2 l. 
Saum groß, flatßgetoölbtfrotüg, bauerßaft, feßr fru(ßtb.; gelb: u. ©artenb.; §£. 

130. SBellington, SBinter — 3uti, *. ff. 

g r u cßt gienrl. gr., rooßlgebilb., gelbgrün ; retßt guter, über 1 g. ßaltb. %.■ u. 2 ßein= 2 l. 
Saum ftarf roacßfenb, bauerßaft, feßr tragbar; gelb» unb ©traßenbaum ; §£. 

131. Steiner ßangftiel, 93inter, *. ff. 

grutßt flein, regelm. geb., grüngelb, etro. gerötet; f. fcßöner u. gut. u. SB.sSl. 
Saum f. früftig u. ppramibal roacßf., bauerß., f. frucßtb.; gelb:, ©tr.= u. 0 .-Ö. ; § 2 . 

132. 2Öeifeer £rierfd)et SBeinapfet, 9tot>. — SDej., ff. 

gru cßt flein Mo mittelgroß, grüngelb; auSgejeießnetec SBeinapfel. 

Saum früftig roacßfenb, f. bauerßaft u. f. frucßtb.; gelb* u. ©traßenbaum; £>£. 

133. ÜJtunjons ©iifjapfel, Cft.— ©e^., *. ff. 

grueßt 3 iemlicß groß, plattrunb, gelb; roertooller, füßer SBirtfeßaftäapfel. 

Saum roüeßft früftig, breitfugelfronig, feßr frueßtbar; gelb* u. ©artenbaum; § 2 . 
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134. SBatultenapfel, £ej. — 2tpr., * ff. 

grutßt mittetgr., regelnt. gebübet, gelbgrün; f. guter 2 (pfe(, f. alle 3 ®etfe brautßb. 
©au m fräftig, gebrungen rcatßfenb, bauerßaft, febjr fruchtbar; gelb: u. ©artenb. ; § 2 . 

135. Seiffer Sinters£affetapfel, 9io».— 3Jtär§, *. ff. 

grutßt faß mittelgr., ptaltrunb, roacßsartig rceißgetb, gart gerötet; oortr. äüein: 2 t. 
©aum fräftig roatßfenb, fjoc^frontg, feßr fruchtbar; gelb: u. Straßenbaum ; § 8 . 

136. ©rüner fyürftenapfcl, gebt. — Sommer, ff!. 

grutßt 5 . groß, regelmäßig, grün, fpäter geibgrün; oortr., ßattb. ttifeß« u. fflein=9l. 
Baum bauerßaft, breitfugetfronig unb feßr fruchtbar; Straßen: u. gelbbaum; 62. 

137. Sioter Stettiner, Sinter, * ft- 

grutß t groß, plattfugetförmig, bunteirot; gefutßte 3Jtarf tfrucfjt , toertn. j. 2>örren. 
Baum ßotß: u. breitfron., nur in tiefgrünb., gut. ©oben frutßtb. ; gelb: u. ©rtnb. ; ©2. 

138. Senninger Raffet apfel, Sinter— grüfjjatir, ff!, 
grutßt mgr., ptattr., toeißlitßgelb; ausgej. ffieimüt., autß braueßbar j. Sftoßgenuß. 
Baum fiarfroütßftg, ßocßfugelig, bauerßaft, reießtragenb ; gelb: u. Straßenbaum; §2. 

139. Sinter^Gitronenapfel, Sinter— 3)iai, *. ff. 

grutßt groß, ftaeßrunb, ftö&n rotbärtig ; für Xafel, SRartt unb Äütßc. 

Baum ßoeß: u. breitfronig, ftar! roatßfenb, feßr frutßibar; getb: u. Straßenbaum. 

140. ©ternapi, Sinter— Sri, *. 

g r u cß t Hein, feßr ftßön, gern, fünfetfig, roatßögetb, rotbaefig ; präeßt. ,'öanbeiä : u. 3ter--üi. 
Baum ift bauerß. u. feßr tragbar; bloß für jopfbäume u. atü Gotbon in ©ärten. 

2 . IHrnfortiment. 

ilorbetnerfung. ©anj in gleicher Seife roie bei ben Spfeln 
jinb aurf) (j)ier bie jur Anpflanzung für bie oerfc^iebenen Äulturjroecfe 
beigegebenen (S^arafteriftifen befjanbelt, neu fpnjugelomnten finb nur bie 
SBejeidjungen : £. = öodjftamtn, ißpr. = fpprantibe, Sp. — Spalier: 
bäum unb befagen, bog bie fo bejeid>neten ©orten befonbers auf ben 
angegebenen SBaumformen gejüdjtet toerben follten. 

I. ^amifU: 'gäufferfürnen. 

1. ißfitfid)birn, Aug.— ©ept, **. 

grutßt ft. biä mittetgr., runbli{ß:fegelf„ grüngelb, jimtf. beroftet; föfit. Sommerb. 
Baum fräftig unb ftßön in bie §öße geßenb, ungemein frutßtb.; für §auägärten; ©2. 

2. Amanliä’ 3323., ©ept., **. f. 

g r u tß t groß, baud).:birnf., graugrün, etro. beroftet, feßr faftig ; arom. Sf = u. SJiftfr. 
Baum feßr ftarftriebig, Stefte gebog. ; f. frutßtb., ©artenb., bef. f. freift. Sp.;®2. 

3. Afjrentfjal, ©ept., **. f. 

grutßt mgr., bitfbautßig=fegetförm., ßettgrün, roftfpurig; ftßäßb. ©irn f. %. u. Stift. 
Baum fräftig matßfenb, gefunb unb feßr frutßibar; f. 6 au«: u. Dbfigärten; ©2. 

4. Sabatne Xrepoe, Aug. — ©ept., **!. 

grutßt groß, bau<ßig=birnf., getbgrün, fetten matt gerötet, manbetartig geroürjt. 
Baum ftßön matßfenb, ptjram., feßr frutßibar; jur Stnpftanjung in ©ärten; ©2. 
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5. üButite ^ulibirn, Gnbe 3uli, **. 

grudjt mgr., abgcftumpft legetförmig, fcßon rot gesteift; f. roerto. X.-- u. 'Uiftb. 
Saum fräftig roadßf., ffßbn ppram.=fbrm. ; halb? ü. reifßtr. ©artenb.; ©8. u. $8. 

6. Senator 33aiffe, Gnbe Slug.— Slnf. Sept., **. 

grucßt groß, abgeft.=bau(fj.=freifetfbrm., gelb, roftig punft u. marmor. ; »orj. Xflb. 
Saum t>on mittelftarfem SBudjfe unb feßr großer Xragbarfeit; für §ausg. ; @8. 

7. 2)ent[er^ $83)., Slug. — ©ept., **. 

grurfit groß, lang, gelbgrün, ganj fdjmetjenb, faftreicß ; belifate Xafel-- u. SRftb. 
Saum ftarfroüfßfig, breitfronig, fetjr frudjtbar; alb Sitarn. unb §odjft. für ©8. 

8. Gomperette (= Slnanaäbirn), Cft., ** !. f. 

grudjt mittelgroß, faft runblicß, grünlifßgelb, Sonnenfeite gerbtet; f. gute Xafelfr. 
Saum mittelfiarl roadjfenb, fruchtbar; ©artenbaum; £>oc£jft- unb 5}5pramibe; ©8. 

9. lllrner 31utterbirn, Oft., **. f. 

grucßt mittelgr., meift runbl., erbart. gerbt.; ffßmelj.; f. faftr.; Xft.= u. §auäfjaltsb. 
Saum icßön ppramibal, fcßlanf roacfjfenb, f. bauerßaft, f. ooütr.; für ©arten; §8. 

10. Goltnar be ^onglje, ©ept. — Cft., **. ff. 

grudjt mgr., birnf., fjcll gelbl. grün, bräunt, oerro., f. fein, faftr.; Xfl. u. Äonf.^S. 
Saum auf Duitte feßr fräftig, trägt halb unb reift). 

11. «raf SJtottfe, Olt., **. f. 

grucfjt mittelgr. bis gr., abgeftumpft fegetf., jirntf., fein beroftet, rot angeßaudjt; 

. Xafel unb SRarft. 

Saum fräftig, breitpgramibal, fetjr fruchtbar; freift. Spat, ober $pr.; ©8. 

12. ßecferbiffen o. Singers, Cft.— Sioo., **. f. 

grudjt mittelgr., runbl. ;birnförmig, gotbartig beroftet; fefjr gute, fcßäßb. Xafelfr. 
Saum roäcßfi fräftig, bilbet fdjöne ifigramiben unb trägt teicßtidj ; ©8. 

13. Söeifee §erbft=333}., Cft.— Sloo., ** !. f. 

gru djt mittelgr., abgeft.-fegelf., golbgeib ; oorj. Xaf.= u. SJtftfr., aud) jum Äonferoieren. 
Saum mittelgr., feßr frucßtb., oerl. naljrfj., feucßt. Soben; f. ©ärt. u. Baumg.; ©8. 

14. 3? an ©eertS 5831., Cft. — 9ioo., **. f. 

grudjt mittelgr., unreg. freifelf., mitunt. etm. beul., oft rotbacf. ; belif. fberbfttafelb. 
Saum mittelftarf, fcßbn pgram., frutßtb. ; für ©ärten alb Sb 1 - ®t>- Spalier; ©8. 

15. Joer b ft = Golmar, Cft. — 3loo., ** !. f. 

grucfit mittelgr., birnförm., (jocfjgelb, rotbacf., f. füß, arom. geroürjt; f. eble Jafeib. 
Saum fräftig, mit fcfjlanfen äfften, ppramibal, feßr ergiebig; fjocßft. u. $pr.; @8. 

16. :god)feine 33©., Cft., ** !. f- 

grucßt groß, runb,eiform., gelbgrün, roftfpur., ßie u. ba leifßt gerbt.; auäg. Xflb. 
Saum roäct)ft fräft., trägt reicßt., nerlangt warm, gefcßüßt. Stanb u. gut. Soben. 

17. Üöftlidie o. ßooenjoul, Cft., **. f. 

grucßt mittelgr., längt, =fegelf., bellgrün, juroeiten ftreifig gerbtet, faftr.; fefjr gut. 
Saum mäßig ftarf, feßr frucßtb. ; f. ©ärten in gefdjütjt. Sagen alb fjSpr. ob. Spal. 

18. Golotnag §erbft=3}33., Cft., **. f. 

grucßt mittelgr.— gr., bamß.*eiform., gelbgrün, rofifp., reidj geroürjt; f. X. u. SR. 
Saum fräftig, ppramibal, baucrtjaft, feßr ooHtragenb; für ©ärt. u. an Str.; ©8. 

£uca6, CMtbcmihung. .1. Stuft. 5 
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19. doppelte fpbiltppgbirn, ©ept.— 2tnf. Oft-, **. f. 

grucht gtoft— feljr groft, bauch.-legetf., gelbgrün, oft geröt., roftfp.; eblc Safelfr. 
Saum lebt). ntadif. u. reichtr.; etroaä abftehenber Stftbau; Sochft. ober Syr.; ©2. 

20. SBilbling oon ÜDtontignp, Oft. — 9too., **. f. 

grucht mittetgr., heHcit.=gelb, fein jimtart. beroft., f. müsl.; f. laf. u. Sjauöhalt. 
Saum mittelftarf, fchön pyram., f. tragb., Sliite nicht empfinbli<h; ©artenb.; $2. 

21. ©eiterig »33. (— §arbpg 33».), Oft., ** !. f. 

grucht grofi, bidbaudjig, braunrot beroft.; eine ber ebetften, geroürj^aft. iperbftb. 
Saunt ftarlnt., pur., fich nicht gern »eräftelnb; recht banlb. a. iöocbft. u. S>)r.; @2. 

22. 33aronin o. 9)iello (= ^fjilipp ©oeS), Oft., ** !. 

grud)t mittetgrop, {reifeiförmig, graubraun beroftet; pifante, f. belil. Safelbirn. 
Saum gieml. Iräftig, hochgeh., f« tragb.; f. £>a uä= u. Cbftg. a. §od)ft. u. $yr. ; 62. 

23. Sjoljfarbige 3333., (htbe ©ept. — Oft., ** !. 

grudjt gr. -feljr gr., gebrüdteiförm., ftarf roft., oft fd)ön lacfrot; ganj oorj. Iflb. 
Saum n>. träft. u. breitpyr. u. ift f. tragb.; a. £iodjft. i. geftf)ü&- 2., Syr., ©pal.; @2. 

24. ©raue fQerbji=3333., Oft., ** !. f. 

grucht mittetgr., bideirunb, grauroft., mitunter biifter geröt.; f. belif. u. 3R.=S. 
Saunt gr. u. fruchtb.; ©artenb. nur i. feucht., fruchtb. Soben u. i. gut., rcarm. 2. 

25. Äöftlidje o. Gl)arneu, Oft., **. f- 

grucht grofi, bautf)ig=legelf., citroitengelb, öfters ftreifig gerötet, jucferf., fefjr fein. 
Saum oon träft., f. fchön pyr. äBuchä, fruchtb.; liebt tiefen, feucht. Sob. u. g. 2. 

26. ßgpertne, Oft.— 9too., **. f. 

grucht mittelgr., tängl.sbirnförm,. ftreif. geröt., neyart. beroftet; belil. §erbftbirn. 
Saum fräftig macht-, pyram., fefjr fruchtbar; für §ochftämme u. ißyram.; ©2. 

27. 33lumenbad)S 3333., Oft. — 9loo., **!. f. 

grucht mittetgr., birnf., hellgelb, roftig punft.; löftlidje grucht f. lafel u. Siarft. 
Saum lcäehft "lebhaft, pyram. u. reichtr.; alä £>ochftamm in g. 2.; $yram„ ©pal. 

28. ©djöne Suite, Oft.— 9ioo., ** !. 

grucht mgr., längt. =eirunb, graubraun beroft.; füfie, reich gern., f. eble Sierbft- J.-.S. 
Saum lebhaft roachf., fchön pyram., früh u. reicht, tragenb, nicht empfinbl.; 02. 

29. 33irn oon $ontenap (^ransöfifdje ©iferfüdjtige), Oft., **. f. 

grucht jiemt. gr., bauchig-'birnf., beroftet, etroaö gerät.; recht gute, frühe Serbftb. 
Saum Iräftig, pyramibal, fet)r fruchtbar; ju £ocf)ftämmen unb ißyramiben; @2. 

30. Qofep^ine o. 9)ted)eln, ^an. — 9)tärj, **. +. 

grucht mittetgr., bid {reifeiförmig, grünlichgelb, f. beroftet, reich gemüht; f. gut. 
Saum Iräftig, breitpyr., f. rotltr. ; als £>ochft. in roarm. 2., fonft Syt., ©pat.; ©2. 

31. Siegels 2Binter=3333., 9too.— San., ** !. f. 

grucht mittetgr., eintnb, grüngelb, fehr faftr., ftarl müöliert; für lafet u. Sfiartt. 
Saum f. Irüft., fchön pyr., f. fruchtb. i. tiefgrünb., feucht. Sob.; Sodjft. u. Sy*-; ©2. 

32. 3ßinter=® edjantsbir«, S“n.— »tar}, ** !. f. 

grucht gr., gebrüdbeif., grün, oft erbart. geröt., roft. punlt.; f. gute u. fflftfr. 
Saum Iräftig, breitpyr., f. fruchtb.; mitt feucht. Soben u. warnte 2.; fiyr., ©p. 
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33. fHegentin (Slrgenfon), Se$.— 3an., ** !. f. 

5 tu cf) t mittelgr., unregelm. Birnf., gelb, roftfpurig, marfig; ausgefucßt gute Sftfr. 
Saum mittetft., fdßlanfäft., f. oolltr., net!, gut., feucht. Soben; £>. u. $pr. ; ®2. 

34. ®iel$ 3333., 9?ot>. — Sej., ** !. f- 

grueßt gr. u. f. gr., baucß.=bimf., grüngelb, roftfp.; eine bet beften Zfl.» u. Dlftb. 
Saum fräft. ( breitppr., bauerß. u. frucßtb., als §. i. gefcßüß. 2.; fonft ißpr. u. 6p. 

35. ©tcrfmannä SS., Qan.— SRärj, **. f. 

fyrucßt mittelgr., Baucß.-birnf., ßetlgelb, leucht, rot, Braun pft.; f. fcß. u. 2Rftb. 
Saum fräft., trägt balb u. reicßl.; als §. in gefcß. ®ärten, fonft SPpr. u. 6p. 

36. SJlilletS 3333., SDej. — Qan., ** !. 

fjrucßt flein— mittelgr., abgeflpft.'-birnf., ßelloliuengt., punft.; f. feine, eble ftflfr. 
Saum toäcßft gemäßigt, bilbet n. Statur fcß. $tjram., ift außerorb. frucßtb.; S32. 

37. Söinter = 9t e lis, fSej., **. f. 

grucß t Hein, freifelf., gränlidßgelb, Braun gefteeft; geroürjte, feßr ftßä()bate SBtrfr. 
Saum fcßroacß toacßf., m. etn>. gebog. .groeigen, n. empftnbl. ; f. frucfjtb. ®.=S.; ®8. 

38. SJlabame Serte, SCej.— San., **. 

gfrucßt mittelgr., runbeif., grau Beroft., f)* e u. ba golbart. gerbtet; feingett. Jflfr. 
Saum fräftig', fdßbne 'Pgtamiben Bilb. , feßr frucfjtb.; für @2. u. a. §. f. 2B2. 

39. 2Binter=9Jl euris, 9lo»., **. 

% r u cf> t »on anfcßnl. ®tbße, bicfeirunb, grünlicßgelb, öfters Beroftet ; porj. fCafelB. 
Saum mittelftarf, fruchtbar; für niarme unb etrnas feuchte Sbben; 3B2. 

40. geigenbirne »on Sllenfon, 9lou.-San., **. 

tfr rucßt mittelgr., feigenf., grün, trübgerbtet; büfter beroftet; eble Sbrr* u. Safelbitn. 
Saunt feßr fräftig, breitppramibal, feßr tragbar; ©artenbaum für marine Pagen. 

II. ^tüinifie: ^.afß-'gSuffcrßirncn. 

41. ©oubauttä Sutterbirn, ©ept., **. f. 

fy rucßt faurn mittelgr., runbl., grüngelb; reißt gute Sirn für lafel u. CBftmarft. 
Saum fräftig, bauerßaft, auf?, frud^tb., fpät BlüBenb; alb .'öocBftamm aucB in ©2. 

42. fHunbe SJlunb nepbirn, Slug.— Slnf. ©ept., ** !. f. 

5 rucB t mittelgr., runblicB, grünlicBgelb, regelmäßig punfticrt; lafel= u. HJiarltrr. 
Saum mittelgroß, breitptjramibal, bauerßaft unb fefjr frucßtbar; §. in @2. 

43. ©riine ©onuner = ÜJlagbalene, SuK— **. 

fyrucßt flein bis mittelgroß, runblicß, grün, feßr faftreicß, für lafet unb 2Jiarft. 
Saum mittelftarf, licßtfronig, feßr fruchtbar ; .pocßftamm, aucß in §2. 

44. ©rüne ßoperSroerber, Slug., **. f. 

grucßt flein — mittelgr., Iänglicß, grün, fein punft.; feßr fcßäßb. Iaf.= u. Siarftb. 
Saum fräftig, feßr bauerß., frucfjtb , aucß f. raußere 2agen; f. ©ärten; §. ob. Sßt- 

45. Seberbogenö SS., ©ept. — Oft., **. f. 

ijrucßt mittelgr.— groß, abgeft.»eiförm„ gelb, fanft gerbt., f. fcßbn; g. fEfG u. Siftb. 
Saum fcßönroacßf., feßr fräftig, bauerß., trägt früß u. reicßl.; f. Cbftgärten; @2. 

46. Sßeifjnadjtäbirn, ®ej.— Sem., *. f. 

fttucßt mittelgr., runbl. freifelf., gelbgrün, ftßon gerbtet; f. gute, fcßaßb. SBinterb. 
Sau m tröfft fräftig, pnramibal, feßr frucßtbar; §. in guten Pagen, fonft $t;r. 
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III. Jtomifie: ^Ströamdlen. 

47. äRabame gaore, Sept., **. 

grucfjt mittelgr, runbl. =freifelf., gelb; fe[)r faftr., marf. u. eble Sommertafclbirn. 
©aum f. fiarftr. u. f. frucfitb., litt n. b. b. Äülte 1879/80; f. g?S.= u. Cbftg.; £>. u. $gr. 

48. :öergamotte o. Guerne, ©ept., **. f. 

Stutzt mittelgrofj, runblicf), hellgrün, roeinig gejucfert; fbftlicfje Sommertafelbtrn. 
Saum lebt). roacbf., ppramibal, feljr tragbar; f. §aub-- u. Cbftg. ; ©i;r. ; 02. 

49. GäperenS feerreitbirtt, ©ept., **. f. 

gructjt mittelgr., runbt., gelblichgrün, roftig punft.; cor;. laf.«, Wft.- u. »shltb. 
Saum mittelftarf, ppram., fefjr frud^tb. ; für §aub= u. Cbftg.; §ocf)ft., I|}pr. ; ©2. 

50. SBtlbling uon 2JJottc, Oft.— 3Joo., **. f. 

S rud) t mittelgr., grün, roftig punttiert, belifat; lafet-, Warft u. JpausfialtungSfrudjt . 
Saunt früftig, fel)r bauert), u. tragb., liebt feucht, ©oben; ©arten» u. Straftenb.; (32. 

51. 3lot e Sergamotte, Oft.— 'lic»., **. ff. 

iyrudjt dein, plattrunb, rötlicbgrau, reid)geroür;t ; für Warft unb ^auofjalt. 
Saum fetjr grofe u. bauertjaft, fruchtbar, cerlangt fruchtbaren ©oben; s ; ©2. 

52. 9totgraue ©edjantebirn, Oft.— UJoo., **!. f. 

3 r u d) t mittelgr., plattrunb, ftarf beroftet, braunrot, reichgeroürjt ; oorjügl. Xafelf. 
Saum ftarftr., breitfronig, feljr frutfjtb. u. bauerf).; ©arten» u. gelbbaum: £i. u. @2. 

53. 3 e p t>i rin ©regoire, 9iot>.— ©ei., ** !. f. 

3rucf)t dein bis mittelgr., runbl., blafrgelblich-grün, roftfpurig, grau punft., geioütjt. 
Saum tuüdift mittelftarf, ift feljr ergiebig u. bauerhaft; £aus» u. Dbftgürten; SB2. 

54. (Sb clc raff arte, 3an. — 3)Mrs, * *. 

grudj t mittelgroß b. grofe, runbl., grün, graubr. beroft., faftr., gejucf.; fcf)bne JBinterb. 
Saum früftig unb ft^ön pijramibal, fruchtbar; ©artenbaum für recht tnarme 2agen. 

55. Sroom ^larf, 9loti.— ©ej., **. 

grucf) t faft mittelgr., plattrunb, citr.»gelb. roftfpurig; f. geroürste, ausgej. lafelb. 
Saum mittelftarf u. fruchtbar, etioaS empfinblich ; für ©prantiben u. ©polier in 3Ö2. 

56. aibmirat Gecile, Oft.— ®ej., **. f. 

grucfit dein, bergamottfbrmig, graugrün, oft ftarf beroft. u. roftig punft., fchmeljenb. 
Saum ftarfroüdjfig, ßoc^Irronig, fe^r fruchtbar; fdjbner ©artenb.; §. u. ©. in @2. 

57. fgeUtn artn» 9K elonenbirn, 9foo. — ©ej., **. +. 

5 r u ch t jieml. gr„ runbl., gelblichgr., etroaS roftig ; r. gut f. laf., Wft., 2)brren u. jjausf). 
© aum in ber 3ugenb ftarftriebig, coirb grofc u. ift feljr tragb.; §. in guter 2age, $}pr. 

58. G$peren4 $8ergamotte, gebt.— 2Rärj., **. 

grucht mittelgr., runbl., manchm. platt, grüngelb, graubr. punft , o. aubgej. Slroma. 
©aum früftig, feljr tragbar; liebt guten ©oben unb roarme 2age; für Spalier. 

IV. 3tamifie: c &afß-'33ergamotfcn. 

59. 3uli = ® edjantsbir n, 3iuK, **. 

gru cf)t dein, faft runb, gelb, freunbl. farm.srotgef. ; f. gute grüfjb. für Xaf. u. Warft, 
©aum mittelftarf, fehr fruchtbar; nur in gefchloffenen ©ärten; feuchter ©ob.; @2. 

60. ©eutftfie 9iational=2)crgamotte, ©ept. — Oft., **. f. 
grucfit grofi, plattfug., grüngelb, nienig gerbtet ; gut f. laf., Warft, Äüche u. 2)brre. 
©aum fehr ftarftriebig, halb u. reichlich fruchtbar; auch in rauheren 2agen; 
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61. ^ertridjä Sevgamotte, 3an.— 9)fai, *. 

grillt Hein— mittelgr., plattr., gelbgrün büft. bräunlicß»rot; ^albfctjm.. g. 3ötrfr. 
®aum mäßig ftarf, ppramibal, trägt in Süfeßeln; f. frucßtb. ©artenbaum ; SB2. 

V. 3famiCi? : $rüne ^angßirnen. 

62. ©rütte £afellurn, Slug.— ©ept., **. ff. 

tfrucß t groß, fcßön Birnf-, gelbließgrün, etroab gerötet; f. g. Zal-, 9Jlft.= u. Socßbirn. 
"Saum feßr triftig, feßr bauerßaft, aucß in nörbl. Sagen f. frucßtb. §.; §2. u. ©2. 

63. ©parbirn, Slug., **. f. 

$rucßt groß, fang, grüngelb, rötlicßbraun marmoriert; belitate lafel u. Siarltbirn. 
Saum f. ftarl wacßf., brcitfronig, oft ßdng.,i. gt„ feucht. Sob. frucßtb.; ©artenb.; ©2. 

64. ©rt g ti f d;e ©ommer=33 utterbirn, ©ept., **. f. 

ft rucßt mittelgroß, grün, roftigpunftiert, reich gewürjt; für Xafel, SKarlt u. Sörre. 
Saum ftar! wacßf., ßoeßf ron., f. bauerhaft u. frucßtb. ; ©arten«, ftetb« u. ©traßenb. ; §2. 

65. ©Ute uon ©see, Slug.— ©ept., **. f. 

ft rucßt gr., fängf., faft waljenfbrm. gelbgrün, roft. gefledt; füß gewürjte %.* u. 3Jf.«33 
Saum triftig, gefunb, feßr fruchtbar; auf nicht ju warnte Stanborte; @2. 

66. fpunftierter ©ommerborn, Oft., **. ff. 

Frucht mittefgr., lingl.=fegelförmig, gelbgrün, rofiig punttiert; gute Xafelfrucßt. 
Saum triftig, f. feßöne Ifjpramiben bilbenb, f. tragb. ; ©arten« u. ©traßenb. ; 02., &2. 

67. £ofrat*birn, Oft. — Slot)., **. 

ft rucßt gr., baucßig«birnf., gclbgr., roftfpur., fcßme^enb; angeneßm gewürjte jp. 
Sauntf. ftarttriebig, ppram., recßt frudptb., trägtbüfeßelw.; f. §auei« u. Dbftgärt. ; ©2. 

68. u. SabeS fButterbirn, Oft.— Dej., **. f. 

ftrueßt gr., birnförm., grünlicßgelb, ßie u. ba wenig gerbt.; eble fpite §erbfttafelb. 
Saum triftig, recht reicßtragenb; ©artenbaum für beffere Sagen; $pr. ©pal. 

69. ©dj ine ft er bim, Oft. — Sion., *. ff. 

ftrueßt gr., langbirnf., grüng , braun puntt., angenehm füß; f. Stieße, Sötten u. Jafel. 
Saunt n>. mitteift., ppramib., blüßt etw. fpit, f. tragb. ; liebt warmen, feucßt.8ob.;@2. 

70. foeleneöregoive, Oft., **. +. 

5 rucßt gr., eiförm., gelbgrün, roftig punttiert ; feßbne, belifate, feßmetjenbe §erbftbirn. 
Saum müeßft mäßig, gebrungen, ppramibal; feßr fruchtbarer ©artenbaum für @2. 

71. SJJabame Glifa, Oft., *. 

S rucßt gr., lingl.--flafeßenf., grüngelb, äumeifen beroft,, ßalbsfcßmeljenb ; g. Safelfr. 
Saum feßr ftarf, ppramib.il, ungemein ooütragenb; für »auö« u. Dbftgärten; @2. 

72. ^räfibent SRaS, Slot). — 2fan., **• f. 

ftrueßt gr., baueßig birnförm., gelblicßgrütt, roftfp. ; f faftreieße, gute, früße äüinterb. 
Saum roäeßft lebhaft unb ift frueßtbar; für ©iulenppramiben fieß cignenb; 3532. 

73. SReue ^Joiteau, Oft.— SJo»., **. f. 

5 rucßt f. gr., lang«birnförm., faftgrün, trüb gerbt., f. gute, eble Safe! u. üiarftfrueßt. 
Saum ftarfmücßfig, f. feßön ppramibal, f. frueßtbar; liebt warmen Soben; 922. 

74. SSauquelin, 3 an - — SRärj, **. 

5 rucßt oon anfeßnl. ©rbße, gelbgrün, etw. beroft. u. bräunt, gerbt.; f. g. Xafelb. 
Saum ppramibal, bauerß. u. überaub ergiebig; ©artenbaum; §. u. 'fipr.; ©2. 
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75. fßaftorenbirn, 9Joo. — 3att., *. tt. 

grubt f. gr., tangfegelförm., gelbgrün, öfters büfter geröt.; e6enfo 3 T.« ats äBtfb.'S. 
S aum f. Iräftig, breitfronig, früh u. reibtragenb; Cbftgartenbaum für beffere Sagen. 

76. SBoiSbuttelS gtafcfienbirn, gebr. — '-Bfärj, **. 

grubt mittelgr., längt. =6irnförm., grüngelb, roftfpur., öfters gerötet, erfrifbcnb. 
Saum ftarfmabf-, frubtb.; f. bie fpäte gahreäj. gute, mertootte Sirnforte; fflS. 

77. <St. ©er mailt, Satt.— SRcrcj, **!. f. 

grubt mittelgr.— gr., langbirnf,, grün, roftfpur., überftief. o. Saft; gefugte SBtrb. 
Saum». fräft. fflubfe, wirb gr., tief, in warnt., feucfjien Soben reiche ©rnten ; S3S. 

78. ©raf Ganal, 9ioo.— ®ej., **!. 

grubt mittetgrof) bis grofi, länglich, grün, glattfbatig ; für lafet unb Blarft. 
Saum fräftig ppramibalroabfenb, äufjerft fruchtbar; als S>) r - u. §obftamm; 0£. 

VI. ^iamifie: gifafdjenßinten. 

79. 6mil föepft, Oft.— 'Jloobr., **. f. 

grubt grob, lang*eiförm, getbgr., getbbr. ntarmor. u. beroft. ; gute 2af.= u. Biarftb. 
Saum ftarfmabfenb, fehr frubtb., für ben ©arten geeignet; S? r - u. Sp.; ©£. 

80. Glairgeau, Cftbr. — 9Jot)br., **. f. 

grubt grofe, baubtg-birnförm., tabenb fbön, ladrot fotor., ftart geroürjt, f. g. 
Saum bleibt ft., trägt f. früh, auberorbentl. reibt., erfböpft f'b halb auf Cuitte ; ÖS. 

81. 33 ir tx »ott £ongre, Oft., **. 

grubt grob, tängüfegelförm., gotbgetb mit tadartig. iTiöte u. gotbfarbig. 'Jiofte; f. a. 
Saum mäbft gemäbigt, trägt reib; fehr fbähbare Sorte; Spatier u. t|3gr.; öS. 

82. 'DIarie Suife, Oft., ** !. f. 

grubt mittelgr.— grob, Iang«ei* ob. birnförm., mattgelb; fböne, reib gern. lafetfr. 
Saum mäb- ftarf, groeige fehr abfteh-, fetjr frubtb. ; aub in rauhen Sagen gebetf).; §S. 

83. Sritifdje Königin, föerbft, **. f. 

grubt grob, tängtibeiförmig, ftarf getbroft., jatjlr. punftiert; fjöbf 1 betifate tflf. 
Saum mäbft fräftig u. ift fehr frubtb.; rebt fbä&ensroerte Sorte für Cbftgärt.; ÖS. 

84. Satt 9Rarum8 $tafdf)enbirn, Sept. — Oftbr., *. ff. 
grubt auberorbentl. grob, ftafbenförm., beroftet, halbfbmetj.; ^arabefrubt. 
Saum mittelft., ppramibal. nertangt eine minbftiHe Sage, f. frubtb. ; nur für §ausgärt. 

85. ßapiaumont, Oft., ** !. f. 

grubt mittelgr., birnförm., gotbfarb. beroft., reib gern.; ganj oorjügt. ^erbfttaftb. 
Saum mittelft., bauerhaft, tibtfronig, f. frubtb. in feuchtem Soben ; ©artenbaum. 

86. töoäcä glafd>enb., Oft. — 3iot)., **!. f. 

grubt gr., fehr fbön birnf., jimtrofi., oon betifatem ©efbmad; fbähetisro. grubt. 
Saum mäbft ftarf, trägt mäjiig, bob jährt.; für §auä= unb Cbftgärten; ÖS. u. 2B8. 

VII. ^atnifie: ^(poftiefterßirneit. 

87. <eimmelfa£)rtsMTn, 2fug., **. +. 

grubt gr., oeränbert. citronengetb, punftiert, rot geftreift; oortrefft. Jf.- u. Siarftb. 
Saum ft. roübfig, fbön hob9 e henb, halb u. reibt, tragb.; j. Slnpftanj. i.Öärt.ats! Sb*. 

88. ßlappS ßiebling, 3tug.— opt., **f. 

grubt gr., längt., hellgelb, roabSart. glänjenb, rot. geftr. u. oerroafb ganj oorjügt. 
Saum ausgejeibnet burd) fbönen, fräftigen SEub® unb reibe grubtbarfeit ; ©S. 
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89. SBitliaml ßfjriftcnb., Spt,, **. f. 

5 r u d) t gr., längt. baucßig, eitronengelb, ließt rofarot, fcßmelj. ; ebte, ft. müSfierte Iftf. 
Saunt fräftig, ßodjgcfjeub, feßr ooUtragenb; für foauägärten felbft in §2. 

90. tfoitgreßbirn (2lnbenfen an bcn Kongreß), 2luguft— Sept., *. f. 

gru tß t febr gr., unregelm., u. pracßto. Äotorit, faum ßalbfdjmelj ; brillante lafeljierbe. 
Saum fräftig, ptjramibenförm., trägt halb u. reitßl. ; nur für .pauägärten; 388. 

91. ©utterbirn oon GJfjelin, Oft.— 9too., **!. 

55 r u dj t gr., oft feßr gr., runblitß, beulig, gelb, matt gerötet, fein beroftet ; f . eble 5£flf. 
Saum fräftig, pßrantibalfronig, frudjtbar; für Spalier u. ifSgr. ; @8. 

92. 3Ucranbrine 35ouitl«rb, Oft. — 9ioo., **. f. 

grutßt gr., birnförm., beulig, gelb, ftßön gerötet ; Jleifd) marfig, gejuefert, norjiigl. 
Saum toädjft feßr lebhaft u. gedrungen, ift feßr frueßtb. ; feßr roerto. eble Sorte ; ©2. 

93. ©eretnäsSedfantsbirn, Oft. — 9Jo»., **. f. 

g rueß t gr., bannig, birnförm., blaßgelb, etroasi gerötet, roftfpurig ; f. rDoßlfdjmed. Ifb. 
Saum roäcßft lebhaft, feßr fdjön ptjramibal, oerpneigt fiel) gern ; frudjtß. ©artenb. ; @8. 

94. 9iapoleott* ©33., 9Joo., **!. f. 

grutßt mitteigr. — gr., gtoefenförm., gelbgrün, n.Dorjügl.2lroma; f. gefdjäßtc 2af.*S. 
Saunt mätßft fräftig u. fdjön ptjramibal, f. frueßtb.; ©artenb. f. milbe Sagen; 'fitjr. 

95. föavbenpontä ßetferbiffen, Cftbr., **!. 

grutßt mittlerer ©röße, gelbgrün, roftig punftiert ; föftlttße §erbfttafelbirn. 
Saum fräftig toatßfenb, ftßön ptjramibal, fruchtbar; $tjr. unb Spalier; 388. 

90. ©adietierd ©ntterbirn, -Ho»., **. f. 

®r udjt gr., oft f. gr., bitfbautßig, grünlitßgelb, mitunter ftßtnatß gerötet; f. belifate Jfb. 
Saunt fräftig, non gebrungenem, ftßön ptjrant. 38utßfe, f. frueßtb.; gefeßüßt. Stanb. 

97. 2lremberg£ Golmar, Cftbr., 3ioobr., **. f. 

grutßt f. gr., längl., unregelmäßig, beulig, gelbrot, oft roftfdjalig; für Xfl. u. 3)!ft. 
Saum ftarf toatßfenb u. f. fruchtbar; frönet ©arten* u. gelbbaum; 08. u. 388. 

98. ©rumfoioer ©utterbirn. Cft.— 3iot)., **. f. 

grutßt gr.— f. gr.. ftarf beulig, grün, oft roftflecfig, faftreidj; gute Sf.= u. SJlftfr. 
Saum f. ft. toatßf., breit ptjrant., f. frueßtb. in feueßt. Soben; ©arten* u. Jelbb. ; 68. 

99. ©etteral Nottleben, 9iot). •*. +. 

grutßt gr., oft f. gr., bautßigbirnförm., roftfpurig; gleiftß latßärot, feßmetjenb. 
Saum f. träft., bauerßaft u. tragb.; bef. für weniger toarnte Sagen; fdjäßb. Sorte. 

100. §ersogin non 9lngoulente, Oft. — 9foo., **. f. 

g r u tß t gr. — f . groß, gebrüeft eif örm., grüngelb, roftfpur. ; f. beliebte Sirn f. If . u. Cbftß. 
Saum träft, roaefjf-, ptjram., f. tragb. in feueßtroarmen, guten Söben u. tnartn. Sagen. 

101. gortunee, geb.— 'Hiärs, ** !. f. 

g r u (f) t mitteig., unregelm. rttnbl., gelbgrün, faft gang jimtfarb. ber., reiefj gern. 
Saunt non mäß. JButßä u. guter tEragbarf. ; für toarnte Sagen in etwas feutßt. Sob. 

102. 3tnna 2lubuffon, 9too.— &ej., **. 

grutßt mitteigr., Iängl.*birnförm„ unregelm., grüngelb, öfters rot oermafdj.;g. 2fb 
Saum fräftig, ftßön ptjramibal, fefjr tragbar; für |iausgärten : 382. u. ©8. 

103. Xriumpfj non $oboigne, 9iot).— S'ej., **. f. 

grutßt gr.— f. ar., bautßig*birnförm„ faftgrün, trübrot gefprenfett; oortreffl. Ifb. 
Saunt feßr ftarf watßfenb, ausbauernb, in feueßtem Soben feßr frudjtbar; 388. 
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104. färben p onts SBinterb irn, (ftronprinj ^erbtnanb ) Oejbr. 

bis Februar, **!. f. 

gru cf) t gr., unregetm., matt hellgrün, fein punft., faftreich, f. ebet ; aubgej. Sßinterb. 
Saum mittetgr., frdft. u. steint, pyram. roachf., tragbar ; f. fcauä* u. Cbftgärten ; @2. 

105. 9leue Suloia, $ej.— San. **. 

grucht gr, längt. =birnfbrm., beutig, grüngelb, rotbaefig, marmoriert; ebte Ifb. 
Saum lebhaft roachf enb, bat abfteb-, fc^tartle 9tfte, f. fruchtb.; i. ©rt. atb ©p. ;SB2. 

106. ©i£* SS., 9lo». — Sej., **. +. 

grucht grop, eigentümticb baudbig, grabgrün, fein punttiert, angenehm füftroeintg. 
Saum non mittelftarf., gebrungenem SButhS, fruchtbar in gutem Soben; 2B2. 

107. ©päte £>arbenpont, San.— SJlärj, **. f. 

grucht gr.— f. gr., glodtenfbrm., graugrün beroft.; f.faftr.. roohtfcfjm., fpdte SBinterb. 
Saum f. frdft., m. gebog. u. abft. iföeigen, frud^tb. ; feucht. Soben; @p. u. ftyr. in 852. 

VIII. ^amifie: jKoufTefdten. 

108. fHoflifcerlürn, 3lug.— ©ept., **. f. 

grucht fl.— mittetgr., längt., trübrot »erroafdhen; geroürjreiche 2 ft.= u. fölarftbirn. 
Saum rodcbft fräftig, etroaä oertoorren, trägt f. reicht.; für §auS= u. Dbftg.; @2. 

109. SH na, Slug., **. 

grucht f(„ abgeftumpft fegetfbrm., fcf)bn rotbadtig, müafierte, frühe 2fl.-- u. üiftb. 
Saum mgr., fct)bn pyram., halb u. reichl. fruchtbar; für Sbauög. atb ipochft.; §2. 

110. ©utc ©raue, Slug. — ©ept., ** !. ff. 

grud)t ft., bimf., jimtf. beroft., f. angen. geroürjt; oortrefft. 2 ft s u. §aubbaltöb. 
Saunt ftarfro., tjocljg., f- 9 r - «erb., bauerh- u. f. tragb. ; f. 0. u. auch a. ©tr.; $2. 

111. Slouffelet u. fHeitns, Sept., ** !. 

grucht ft , birnf., bunfetbräunt. gerbt., grau punft.; f. geroiirjr. 2 jl.= u. fSbrrbirn. 
Saum roirb grofj, hoch u. breitfron. u. ift fruchtb. ; für Dbftgärt. in guten 2agen. 

112. Stuttgarter ©ciftfjirtenbirn, Slug. — 3lnf. ©ept., ** !. f. 
grucht ft., längt., rotbraun, etro. roftig ; f. betif., reich geroürjte 2 ft.-, ®brr= u. SWarftfr. 
Saum fchbn pyram. roachfenb, mittetgr., in etro. feucht. S. f. fruchtb.; ©rtnb. ; @2. 

113. ©tjbif d)of fgons, 3lug., **. 

grucht ft.— mittetgr., tangfegetf.. getbgrün, rot ntarmor., roftft. ; reich gero. 2 flfr. 
Saum ro. f. frdft., breitpyr., batb u. ooDtr.; nicht genug ju empfehl. Sorte; ©2. 

114. ©iffarbs SS., Sali — Slug., **. 

grucht mittetgr., birnf , bta&getb, fchbn rotbacf. u. rot punft.; ftifj gero. grühbirn. 
Saum mittetft-, wenig fruchtbar; alb ©pat. gegen SJiorgen gerichtet ju empf.; @2. 

115. ©ecfelg&trn, Oft., ** !. f. 

grucht ft., fegetf., ftarf beroftet, braunrot oerroafch- ; jimtartig gero. f. ebte 2flb. 
Saum fchroachtrieb., fchbn pyram., batb u. reichte.; f. .fjaub*©. bef. atb Sb*-! ®2. 

116. ©ute Suife »on SlnrancEfes, Oft., **. f. 

grucht jgr.— gr., birnf. getbgrün, brill. farminr. gef.; f. fcfjöne betif. 2 ft.= u. 3 Rfr. 
Saum fräftig pyram, früh unb reicht. tragb ; nicht genug 3 U empfehl. ©orte; @2. 
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117. gorellenbirn, Dft.— 3>ej., ** !. f- 

Stuckt mittelgr., längl., foreUenartig larmeftnr. punft., f. angcn. erhabener ©efcbmad ; 
Bfl.» unb 3»arttb. 

Baum frftftig, oolltragenb ; für §auä- unb Dbftg. audj §2., aber fernster Boben. 

IX. 3t#mifie: 'gSus&alellerßinun. 

118. Kleine 33lantette (©dßnabelbirn), Slug., *. 

g r u cf) t Hein, bimförmig, bellgelb, balbfcbmeljenb ; jierlicbe Jafel= u. 'föarftbirn. 
Baum wirb grof, bocbfronig unb febr fruchtbar ; für Cbftgärten; §2. 

119. kleine gelbe ®ommer=9)?usfateller, Slug., * ff. 

grudjt ttein, etroaö gelb, bimförmig, rotbärtig ; gefugte Iaiel= unb Diarftbirn. 
Baum mittelgr., breitppram., f. bauerb. u. f. frui^tb. ; f. 6 auö= u. Cbftgärten; .'öS. 

X. gdjmaffßirnen. 

120. ©elbe Sommer=.&crrenbirn (Grjf)er5og3b.), Slug., *. f. 
gr udft jgr„ tegelf., hellgelb, leitet farntefin gerötet; beliebte frühe 1.= u. 3)irftb. 
Baum lebhaft macbfenb, prächtige Bpramiben bilbenb, halb u. reictjtragenb ; § 2 . 

121. SBinbfovbirn, Slug., *. ff. 

gru<bt gr., fcbön bimförm., gelbgrün, feiten bräunt, gerötet; recht gute Sommerb. 
Baum f. ftarftriebig u. ftartboljig, balb u. reietjtr. ; §ocbft. f. §au3= u. Dbftg.; ÖS. 

122. Stömifdje ©dßmaläbirn, 6nbe Slug.— Stuf, ©ept., *. ff !. 

gru<bt gr., bimf., larfienb fcbön, farmefittrot, belif. ; f. Bafel, äJiarft, Äüdje, Börre. 
Baum f. träft., pyram., in nicht ju trocfenem Boben f. frudjtb. ; ©.= u. gelbb.; §2. 

123. S3 rüffelet 3ucfcrbirn (93an üinruinä ©djmatybirn), Cftbr. 
bis Sfottbr., * ff. 

grucbt mittelgr., abgeft. tegelf-, hellgelb, etroao roftfp. ; f$ä$bar f. Ifl. u. Üitcfje. 
Baum f. fcbön machf., grof, früh u. faft jäbrl. tragb.; nicht 3 U ntarm. Stanb; §2. 

124. Zimtfarbige Sdimaläbirn, Cft., *. ff. 

grucbt mittelgr., längl.< 6 intförm., jimtfarbig beroftet; »ortreffl. Äocb= u. Börrbirn. 
Baum ra äcf) ft jiemlicb fräftig, fjodjfronig, febr fruchtbar ; für Cbftgärten; § 8 . 

XI. 5tontifie: ^etuürjßirnen. 

125. Seipsiger fWettigbirn, Slug.— ©ept., *. f. 

grucbt tlein, grüngelb, ftarf punttiert; oorjiiglicbe Bafels, 5iartt= u. Börrfrucbt. 
Baum ftarfroaebf., f. frudftb. u. bauer^aft; Straften; u. gelbbaum f. raube Sagen. 

126. ©aljburgerbirn, Slug.— ©ept., *. ff. 

grucbt ft., bräunli^ gerötet; gefcbäfcte, f. gute Bim f. Bafel, SKarft unb fluche. 
Baum f. bauerbaft, nid)t empfinbl., f. reidpragenb ; für S>au 3 = u. Cbftgärten; ÖS. 

127. ©ommer*6ierb., Slug.— ©ept., *. f. 

grucbt tl„ cif., gelbgr., graupunttiert, faftig ; beliebte SommersBfl.;, flonf.; u. §ausbb. 
Baum jeigt pgr. SSutfiä, Bauerb. u. reic|l. geuebtbarf.; Öartenb. i. etto. feucht. B. 

128. SBoltmanns ©ierbirn, Slug.— ©ept., * ff. 

grucbt mttlgr., eirunb, hellgrün, febroaeb gerät., etro. beroft. ; fdjäbb. B. f. B. u. 3ß. 
Baum ftart macbfenb, lidittronig, nicht empfinbl., f. tragb.; f. Cbftgärten; §2. 
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129. granfenbirn, Sept., * ff. 

grucßt mittetgr., fhtmpfeif., flrcif. gerät., ft. punft.; fcßäßb- Sodp, Sörrs u. £ftb. 
Saum mittetgr., ßocßgeßenb, feßr fruchtbar; ©artenbaum ob. getbbaum; f. §£. 

130. £anno»er)'die o bi b irn, ^uli— Siuguft, * ff. 

gru cft annäßernb mittelgr., birnförm., fcßön gerbtet, punft.; gut f. Xft. u. fiücße. 
Saum rafcßroücßfig, ßocßgeßenbe flronenbilbung, feßr tragb. ©artenbaum; $8. 

XII. 3?amifie: Jätigfidie Äotf}6inten. 

131. Späte ©ruubtrn, Sept.— Oft., *. ff. 

grucß t mittetgr., tängticßeiförm., grün, in ßalbteigem 3uftanbe genießb.; fonft 3Bfcßb. 
Saum überaus fcßön u. träft., ßoeßfron.; reicßtrag. gelb= u. ©trafjenb., aueß i.fätt.Sag. 

132. £ro<fctter Martin, S'ej. — 3Jlärj. ff. 

3 r u cf) t Hein — mittetgr., birnförm., ganj jimtfarbig beroftet; f. gute SBinterfocßb. 
Saum ftarttriebig, ßocßgeßenb ppramib., tießtfronig ; f. tragb. gelb« u. Straßen!).; @8. 

133. Sdjöne Stngenine, Qait.— Slärj, ff. 

grucßt riefig gr., bauchig, töngt.-6irnf. präcßt. folor., roftfpur.; bie fcßönfte gierfr. 
Saum f. fräftig, trägt früf» u. rep; Hebt fonnigen ©tanbort unb frudEjtb. Sob.; SBS. 

XIII. giamifie: glunbfidje <ftodj6irtien. 

134. Sfufjfufi, Sept.— Oft., f+!. 

grucßt gr., unregetm. birnförm., grüngelb, roftfpurig ; füßl. gern., f. g. fioeß. u. Sörrb. 
Saum rafcßtoücßf., ßoeßfron., f. ergiebig, gar nicßt empfinbt.; gelb= u. ©traßenb.; $8. 

135. Sdftteiberbirn, Sept.— Oft., ff. 

grucßt mittetgr., runbeiförm., grünticßgetb, rot oerroafcß.u. geffr.; oortrefft. j.S.u. 3)t. 
Saum lugetfron., ungern, tragb. u. bäuerb.; gelb? u. ©artenb. auch in raub- Sagen. 

136. SBittenberger ©tocfenbirn, Oft. — ff. 

grucßt mittelgroß, runblicb, fefjön gefärbt, rot punftiert; gute §au3ßaltungäfrucßt. 
Saum roirb groß, ßocßfronig, reicßiragenb ; für Obftgärten u. an ©trafen in ©8. 

137. Äümtnelbitn (3Bilbling ttort teert)), 91oo. — *. ff. 

grucßt mittelgroß, regelmäßig gebnut, grüngelb, fein punftiert; auSgej. jtocßbirn. 
Saum roäcßft mäßig ftarl, O oc 0^ u d e ttronic;, feßr frucßtb. ; für §au$ u. Cbftg.; ©8. 

138. ©rofeer Äatsenfopf, SBmter, ff!. 

grucßt f. gr., baueßig, grüngelb, trüb farmeftn ger., roft. punft; ßerbfüßeÄoeßb.t fcß.gf. 
Saum f. fiarftrieb., gefunb, bauerß.u. f.tragb.,; f. gefcßüßte Saumgüter u. gelber;@8. 

XIV. ^amifie: Jiängfidje gMnßirnett. 

139. Änauäbirn, Sept., ft- 

g rueßt mittetgr.— gr., birnförm., bräunticbr. oertoafcben, ßerbf.t jum Stoßen u. Sörrcn. 
Saunt eitbenäbnt., ßocOfron., außerorbentlicß ertragsreicß ; gelb- u. ©traßenb.; J>8. 

XV. 3tautifü: f^un&fidje peinbirnen. 

140. Oiormänitifcfje Slratbirn, Sept. — Oft., ff. 

gr ucßt Hein, runbließ, gelblicßgrün, toenig beroft. ; f. füßberbe, gute Sirn tu Obftmein. 
Saum überaus fcßön pappelart. in b. Soße geß„ ungern, reießtr ; b. präeßt. Sttleeb. ; §8. 
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141. ^omeranseuturn oom 3ttbe*0äu, Oft., ff!. 

grucht Hein bis mittdgr., runblich, gelb; f. fierbe, gartj oorjügliche SDeinhim. 
Saum tDüchft mittelftarf, roirb grofc, trägt reichlich; gelb* u. Strajjenbaum; §2. 

142. 3Belftf)e Sratbirn, ©ept.— Oft., ff. 

grucht Hein, runblich, trübgrün, jaljlreich punftiert ; frühe, f. gute, ergiebige Dioftb. 
Saunt ^o^geroblbtlronig, fef)r frue^tb., fpätblühenb; bauerl)., Str.» u. geibb.; §2. 

143. ©rofee SRommelter, Oft.— 9too., ff!. 

gtucfi t mittelgroß, nmb*freifelförmig, gelbgrün, etro. beroft.; f. gute Üioft- u. 3)brrb. 
Saum f. ftarfm., fjoc^fr., uncmpfinbt., f. »olltragenb ; Straften* u. getbbaum; §2. 

144. äBolfäbirn, Gnbe .Oft. — 91oo., ff!. 

grucht H. — mittetgr., breitrunb, (anggeftiett, guittengetb; ungern. herbe, f. g. Hioftb. 
Saum frf)ön u. fräftig uttb trägt f. reich ; Strafen* u. gelbb. auch in rauheren 2agen. 

145. SBeiler ’fdje 9K oft bim, Oft.— 91oo., ff!. 

grucht H„ f. fugetr., grüngelb, punft., roftfpur. unanfeljnlich ; b. befte aller Moftb. 
Saum fchbn bo<hl u 9 e lf ton *0. f. ooHtr.; an Str. u. auf gelbem i. b. rauljft. 2agen. 

146. ©ieoenidfer 3Jf o ft b i r n , (au$ ^rier), Oft., ff. 

grucht ft. runbl., grüngelb, roft. punft., tnanchm. trüb gerbt.; f. gute Sioftbirn. 
Saum ftarf toachfenb, ppramibal, bauerhaft, f. frucfitb. ; gelb* u. Strafienb. §2, 

147. 3)? e ^ er 33 ratb irrt (Carasi), 011.-9100., ft- 

grucht fl.— mittelgr., langgeft., runbl., grüngelb, ft. roftig punft. ; hetbfaft. SRoftb. 
Saum turn f. fräft. Sßuchö, bauerl). u. recht tragb.; auf gelb. u. an Str.; §2. 

148. 2öilbling oottt Ginfiebel, Oft. — 91oo., ff!. 

grucht ft., runbl., auch längt, grüngelb, leicht gerbt.; eine ber auäge$. S. ju Cbftro. 
Saum fd)bn u. ftarfroachf., lichte, ftartäft. Äronen bilbenb ; f.ergieb. gelb* u.0tr.*S.; §2. 

149. ©chroeijer Söafferb., Oft., tt. 

grucht mittetgr., faft fugelr., grünlichgelb, trübrot; jum üioften unb ®brren. 
Saum fehr grofj, etroaä fpät blüfjenb; burchauä bauerh- gelb* u. ©trafjenb.; §2. 

150. 33e^elöbirn, 91oo.— ®cj., ff. 

grucht mittetgr., runbfreifetfbrm., gelblichgrau, etio. gerbt., ft. punft.; fehaffb. SJiftb. 
Saum rnäihft f. ftarf, roirb f. gr., u. recht tragb.; bauerhafter gelb* u. Strjinb. ; £2. 

3. Birfdjcn* unb Itfddjfelfortiment. 

Sorbenterfung. 3ebe Mir)d)engegenb hat ifjrc eigenen lofalen unb 
relatio oorjüglidjen ©orten, toesSfjatb bie 3“f)f ber ftirfchenfortcn eine urtge* 
mein große ift. ©efdjtnacf unb in ber Äeifejeit ift bei ben ftirfdfen fein 
folcfjer Unterfcffieb, roie bei ben 'Äpfeln unb Simen, ebenfo toenig im 'JKucp 
unb in ber Xragbarfeit ber Säume. Seinafje alle befannten ftirfdjen finb in 
geeigneten Sagen unb Söben frudjtbar unb einträglich unb ba, too Stlitna 
unb Soben bcm Änbau biefer Cbftart £nnbenm bieten, ift feine Sorte 
ergiebig. 25ie 'Jteifejeit ift in 2ßo<f)enperioben ber Äirfdjenjeit angegeben, 
alfo 1. 2B. b. = örfte SBodje ber SUrfdhenjeit. 9tadj biefett 'Keife* 
perioben finb aud) bie Äirfcfjen unb Sßeidjfeln innerhalb ber gamilien 
georbnet. 6ine Eingabe über ftlima ober Sage ift f)ier entbehrlich. 
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fiirf(§en= unb SBeiififetfortinient. 


I. Kamine : §djn>arje ^erjftirftfjeu: 

1. Äoburger 3)i a i ^ e rg f ir f df) c, 1. SB. b. $t.=3, **. t. 

gr. jiemtid) grofi, ftumpftjerjförmig, fcfjroarjbraun ; fetjr fdjäfjb. für Xaf. u. Warft. 
58. roädjft gut unb ift fruchtbar ; eine ber früfjeften £>erjfirfd|en. 

2 . ÄrügerS fcfjroarge £ergfirfd)e, 3 . SB. b. &.=3v **• tt- 
gr. fetjr gr., runbljergförtn., fdjroarjrot, jartfteifdjig ; fefjr ftfjäfcb. f. Xaf. u. Warft. 
SB. roädjft befonberä fräftig unb ift frudjtbar. 

3 . gromntä ^erjfirfdje, 3 . SB. b. S.=3./ **• tt- 

gr. fetjr grofi, fefjr gut, ftumpffjerjfbrmig ; auSgejeicfjitet für Xafet unb töauötjalt. 
83. roädjft rafdj unb ift fettr fruchtbar. 

4. Cdfjfenfeergfirfdfje, 3 . SB. b. $.=3-, **- tt !• 

gr. grofi, fpifjtjerjfftrmig, glänjenb fdjroarg ; Dortreff [icb für Xaf et, Warft u. ®örre. 
58. roädjft ftarf, gefjt gut in bie §otje unb trägt reidjlidj. 

5. <ScE) in arg er SIbler, 4. SB. b. &.=3/ **- t- 

gr. grojj, breitrunb, fdjroarjrot; fe§r fdjöite unb fefjr ebte Xafe(= unb OTarftfrudjt. 
S. gefunb, breitfronig, fefjr fruchtbar. 

II. ^ramific : ^djroarje ^norpefftirf^en. 

6. feebelfinger 91 iefettf ir f dfje, 3. SB. b. Ä.=3-/ **• tt- 

gr. f . gr., ftumpfäjerjförmig, bunfelbraun ; f. Xafet, Warft u. Öaustjatt oortrefftidj. 
SB. »wirb grofi, ift fefjr fruchtbar unb etroaä breitfronig. 

7. ©djjnmrge Änorpellirfdfje »on Siegel, 3.-4. SB. b. &.=3-e 
**. tt- 

gr. groß, ftumpfsfjerjformig, fd^roargbraun, fdjmacffiaft; norjügl. Xaf.» u. 3J!arftfr. 
58. ift gefunb, roädjft ftarf unb ift mäfjig fruchtbar. 

8. ©reifee fdfjroarge ftttor pelfirfdfj e, 5. SB. b. &.=3-, **• tt- 

gr. fefjr grofi, gebrüdtt fiergfbrmig; oorjügt. fiirfdje für Xafet, Warft u. tpaudtjatt. 
58. roirb grofi, ift gefunb unb fefjr tragbar. 

III. Stamifie: 33unie ^ergftirftfeen. 

9. SBinflerä toeifec 'eergfirfdfje, 2. SB. b. ß.=3, **. tt- 

gr. grofi, fpifctjerjförmig, gelb, rot punftiert; uorjügl. Äirfcfje für Xafet u. Warft. 
33. roädjft fdjön, gefunb, tjodfjfronig, ift fefjr frudjtbar. 

10. eitontirfdje, 3. SB. b. $.* 3 ., **. t- 

gr. gr., jugefpifjt Ejerjförm., tjodjgetb, fdjon firfc^rot perroafdjen; ebte Xfl.= u. Wftfr. 
SB. ftarf, grofi, fefjr bauerfjaft unb fefjr fruchtbar. 

IV. ^tamifie: $Bunfe ^norpeffiirfdjen. 

11. ©rofee fßringeffitilirfdfee, 4. SB. b. ft.=3-, **. tt- 

gr. fefjr grofi, fdjön fjerjförmig, bunt: portrefflidje Xafel= unb fölarftfirfdje. 

33. ift gefunb, gebeizt faft überall, roirb grofi, trägt fefjr reidjlic^. 

12. Sliittnerä fpäte rote Änorpelfirfcfee, 5. SB. b. &/$., **. t- 
gr. f. gr., aBgeftumpfbfjerjf., bunfetr., fefjr angenehm geroürjt; für Xft. u. Warft. 
2). roädjft ftarf unb ift fetjr frudjtbar. 
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V. unb VI. Familie: $efße .Äerj- unb geffie Anorpeffürfdjcn. 

13. 2>öniffen8 gelbe Änorpellirfcße, 5. SB. b. $.=3-, **. f. 

gr. gr., ftumpffjerjförnt., feiern gelb, o. f. angeit. füßem ©efefjmaef; f. Ifl. u. äßrlt. 
50. roächft rafch, oerjroeigt ftd) gern, trägt balb u. fef)r reit^Ucf) ; gut jum 3)örren. 

VII. 3ittmifie : §üftumdjfefn. 

14. 5D?ai=jQeräog3firf efte, 2. SB. b. Ä.=3-, * *. f. 

gr. jiemlich groß, runbherjförmig, bunfelrot; fchäßbar für lafel unb §auSf)alt. 

8. ift geiunb, roächft rafch, feljr früh unb recf)t fruchtbar. 

15. Stote ÜJ? aif ir fc^e, 2. SB. b. &.s3- **. t- 

Sr. jgr., am Stiel abgeftumpft. nach »orn jugerunbet; f. fchbne unb eble Sirfdje. 
8. ziemlich groß, gefunb, bauerhaft unb tragbar; jum Sörren geeignet. 

VIII. Familie $Iasftirfdjen. 
lö. Äaiferin ©ugenie, 3 SB. b. Ä.*3-, **- t- 

gr. grofi, feljr fdjbn, flachtunb; oortreff lief) für lafel, Diarft unb »auöhalt. 

8. roächft gut, mittelftarl, feljr früh fruchtbar. 

17. 0r öfter ©obet, 4. SB. b. Jt.=3. **. ff. 

gr. fehr groß, plattrunb; fchöne Dortrefflicße Ölaafirfdje für lafel unb ^auöfjalt. 
S. roächft rafch- roirb jiemlich groß unb trägt gut. 

IX. Jamifte: 25eid|fefn. 

18. Dflfjeinter äBeidßfel, 4. SB. b. $.=3-, **• tt- 

gr. groß, ftadjrunb, fchroarjrot ; f. oerbreitete, ganj oortreffl. Saf.« u. Gimnacfieroeichfel. 
8. fich burch SSurjelaitsläufer fortpflanjenb, roächft ftrauchartig unb ift äußerft tragb. 

19. ©rofte lange Sotfirfdße, 5. SB. b. St.=3-, *• tt- 

gr. fehr groß, runb, bunfelbraunrot, befiel eine etquiefenbe Säure; oorjüglitfje 
grucht, befonberä jum Gmmachen. 

50. roächft rafch, ‘ft foft jährlich tragbar unb fehr bauerhaft. 

20. äöriiffeler 33raune, 6. SB. b. Ä.=3-, *• tt- 

gr. runblid), mitunter herjförmig ; bunfelbraunrot; auögejeicfjnet jum ©inmachen. 
8. ift fräftig unb trägt fehr reichlich- 

X. 3?amifie : -Hniarellen. 

21. Äöniglidße Sltnarelle, 2. SB. b. Ä.=3-, **• tt” 

g r. mittelgroß, fehr fchbn licfitr., abgeftumpfbfegelf. ; oortreffl., ju jebem groeef braucf)6. 
8. jiemlich ft at f roachfenb, breitfugelfronig unb fehr fruchtbar. 

22. Späte Sima reite, 3. SB. b. &.*3-/ **• tt- 

gr. mittelgroß, etioas gebrücft-fugelfbrmig, angenehm fäuerlich; ju allen 3«>ecfen 
ju oerroenbenbe grueßt. 

8. ftarf roachfenb, fruchtbar, roirb jiemlich groß. 
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S}}flaumen= «nto 3n>etfd)enfortiment. 


XI. ^amifie: /?af6ftirfdjen. XII. 3tamifie: joafbroeidHefn. 

23. Königin föortenfia, 4—5. 2B. b. £.=3-, **. 

gr. feijr groft, Iängltcbrunb, oft runblü$=ooal, prächtig getötet; »ortreff li<$e lafefe 
uttb 3)!arEtfrud)t. 

33. roftcbft jiemtitf). ftarf, als Spalier an Dlorboftioänben f. fruchtbar, aud> als §dgft. f. gt. 

24. Sdjöne non Gbatenap, 5. 2Ö. b. £.=,3 **! 

g r. jiemlidj groft, runblidj, feijr füfs, bellrot; »orjüglitfie lafefe unb TOarftfrudjt. 
SB. roüdjft fräftig, aufrecht, fpäter bängenb unb ift fruchtbar. 

4. |}flaumeu= unb Jliuetfdjcufortimcnt. 

93orbem erlung. ®ie mit beutfdEien 3^Ien angegebenen 0rb= 
nutigen bebeutcn: 1) blaue, 2) rote, 3) grüne, 4) gelbe, 5) bunte 
grüdjte. 3)ie 33ud)ftaben a, b, c jeigen bie Söfigfeit be3 gleifdjeä nottt 
Stein an unb bebeutet: a oöllig löfig, b fjalblöfig, c nidjt 
löfig. SBir Ifaben nur biejenigen Sorten aufgefüfjrt, toeldje ftd) im 
Sortiment beS ^omologifdjen 3nftitut3 in Sieutlingen, baä 100 »or* 
jiiglidje Sorten jäljlt, als mirflid) gut unb braudjbar beroäfjrt l;aben. 

I. Familie: ^uttbpfTaumen, ('Kunbe SamaSjenen.) 

1. Kirfe, 1 a, 2Inf. — Kitte Sept., **. 

gr. gtofj, fdinJarj, rot, gut löfig; befannte unb beliebte lafel* unb SKarltfrudjt. 

SB. ftart inad)fenb, breittronig unb fef)r fruchtbar. 

2. Kontfort=ipflaume, b (a) Kitte— Gnbe 2luguft, **. 

gr. groji, runbooat, btauft^roarj, febr belifat; für Jafel unb SDiarft. 

SS. i»ä(tjft fräftig. breittronig unb ift feijr fruchtbar. 

3. SBunter Sßerbigron, 5 a, Kitte— ©nbe 21ug., **. 

g r. groft, runblid), bunteloiotettbtau ; fc^öne unb belifate Jafefe unb SHarftfruc^t. 
93. »on ntäfigem SBu djä unb äufjerft fruchtbar. 

4. Späte Kusfatellerpflaume, 1 b, Kitte Sept.— Cft., **. 

gr. grofe, tängti^r. unb fdjtDatjblau, für 2afet unb fUtarft. 

SB. roätbft fräftig unb ift feEjr frudfebar; fefer gute Pflaume. 

5. Columbia, 2 a, 2lnf. Sept., **. 

gr. grofe, oft feijr grofj, ftfeön rotblau, »olltommen löfig; 2afel-. unb SKarftfrutfet. 
SB. fef)r ftart roadifenb, breittronig, fruchtbar. 

II. ^famifie. tiloafpfTaumen. 

6. ^efferfon, 5 b, 2lnf. — Kitte Sept., **. 

g r. grofe, tänglidjrunb, gelbgrün ; auggejei^nete SCafel-- unb SJarttfru^t. 

93. rafdftoücbjtg, äufjerft tragbar. 

7. 2Ba3l) ington, 3 a, 21uguft biä -Kitte Sept., **. 

gr. feijr grofe, grünltrfjgelb, fcferoatib rofenrot angefeaudjt; f. gute 2afel= u. SRftfr. 
8. feijr ftarfwüd^fig, trägt halb unb reidjUtb ; gut jum (Sinmadjen. 
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8. G o $ e t ä pflaume, (Cochet pere), 3 a, 3)iitte — Gitbe 2lug., **. ff. 
gr. feßr groß, eirunb, gelb, ctroaS gerötet; feßr feßöne u. belil. 3Taf.» u. Starftfr. 
SB. ftarf roaeßfenb unb frueßtbar; eine bec beften Sßflaumen, aueß 3 U Sfjrünellen. 

III. Familie: cSierpflaumen. 

9. 91ote Gierpflaume, 2 a, 9)titte— Gnbe 2luguft, **. 

g r. f. gr., umgefeßrt eiförmig, buntelrot ; auögejeießnet feßöne 2 af.= u. Siarftfr. 
8 . roirb groß, trägt faft jäßrlid), oft Übersoll. 

10. Violette 3 cru f al emäpflaume, 2 b, 2lnf. — 9)titte ©ept., *. +. 

gr. groß, feljr fefjön. blaurot, jiemließ ablöftg ; Stafef= unb Siarftfrucßt. 

93. ftarfroüdßftg, bilbet bießtserjroeigte Kronen, trägt halb unb reitf)lirf>. 

11. GöeS rotgefledte Pflaume, 3 c, 3)iitte — Gnbe ©ept., **. 

gr. feßr gr., umgefeßrt eiförmig, gelb, rot punftiert u. gefteeft ; gute 2 Saf.= u. fDlftfr. 
SB. rcädßft fräftig unb ift feljr fruchtbar. 

12. ©cfjöne non ßötucn, 2 a, 2)iitte— Gnbe 2luguft, **. f. 

gr. feßr gr., langeiförmig, oiolettbraun ; gute SEafebu. auögejeießnete Diarftfrucßt. 
SB. feljr fräftig roaeßfenb unb feljr frueßtbar. 

IV. jSfamifie: ^ileineclauben ober ^befpfTattmen. 

13. Violette 5Hei ncctaub e, 2 b, -Witte ©ept., *. f. 

gr. mittelgroß bi<3 groß, rötlicßblau ; fefjt angeneßme eble lafel-. u Hiarftpflautne. 
93. Iräftig unb rafcE) roaeßfenb, feßr tragbar 

14. ©rofje 9leineclaube, 4 a (b), Stnf. bi$ Witte ©ept., **. f. 

gr. groß, grüngelb; sortreffließe, allgemein gefefjapte lafel-- unb 'JJJarftpflaume. 

SB. roäcßft fräftig, roirb groß, bauerßaft unb äußerft frueßtbar; roill inbes gute Sagen. 

15. ©raf 2Htl>an3 Sleineclaube, 2a, 2lnf. — DJlitte ©ept., **. ff. 
gr. gr., blaurot gefärbt, fanft marmoriert, überaus feßön; oortreffl. laf.: u. Siarftpfl. 
SB. rofleßft mäßig unb jeießnet fteß bureß balbige unb reieße Sragbarfeit aus. 

16. IHeineclaube non Duillin3, 3 b, Witte Sluguft, **. 

gr. groß, gelb, jartfleifeßig ; fcßäßbar für lafel unb SDiarft. 

SB. feljr fiarf roaeßfenb unb reeßt tragbar; gute grueßt, leibet nießt ganj ablöftg. 

17. 91eineclaube »on Sobbaert, 4 (3) a, 21. ©ept., **. 

gr. feljr groß, runb, grüngelb, rot gefletft; sorjüglicße, eble SEafel* unb Slarftpfl. 
SB. fräftig rcadjfenb, frueßtbar ; feßöne grueßt. 

18. grii^e s J{eineclaube, 4 b, 21ttf. bis Witte 2lug., **. f. 

gr. mittelgroß, 3 ientließ runb, gelblitßgrün ; auSgejeießnete, früße £af.: u. fDiarftpft. 
33. roirb mittelgroß unb ift frueßtbar; feßr gute grüßpflaume. 

V. Jtamifie: ^Siraßeffen ober göadjspfTaumen. 

19. Slote iDJirabelte, 2 a, 21nf.— W. 21ug., *. f. 

gr. Hein, runblitß, feßr feßön rot gefärbt; gute SEafeb, SJiarft» unb Sörrfrucßt. 

33. mittelftgrf roaeßfenb unb feßr frueßtbar. 

20. ©elbe Mirabelle, 3 a, Witte bis Gnbe 2luguft, **. ff. 

gr. flein, ßettgelb u. rot gefletft, löftg; für tafel unb jum 3)örren ausgejeießrtet. 
S. bleibt flein, treibt oiele Heine, gebrungene Sfte unb ift äußerft frueßtbar. 
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Pflaumen-, unb 3roelfcfjenfortiment. 


21. ^ntlje uon 33crgtf)ptb, 3 a, (Snbc Quli, **. f. 

gr. Kein, runblich, gelb, fefjr gut; eine ber beften grüfjpflaunten. 

39. roäcfjft mäßig ftatf unb ift außerorbentlicß fruchtbar. 

VI. Familie: ^rotffdjen. 

22. äßafjre ^rüfjjioctfc^e, 1 a, Cnbe Slug., **. f. 

gr. mittelgroß, bunfelblau, ootlfommen löftg; fdjätjbare XafeK unb Xorrfrudjt. 

SB. roirb groß, geljt rafc^ in bie £>bfje, in geeigneter Sage fruchtbar. 

23. (jßlinger griifijroetfclje, la, ßnbe 2lug. — 2Inf. ©ept. *. ff. 
gr. mittelgroß, fdjroarjblau, teicfjt bebuftet; auSgejeidjnete XafeU unb ®örrfrudjt. 
33. roäctjft triftig unb rafdj, ift halb unb reichlich fruchtbar; fefjr gute ©orte. 

24. ^talienifdje 3 nje tf c () e / 1 a, 3Ritte — ©itbe ©ept., **. ff. 

gr. groß, bunfelblau; fefjr beliebte, geflößte Xafel= unb ^auShaltSfrudjt, 3 U allen 
3 roecfen gleich Dorjüglidj. 

8 . roäcbft ftarf, ift in triftigem unb eiroaS feuchtem hoben fefjr fruchtbar. 

25. 2Bangenf)eint3 grüfjäroetfcfje, 1 a, 9JIitte ©ept., **. ff! 
gr. mittelgroß, jiemlidj ooal, gut Ibfig, bunfeloiolett, fefjr gefcfjäßt für alle 3 n>ecfe. 
SB. ftartroütßfig, fefjr fruchtbar unb bauerljaft; feljr einträglich- 

26. &auä jroetfdje, I a, ©ept. -Oft. **!. ff!- 

gr. mittelgroß, ooal, ftßioarjblau, gefirbt, anfangs grünlich», fpäter gelbjieiftßig ; 

befannte, oorjüglicfje Xafeh unb Sörrfrucfjt. 

33. burch SBurjeltriebe fidj ecf)t fortpflangenb, rafcjj roadjfenb unb fefjr fruchtbar, 
gebeiljt überall in guten fruchtbaren höben, bie nicht ju trotten ftnb; bie oer» 
ebelten 3 t * ,et f ( ^ cn f*nb ben aus SBurjeltrieben roeit oorjujieljen. 

27. Sörellä grojje neue 1 b, 2Jfitte ©ept., *. ff. 

gr. groß, buntelblau: fefjr gute, bocfj nicht ganj Ibftge Xafel» unb Xörrfrudjt. 

33. roäcfjft triftig, fjocßgeljenb unb ift fruchtbar. 

VII. Familie: ,ftafßjn>eifdjen. 

28. 9iote 2lpritofen5toetfc^e, 2 a, 3J?itte — (Snbe ©ept., **. ff. 

gr. groß, hellrot, prachtooll, mit buntelorangefarbigem gleifeh; f. Xaf. u. §auSha!t. 
33. roäcfjft triftig, geht in bie fQöfje unb ift fruchtbar; fefjr gute grudjt. 

29. granffurter fßfirfidjjroetf dje, 1 a, 3Jlitte — @nbe ©ept6r., 

**. tt !. 

gr. groß, fdfjroarjblau, ftart bebuftet; überaus fdjön u. feljr roertrooH f. Ift. u. Strlt, 
33. ftartroüchftg, blüht fpit unb trägt reichlich 

30. Violette SDiapree, 1 a (b), 2Inf. 2Iug., **. +. 

gr. mittelgroß, lingl., fcßroarjblau ; fefjr gute, empfehlenswerte laiet» u. SRarftft. 
39. wirb mittelgroß, flachgeroblbttronig, fefjr früh un ^ ungemein tragbar. 

VIII. gfamiCie: 3>at{ef$u>dfd)en. 

31. grülje Sattelsroetfcfje, 2 a, 3JJai — ©nbe 3»uli, *. 

gr. mittelgroß, fefjr lang, rotblau; gute Xafel» unb feljr gefugte SRarftpflaume. 

33. roirb mißig groß, ift fruchtbar unb gebest überall; eine bet erften grüß}». 

IX. 3?oraifie; <öaferpflaume. X. Samifie : Spillinge. 

32. Gatalonifdfjer ©pilling, 3 a, ©nbe 3wli, *. 

gr. Kein, länglitfjeirunb, gelb, angenehm jumffiffen; als erfte grüfjpfl. fefjr gejucht. 

9. bleibt Kein, trägt halb u. reichlich, oerlangt ©cfjuß u. eignet f«h nur f. §au3g. 
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drifte Blifrfmüi 

Sie ©üflcrnte unb bie Ileljanbluitg öer Jriidjte unmittelbar 
und) berfclbeit; öcr iferfanb unb öie iJerpadtung Der Jriidjte; 
bie ^.ufbemaljruug bcs JUintcrobdes. 

I. 2>ic Steife beä Cbfteg. 

il'cnu fi cf) beim .Hern ob ft ber fvruclitftiel obue 2J?ül)e oon bem 
Tcü bcs Bweiges, an roelchem er auffifct, bem fyrudjtfudjen, lostrennett 
läfet, ober wenn bei leichtem Schütteln bes Saumes eine Slitjafjl griichte abfäUt, 
bann ift ber 3eitpunft ber Hernreife biefer §rud)t eingetreten. $ie Herne 
bes Slpfelä färben fid) bann braun, bie ber Sirne jdpoarj. Sei bett 
früfjreifcnben Cbftforten fällt biefe Hernreife jufammett mit ber 3eitig= 
ung ober bem ßuitauO ber oölligen Steife bes fyrud;tfleifdje*, bei oielen 
anbern Sorten tritt biefe Heiligung erft fpäter ein. 

Sei bem Steinobft, bem Sdjalenobft, Seerenobft, erfennt unb 
fiel)! jebermann leid)t ben Beitpunft ber Steife ; Hernreife unb 3«itigung, 
ober bas ©enienbarioerben ber grucht, fällt hier ftets jufammett. $e 
oollftänbiger biefe Cbftforten ihre Steife am Saum erhalten, befto oor= 
jüglidjer finb fte, unb jtoar nid)t blofj jum Stohgenujj, fonbern aud) ju 
jeglichem anberett 3wecf,,bie Hirfchen jum Srennen, bie 3wetfcf)en jum 
dörren, bie Stüffe ju Öl u. f. n>. 3 um ©inmachen muffen manche 
fruchte (ißfirfidhe, Stüffe, Stachelbeeren) unreif oerioenbct tuerben. 

Sollftänbigc Steife unb Slusbilbung ber flüchte finbet in 
ber Siegel nur ftatt bei Säumen, bie fid) in gefunbem, normalen 3>*= 
ftanbe befinben ; erft nach ber britten unb oierten ©mte, bie ein junger 
Saum trägt, erlangt bie fyrud)t bie beftimmte, ihr jugehörige gornt unb 
innere Sefihaffenbeit. Schlecht gepflegte, oon Staupen jur Beit ber 2lus= 
bilbung ber grüchte befchäbigte, roie auch ju bidht gepffanjte Säume, 
unb folche, toeldje feine junge, gefunbe ^oljjtoeige mehr erjeugen, 
probujieren auch nur wenig unb größtenteils nicht ooHfommen auSge= 
inlbeteS Cbft. 

3u feuchter ober ju troefener Stanbort, ein ber Sorte nicht $uträg= 
tiches Hlima, oenninbert ben ÜBert ber (Srnten für j e g l i d) e Ser= 
toenbung, unb toenn man hie unb ba glaubt, ba| jebeS Cbft jur 
©einbereitung tauge, ob es oon Säumen flamme, bie fid) in geeigneten 
ober gan$ ungeeigneten Serhältniffen befinben, ba man ja aus) bem 
iQoljapfel auch SBein bereiten fann, fo liegt hierin ein cntfdhiebenet 
Irrtum. Illerbings bient ber faurc .öoljapfel auch Jur SBeinbereitung, 
allein nur bann giebt er ein guteg ©etränfe, toenn er freiftefjenb unb 
bem oolien ©influf; ber Sonne auSgefe|t, ertoachfen ift ; im anbern galt 

£uca5 , Cbftbcnu^ung. 3. Stuft. ö 
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ternte beä Cbftes. — ©erbte. 


nid)t einmal guten (Sffig. Sie Ginwirtung bes £id)ts unb ber SBärtne 
bet Sonne finb eS »orjüglkh, bie bewirten, bafj jebc unserer Dbftforten 
bie ihr jutotnmenbe ©üte unb innere fReife erlangt unb baber follten 
alle jene Obfoticbter, beren SJaumpftanjungen einem unburdjbringlidieu 
SBalbe gleichen, nametttlid) in ben tninber roarmen unb weniger günftigen 
Sagen, in ihrem eigenen Sntereffe, baS 3luspußen, SBegnebmen ber un= 
nüßen 3roeige im Innern beS 33aumeS, beinhalten ber Stinbe, SBer= 
jüngen u. f. ro. nicht oerfäumen, fonbern, gleichviel, ob fie Cbft für 
bie Sajel unb für ben Steller, ober für ötonomifchc 3roecte bauen, »or 
allem banadj ftreben, burd) geeignete pflege unb richtige 'öehanblung 
ein gutes, auSgcbilbeteS, gefunbeS unb fräftigcS Cbft 511 erzielen. 

2 Ö eitere Angaben über bie 9ieife ber »erfchiebenen Cbftarten fiehe 
aud> Seite 89 u. f. unter II. Sie ßrnte bes ‘Cbftes, Ülbfchnitt 2 — 5 unb 
„III. Ter 33erfanb unb bie iterpadung ber Cbftfrüchte." (Seite 97 u. f.) 

II. Tic Crntc bcö Cbftes. 

1 . Die öabei jur Uermentutng komntenben ©erätc. 

Tie ©eräte, welche bei ber Dbfternte unb oor berfelben jur ©r= 
jielung großer grüßte, jum Stiißen ber bfte unb grüchte je. angewenbet 

werben, finb verfd)iebener 
2lrt. @S follen beSbalb 
im folgenden bie widj- 
tigften näher befprodfen 
werben. 

ÜBenn bie fBäume fehr 
reich tragen, tommen nicht 
feiten 2lftbrüd)e oor, weS= 
halb es notwendig ift, 
bie oollhängenben 'Ufte ju 
unterftüßen. 

@S bienen baju 93 autm 
tJig. 1. SSaumftüße in Serbinbung mit ft Ü 5 en auS &olj unb 
einet Seiter. Seile öon ^ an f ober 

StotoSfafer u. f. w. 

Sie 93aumftüßen finb swectmäfsig fo eingerichtet, wie beU 
folgenbegig. 1 a.b. ober fjig. 2 barfteUen. 3 * 3 - 1 a.b. 5 eigt 
eine Stange, welche an ihrem oberen ßnbe eine natürliche 
2 lftgabel hat, währenb gig. 2 . eine foldhe jeigt, an ber ein 
Cuerholj mit einer Stiiße befeftigt, angebracht ift. 'Bei 
gig. 1 ift noch gezeigt, wie auch baS 3lnlegen einer Leiter 
(c) burdh Slnwenbung einer ^weiten Stüße (d) bamit in j ig 2 

fBerbinbung gebraefjt werben Eann. tötit ben Seilen werben ajaumftü^e. 
bie Slfte in bie £)öt)e gejogen, fo baß fie fich gegenfeitig 
halten. 3 11 biefem $aHe ift eS fehr praftifd), in ber Glitte ber Ikone 
beS Saumes eine ftarfe Stange {entrecht ju befeftigen, an beren oberen 
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FigC 



3ig. 3. Souc$£'f<be 
Saumftiibe. 


Gnbe bie Seile angebracht ftrtb, fo baf? bie 2Iefte 
alle nach bec 3Witte hi« in bie &öf}e gejogen 
unb in ber für fie paffenben Sage gehalten 
toerben. ©ine feljr finnreidje, oerftell: unb uer- 
längerbare Sauinftühe biefer festeren i'lrt hat 
3- Soucbe and nicht toftenbem ©ifenrohr f)tt- 
gefteltt *). 

Siefelbe befielt au® einer ober au® mehreren ber 
fteübaren Stangen an? Derjinttem feijenroht, bie fid) 
fernrohrartig in einanber fd^ieben taffen, n>ie in Jig. 3 
bargeftellt ift, bei Welcher poei oerftellbare 5Hol)re, ber 
Höhe be® ju ftüfcenben Saume® entfpredjenb, berWenbet 
Werben. 

3um fffeftfteUen ber einzelnen oerlangerbaten leite 
ber Stange bient bie bewegliche Stettmuffe g mit einer 
Stal)lfd)taube. 3ut Sfcrlängerung ber Stüjje Werben 
bie einjetnen Seite bet Stange auSeinanber gefdjoben 
unb in ber geWünjdjten |)bt)e burd) g feftgefteili. Sa® 
untere ®nbe ber Saumftujje tjat eine Spifce h mit 
9luffaf)?d)eibe d, baju bestimmt, bie Stüjje Wenige ßentu 
metcr in ben Sobeit einjufterfen unb burep d ba® ju 
tiefe Ginfinfen ber Stange in ben ©oben beim fdjWerer 
Werben ber Saumäfte ju nertjinbern. ferner befinben 
fidj am untern 6nbc ber Stange 3 Wei bewegliche, mit 
Cfen unb Sefeftigung®bänbern öerfetjeite Stenge i, be- 
ftirnmt, bie Sefefiigung ber Stüjje am Saum ju rrniög- 
ticken. 

2luf bem oberen Seite bet Stange finb entweber eine 
einzelne feftfteljenbe, ober bewegliche, ober Wie in Jig. 3 
bargeftellt, mehrere bewegliche Seheiben a mit $änge 
Dorridjtungen b angebracht, bie je itadj Sebürfni® in 
beliebiger £>öhe entweber butdj eine Stahlfcfjtaube ober 
einen SteUftift in einjelnc in ber Stange befinbliehe 
£ödjer eingeftellt Werben. Sie fjängeootridjtungen 0 , 
au® Srat)t, itetten, Hanfleinen ?c. beftepenb, Werben in 
bie an ben beweglichen Scheiben a befinblidjen ^>afen 
befeftigt. 2ln ihren unteren Snben befinbet fidj ie ein 
beweglicher öalen 1, ber fid) in bie einjelnen ©lieber 
ber Itetten beliebig cinhaten lägt. 3ur Stüjjung lleinerer 
fJtebenäfte tonnen fürjere, ebenfo eingerichtete ffetten k 
mit Gnbljalen 1 in jebe® beliebige ©lieb ber fpänge 5 
borridjtungen eingehaft werben. 3n Jig. 4 ift bie 
Serwenbung®art biefer Saumftüjjen an einem §oeh 
ftamme bargefteUt. 

Sie SluffteHung erfolgt fo, baß nach Ginftellung ber 
Stangen unb Scheiben in ber bem ju ftüfcenben Saum 
entfprcd)enben ipöfce, bie ^angetiDrrictjtungen mittel® 
einet Schnur am unteren ©nbe mit ber Stange ®u= 
fammengebunben Werben. Sie Stange wirb bann bei 
Hochftämmen Don unten, bei Sbratniben ober Äeffel’ 
bäumen Don ber Seite burch ba® 2lftwerf be® Saume® 
geftedt, mit ber Spifce bi® äur 2luffajjfdjeibe in ben 
Soben eingebrüdt unb bann bnreh bie SefefHgungä- 
bänber am Stamme befeftigt. 

*) S. SotnoloS'fch' 2Jtonat®fceftc 1885 297. 
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.fpiernach werben bie ^ängcDorrichtungen loggebutiben unb bie ju ftütjenbcit 
3Weige in bie beweglichen fjnfen eingehängt, Wobei ju beachten ift, bah juerft brei 
auf öerfchiebenen Seiten beä SBaumeS befinblirfjc »ftc eingehängt werben, um ein 
SSerbiegen ber Stüfce burch 3U fchwere einfeitige »claftung ju »ermeiben. 



gig. 4. 2lnroenbung ber Souchefchen Saumftüfce. 

©3 ift leicht eiu}ufcl)cn, baß biefe Vorrichtung nur iit ©arten 3ln= 
menbung finbett fattn, ba fie für beit Cbftbau im großen and) oiel ju 
teuer ift. 

giir Saumgärten unb an Straßen empfehlen fi<h neben ben 
obengenannten Saumftüßen noch folgenbe ©inridjtungen: 
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2 ln beit beibett Gnbeu eines entfprecfjenb laugen uitb ftarfen $ral)teS 
befeftigt man jmei öuerböljer, meldie er*, mit SBoUftreifen, Lumpen jc. 
umroicfelt roerben, bamit fie bie 3iinbe nicht behäbigen (gig. 5). 
S'as eine Guerbolj roirb bann jroifdjen bie 2lftgabeln beS 31 t ftüfeenbcn 



5ig. 5. Saum, beffen 'Sfte burd) mit einem Srafjt uerbunbene gig. 6. ^afenring 
Duertibljer jufammengefjatten fmb. »on ©bei. 


2lfteS fo geftecft, baß man ben ®raf)t nad> oben jtoifc^en bie 2lftgabetn 
jieben !ann. ®as anbere Duerbolj mirb uon einer auf bem Saume 
befinblicben ^erfon gehalten unb bamit ber Grafit in bie £>öf)e gc 3 ogcn. 
tiiite 3 roeite ^erfon brücft mit einer gemöbnlicbcn Saumftüfce ober fonft 
einer ©tauge ben 3 U ftüfcenben Slft 00 m iSrbbobett aus nach oben unb 
bie auf bem Saume befinblidbe ifJerfon bängt bas jroeite Querbolj sn>i= 
fcben bie 2lftgabeln eines ftarfen, oben befinblidjen 2lfteS. 

Sei bängcnbeit Saumfronen faitn man auf Saumgütern eine größere 
2 tngabt oon Elften jugleicf) baburd) ftüßen, baf; man über jtuei gleich 
lange Saumftüben, roelcbe an ihrem oberen Gnbe je eine lsabel buben, 
eine Stange legt unb mit ber ganjen Sorricbtung bie Hronenäfte in bie 
§öbe fdjiebt. 

©ebr jroedmäßig finb audb bie £afenringe (gig. 6 ) oon 6 bel,*) 
bie bei jcber geioöbnlidien Stange 3 . S. abgängigen §opfenftangen, 2ln= 
menbung finbeit unt> in ben meiften gälten leidjter 3 U befctjaffen finb, 
als bie genannten bö^ernen ©abelftüfcen. 


*) homolog. SRonatSt)eft 1878. S. 276. 
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dergleichen feafenringe läßt man fidj in ber benötigten Slnjahl aus 
t>erfd)ieöen ftarfen, oierfantigen Gifenftäben in oerfdiiebenen 9iinggröfjen 
fdjmieben, bemnacf) mit (tarieren unb fchroächeren &afen, je nadjbem man 
für Heinere ober größere Cbftbaumäfte ftcb biinnerer unb fürjerer ober 
bieferer unb längerer ©langen bebient. 2)ian (^iebt beim ©ebrauch ben 
fdjarjfantigen 'Jiing auf bie ©tange mit nach aufwärts gcridjtetem &afen. 


der Gifenfjafen unterfängt ben Saum* 
aft unb je fchrocrer ber leßtere auf 
ben .(jäten briieft, befto fefter fternmt 
fid) ber oierfantige -King mit feiner 
febarfen Äante gegen bie Stange, 
fo bdfs er unmöglich an ihr abwärts 
gleiten fann, worauf man mit ber auf 




tjifl. 8. 

grudjtftütje aus $o(j. 


ben Soben geflößten ©tange ben Sauntaft mit feinen griidjten aufwärts ^ebt. 

Um fefjr oollfomntene grüßte ju erziehen, ift es notroenbig, fie be= 
fonberS ,u befeftigen ober ju unterftiißen. 3Jlan erreicht 
baburd), bafe febr grobe grüßte oermöge ihrer ©djroere 
ober infolge beS SSinbeS nicht abfaHen unb baher ihre 
ooHe 2luSbilbung gewinnen fönnen. 3» biefem Brocke 
fann man um ben grudjtftiel ein ©tiidchen Saft ober 
gaben fchlingen, baS man bann an bem jugehörigen 
/fTTs gruchtholje ober $weig befefiigt (gig. 7) ober man 

'“‘HiP bringt auf pfählen Heine Srettchen an, wie eS gig. 8 

barftellt, ober man bringt am Saume felbft unter ber 
gig. 9. Cbftfjalter grud)t Heine kalter (gig. 9) aus oerjinftem Gifen* 
aus 2>rai)t. br«ht an. GS ift felbftrebenb, baß ein berartigeS Unter* 
ftüßen nur bei gormbäumen anroenbbar ift unb ^auptfäd^Iid^ jur Gr* 
jielung oon ©chaufriichtcn beniißt roirb. 

2BaS bie ©eräte jum Cb ft brechen anbelangt, fo ift ber ein* 
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facfjfte unb befte Obftbrecber immer bic ijjanb. Qi tianbett fid) babei 
nur barunt, tnöglicbft überall bamit bingelangen ju fönnen. Gin we= 
fentlicbeS Hilfsmittel babei ift ein Keiner, leichter Sb ft baten (jvig. 10), 
ber einen leidet bcroegticben, b. b- bin- unb bcrfcbicbbaren ©egenbaten a t>at. 
A Sßäbrenb ber §afen bie oorftebenben , fonft nid;t erreichbaren 
Sfte fafjt, mirb ber ©egenbafen fo an bie Leiter ober an einen 
weiter unten befinblicben, fcbon geleerten 31 ft befcftigt, baf; jener 
31 ft in ber jum Obftpflücfen gewünfdbten Sage bleibt unb baber 
nicht tum bemjenigen, ber baS Cbft abnimmt, gehalten ju werben 
braucht, wa£ bie Slrbeit ungemein förbert. 

5'iir £>od)ftämme finb Leitern nötig. 2)fan muff baoon 
oerfdiiebene ©röfjen haben unb beöient fich entweber ber Socf= 
Soppelleitern ober ber fog. „Ginbaumigen Leiter". Sie übocf= 
leitern finb geniigenb befannt unb werben entweber, wie jjig. 11 
barftellt, gefertigt, ober 
waS noch praftiidjer ift, 
es finb auch bie Stiifcen 
u ber Seiler burd) &uer= 

i hölser ocrbuitben , wo= 
burdi man Soppelleitern 
erhält. Tiefe werben jefjt 
aud) »erfdjiebbar gemadjt, 
fo baf; man bie am Wipfel 
bcS SaumeS bängenben 
$rüd)te, bie tneift am 
fdjönften auSgebilbetfinb, 
mit ber »anb erreichen 
tann. 

Sie einbaumige Seitcr, 

; Jj in Tirol Sehne genannt, 
io bic einzige bort im großen 
Ctftfjafen angewenbete Leiter, bietet 
nut ©e(jen= ben Vorteil, baß fie &ig 1K » oc rictter. 

hafen. überall bequem angelegt 

werben tann. Sie ift leichter ju banbhaben, als anberc unb er* 
möglidjt, ba ihr Aitf; ein balbmonbförmig anSgefcbnitteneS .'golj ift, welches 
beweglich unb burd) einen 3iagel mit ber Sehne oerbunben ift, bas 3luf* 
ftellen aud) auf unebenem Soben, an dtainen u. f. w. *) cgig. 12 bei a.) 

Sie fyriiebte werben oon bent Cbftpflücfer gewöhnlich in ein Tuch in 
gorm eines Sacf eS gelegt. Ginc feljr prattifdje gorm eines foldjen, mehr 
in 3lrt einer Scbürje, ift aus ber §ig. 12 bei b erfid)tlid). GS gewährt 
biefes Tuch gegenüber einem Sache, ben man auch häufig beim $flücfen 
oerwenbet, ben Vorteil, baf) bie $rüd;te beim Slblegen weniger befebäbigt 
werben fönnen, ba bie ganje Sdjürje ausgebreitet werben fann. 

*) $omologijd)c SJlonntätjefte 1887. S. 82. 
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gerner bebient man fid), inSbefonbere beim ijJflüden ber Äirfdjen, 
eines, auf einer Seite ffadjen, anliegenben , auf ber anbern Seite ge= 



gig. 12. Ginbauntige Dbftleiter (Sefjne). 


wölbten ÄorbeS mit nid)t $u weiter Ceffnung (gig. 13.), welcher, fo 

oft er t>oH ift, an einem 
Seile Ijerabgclaffen wirb, 
giit Pflaumen, 21prifofen 
^firfidje u. f. w. bebient 
man fid) »erfd)iebener 
Meiner ober gröfeererJÜörb: 
dien aus Söeiben ober 
Spanen, wie in gig. 14 
angegeben ift. gür Sta= 
djelbeeren unb got)annis= 
beeren eines foldjcn, wie 
gig. 15 jeigt. 

Dbftbred»er giebt es 
oerfdiicbene 2trten. ©in 


.. Seiler, b. 'Vflücf fe^ilrje. g ig jg ffl c Äicfcf)en. 



gig. 15 'pflücfforb für Seerenobft. 

fefyr swecfmäfügcrift beringig. 16 
abgebilbete, welker burd) baS 
ipotn. gnfiitut in dieutlingen bejo= 
, ... gen werben fann. Sicgäbne, wo= 

gtg. 14. Ufiutfforb für Pflaumen sc. nt (f t>ie griidjte angefapt werben 

unb ber fHeif ftnb aus oerjinttem <Sifenbrat)t bejw. ©ifenbled) ^ergefteüt, 
ebenfo aus lepteretn bie öütfe , in weldje ber Stod geftedt wirb" Sie 
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Stöcte muffen non oerfdfnebener Sänge angeroenbet roerben, bnntit man 

3u betnerfen ift 
febocb, baft man mit 
Vorteil bie Obft= 
breiter überhaupt 
nur für bie 2lpfet 
in 2lnroenbung 
bringen fann, ba bei 
ber Sirne ber Stiel 
leicht abbrid)t unb bie 
grudjt baburd) un= 
anfebnlid) mirb. 

3uni Schütteln 
bei SJoftobftel be- 
bient man fidb läng= 
erer ober fürjerer 
Stangen, roelcbe an ihrem oberen Gnbe einen ftarfen ©ifen^afen 
haben, mit meldjem man bie Säfte ungefähr in ber Hütte faßt. 

2. Sie (Ernte öcs ßcrnob|ics. 

Seim Äernobft ift bejiiglid; ber Grate ober bei 2lbnef)menl (ißflücfen, 
Sred)en, Schütteln) ber brächte tooI)I ju unterfdjeiben, ob man el mit 
Sommer-, ’&erbft* ober SMnterobft ju tbun bat. 

Sei bem S ommer ob ft tritt, roie fdbon ermähnt, bie Steife bei 
ffracbtfleifchel mit ber ber Samen jufammen ein unb erftere bat ge= 
roöbnlicb nur eine furje Sauer; el geben bie ber 3eitigung folgenben 
inneren (djemifdjen) Seränberungen bei {frudbtfleifcbel fdmell oor fidb, 
nämlich bal Htebligroerben ber Spfel, foroie bal Seigroerben ber Sinten. 
Gl b fl lt fn ftd) baljer bie Somtnerfrücbte in bem 3uftanb ooUtommener 
SraudbbarJeit getoöbttlicb nur 8 — 14 Sage. Sal Älima, befonberl bie 
böt)erc ober niebere Sage, in ber bal Cbft beranroäcbft, bringt fjier grope 
Untcrfcbiebe beroor; fo reift ber auf bem Hiarft feljr beliebte ffrübapfel, 
ber Sommer;® eroürjapfel ober GnglifdjeÄantapfel in fitblicberen 
ober toannen Glegenben nicht feiten Gnbe Quli, in höherer Sage 2ln= 
fang lül Hütte 2tuguft unb felbft erft Hütte September. 3m erfteren 
fvalle hält er nur 8—10 Sage, im lepteren felbft 3 äBodben. Ser be= 
tonnte Söeifje 21 ft rat an mirb in troh^n, falten unb rauben Cbftlagen 
ein überaul faftiger, febr gefebäpter öerbftapfel, ber 4—6 Sßodjen hält, 
roäbreitb er in männeren Sagen ein früh reifenber aber halb meblig 
roerbenber Sommerapfel ift. 

Söenn biejenigen Sommerobftforten, bie fo fdmell paffieren (teig 
ober meblig roerben), einige Sage oor ber ooilen Rern= ober Saums 
reife geerntet roerben, fo treten jene Seränberungen langfanier ein, bie 
ffrudjt erhält eine längere Sauer. Saju fommt noch, bap oiele febr füge 


bequem mit bem Dbftbredber arbeiten fann. 



gig. 16. Cbftbrecf>er. 
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grüßte buvcl) ein etroa« frühe« Sredieu unb Siegenlaffen einen rocit 
böseren SSohlgefdjntacf erbalten. ©« liegt atfo iitt Vorteil be« 
Obfttüchter«, ba« Uritljobft ctma« oor ber oollctt Steife, etwa 
bann, wenn ficb bie grüne ©rnnbfarbe gelblich färbt, ak 
tu ernten. 

Sommerobft für bie Tafel tnufe, außer an trüben Tagen, ftet« 
morgend früh gebrochen roerben, inbent e« bei notier Tage«hißc 
roeitau« nijht beit SBohlgefdpnacf befifct, als morgen«. ©« ift jroerf: 
mäßig ba«fclbe nach unb nach einjuernten unb babei ftet« bie reifften 
grüchtc au«jubrecbcn. 

Ta« ö c r b ft o b ft, beffen Sleifejeit anfang« Cftober beginnt unb fiel) 
im allgemeinen bi« SJlitte Stooember erftreeft, enthält teil« grüd)te oon 
fürterer Tauer (3 — 4 Podien), teil« fotebe, bie ficb länger halten, 
bie fclbft bi« Söeihnadjten aufberoahrt roerben fönnen. 

Tic ©rnte bc« er bftobfte« finbet ftatt, fobalb bie .Herrn 
reife oollfomtnen cingetreten unb bie grücfite ficb leicht ab- 
pflücfett laffen; bie 'Diorgcnjcit roirb jeßt nicht mehr al« fpfliicfeteit einge= 
halten, äi'ährenb man bie Sommerfrüchte in fühlen Cbftgeroölben unb 
.Hämmern aufberoahrt unb e« forgfältig oermeibet, fie, fofern fie für bie 
Tafel beftimmt finb, gehäuft auf einanber liegen tu laffen, ift e« ganj 
gewöhnlich, baß man bie öerbftobftforten teil« im freien (in gefd)loff= 
eneit ©ärten), teil« in luftigen, aber fühlen, gegen üJlorgen ober SJtitler= 
nacht gelegenen Hämmern auf Raufen legt. Tod) barf bie« nur ge= 
fchefjen bei Cbftforten, bereit Zeitigung man befd)leunigen rotll, um fie 
früher für bie Tafel ober ju öfonomifchen ^roecfeit oerioenben tu fönnen. 

Turch ba« Segen auf Raufen geht bie 3eitigung be« ^vrurf>t= 
fleifdie« unb bie bamit in Sjerbinbung ftefjcnbe 3ucferbilbung unter 3>er= 
bunftung oon ettoa« SBaffer fdjneller oor fich, bie grudjt roirb fpejififcf) 
idjroerer, ihre Säfte roerben flüffiger unb juglcid) jucferhaltiger. Taß 
fid> folche grüd)te, bei rocldjett bie 3citigmtg auf biefe 9(rt befdjleunigt 
roirb, nicht fo lange halten, al« foldje , bie nicht gehäuft liegen unb 
fid) nicht erroärmen fonnten, ift tool)l leidjt ju begreifen unb baher ift 
bei biefem Verfahren ftet« ber 3iuecf, rooju man bie grüdjte benufeen 
roili, roohl ju beachten. 

töejüglid) be« SBinter obfte« ober aller bcrjenigcit Cbftforten, bie 
jroar ihre Äemreife bi« Slnfattg ober 'Hütte Cftober erlangen, bereu 
3eitigung aber erft nach längerer Sagerung unb nidit oor Hütte 9Jo= 
oember eintritt, gilt bei ber ©ritte bie Siegel, ba«fclbc möglich ft 
lange am 23aum hängen tu laffen. ©« ift ganj außerorbentlidj, toa« 
foroohl bie fpäten SlpfeU unb -Simforten baburd» an '4Mfommenheit, 
(Süte unb ftaltbarfeit geroittnen. Tiefelben fönneu, junt Teil roeitigften«, 
einen leisten groft au«l)alten, ohne im geringften an (Sitte ju oer= 
lieren. Seiber finbet oft ba, roo ba« Cbft auf ben Räumen oerfauft 
roirb, au« falfcher Cfonomie ber nidit genug ju tabelnbe SJtifjbraud) 
ftatt, ba« Spätobft jugleid) mit bem fgerbftobft tu ernten, rooburch, an= 
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ftatt Gewinn, ein hoppeiter Sertuft entfielt, inbertt bie griidjte nur um 
oollfommen bleiben unb ba« -Dtoftobft jugleid) nur wenig ober minber 
guten 2Bein giebt unb aud) bie Säume feßr befcßäbigt werben, ba eine 
Dienge Heiner grudjtjroeige mit abgebrochen werben, wenn matt bie 
grüeßte früher fcßüttelt ober bridjt, el)e fie fich oott benfelben leicht unb 
gleicßfatn oon felbft trennen. 

2 Bitt man einen Xeü be« geernteten SBinterobfteö ju Obftroein 
oerwenben, woju fich basfelbe ganj befonber« gut eignet, fo ift e« nötig, 
um biefe 2 lrbeit nicht erft bann oomehtnen ju tnüffen, wenn bie 3 eitig= 
ung eintritt (alfo oft erft ÜJlitte be« Söinter«), bie oollfommene Sieife 
be« grudjtfleifdje« bur<h jwei Dtittcl ju befdjleunigen. $a« eine ift 
ba« 2(uffd)ütten be« Dbfte« auf grofjc Raufen (Schmißen taffen) in luftigen 
©emölben ober aud; im freien unter einer oor Siegen unb SEau feßüßenben 33e= 
bachung unb natürlich gegen gröfte oerroaßrt. Seßtere« fantt leid)t unb 
ganj einfach burch Sebecfen ber Raufen mit trocfenem Saub gefcfjeEjen. 
3Me tjier erfolgenbe Erwärmung befördert bie Sättigung feßr, unb wenn 
tnan bann nod) ba« jweite üJiittel, oon bettt bei ber Cbftweinbereitung 
bie Siebe fein wirb, ba« 2lufneßmenlaffen ber nidjt 31 t ftar! jer- 
quetfd)ten grüeßte, in Slnroenöuttg bringt, fo erhält tnan, wenn Diitte 
Cftober bi« 2 lnfang diooember gemoftet wirb, ein ©etränf oon berfelben 
Starte unb Wüte, al« wenn bie griid)te ißre Jeitigung oorßer wivtlid) 
erreicht hätten, ja oft fogar noch uott befferer Qualität. 

2 ln Sßinteräpfeln finb wir im allgenteinen in Teutfd)lanb weit 
reicher al« an SBinterlurnen, troßbem in ben lebten Qa^rjefjnteu eine 
Dlenge ber ebetften SBintertafelbimen angebaut würben unb jeßt auch 
im großen in ben ‘Qaitbel gebracht werben. Siehe Seite 64 ff. 

SX'ie SBinteräpfel bieten ba« oor 5 üglid)fte £afetobfi unb jugleich ba« 
ebelftc üRoftobft. 

2 )ie 2 lrt unb Sßeife ber ßinerntung be« Äernobfte«, be= 
fonber« be« SDioftobfte«, läßt in manchen ©egenben Seutfcßlanb« nod) oiel 
3 U wünfeßen übrig. 'Dian befteigt oft mit ober ohne Jöafen oerfehett bie Säume 
unb fc^üttelt mit einer folgen ©ewalt bie Früchte ab, baß eine Dienge 
turje« grucßtßolä, bie eigentlichen s Diaga 3 ine ber grueßtbarteit, an benen 
fich ftet« neue grucßtfnofpen bilben, mit abgeriffen wirb unb ber Stoben 
unter ben Säumen oft ganj mit foldjen Eteiitcn feigen bebedt ift. 
2ßa« burch ba« ftarfe Schütteln nicht fallen will, wirb, wa« nod) fd)otu 
ung«lofer ift, niittelft Stangen abgefd)tagen. 

triefe 3iad)teite bei ber Cbfternte treten befonber« in Jahrgängen, 
wo e« weniger Cbft gibt, ftart ßeroor, ba Jebermann für feinen Dbft= 
ertrag Jdebftaßl befürd)tet unb fich baßer mit ber ©rnte beeilt. 

Jn folcßen gaßren ift aber gerabe ein lange« Jpängenlaffen, oor 
adern be« £erbft= unb SBinterobfte«, nicht genug ju empfehlen, inbem 
bie einjeln fteßenben grüßte, wenn fie bi« jur oollen Äeroreife fortroadjfen 
tonnen, noch l’ c h r an Sollfommcnheit suneßmen. Jn einigen ©egenben 
Saben«, ber Sißweij, in ber Diofelgegenb, wirb gewöhnlich weit fpäter ge= 
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erntet, alg in Biirttetnberg. 3)ian enttet in leßteretn bas SDloftobft meift non 
Ulittc bis Gnbe September ein, welcher 3eitpunft für ÄnauSbirnen, 'Beliebe 
Sratbirnen u. f. tn. gauj ber geeignete ift. Suiten aber füllten bis 3ln- 
fang ober bis Bitte Cftober bangen, unb bas Binterobft füllte roo= 
möglich erft nom 10.— 15. ober 20. Cftober eingeemtet werben. 9iatiir= 
lieb finb liier mittlere Jahrgänge oerftanben ; febr manne bebingen ftetg 
eine frühere Grnte unb bas Abfallen einseiner ausgebilbeter unb ge= 
funber Arücbte bei minbftillcm Bett er seigt bie 3 eit febr genau an, ju 
roeldier bie 2 lbnahnte ber fyrücbte ftattfinben folt unb ohne allen 3iad)= 
teil auch ftattfinben fann, inbem bann ein leidites Sebütteln genügt, 
fie sunt fallen su bringen. 

Gs märe febr ju nninfdjen, baff bie Grnte bes Hcrnobftes in allen 
©egenben 3>eutfcblanbg, mo fie su früh ftattfinbet, burcbfdmittlid) wenigfteng 
um 1 — 2 Bodjen fpäter sorgenontmen mürbe; bie Cbftbäunte mürben 
bie ihnen Daburd) erroadßene Schonung burdb reidicrc unb beffere Gmten 
in hohem ©rabe lohnen. Bollte man einroenben, bau man baburdi su 
»iel burch 3lbfallobft oerlieren mürbe, fo läfit fidi baranf erroibern, baß bies 
nur ein fdjeinbarer Slerluft ift, inbetn bie gritdjte, bie big jutu sollen 
fHeifepunft auf bem Vaunt bleibeu, um fo sollfomm&jter unD 
faftreidjer werben, 2lud) fann ja bag 2(bfallobft jeben Borgen burd) 
eigene Veute, Jtinber, ober im 2 lfforb gefammelt werben. 2 llS 31 fforb= 
lohn 5 «l)lt man für 2luflefen in mittlern Cbftjahren für 50 kg. Cbft 
30 — 40 Pfennig, bei reichen Cbftjahren nod) weniger. 

3>as 2lbfaÜobft wirb jur Cbftweinbereitung febr gern getauft unb 
in Bürttemberg baraus gewöbttlid) pro 50 kg. 3—4’/* 3Jtf . gelöst, 
auch sur ^Bereitung oon Bus, ©elee :c. fann bagfelbe mit großem 2>or- 
teile beniißt werben. 

Qaß bie abgefdiüttelten yrüdite fid) nur furse 3 eit aufbe= 
wahren lafjen, läßt fid) Ieid;t erflären; am heften gefdjieht es auf 
nicht su großen Raufen im freien, b. h- au f ©rasboben. iBon 
hunbert herabfallcttben §rüdjten werben faum jehn unserleßt bleiben. 
Gg muß alfo bie weitere Verarbeitung halb erfolgen, fabelt joldje 
fyrücßte ihren gehörigen fHcifegrab auf bem 2 kunt erlangt, fo erhält 
man einen, ber 39efd)affenhcit ber Cbftforte entfpredieuben, möglidhft 
guten Cbftwein, im anbem galt aber wirb berfelbe jebenfallg oon 
geringerer Qualität, alg er werben tonnte, wenn bie grüdjte reifer ge= 
wefen wären. Cben angeführte beibe 'Ulittel, bie solle gleifdjreife 511 be= 
mitten, finb in foldien fällen nicht außer 3ldit $u laßen. Slußerbent 
fann man aber auch auf fünftlicbem Bege eine Üerbefferung bes Obft= 
weinet herbeiführen, wag fpäter im Äapitel über „Cbftmeinserbefferung" 
weiter befprodben wirb. 

35aß bas Binterobft für £afel unb Äücße gebrodien werben muß, 
serfteßt fid) son felbft; leiber fehlt eg aber oft tjieju an genügenber 
3eit. Benn man unter beit Saunt Strohmatten legt, fo fann man 
aud) horte« Bintertafelobft fcfjütteln, muß jebodh bann eine forgfältige 
Sluglefe swifdiett reinem unb fledigettt Cbfte halten. 3roedfmäßig ift. 
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basfeibe Serfaljren bei 2Birtfd)aft«obft, befonbere« wenn basfelbe ju 2)örr= 
obft »erarbeitet werben foil, ansuwenben. 

Sei gebrochenem &erbfb unb SBinterobft fommt bauptfäcf)lid) uod) 
bie Qragc in Setracht, wie ift baefelbe in »oUtontincn gutem 3uftanb 
unb mit wenig Höften recht lange ;u erhalten. Slähere« hierüber in 
fpäterem Slbfdhnitt. 


3. Die ©ritte ins Steinobftes. 

Sie Hirfdjen müffen gewöhnlich »ollftäiibig reif fein, biirfen aber 
nicht su lange hängen bleiben, batnit fie ihre frifdje Qarbe nidjt »er- 
lieren. Qn«befonbere muß man auf bie öerjtirfchen unb 2 lmareHen 
achten, bie bei Überreife fehr gerne faulen, wogegen Hnorpelfirfdjen, bie 
in einzelnen ©egenben Seutfchlanb« nteift im großen angebaut werben, 
nicht fo empfinblid) fittb. Sowohl bie für ben Diarft wie bie 511111 Sörren 
beftimmten müffen forgfältigft beim fchönen äSetter gepfliidt werben, bamit 
fie fid) an einem fühlen Crte einige Sage aufbewahren laffen. Seim 
Sflücfen bebient man fich ber bereite erwähnten ober ganj gewöhnlicher, 
einfachen Leitern unb bc« gig. 10 abgebilbeten ftafen«, fowie be« Horbe« 
$ig. 13. Sic Seiter wirb außen gegen bie 2lfte angelegt, unb beim Se= 
fteigen berfelben fofort mit einem ©trid an bem nädjften großen 2 lfte 
befeftigt, bamit fie nicht au«rutfd)en ober gar Umfallen fann. 2 lm einfadjften 
fällt bie 21rbeit bei Sufdjbäuinen, bei benett bie griidite burch &eran= 
Sieben ber 2lfte mit iQilfe eine« fleinen Jöaten« leicht herangesogen werben 
föniten. 3u Sufdjbäuinen eignen fich übrigen« nur bie 2ßeid)feln. Hirfdjeit 
}itr Srennerei werben nicht mit ben Stielen gepfliidt, fonbern abgebeert. 

Sie Pflaumen fittb reif, wenn foldje bei leidjtem Schütteln »om 
Saume falten unb bie Früchte ben ihnen eigenen, angenehmen ©erud) 
haben. Qm üüainthale werben bie 3metfd)en jum größten Seile ge= 
pfliidt, wenn fie anfangen blau sn werben, unb bann auf ©dhiffen 
ben SJJain unb 3fhein hinabgefahren, um auf ben englifchen 3Jfarft ge= 
bradit ju werben. S?eitn bie fruchte einen weiteren Sran«port su be= 
ftehett haben, müffen fie gepfliidt werben, fobalb fie au«gebilbet unb faft 
»öflig gefärbt, aber noch härtlid) finb. ©ans reife grüdjte halten weiteren 
Sraneport nur au«, wenn fie auf Gi« aufbewahrt werben. (S. ©. 103.) 
3 'iir ben nahen iDtarft ober sum Hausgebrauch pflüdt man fie erft fürs 
»or bem ©ebraudje im reifen 3 uftanbe unb hat bei ebleren ©orten barauf su 
achten, baß man nur ben ©tiel, nicht aber bie Qrudjt berührt, um ben 
Sorten Suft nicht wegsuwifchen. Ginen Horb, wie er in Aranfreid) jum 
Ginlegen oon bem Pflüder »erwenbet wirb, jeigt gig. 14, ©eite 88 . 
3Jtit gleicher (Sorgfalt müffen bie grüdjte für feinere Honferoen behanbelt 
werben. Qür biefe bürfen fie noch nicht »öllig reif fein. Sltir ab eilen 
unb 3roetfd)en sum Sörren unb sur 2ltu«bereitung werben gefdfüttelt, 
wobei man aber nicht »erfäutneit barf, Strohmatten unter bie Säume 
SU legen, um ba« H3laßen ber Haut su »ermeiben. ^ür 3aietf<hen sur 
Sranntweinbereitung finb weitere Sorfid)t«maßregeln nicht nötig. 
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Sei bert 2lprifofen roirb ef, ba ber Saum, roenn er 5 U oiel 
$rüd)te trägt, mitten im Sommer leidet abftirbt, ober nur fdjledjte unb 
unaufgebilbete $rüd)te reift, häufig notroenbig, baß man grüdjte auf; 
bricht. Tiefe Srbeit roirb »orgenomtnen, fobalb Spätfröfte nicht mehr 
SU befürchten finb. Tie flehten Sprifofen Ejabeu bann bie ©röße einer 
^afelnuß unb tonnen ba noch leicht aufgebrochen roerben. 

Tie geeignete ,3eit jum Ernten ber Sprifofen tritt ein, wenn beren 
Schale eine mattere fyärbung annimmt, bie ©runbfarbe alfo gelblich, 
bie Saßt heller roirb. Tie jum Serfanb beftimmten ffrüchte miijfen 
am Storgen ober bei trübem SBetter, roobei ba« ffleifd) feine ^rifdje 
nicht oerliert, gepflüctt roerben. Bu ©elee, .Konfitüren unb i'iarmelaben 
müffen bie Sprifofen reif, ju Konferocn nad) bem 2lppert’fd)en Verfahren 
foUen fie noch ziemlich feft fein. Bft ein Saunt auf einmal abgeemtet 
roorben, fo roerben bie reifen ffriicbte jutn fofortigen ©ebrauche aufge= 
lefen, bie minber reifen ju Konferoen ober jum Serfanb oerroenbet. 
Taf Sflüdett gefchießt am beften mit ber fpanb, außerbem mit bem 
Cbftpflüder. Turd» Schütteln abgeroorfene ffrüdjte roerben roegen ihrer 
jarten igaut regelmäßig oerleßt unb unhaltbar. Tie gepflüdtten Jrüdite 
roerben in mit frifchen Slättern aufgelegte Körbchen gelegt unb entroeber 
fofort jum Serfanb oerpadt ober in luftigen Säumen auf Tafeln neben 
einanber aufgelegt. Bum fofortigen ©ebrauch unb jum Serfanb roerben 
fie erft im 2lugenblid ihrer Serroenbmtg gepflüctt. 

Taf ipfliicfen reifer ffrüdjte foll möglidjft bei etroaf trübem unö 
trodenem 2Setter burchgefiihrt roerben, ba fie bei großer foiße ju fdnieU 
paffieren, bei feuchtem aber leicht faulen. 

Tie ^firficbernte roirb oorgenommen , fobalb bie ©runbfarbe 
ber grüdite heller, ber ©erud) ftärter unb bie Schale roeicher roirb äßenn 
fiel) bann bie ffruebt bei einer leichten Treßung oom ^rudgtliolje löft, bann 
ift ber richtige Seifegrab eingetreten. 

Tie jum Serfanb beftimmten ißfirfidje müffen oor biefer wolligen 
Seife gepflüdt roerben. Bu biefem eignen fid) bie Zärtlinge am beften 
unb h fl lten roeite Seifen auf. 

Um bie fchönere Färbung ju begiinftigen, toerben ju ber Beit, roenn 
fich bie ©runbfarbe ber ffrüd)te änbert unb heller roirb, diejenigen Stätter, 
welche bie grüdite bebeden, nach unb nach abgefneipt. Dian läßt jebod) 
einige Slätter über ber ^rucht ftehen, um fie oor ju ftarten Sonnen; 
ftrahlen &u fdjüßen. 

Seim ipfliiden felbft muß feßr forgfältig ju äßerfe gegangen roerben. 
Stan pflüdt mit ben Aingerfpißen unb läßt bie s ßßrfid)e in bie bohle 
.ftanb fallen, legt fie bann mit SBeinlaub umgeben in einen flachen 
.Horb, ber ungefähr 3 Schichten aufnehmen fann unb ca. 1 / 2 mal fo lang 
alf breit ift, unb bringt fie bann in ein luftigef ©emadj. 

Bn ÜJtontreuil roerben bie Körbe mit £>eu aufgelegt unb jebe ^fifirfich- 
fchicht wirb oon ber anbern bur<h ein Tuch getrennt. Tort roirb bie 
(S'rnte oon 5—8 Ußr morgenf bureßgefübrt. ©f beteiligen fich babei 
Stänner, grauen unb Kinber, roelche bie grüßte auf bem Kopfe in 
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flauen Körben ttadj öaufe tragen, roo fie »erlefen, gebiirftet unb in 
Körbe gelegt roerben. SUleS roirb mit bcr größten Sorgfalt burribge= 
fii^rt unb felbft baö ißflücfen ber SBeinblcitter, bie mit ben Stielen unb 
unoerleßt ;ur Serpacfung bienen, erforbert eine geroiffe (Üefdjictlidjfeit. 

4. Die ÖBrnte ber Hüffe. 

Ein KonfulatSbericht*) aue Cincinnati' flirrt aus, baß noch oor 
einigen fahren bie fdjioäbifdjen Sßalnüffe ein bebeutenber 2 luSfuhr= 
artifel nad) Sltnerifa geroefcn feien, roährenb in neuerer Seit biefc Stüffe 
ooit Sorbeaur bejogen mürben. Sie Stüffe feien nicht beffer in Sor= 
beaur, fonbern eä liege an jroei Umftänben : „Sie (Entfernung ber grünen 
Stußfcbalcn gefd)iet)t in ^ranfreidj sorgfältiger unb 5 U nötigerer Seit 
a(S bei uns. fo baß bie Stüffe aus Soröeaur »ollfommen rein Ijier an= 
fommen, roährenb bie auf ben beutfd)en Stüffen jurücfbleibenben Scalern 
refte eine Sdjimmclbilbung oeranlaffen. Slufjcrbem fommen bie beutfehen 
Stüffe $u fpät an." SJiöge biefer SBorrourf ein gingerseig für und fein ! 

Sie Steife ber SBatnuf; macht fidj baburd) bemerfbar, baff bie 
Sd)alenl)ülle am iöaurne aufplapt unb einseine Stüffe oon felbft abfallen ; 
in einem umfriebeten Staunte, in welchem man Siebftaht nicf)t 5 U fürchten 
hat, ift bies bie natürliche auch bie befte 3lrt, bie Stüffe »ont Saume 
ju bringen. Sann finb fie aud) oollftänbig frei oon ben Scffalenreften 
unb merben bei troefenem SBetter eingefamtnelt. 

SJteiftenS aber gefchiebt bie (Ernte in ber 2ßeife, baß man bie Stüffe 
mit langen Stangen »ont Saunte fdfilägt, mobei man jebod) fooiel als 
möglich febonenb »orgehen foll, um bas fjxucfjthols nicht su fehr su be-- 
fchäbigen. 6 s barf bieS aber auch oor bem eingetretenen Steifegrab 
nicht gefächen, b. h- «3 follen womöglich Stüffe unb grüne Schalen ge= 
trennt »on einanber herabfallen. Sann roerben bie Stüffe in einen 
Schuppen gebracht, »on allenfalls »orhanbenen Schalen unb Steften ber- 
felben befreit, sum Srodnen auSgebreitet, öfter umgefehrt unb naef)- 
gefehen, um forgfältig ade Schalenteile roegjubringen. Sorteilhaft ift 
eS auch, bie Stüffe fofort nach bem Sßegnehmen ber Schalen in faltet 
SBaffer su bringen unb fie barin mit einem ftarfen Sefen absureiben. 
3n biefe^ SBaffer bringt man, um bie Schale mögtichft hell ju machen, 
etwas Soba ober Slfcffe. SaS Srocfnen ber Stüffe foll nicht auf Raufen 
gefchehen, fonbern auf »orben. Sarauf roerben bie Stüffe auSgebreitet 
unb fo ber Sonne auSgefefct. Scheint biefe nicht, bann fommen bie 
£>orben in einen recht luftigen, womöglich sugigen Siaum, um baS 2rod= 
nen möglichft fc^neU burdjsuführen. ben Ofen ober Sacfofen u. f. ro. 
bürfen fie aber nicht gebracht roerben. So behanbelt, befotnmen bie 
Früchte nicht allein ein fchönes SluSfeffen, fonbern ber Kern bleibt auCh 
gefunb, b. h- er fh rümpft unb fchimmelt nicht. 

Sie föafelnüffe roerben eingefammelt, roenn fie fi<h leicht aus 


*) ^omologifdje SRonatsfjefte 1885, 0. 125. 
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ihrer soüllc nehmen lafien. 21 ud) bie beutfdje jpafelnuß ift ein bebcw 
tenber ^anbetbartifei nad) Velgien unb Gnglanb unb be»l)aI6 auch ein 
oennef)rter 2lnbau auf Hainen u. f. ro. nicht genug ju empfehlen. 

5 . Die ©ritte i>es ßeercnobftes. 

Sic Stachelbeeren unb Bohaitnigbeeren finb reif, menit 
ihre $aut oollftiinbig burd)fd)einenb ift. 'Dian erntet fic bann bei fd)ö= 
nein SBetter, jebod) müffen fic algbalb genoffen, ocrfauft, gepreßt ober gelocht 
werben. 3 u Stonferoen ober juut Verfanb bürfen fic nicht oöllig reif fein. 

3 u Sijon bcbient man fid) beim ißflücfcn biefer Leeren nad) ©alter 
eine§ flad)en, hoppelt fo langen als breiten Storbeg mit £>enfel, §ig. 15 , 
Seite 88, ber taunt 5 — 6 cm tief ift. Bft biefer gefüllt, fo leert man 
ihn fofort in einen größeren, jebod) fladien Sraneportforb. Veeren, bie 
jur SSeinbereitung bienen, fomnten gieid) in einen .Horb ober ipoljftnnbe, 
in ber fie jur Verarbeitunggftclle geführt roerben. äöcihrenb Stadjel= 
beeren jur SBeinbereitung ohne weitere Vorbereitung $erquetfd)t unb 
bann in bie ifreffe gebracht werben fönnen, ift eg smedmäßig, bie 3o= 
hannigbeeren erft ju entlämmen, b. b. fic non ihren Stämmen abjubeercu 
unb bann erft p jerguetfdjeit unb augppreifen. 

Sic Himbeeren unb Vromb eeren müffen reif unb bei fd)önem 
Üöetter, womöglich in ben grüfjftunben, geerntet werben. 2Benn eg fid) 
um tfrüdjte für bie Safel hanbelt, fo febneibet man bicfelben mit einem 
flcincn Stielteile unb bem Sietche ab unb läßt fie in ein untergehalteneg 
Störbeben fallen. Solche, bie p Saft ober p Stonfituren beftimmt 
finb, werben ohne Sield) gepflüeft; auch fü er ift eg non großem Vierte, 
bie pm Verfanb beftimmten griidjte nicht 511 reif werben p laffen, 
ba fie fonft auf bent Srangport fehr fdpcll unanfehnlid) werben. 

Sie (Srbbeereit müffen oormittagg oor ber großen Spiße geerntet 
werben; Jollen fie auf ben Diarft tommen, fo ift bie Crrnte am 2 lbenb 
poor nötig. 

Sie (Jrbbeere muß oöllig reif gepflüeft werben. 2 Batberbbccren unb 
Dionatserbbecren erntet man ohne Stelch, währenb bie grofefrüdjtigen 
Sorten für bie Safel unb ben Verfanb mit bem Stelcf)c unb einem ganj 
lleinen Stielftüdchen mit Saumen unb Beigfinger abgefnieft ober mit 
ber ©djeere abgefd)nitten werben. ^riid)tc für bie Stüdje werben ohne 
Stiel gepflüeft, folche p Stonfituren nad) ber 2 lppertf_d)en Diethobe bürfen 
nicht ganj reif fein; ptn Srangport beftimmtc müffen ebenfatlg oöllig 
reif fein, ba fic nicht nachreifcn. 

Safeltraubcn erntet man fobalb fie ihre oollc Steife erhalten 
haben. Seim Schneibcn berfelben hat man p beobachten, bag biefclben 
fo wenig wie möglich mit ben Ringern in Verühnutg fomitien, ba l)ier= 
burd), ingbefonbere bei ben fd)warjeit Stauben, ber fchöne Suft 
oerloren geht. Dtan bebient fid) begfjalb mit oielem Vorteil einer bc= 
fonberen Sraubenfchere, welche bie Srauben abfdmcibet unb pgleid) 
fefthält, fo baß man bie abgcfchnittenen f5 r itd)te bireft, ohne fie 5U be= 
rühren, in einen mit Sraubenblättertt belegten Storbe nieberlcgen fann. 
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Tic meiften Cbftforten muffen, roie im oorftehenbeit Slbfcfinitte ge= 
jeigt mürbe, fofort ober roenigften« furje 3eit nad) ber Ernte oerfenbet 
roerbeit. Bur Wintcro6ft macht baooit eine 2lu«nahme unb fann rcd)t 
gut, nacfibem es nad) einer ber im näcbften Kapitel ju befpredjenben 
Bletf)oben längere ober für^ete 3<dt aufberoahrt mürbe, fpäter noch jum 
SSerfanb ge6rad)t roerben. Wie in ber Einleitung fdjon Ijcruorgebobcn 
nutrbc, hätten mir genügenb (Gelegenheit, Cbft auSjufiihren, unb gelangt 
aud) fol<f)e« , befonber« Sommerobft, in jientlich beträdjtlidjer Blenge 
oon Teutfdjlanb in« 2lu«lanb. ES ift be^tjalb notroenbig, baß bic 9lrt 
be« Transporte« unb bie ilerpacfungStoeife eine eingehenbe sBcfpredjung 
erfahre. 

Ta« Cbft roirb teil« ju Waffer , teil« ju £anb auf größere ober 
fleinere Strecfen beförbert. 

'Äpfel roerben oon Hamburg, Bremen unb anberen Jgäfen au« in 
ganjen ScfnffSlabungen nad) bem Borben oerfenbet, mie fie and) »on 
Ilmerifa nad) Englanb u. f. ro. eingeführt roerben. gn etroa« fleinerent 
Blaßftabc bienen unfere eiuheimifchen glüffe jur 33eförbetung ber Cbft= 
fähnc. So finben roir an ben Ufern ber Spree*), Elbe unb feaoel 
folche gahrjeuge in 'Blaffe, bie Cbft auf ben betr. glüffen in bie norb- 
bentfdjen Stabte beförbem. 3luf bem Blaine begegnen roir oiclen großen 
Schiffen, bie entroeber ganj mit halbreifen 3roetfdjeti belaben finb unb 
ihren Weg ben Blaut unb SKhein hinab nehmen, ober roeldje Bloftobft 
nach gtantfurt führen. 'JlecfaraufroärtS roerben burd) föänbler nid)t ge= 
ringe Biengen oon Cbft, mcift Winteräpfel, jur Cbftroeinbcreitung bi« 
fjeilbronn beförbert, unb bic Slirfdjen au« betn 9lltcn Sattbe, am (inten 
Ufer ber unteren Elbe, bie fid) burd) (Größe unb (Güte auSjeichnen, 
roerben entroeber birett auf bie großen Cbftfdiiffe gebracht, toeld)c in ber 
Cbfterntejeit regelmäßig oom Sitten Sanbe nad) Hamburg unb jurttef 
fahren, ober fie roerben juerft auf fleitte .Hähne unb bamit in ben Wettern 
unb gleetl)en burd) bie Sdjleufen auf bie Cbftfdiiffe gebracht **). 

So einfach biefe« Transportmittel unb fo alt es ift, h fl t e * fid) 
bod) immer feine beroorcagenbe söebeutung beroahrt, roeil ba« Cbft, 
einmal auf ben Schiffen, nid;t mel)r geftoffen unb gerüttelt, alfo auch 
nicht mehr befchäbigt roirb. 

Tie Seförberung be« Cbfte« ju Wagen ober Starren finbet nur 
auf fleinere Entfernungen ftatt ; man beförbert j. 93. in granfreid) unb 
Tirol ba« Cbft au« bem Cbftgarten nad) ben Blagajinett auf jroeiräb= ^ 
rigett, oon fpferben ober Blaultieren gejogenen Starren, ober ba« jur 


*) Sott Dlorienttierbet au* toerbeu ttjätjteitb bet Sontmcr= unb ^jerbflmouate 
tägtid) eigene für bcu jjfnidjttranäport erbaute ©d)iffc Derlaben. 3 n 31farientoetber 
beftefjt eine ©efeüfc^aft, loeldjcr biefe ©djiffe gehören , bie befonbcrS jum IraniSport 
eingeridjtcte fiörbe Pott gleid)er ©röjje befifct unb fo ifjre eigenen ijlrobufte birett 
jum 'ffiarttc beförbert. 

**) Ißotnotog. Hflonatöbefte 1885, ©. 342. 

£itca4, Cbftbenu$uiig. 3. Stuft. 7 
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Ser SSerfanb ber Dbftfrü^te. 



Cbjtroeinbereitung bieitenbe Obft wirb, loie in Württemberg, offen ober 
in Süden auf oierräbrigen Wagen p fDiarfte gebracht, ober aber, eS 
bienen Wagen ber oerfd)iebeuften 2lrt baju, bass Obft im iool)loerpadten 
Suftanbe nad) ber (Sifenba^n p transportieren, biefetn gewaltigen 31er= 
febrSniittel ber Dleujcit, bas and) ben Obftbau unb Dbftfjanbel in neue 
33ab»ten gelenft fjat unö ben SranSport oon Obft nad) allen Rimmels* 
gegenben ermöglicht. 21uf ber Sifeubaljit roerbcn bie Früchte fowobl in 
frifdjem Suftanbe, unb bi« je nad) ihrer SlerroenbungSart, bas Safeü 
obft gut oerpadt, baS ÜDtoftobft einfad) in ben Wagen gefdjüttct — befjer 
aber gelegt unb geid)id)tct — , als auch in fouferoicrtem Suftanbe auf 
roeite Strecfen befördert unb bat biefe Ülrt bes ObfttranSporteS ganj 
enorme Siiuenfionen angenommen. So famen, um nur einige söeifpiele 
anpfübren, im Sal)re 18815 oon fremben Ski) neu jufantmen 8460, unb 
1887 6283 (Sifenbabnwagen oon je 100 Soppeljentner Sragfraft mit 
Obft aus oerfdjieöenen Räubern, felbft aus Siebenbürgen, nach Württem- 
berg; Berlin b at jährlich einen Konfunt oon 155000 Soppeljentnern. 
2luS ber Bretagne, aus Sübfranfreid) geben jäl)rlid) ganje 3üge mit 
©rbbeeren, welche in Xöpfe ober .Mürbe oerpadt finb, nad) fpariS. 

3oln erjöblt in einer Semerfung über bie äJfarftballen oon -}>ariS, 
bafe im fDionat Suui oft in einer Wodie 3—400000 Körbe mit je 
5 — 6 kg lirb beeren nad) ifJariS fommeit. $8 an foulte*) berichtet, 
bafi bie fleine Stabt Serneujen einen föafeit bcfipe , oon meld)em aus 
Sampfboote ptifdjeu betn Kontinent unb (Snglanb oerfel)ren unb in ben 
betreffenben Senaten foloffale Wengen oon Obft nad) (inglanb beför= 
bem ; bie Öoote gel)en jebe Wodie am ÜJiittwod) unb Samftag. Xer= 
ueujen liegt an einer (Sifenbabnlinie , ioeld)e (6ent, Wcdjeln, Sermonbe 
unb bie angrenjenben ^aubftridje berührt. Sic ©efeUfdjaft, ber biefe 
$al)n gebürt, batte bie glüdlidje Sbee , ein StuSfunftSbureau für bie 
Dbftprobujenten einjuridtten unb fo ben Obftl)anbel p beben unb p 
organifieren. Seher Stationsoorfteber muff mit ben jeweiligen Cbft- 
preifen in Sonbon befanut fein unb bem fßublifuni baoou Mitteilung 
machen fönnen. tSbenfo ift ben fßrobujcnten bort ©elegenbeit gegeben, 
fid) auf allen Stationen mit Körben unb Sädett für ben SranSport 
jeber Cbftfortc oerfcbeti p fönnen, wie j. Sö. mit Sedelförben für 
Kirfd)ert unb Mirabellen, 14 kg balteub ; mit Sedelförben für Gipfel, 
40 kg, Sedelförben für Dtüffe, 25 kg; Süden für unreife 3iüffe p 
Koitfcrocn, 40 kg Etaltenb u. f. f. 21n allen SBalmböfcn fann mau p* 
bem itod) ißlafate mit folgeitben 91atfd)lägen angefd)lagen fmben: 

1. Man trage Sorge, baf? bie Körbe oollftänbig gefüllt finb, o()ne 
babei bie Srüdjte p oerleben ; bcoor man ben Setfel auf legt, bebede 
man fte mit Rapier. 

2. Sie flcinen Pflaumen, Mirabellen genannt, oerfeitbe man erft, 
wenn fie eine (eid)tc rote S8ade haben. 

*) Bulletin d’arboriculture etc. 1884, 0. 227. 
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3. Tie anbevcn pflaumen, <Stadjel= unb SobanntSbeereit, wenn fie 
reif fiitb. 

4. Tie unreifen 91üffe 5 U Äoitferoen uor bem 15. 3futi. 

5. Tie Simen, 2ipfel unb Siüfje, wenn fie beinahe reif fiitb. 

TieS nur einige Seifpiele, um baoon ein 29ilb ju geben, welche 

UluSbebnung ber Dbftfjanbet burd) bie (Sifenbabnen erfahren b<tf unb in 
welcher SBeife einjelite auslänbifcbe iterfebrsanftalten beit Cbftbanbei ju be« 
leben fud;ctt, mouon man in Teutfdjlanb feine 3bee b<ü. 


Sßenn cs fidb nun um bas Serfenbeit bes Cbftes baubeit, fo ift in 
erfter Sittie bie 2 lrt ber Serpacfung mol)! ins 2 luge ju faffen, unb in 
biefer Sejiebung finb attbere obftbautreibenbe Räuber ben beutfdben roeit 
überlegen. 9)tan roenbet in Teutfcblanb in erfter Sinie bem '2$er= 
padungSmaterial unb ber dufferen 2luSftattung uiel ju wenig 
2 lufmerffamfeit 5 U. 

3;n früheren feiten mangelte es auf ben groben SBeltauSftellungen 
ben meiften beutfdben ^abrifateu ebenfalls an ber nötigen gefälligen 2luS= 
ftattung unb jum Seil hoben biefelben gerabe baburdb nicht bie ge= 
bübrenbe 2lnerfenttung gefunben. öeute bat ficb baS mefentlid) geänbert 
unb nun foll man aber aud) bie ^anbelsfrüdjte in bcfferer älusftattung 
auf ben äöeltmarft bringen. @S ift bod) leidet einjufeben, bafe ^rächte, 
welche fd)ön oerpadt finb, in reinlichen ftiften ober in fauberen ftörben, 
benen man tum aufeen fdjon anfiebt, bafi fie ©egenftänbe enthalten, 
welchen oon $?auS aus alle Sorgfalt geioibtnet roirb, ooit bem (Empfänger 
mit gans anberen 2 lugen betrautet werben, als folcbe, bie in balbjet- 
brodbeneit .Stiften ober ntorfdjen, alten ftörben anfontmen. 

Seoor auf bie oerfd)iebenen 2 lrten ber Serpacfung ber einzelnen 
Cbftforten näher eingegangen wirb, foll junädbft als :Hid)tjtf)itur für ben 
englifeben 2 )?arft ein Srief aus Bonbon an ben fdjon öfter erwähnten 
Öcrnt Sdiabeit einen ^lab finbeti. Teinfelben entnehmen wir folgenbeS*): 

„2ßa3 bie Steife ber (Jrüdjte anbelangt, fo feilten bie Simen nicf)t ju reif, 
aber audi nid)t ju grün, eben anfangenb lagerreif ju Werben, gefanbt »erben. 

9lpfel fönneit in jebem 3uftanbe gefanbt »erben, reif ober grün. 

Seim Setlaben »eidjer [üüdjte Dcrgefjen ©ie nidjt, bah biefelben in ge= 

funbem 3uftanbe unb feft Oerpadt »erben, ionft fommen fie in fdjledjtem 3ufto"be 
an. Unjet SJtarft fann jebeä Ouantum aufnetjmen. ©ie tdnnen für einen Sag 
nidjt au biel fdjiden. 

®ute, auegefudjte Simen, tEudjefc, Sßiltiamä ic. , müffen in ftiften Oon 
ca. 30 fßfunb**) engt, brutto Oerpadt »erben. SBirtfdjaftsbimen in ftörben oon 

ca. 40—50 fßfunb engt ***); 2’tpfet in Raffern Oon ca. 123—400 fßfunbt). 

Stuögejudjte Simen müffen in regetrecfjtcn Sagen gelegt , oljne Sapier ba= 
ftuifdjen, einfad) ein bünueö ©tücf auögejarfteö fpt)antafie=fßapier obenauf mit bem 
Stamen ber Sirnc nnb bem aufgebrudten 2ßort: „selected* oerfeben. ler Stanten 
ber ©orte mit bem 2Bort selet-ted mufj ebenfalls auf ber ftifte ftefjen. Sfieieö 
unterftüpt ben Sctfauf fefjr. S5ie ftifte fottte ca. 25 kg »iegen. Sie ftiften müijen 
einfach burd) Stägel befeftigt fein, ftötbe, »ie gebräueptid), burd) eine Sdjnur" u. f. ro. 


*) SPomotogifdfje SJtonatitjefte 1885, ©. 271. 

**) ca. 13—14 kg. — ***) 18—23 kg. — f) 56—180 kg. 
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2lue bem Borftebenben gebt id)ou beroor, baß jum Berpacfen be& 
friidjen Cbfteä Kiften, gäffer unb Körbe Berroenbung fiitbeu. 

Giften unb Körbe ftnb je nadj ber 2lrt ber ju oerpaefenben grüdjte 
ucrfcfjieben ; bie finb bie fogenannten 3ucferfäffer mit £>olj= ober 
Gifenreifen. 

"Beim Ücrpacfen iebe man in erfter Sirtie barauf, baß bie grüßte 
bem Käufer nach bem £ ff neu ber Kifte ober be« Korbe« gleid) einen 
gefälligen ülublicf gemäßen, moju u. a. aud) ba« 2lusfd)tagen ber 
Kiften mit Rapier, beffen fHättber fpißenartig oersiert finb, oiel beiträgt. 
Ge follen nun in folgenbem bie Berpacfungeweifen ber einzelnen Cbft- 
arten beiproeben werben *). 

1. die öerparkmtg öes fiernoblies. 

a. Sie 2( p f e l : Sro|bem biefelben uerhältniemäßig weniger Sorg- 
falt beim Berpacfen beanfpruebett, muß bod) unter Berücffiditigung ber 
oben angegebenen Ütaßregetu auch ihnen 2lufmerffamfeit gefebenft roerben. 

iifatt beniißt ;u ihrer Berpacfung Kiften unb Körbe, roenn Heinere 
fDlengen, unb bie 3ucferfäffer ober Tonnen, wenn größere fDJengen oer= 
paeft unb oerfenbet werben. Sßie fd)on au* Seite 50 erfidjtlicb, werben 
in Sirol bie ebleren unb feinen Safeläpfel für beti Berfanb einge= 
wicfclt. Saju bient Seibenpapier. Sa« SBirfeln fetbft gefdbiebt in ber 
SBeife , wie in Jng. 17 angegeben. Ser Stpfet wirb junädpt rneift 



hoppelt in Rapier eingerollt (bei a) uub bann werben bie beiben Guben be& 
Rapiers in entgegengesetzten ^Richtungen gebrebt (beib); rneift nimmt man 
and) für bie gleichen Sorten gleichfarbige« Rapier. Sie Berpadung gefchieht 
für feinere unb weichere Sorten in Kiften, weldje an ihren SBänben 
eine größere xUtijatjl poit i.'öd)ern hoben. Ser Boben unb bie sBänbe 


*) 61 finb bei biefer Befpredjung neben ben bcutfdfeit ÜRct()oben and) bie, Welche 
in 2ito(, Jranfreid), fcfterreid) unb 'Jtorbamerifa angewenbet Werben, berüdfichtigt. 
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finb mit meinem Rapier überlegt, ba« foroeit über bie Öffnung hetmor- 
ragt, bat? man e« über ben griidjten suiammenfdüageti fann. Sie 
-Giften finb entroeber nur für 5 kg. *) brutto berechnet, ober für 
55 — 60 kg. für 450 — 500 ©tücf ober für 35—40 kg. für 250 — 325 
Stii cf brutto. 21uf ben Boben ber itiftc fommt juerft eine bünne 2tiob ; 
läge ober eine folcfie oon s f>apierfchniteln, roie man fte bei jebem 23ucb : 
binber erhalten fann, ober oon feiner &oljmolle, roie üe in neuerer 

3eit üietfadf) in ben .fbattbel 
fommt. Sarauf merbeit bann 
äioei Sfogen ^acfpapier ge= 
legt, worauf bann abroedifel* 
ungsroeife eine Sage griichtc 
unb genannte« fDfaterial folgt, 
bi« bie Äifte not! ift. 3ll«= 
bann tuirb ba« Rapier, welche«, 
tuie bereit« ermähnt, an ben 
©eiten ber Äifte oorftehen muß, 
überfdjlagen unb ber Seefei 
aufgenagelt. 

3n fy ä f f e r (Sonnen) 
gi g . is. merben nur härtere ©orten 

unb griidjte II. Dualität (in 
Tirol gaßobft genannt) oer= 
paeft, meldte Dann auch nicht 
in Rapier eingemidelt merben ; 
bie gäffer felbft werten jebod) 
mit Rapier au«gefleibet. Sa« 
©inlegen ber grüdjtc erfolgt 
in ber SBeife, bafe biefelben 
beim Öffnen be« gaffe« ihre 
idjöne, gerötete ©eite bem 
Käufer geigen ; e« mirb bie« 
baburd) erjielt, baß man öa« 
gaff auf ben Äopf fteüt, b. h- 
j i0 19 ben oberen Seil nad) unten, 

Jig. 18 unb 19. Sie ©erpaefung oon Hpfeln unb ’” an ^ ö j e ( er,te ” 

©irnen in Sonnen (nach 6h- ©altet). ©dßd)ten ber ,yrüd)te mit 

ihrer fd)ön|ten ©eite nach 
unten, alfo auf ben Secfel be« gaffe«, ber fdjon befeftigt ift, roährenb 
ba« gafj an ber SBobenfeite offen ift, in Leihen auflegt. Sann füllt 


•) Aiftdjen, bie mit beit (fruchten nicht mehr als •'> kg (©oft tollt) toiegen, 
toerben pon ber ©oft für 25 -3) tn ber erften 3 0ne oom Urfprungäort an gerechnet, 
für 50 -3) aber felbft auf bie toeiteften Entfernungen innerhalb Seutjchlanb unb 
ßfterreich=Ungarn beförbert. 
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matt [angfant bureß 2 luflegen, nidjt aber bureß 2 luff dßiitten, ber grüßte 
baS F a ß ooll, rüttelt roäßrenb beS GinbriitgenS baSfelbe nou 3eit 5« 
Seit, um ein fefteö Fneinunberfeßen ber Friicßte 51 t beroerfftelligen, fdjlägt 
bann roieber bas iiberftebenbe Rapier unt, legt irgenb ein roeicßeS 
Füllmaterial auf unb brädt ettblicß ben Boben beS FaffeS feft ein, 
roaS in Xitol unb Slmerifa mit ber Sedetpreffe gefeßießt, oon ber £)ier 
jroei Ülrten, roie fie in 3lmerifa Slnrocubuitg fmben, in oorfteßenben 
2 lbbilbungen (Fig. 18 unb 19) uorgefiiljrt roerbeit. Qtjre ©inridjtung ift 
aus ben 2 lbbilbutigen leidet erficßtlicß. 

3iun ftürjt man baS Faß roieber um unb Hebt bie Slbreife auf beit edel. 

b. Sie kirnen, äöenn es fid) um Berfenbung non fräßen 
Birnen, alfo Sommer; unb Ijßerbftbirnen ßaitbelt, fo ift eS notroenbig, 
baß man biefelben immer pflüdt, beoor fie ißre ooüe Steife erlangt 
ßaben, ba fieß biefe unb befonberS bie Sommerbimeit, im reifen 3u; 
ftanbe nur ganj !urje 3eit ßalteit. Siefelbcn tu erben meift in ruitbeit 
Bteiben; ober in Spanförben oerfenbet, bereit ©oben unb 2öänbe mit 
frifdfem ßaubc belegt finb, mit meinem ÜDtaterial aud) bie gritc^te bc; 
beeft merben. Sann toirb ber Horb mit ißatftud) gefdjloffen unb äuge; 
madjt ober eiitfad) mit Scßmiren ober ftarfen Sßeibett oerfeßmirt. Seim 
Ginfüllen ift eS notmeitbig, bie Hörbe öfter äu fcßütteln, bamit bie Früdjte 
fid) feft in cittanber feßießten. So merben Uiarftfrüdjte aus Italien 
unb 'granfrcict) oielfacß in Seutfbßlanb eingefüßrt. F** r größere SJfengeu 
oon folcßen, bann für Hodß» unb Sörrbinten, ioic für ßarte SSinter* 
forteit bebient man fid) toieber ber feßott befproeßenen F“ßer mit beit; 
felbcit BorfidjtSmaßregeln. 

Sßertoollere unb empfittblicßere Ftodßte für bie Tafel miiffen ba; 
gegen forgfältig beßanbelt merben, ba bie geringfte Cluetfcßung ißren 
Beert unb ißre ©altbarfeit bceinträdjtigt. Ser Bobeit ber Äifte ober 
beS HorbeS roirb mit SBeijenftrob, feiner &oläioolle ober ^ßapierfpcineit 
bebedt, barauf fotntnt eine Sage kirnen, bie in Seibenpapier eilige; 
midelt unb roagreeßt gelegt finb, bamit ber Stiel nicht abbrießt. Sarauf 
fomntt roieber eine Sage oon §oläioolle ober 'fiapierfdjnibeln unb bann 
folgt roieber eine Scßicßte eingeroidelter Flößte, ber ßöcßftettS noeß eine 
ober 2 Sagen in gleicßer SSeife folgen bürfen. 2lud) biefe Fräcßte 
müffcn titöglidßft feft aneinanber gelegt roerben. 2luf bie oberfte Sage 
fornint roieber eine Scßicßte oon SBegenftroß, .’öoljioolle ober ißapierfpänen, 
roie am Boben oerroenbet, baräber ein Stiid pafienbeS fpßantafiepapier 
unb bann ber Sedel. So oerfenbet man SBilliamS (Sßriftenbirne, 
^erjogiit oon Slngouleme, Glairgcau, $)ofratSbirn, Siels Butterbirn, 
CSlappS Siebling, Äönig=Äart oon Beiirttcmberg, iiberßaupt alle großen 
Safelbirnen. Um baS 2luSpad'ett äu erleichtern, bejeteßne matt Sedel 
unb Boben. Flößte, bie ganj reif finb, ober foldße, bie bei Froftroettcr 
oerfenbet roerben, roidlc man außerbem in Sßatte. 

£>arte Sßinterfrücßte, 'Jlpfel roie Birnen, bebürfeit nießt eingeroidelt 
äu roerben, fonbern roerben nur jroiicßen baS ifkdmaterial eingefd)id)tet. 
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2 . Die Derpadmng lies Steiitobltes. 

a. Sie Pflaumen. Sie härteren 3it , rifd)cuforteu uitb ÜJfirabeHen 
werben itod) nicht ganj reif oom Saume genommen unb in Äörbeti 
oerpadt ; bie Störbe werben mit Saub auSgefleibet, beim ©infüllen öfter 
gefchüttelt unb and) mit Saub iiberbedt unb bann mit SBeiben ober 
Striden oerfdmürt. 'Diit eblereit ‘SfSflaumenforten muff man forgfältiger 
nerfafjrcn. Sie werben ebenfalls in nidjt ganj reifem 3uftanbe gepflüdt, 
bann aber in Seibenpapier gewidelt unb in mit Rapier auSgefd)lagene 
Stifteben oerpadt. 2ll§ güllmaterial bienen wieber ^apierfdjnibel ober 
feine .fcoljroolle. 

Um frübere unb fpätere ^flautnenforten jugleid) auf ÜluSftellungen 
fenben 51t fönnen, empfiehlt es fid), bei ben erften, ba fie ja 511 einer 
3eit oerfenbet werben muffen, wo fie im gcwötjnlidjen 3uftaubc nicht mehr 
ausftellungSfäbig finb; folgenbeS Serfntjren *) anjuwenbeit. 

tüiau liifit bie pflaumen am Saume nidjt reif werben, fonbem 
pfliicft fie, fobalb fie fid) gefärbt haben unb nollftänbig bebuftet finb, 
redjt forgfältig, inbent man fie nur am Stiele mit jroei Ungern fafjt 
unb mit beitt Stiele wegnimmt. gwedmäfjig ift eS, baS ißflüden am 
frühen Siorgen buvdijuführen. Sann fommen bie Pflaumen junächft 
an einen fühlen Crt, um fie barin ju Ginfellerung in einen Gisfeller 
oorjubereiten unb jur Aufbewahrung in benfelben berjuridjten. 3Jlan bebient 
fid) ju leßterer mittelgroßer .Stiften, in beren feitlid)en Slanbutigen mittels 
eines 3entrumboE)tere Öffnungen non 1 1 / 2 cm Sichtweite in großer3al)l ein= 
gebohrt finb, burd) welche eine ftarfc Suftjirfulation hergeftellt ift. $n bie 
.Stifte felbft werben aus biinnen Satten unb öoljftäbdien gefertigte korben ein= 
gefeßt, weldje gleid) einem Ginfaße in bie Stifte paffen unb fid) non einanber 
in ioldjcn 3wifd)enräumen befinben miiffen, baß bie fvviidjte ber unteren 
öorbe noit ber oberen nid)t berührt werben. 2luf biefe §orbcn werben bie 
Vvrüd)te forgfam gelegt unb mit 'Jiummerhöljern, weldje jugleid) als 
Sdjcibewanb ber einjelnen Sorten bienen, oerfehen. Stadjbem bie Sgorben 
gefüllt unb eiitgejeßt finb, wirb bie Stifte leicht jugenagelt in ben 
Gisfeller gebracht unb bort auf ein leeres gaß ober eine Stifte geftellt. 
9lm Sage ber Serpadung jum Serfanb werben bie Stiften notn GiSfeller 
wieber in einen fühlen Saum gebradjt unb nun in leichte, flache ißoft= 
fifteben, in welche gerabe 2 Sagen pflaumen über einanber liegen fönnen, 
oerpadt. Sie SEtanbungen berfelbcn werben mit üßtatte auSgelegt, jebe 
fvrudit wirb einzeln forgfam am Stiele oon ber §orbe weggenommen, 
in Seibenpapier gehüllt, bann fofort in etwas Statte eingewidelt unb 
in baS SranSportfiftcßen gebracht, in welchem bie ffriidjte bicht neben= 
einanber feft eingefchichtet liegen miiffen. 3ft bie Stifte angefüllt, fo 
wirb eine Sede oon Statte oben aufgelegt unb ber Sedel aufgenagelt. 
GS ift oon Stidftigfeit, baß biefe Slrbeit rafch oon ftatten geht. Damit 
bie Früchte nicht oiel oon ihrer Ställe abgeben. Sa ^Baumwolle ein 


*) Sßomologi)d)e SIKonatsfjcfte 1886 ®. 170. 
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giemlicf) fdbtedjter SJcirmeteiter ift, fo bleiben bie grücbte bnrin berart 
lalt unb frifcb, baf? fte fetbft nach 4 — ötägiger 9teifebauer beim 2(ue= 
paden fi<$ noch fo fatt anfübien taffen, al$ ob fie bireft aus bem ©ie* 
fetter gefommen mären. 



b) Tie Kirf eben; fie roerben gero ähnlich in .Horben »erpadt, 
aueerlefen fd^öne ffrücbte aber auch in Kiften. Seim inlänbifd)eu Ser- 

fefjr in Teutfdjlanb finb bie 
Körbe runb, mittelgroß, mit 
betäuben ,3roeigen ber Saiet-- 
nufeftaube ober ber »ain= 
buche :c. aufgelegt; mit glei= 
dient Diaterial roerben bie 
grüdjte auch bebedt unb bann 
mittetft Sinbfaben ober Reiben 
»erfdjnürt. Sorteitbafter unb 
anlodenbcr für ben Häufet 
ift ee, roentt man oiercdige 
Äörbe oerroenbet unb biefelbcn, 
roie in beifotgenber 2lbbilbung 
(fyig. 20) angegeben ift, mit 

20. Äorb jum SBcrfenbcn oon $irf$en je. S ^ Q Ptö auelegt. x smmei" muß 

ber Korb aber »ollftänDig ootl 
fein, um ein ©Rütteln ber Kirfeben $u »ermciben. ©ans aueerlefene 
ffritdjte roerben in fteinen, 5 kg tjaltenben Hiftäben aue gehobelten 
Srettern, mit kopier auSgefdjtagen, uerfdiidt. Ter obere $anb öer= 
fetben fei mit Spißeitpapier »eruiert. Ter Tedet roirb fo aufgelegt, 
baß fid) bie ffrüdite beim Offnen |d)ön präfentieren. Tic fiirfdjen roerben 
reif)enroeife, ben Stiel nad) innen gerietet, eingelegt, nicht gefd)üttet. 


c) Tie 2t p r i f o f e n ; auch biefe roerben in .Hörbeben ober ftiftdjen 
ü 5 kg brutto »erpadt unö jroar in Seibeitpapier eingefebtagen. fyiir 
ben freien fDtarftoerfauf unb ju Konfitüren beftimmte ffrüd)te roerben, 
ba fie nocb äientticb t)art sunt Serfanb fontmen tuüffen, in »ieredigen, 
ftadjen Span= unb SBeibenförben mit geroölbtem Tedet »erfdpdt. Soben 
unb Seiten roerben mit dioggenftrob aufgelegt, 3lt>ignon roerben bie 
2lprifofen in oieredige Körbe aue gefebätten Stöben, non 10 kg Qntjatt 
»erpadt. Tie Scrfenbung ber für fofortigen ©ebraud» beftimmten ffrüdjte 
gefebiebt in fleineren Körben. Tie ffriidjte roerben äroifdjen 'Spapierfdinißel 
ober autb »roifd)en Sagen oon grauem ungeteimtem Rapier gelegt, fee 
ift unnötig, jebe einseine gruebt einsuroidetn, ba fid) bie Slprifofe auf bem 
Transport febr gut ()ätt, jebod) muß man »ermeiben, überreife ober 
ftedige ff rücbte su »erfenben. 2luf bie oberfte Sibicbte ber ffrüdjte legt 
man einen Sogen Rapier, barauf eine Schichte Soggen* ober anbereä 
Sangftrob unb füllt ben Saum bie s um Tedet batnit au$. ffiir turjen 
Transport fann man auch grünet Saub »on Stönreben, 2tprifofeu k. 
benüßett. 2(uegelefene griidite roerben, ba man aue ihnen einen hohen 
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(Hewinn errieten !ann, fehr forgfättig in flehten 5 kg=&tft<f>en tum ge= 
hobelten sörettdien nnb mit Rapier aufgelegt,. $u Warft gefenbet; ber 
obere :)tanb bes Rapier* fei fpipenartig oerjiert. Sie ilerpncfuttg ge= 
fcf»iel)t nach 2lrt ber Sonnenoerpacfung bei ben .Vternobftfrücbten. Ser 
Secfel wirb mit ben fyrüdtten fo belegt, baff iid) bie grüdjte nach beffen 
Cffnung mit ber geröteten Seite bent Käufer barbieten. 2luf biefe erfte 
Schichte fomtnen weitere, toenn man nicht uorsieht, überhaupt nur eine 
Sd)id)te einjulegen. S'iüfdjeuräume werben mit fyliejjpapier unb Rapier: 
fdntifccln au3gefüUt ; bann nagelt man ben '.hoben auf unb bie Stifte ift 
fertig juttt SJerfanb. 21 uf biefe ÜBeife eingepaefte 2tprifofen werben -tu 
Millionen Milos aus Sorbeaur nach Gnglanb uerlabeit. 

di S i e iß f i r f i d) e ; foldie muffen, wenn fie jutn sherfanb beftimmt 
finb, am frühen Worgen gepflüeft werben, ba fie nicht bei warmer ^Tem= 
peratur oerpaeft werben bürfett. Sann läßt man fie an einem fühlen 
Crte ruhig liegen. 3n Wontreuil bei ißaris werben bie ^firfidie nad) 
bem 'ßflücfen auf einem 2Beinblatt in einen flachen .ftorb gelegt unb 
lefctera unter ein Schufcbacf) gebracht, wo bann bie fchönften fvrüdite 
auägelefen unb abgebürftet werben. Sie s ßer fönen, welche bas Stbbürften 
be$ fvlautttes beforgen, »erbittben Wunb unb 'JJafe mit Xucblappen, um 
ben feinen Staub, ber unangenehmes Mißeln int Sdjluttb heroorruft, 
abjuhalten. Stuf ben 'ßarifer Warft fommett aisbann bie fvrüdjte, auf 
2ßeinblättern in flachen Äörbchen ober auf Sdjalen liegenb, jum 33er= 
fauf. Sum Xransport auf weitere Entfernungen uermenbet man wieber 
fleinere Äörbe, für gattj feine SBare and) .Hiftdien. Sen ftorb, am heften wieber 
uiereefig unb mit einem gewölbten Secfel nerfehett, füttert man mit 'Jtoggem 
ftroh aus, worüber ftarfes, aber meidies Rapier gebreitet wirb. Sie härteften 
fvriidjte legt man, entgegemgefept ber .Wiften=unb Xonnenuerpatfung, wo con 
oben nad) unten gepaeft wirb, nad) unten, bie Weichheit nad) oben. Cbens 

auf fommett 
natürlid) bie am 
fd)önften gefärbt 
ten Jyrücbte, mit 
ber geröteten 
Seite nad) oben. 

fviir eble 
Aiüdjte, weldie 
bireft an ben 
Äonfumenten 
ober an ffrüdite- 
hanbluttijen uer-- 
fenbet werben, 
eignet fid) am 
heften bas flache 

.Uiftchen, in welchem nur eine Sage uott 'ßfirftdien untergebradjt werben 
fann (gig. 21). Sasfelbe wirb mit weißem Rapier auSgefcblagen uttb 
mit 'ßapierfdjnifceln gefüllt, in welchem bie 'ßfirfidje, mit ihrer geröteten 



gig. 21. gtadjes Äiftcf»en jutn Serfenben non %lfirfid)en 
unb Stprifofen. 
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Seite narf) oben, eingelegt roerben. Cbenbrauf roirb feinet roeipe« Rapier, 
etiPü'3 Heiner al« bic .Stifte, gelegt. Ta« bie .Stifte au«fleibenbe Rapier 
fei am Sianbe fpißeitartig nerjiert, fo baß bie Staufluft fd)ou beim Ceffnen 
be$ Jtiftdjett« erregt roirb. 


3 . die Derparitung itrs ßftren- unb SdialrnobÜes. 




$a« Sleerenobft roirb im allgemeinen feltener 311 forgfältiger fBer= 
pacfung tommen unb biirfte mit 2lu«nalmte ber Grbbeeren fdjroerlid) 
größere Reifen burchjumadjen haben. 3 lm beften eignen fid) für Grbbeeren, 
Johannisbeeren. Himbeeren unb ^Brombeeren große Jtörbe (Jig. 22 ), 

in roeldje 20—30 Heinere 
Jtörbe eingepaßt finb. Jn 
leßtere roerben bie $rüd)te 
gepflüctt unb jroar bie Grb= 
beeren mit Jtelcbeu unb 
Stielen, aber nur oollftänbig 
entroicfelte, tabellofe Tvrüdjte. 

Gbenfo roerben bie ,'öim= 
beeren bebanbelt, roährenb 
man bic Stachelbeeren auch 
in fleinen Jtörben nach 31 rt 
ber Jtirfdfen oerpaden fann. 

SßiU man Urbbeeren in 
Heineren Sßoftfiftchen oer= 

gig. 22. £or6 jum Serfenben beä fenben , io fltd^t man lieh 

Seerenobfteä. ~ 1 fd)öne, *iemlid) gleichgroße. 


3-ig. 23. gig. 24. gig. 25. 

gig. 23—25. grudftfd&atfitet jum Serfenben beS SeerenobfteS. 


noch etiuae fefte (notreife) Jrüdjte au«, untgiebt jebe fvrud)t mit einem 
Grbbeerblatte unb reiht fo bie fruchte bid)t an eiuanber an, jiuifdjen 
jebe neue Schichte roirb eine Sage '-Blätter gebracht, ebenio oben unb 
unten jum 3 lbfd)luß 

S'er bebeutenbe amerifanifche ®ccrenobft5üd)ter guller befchreibt 
in feinem ÜBerfdjen über ÜBcerenobftfultur eine einfadje fffruditfchadjtel, 
roelche man fid) felbft hcrftellen ober ju billigem greife anfertigen taffen 
tarnt. Gr nennt fic ..Free fruit box“ (freie b. I). foftenfreie Jruchtfchachtel), 
roeil ber Gtnpfänger biefelbe foftenlo« behalten fann. Ta« 'Jlufjere ber 
Sd)acf)tel ift fetjr fjübfd;, babei ift fie leicht unb Dauerhaft unb bie $rucf)t 


c 
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fotnmt immer in einer neuen Sdjacfjtel auf ben ÜKarft. "JOfan erfpart aber 
burd) baS 3ugeben ber Schachtel jur grudjt ben DtüdtranSport ber erfteren. 
Tie Stifte beftefjt aus jroci fvountierftüäen (bie man bei uns rool)l aud) burd) 
ftarfe 'fiappbedel erfehen fanu). f$ig. 24 (teilt ein Stiitf bar, welches ju= 
fanunengefaltet wirb unb bie 4 Seiten ber Sdjadjtcl hübet. Ta, wo bie 
punftierten Sinien finb, wirb gefaltet unb bas ganje Sttirf roie in fffig. 23 
jufammengelegt, inbent man bie 3 un 9 e a in bie beiben Öffnungen bei b 
ftedt. Tie beiben 3 ltn G eu c am SBoben ber ffig. 25 bagegen ftedt mau 
in bie Üffnungen d. 

Tiefe Stiftd)cn oerfenbet ber fjabrifant in i()t - en einzelnen Teilen, 
bie ftd» auf einfache Seife jufammenfiigen taffen. lOOStücf ber Stiftdjen 
haben ungefähr ein ©eroicht non 4 1 » kg, fo baf; bie Transport toften 
bcS Cbftes baburd) nicht roefentlid» erhöht werben. Ülufferbem foftet baS 
Taufenb Quart fiften nur 10 -Dollar , baS Taufenb fßintefiften (ftarf 
l ls Siter) 7 ■/* Tollar. 

Seintrauben roerben gewöhnlich in Meinen, feften Störben (33o= 
genförben) mit geroölbtem Tedel feft oerpadt. 3luf ben iÖoben Des 
.Herbes fomrnt eine Schichte fiaub ju liegen, barauf eine i'age Trauben, 
hierauf folgen mieber einige 'Blätter unb fo fort, ,'öauptfachc ift, baß 
bie Trauben recht feft an einanber liegen, bannt fie nicht gerüttelt 
roerben lönnen. Ten 3lbfd)luh unter betn Tedel bilbet eine Sd)id)te 
frifcher Traubenblätter. 3lud) Traube für Traube in fräftigeS Rapier 
einjurollen, welches oben unb unten eingefdilagen wirb, ift (ehr praftifcf). 
■Dian legt bann bie 'Köllen, n>eld)e alle non gleicher Sänge fein follten, 
in ein ftiftdjen unb jniar fd)id)tenroeife übereinanber, fo bah fie feft liegen. 
Chen unb unten bringt man in bie Äiftchen eine biinne Sd)id)te Satte an. 

'.Hüffe jeber 3lrt fömten einen wichtigen ,'öanöclsartifel bilben. 
Sie roerben in Süden ober Stiften terpadt. trrfte Bebingung ift für 
Salnüffe, roie bereite ermähnt, bah bie grüne Schale ooüftänbig ent= 
fernt ift, fo bah fie eine fd)öne reine Sdjale beugen, auf welcher nicht 
infolge ber tHefte ber grünen Schale Sdpmmelpilje entheben. 

4. fDer l'erfanb brs töirtfri)aftsobfles. 

fDleift wirb baSfelbe gar nicht oerpadt, foitbern roie ebenfalls fchoit 
auSgeführt, in Schiffen, Sagen, ßifenbal)nroagen einfach aufgefchüttet. 
3lber in welchem 3 l *ftanbc fommt basfelbe, weil man ihm nicht bie ge* 
ringfte Sorgfalt sugeroanbt hat, oft an Drt unb Stelle an! .Kommt es 
bod) nicht feiten oor, bah aus ben Sifenbahnroagen bie braune Brühe 
herauSläuft. Tiefe läffige BerfenbungSart ift inbeffen feineSroegs ratio* 
neU unb nid)t umfonft wirb biefes Tb ft nid>t gerne getauft, ßs ift 
j. '5. ber aus ben nach Sürttemberg importierten 'Üpfeltt erzeugte 
Cbftroein nicht gut unb bas hat feinen ©runb neben erwähntem ÜHifj* 
ftanbe aud) noch barin, bah aUc möglidjen guten unb fdjlechten Sorten 
burcheinanber geworfen unb faule unb gefunbe grüdjte nicht getrennt 
roerben. Taburcb wirb aber ber Honfument nicht sunt Staufen angeregt 
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unb bas Dbft ift immer geringwertig. 2 lucb bem äßirtfdhaftSobft muff 
man beim .Transport roenigftenS einige 2 lufmerffamfett fdjenfen, unb 
feilte jum minbeften bod) beobachtet werben, 1) baß nur hartes unb 
bauerljaftee Dbft ju folcbem Serfanb gelange, 2 ) baf, baS Dbft fo wenig 
wie möglich gcfcfiüttet , mehr gelegt unb gefdjidjtet unb als Unterlage 
aud) etwaä Stroh »erroenbet werbe, 3 ) baß bas Dbft gegen fliegen ge= 
fdßißt fei unb jroar fowoljl oor als nad) bem Serlaben, 4 ) baff jum 
Bwecfe bes SörrenS bas Dbft in .Stiften ober Sonnen oerpacft werbe. 

IV. Sie Aufbewahrung be$ frif^en Dbfteä tuäbrenb be$ Sinterä. 

1. (Einleitung. 

3 ur Aufbewahrung für ben hinter eignen fid) hauptfählid) nur foldje 
fyrüdite, bei welchen bie 3eit, in ber fie genießbar ober oöllig reif finb, erft 
cintritt, nadjbem fie com Saume genommen finb, bei benen alfo bie »olle 
SHeife mit ber Saumreife nicht jufammenfällt. SBährenb bei bem Som= 
merobfte leßtereS immer, beim ivrbftobfte bagegen nur teilweife ber fyall 
ift, werben bie SBinterfrüdjte, 100511 nur .Hcntobftarten gehören, erft auf 
bem Säger reif, b. I). man muß fie erft längere 3<nt meinem gefertigten 
, Ütaum aufbemabren, bamit fie genießbar werben. 3»t folgenden follen 
junäcbft bie Umftänbe befprodben werben, welche eine lange Saltbarfeit 
bes SÖinterobftes bebingen. 

a. Sir Brrrfiajfenl|ctt ber Sdjalr. 

SaS fyleifdi ber .Sternobftfrüdite beftetjt aus einer großen fDieitge 
oon Hellen, welche immer mehr berattwadifen, je mehr fich bie fvrudit 
ber Saumreife nähert. 3 « biefer 3 eit finb fie auSgewadjfen, ihre 
2Sänbe finb oon bem faftigen Inhalt prall angefüllt unb ausgedehnt. 
Sie 3 «deu im Innern bcs §leifd)es finb weitaus größer, als bie unter 
ber Schale, toeldje zugleich aud; mehr länglich erfdieinen. Sei ben 
mürb=fleifcf)igen 2lpfelforten finben fich jwifdjen ben 3ellen beS inneren 
gleifdjeS große Suftlücfen, welche jwifeben ben 3 «ßeu unter ber Schale 
gättjlidh fehlen. SaS gleifd) ber Simen ift oon betn ber Äpfel baburch 
uitterfchieben, baß fiel) einzelne 3cllctt ju fehr birfwanbigen fog. 3 tein= 
jellen auSgeinlbet haben, welche in größeren ©nippen heifammen liegenb 
als „Sternchen" erfreuten unb teilweife baS ÄemhauS umgeben, teil= 
weife bicht unter ber Schale liegen. 

Sie Schale ber Äpfel unb bie barunter liegenben 3 e ltyartien finb 
bei ben oerfdjiebenen 2lpfelgruppen oerfdjieben. 

Sei ben (iatoillen, Siofenäpfeln u. f. 10. ift bie Sdjale glatt unb 
entweber fd)on am Saume ober bei ber Sagerreife ungerieben glänjenb ober 
nad) bem Reiben glänjenb. Sei anberen, 5. S. ©olbreinetten ift fie etwas 
raub, jeigt aber bie uode fyarbe unb wirb beim Sieiben glänjenb; bei 
manchen Sorten enölid) (©raue 3 i einetten 5. S.) ift fie gartj rauh unb 
wirb entweber nur an einzelnen Stellen ober gar nidjt glänjenb. ©S 
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rühren biefe ©rfdjeinungeit uom feineren 'Bau ber Schale l)er, welche 
»erbitten foli, baff bas in beit gleifcfoellcn bcfittblirfjc Gaffer »erbunftet 
unb bie aufferbem ber grucbt einen Sd)uß gegen äferleßungctt uitb ^ava- 
fiten gewähren fall. ge weniger burd)bringbar für SSaffer bie Schale 
ift, befto fdfwerer nerbunftet bie gfüffigfeit bes grudjtfleifdjcs, b. I). befto 
weniger „weift" bie grucbt. 3Bie fd)on aus bem 3lusfel)en ber Sdjale 
fjeroorgeht, finb bie burd) fie gewährten Scbuß=5llorrid)tungen oerfdjiebetter 
3lrt unb. wie bie Erfahrung lehrt, nicht immer gleich twlifommen. 
SaS 33eftreben ber prariS muff eS fein, weniger »ollfommenen Üin= 
richtungen burd) entfpredienbe SHaffnahnten 5 U föitfe ju fomnteit. 

Sie Schale ift bei allen 2lpfelflaffen, mit SluSnabme ber fog. Seber= 
äpfel, jiemlid) gleichartig jufamtnengefeht. (SS ift meift eine aus tafel= 
förmigen 3?Deu gcbilbete Oberhaut, beren duffere 2öanb pergamentähnlich 
»erbicft ift, ihre äufferfte Schichte wirb fogar forfähnlicb unb ift bei ben 
glänjenbett, ober burd) 'Keiben glönjenb werbettben grüßten mit iöadjS 
burdjtränft, baS bei ben (Saltullen unb überhaupt ben fettig werbettben 
grüßten felbft auf bie Oberfläche ber grucbt auStritt. Sie 3 e äen ber 
Oberhaut finb farblos, enthalten Protoplasma, 3«Hfaft unb fjäufig ein 
ätherifcheS Ol, woburd) bie Schale riechenb wirb. 33ei ben @olb=fHei= 
netten, 5 . 39. ber 2Binter=©olb=parmäne, bilbet bie äußere 3vbhaut itod) 
fleine §öcferd)en nach außen, welche bie grucbt etwas rauh ntadhen. 

39ei ber Sd)ale ber ©rauen fKeinetten unb 3iambour=9ieinetten 
liegen auf bem fleifchigeu 3c'Hgewebe ber Schale mehrere Schichten 
brauner Äorfjellen. 2 Benn aud) ber .Uorf int allgemeinen für SBaffer 
nidjt burd)(affenb ift, fo fönnen bod; biefe Ütorfjellen bie grud)t oor bem 
23afferauStritt nicht in gleichem 3)lajfe fcbüßeit, wie bie mit 2Sad)S im= 
prägnierte ;fclll)aut ber anberett grüßte unb beshalb weifen biefe galt; 
berofteten Früchte auf bem Säger bei troefener Suft oiel teidjter unb 
häufiger als jene. 

b. Ser Keifepro{c)j. 

Sie »auptoeränbevungen , weld;e beim Reifen ber Äernobftfriidjte 
oor fid) gehen, beftehen barin, baß 

1 . bie Stärfe, welche in ber unreifen grucbt in großer Dlettgc 
oorhaitben ift, in Sraubenjucfer, (Dextrose, Glycose) unb grud)t;ucfer 
(Laevulose) übergeführt wirb; 

2 . ber Säuregehalt fid) bis jur oöHigen Steife ftetig oerminbert; 

9. bie 3 rUru, weld)e beim unreifen Obfte feft an einanber hängen, 

fich leicht oon einanber trennen laffen; unb 

4. baff, toährettb bei bem 3lpfel bie gleifdjreife meiftenS burd) baS 
freunblidje SluSfehen ber Schale gefennjeidmet wirb, niete ÜBirnforten 
bie garbe ihrer Schale beim Eintritt ber Sagerreife gar nicht oerättbent, 
unb bei ihnen beshalb bie gleifcbreife nur auf attberc 2 lrt ;u ermitteln 
ift. ©ibt bie Sfirne bem Srticfe beS gingerS , ber in ber 'Jiälje beS 

Stiles auSgeübt würbe, nach, fo ift fie in baS Stabium ber :)ieife ein= 
getreten, in welchem fie am cbelften fdjmetft. 
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Sei biefent 9feifepro$eß toerben ©afe tit großer Üllenge abgegeben, 
fo 5. 31. lieferte nad) TinglerS f)Solt)t. Journal ein 2lpfet non 50 gr 
Wemicfjt nad) genauen Unterfudjungen in 7 SBodhen 400 cbem ©afe. 

2ludj ätl)erifd)e Cie bilben fid) mäßrenb be® 9ieifroerben3 au?, 
welche mir beim Eintritt in bie §rud)tfatnmer burd) beit ©erud) leicht 
wahrnehme»t. 

©0 roie Suft, SBärtne, Sid)t unb USaffer (leßtereS in gönn ooti 
äBafferbampf) auf bie grudjt roährenb ihres SBnchStuinS einroirfen, um 
fie ihre fdmnfte SuSbilbung erreidjen ju laffen, fo beginnt aud) unter 
bent Giufluffe biefer gaftoren ber iprojeß ber 3erftörung nach bem (Ein- 
tritt ber Steife. 3>ott ben Seftanbteilen ber Suft ift eS ber ©auerftoff, 
tue Id) er unter bettt Einfluß ber 3ttmung onjbierenb auf bie 3feftanbteile 
ber grud)t wirft unb bie 2luSfd)eibung oon Äohlenfäure, ein 0aS, roeldies 
einett ^auptbeftanbteil beS oben genannten ©aSgetttengeS bilbet, oeran- 
laßt. Sud) baS Sid)t, welches bie ^äfjigfeit befißt, bis in bie fternbauSfaur 
rnern beS 'JlpfelS cittäubringeti,*) fann in ben ijellen felbft oerfdjiebene Uttu 
feßungen einleiten unb unterftü^eit. äBcintte ift ju allen SebenSfunftionen 
ber ^ieve unb Sßflanjen nötig, ^entehr SBajferbampf fid) in bem 9luf= 
bemal) rungSrauttt befinbet, befto toeniger meifen jroar bie öriidjtc, 
aber bie ttod) 51t befpredjcttben gäulttiSprojeffe unter ber Ginwirfung beS 
Söafferbampfes unb beS äßafferS fdjneller unb leidster oor fid) geben, 
fo mirb eS immer ftroccfmäßig fein, Söafferbampf aus ben Dbftaufbe» 
roal)tungSräumen fooiel als möglid) fern ju halten bejw. ju oerringern. 

hieraus geht heroor, baff 2lbfd)tuß ber Suft unb beS Siebtes, eine 
febr niebere, bem ©efrierpuntt nahe Temperatur unb bie Entfernung oon 
511 oiel SBafferbatnpf bas 3tuSjeitigen ber grüdjte lange 3 eit oerhinbevn. 

SBenn bie Temperatur ju niebrig ift, mie 5. 33. bie Suft eines 
GiSfeUerS, fo fdjreitet bie Steife beS ©pätobfteS ttidjt fort, rocil)renb ftarte 
Teiitperaturtocdjfet fie uugleid)tttäf)ig beförbern. 

Tie gewöhnliche, gleichmäßige Äellerroärme oon 8 bis 
10° G. ift gerabe geeignet, um bie griidjte ihrer allmäf)liä)en 
3eitigung regelmäßig juptführen. 23crarb hat bureb genaue 
i'erfudie nachgeroicfen, baß eine £erbftbirtt, bie er am 1. Cftober in 
einem luftleeren Staunt oerfdjloß, am 1. Tejember, 100 alle anbertt 
fyrüdite biefer ©orte zeitig unb juttt Teil fdjott paffiert toarett, ooll= 
toinmen gut uttb in ihrem frühem 3 u l' tanö erhalten mar; fie mürbe 
fobann ber Suft ausgefeßt, reifte itt toenigen Tagen uttb mürbe oor= 
trefflich befuttben; eine anbere £>erbftlnrn erhielt er fogar fo bis sunt 
Suli beS näd)ftenS SahreS. Taß fid) alle 33egetabilictt in fehl' fühlen 


*) Wan lann ließ fcauon feießt überseugen, intnn man in ein fiiftdien ein 
So d) mad)t, fo groß, baß ein Stpfet faft t)inburd)fann. Sdpieibet man bann ben 
Stpfet mitten burd) unb fierft ißn fo in bad Sod) , baß bad Jlernbauo nad) innen 
fdjaut unb ßält bie äußere Seite gegen bie Sonne, fo fießt man foiuoßt bie Sterns 
tjaudfammern, roie bad Jteifcb beleuchtet. 
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■Häuuten lange erhalten, ift Mannt, unb ebenfo, baff nad) völligem Gut* 
fernen ber geuditigfeit fidj bie oerfdpebenften ^ffanjeiiteile feljr lange 
aufberoabren laffen. 

c. Ter Bcrjfürungsprajeft Prr .Triiditc auf brm Iagcr. 

äöenn bie grucbt oollftünbig reif geworben ift, beginnt eine tHeilie 
non Sßrojeffen , welche bafpn wirten fallen, baff bie Äerne «an ihrer 
fleifdpgett JpiiUe befreit werben, um ben in ihnen fcfjtummernben ^>flänj= 
eben bie Gntroidelung ju ermöglichen. Ter 2lpfel wirb bei biefem Ser= 
ftörungbprojeffe junädg't „mehlig", bie Birne „teig", bann „flectig" unb 
bann oerinobert ober oerwebt fie. (Bei allen fpäter ju befprecbenbeit 
.stonferoierungbmethoben unb ber technischen Berwenbung beb Cbfteb ift 
man beftrebt, eine Bermoberung ober Bertoefung 311 oerbiubern). 

Tie Bermoberung (Stodigwerbcn) ber grüdjte beginnt mit ber 
Bilbnng oon braunen Rieden im gleifdje, to ab „Stippidpoerben" ge= 
nannt wirb. Tie 2Heinbranen ber gellen foldjcr Rieden finb braun, 
ber Snhalt ift jufammengefallen unb (ehr wafferarm, wab febon baraub 
erfidplid), bafj bie grudp an ber fledigett ©teile eingefunten ift. Ta* 
gegen jeigett fid) in ben Sehen oiele Stärteföraer, welche burd) Sob 
unb Sdpoefelfäure leidjt nachweisbar finb ; eb fdjeint, baß Iper eine :Hüd= 
bilbung oon Suder in Starte oor jtch gebt. Slllntäblid) wirb bab ganje 
fyrudpfleifd) braun unb leberartig troden. 

häufiger ift bie Berwefung, gcwöbttlid) Tväulitis genannt, ©ie 
wirb beroorgerufen bureb ©dptnuiclpilse, bereu Begetationborgan (9Htp 
celium) farblos ift unb in Aorm oon feinen, mitroetopifd) fleinen, oer- 
jweigten gäben bab grudjtflcifd) burdpiebt unb ben fäurebaltigen ©aft 
jur Slabrung aufnimmt. Sb l 'c Bermebrungborgane (Sporen) übertragen 
mit unglaublicher ©djnelligteit ben ißtlj oon einer grud)t auf eine anbere. 
Tab ©prüdpoort „ein fauler 3lpfel ftedt bunbert anbere an" finbet auf 
biefe äBeifc feine oollftc Begütigung, boeb tarnt bei aneinanber anftoffenben 
fvriidjten and) birett bab fDtpceliutn oon einer in Berwefung begriffenen 
Antd)t auf bie anbere übermadjfett. 

Tie beiben b au ptfäd;lid)ften auf ben SBinterfrüdpen oorfommenben 
© d) i m me tpi [je finb ber .stöpfdpufdpmmet (Mucor) unb ber 'fJinfelfdiintmel 
(Penicillium glancum). äBenn man auf einen oöllig gefuttbett 3lpfel, 
ber nur eine nabelfopfgrojfe Verlegung fgü, iUucorfporett aubfät, fo 
entwideln biefe in furjer Seit einen .Hcimfdjlaucb, aub bettt bab Ditjcelium 
entftebt. Tiefes bringt in bab ©ewebe ber ^Ipfeljellen ttid)t bureb mcd)a= 
nifd)e .Straft, foitbent bie Turd)bobrung ber Btembranen wirb bureb 
Setrete ( gemente) bewerfftelligt. Sn wenigen Tagen ift bab ganje Qe= 
webe beb 2 lpfetb burdpetp, welches babei in eine weidje, fpäter fogar 
jerfliefteitbc Blaffe oenoanbclt wirb, beren ©erueb unb ©efdpuad bie 
Bilbung oon 2llfobol unb iitberifdien C len anjeigt. Penicillium glaucum 
ift ber gemeinfte ©dptnmelpil}, welcher alb rein weijjer bis graugrüner 
Überjug ttidp allein auf grüdjten unb grudjtfäften aller 'Jtrt, fonbern 
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aud) auf allen anbereu feuchten organifdjeit Stoffen auftritt. 'Kieiftens- 
ftcllt er üd) evft bann ein, loeitn fdion burd) rein cbemifdje Umroanb= 
(ungen ober burd) Fermente bas fyrudjtfleifd) geeignet oorbercitet ift. 
2lbcr aud) feine Sporen, bie in .Metten auf befonberen Stielcben erjeugt 
roerben unb grünlich finb, bringen auf perlegten griiebten burd) Mcimuttg 
ein SDtpcelium Ijeroor. Sas SKpcelium beiber ißitje fann aber in eine 
oöllig gefunbe unb unocrlegte grucf)t nicht einbringen. (SEBenn unoer= 
legte ffküd)tc im Membaufc bas Penicillimn geigen, io biirfte beffen 
SKpcelium burd) bie .Heldjröhre eingebruitgen feilt.) Es biirfte hier bie 
2Bad)sfd)id)tc ber Sdjale fid) reicher als ber oorjüglichfte Scbug bewahren. 
Sorauer t)at oon einer 21njabl 3lpfel burd) 'Abreibung mit einer VJifdjung 
oon 3l[fo£)ol unb 3(tt)er unb barauf mit oerbünnter .Halilauge unb enb- 
lieb mit ÜBaffer einen Seil ber 2Bad)$fd)id)ten entfernt uni) fommt 511 
betn fRefultat, baf) alle äBunben abfolut gefährlich finb, meldie bie 
UBacbsbaut oerleßcn. ben oon ihm angeftellten Verfud)en hotten 
alle ^rücbte ihre Vummcrn mit Sinte aufgeiebrieben erhalten. 33ei beit= 
jenigen Eremplaren, bei meldien bie fette 2£ad)sfd)id)te ju einem ftarten 
2 (ufbrütfen unb diigett ber fyeber nötigte, gieng bie Fäulnis oon biefen 
Sdjriftftellen aus *). Von ben natürlich oorfommenben Verlegungen finb 
e§ bie fogenannten Schorfflecfeit (oon Fusicladium), ^nfeftenfticbe 
u. f. 10 ., roelche geeignete 2lngriffspunfte für Scbimmelpilje bieten. 

2. Die Jf.ufbemal)rnngsartrn bes tlDinierob|tes. 

Stuf ©runb obiger llnterfud)ungen unb ber oielfadjen prattifdjen 
Erfahrungen ergeben fiel) folgenbe fünfte, roeldje bei ber 3(ufbetual)rung 
bes SBinterobfteS befonbers 51 t beachten finb: 

1. Sie grüchte muffen forgfältig gebrochen fein uttb am Vaume 
fo lange gehangen haben, baf) fie ihre getootjnlidie Vollfommenheit unb 
2 lusbilbung erlangen tonnten. 

2 . $ebe Verlegung, jeber Srud ber grücfjtc muff oermicben locrbeu ; 
irgenbioie befd)äbigtc grüditc biirfcn nid)t eingeiointcrt roerben. 

3. Ein 2lbreibcn ber einjurointernbeu fyriidjte ift nid)t ratfam, 
roeil baburd) V>ad)S ober anbere fchiigenbe Seile oon ber Sd)ale ent- 
fernt roerben tonnten; aud) fönnte baburd) eine Verlegung oon jart* 
ichaligen Sorten burd) am Sudje ober an ber grudjt anhafteube Sanb= 
teild)eu oeranlafit roerben. 

4. 2)ian breite bie 28interfrüd)te oor bem Einbringen in bie Über-- 
lüiuterungSräume in tüf)len .Hämmern bünn aus unb taffe fie ba 2 — 3 
V'odieu liegen ; beroftete grüdjte aber miiffen möglidift fofort nad) ber 
Ernte in bie ÜberrointerungSräunte gebradit roerben. 

5. 3)ian roählc 31 er Einbringung bet griid)te möglid)ft hdtere Sage; 
nahes Cb ft barf nid)t eingeroiutert roerben. 


*) 'Ulan bebiene fitfi besfjalb beö in allen Ißapierfjanblungcn erljalt&aren 2lnitin= 
ftifteS. homolog. äJlonatsfjefte 1SS6, c. 18. 
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6. Tie SBinterungSräume n^üffen eine möglicfift gleichmäßige Tem- 
peratur sroifdjen 5 unb 10° C. |aben unb mögtkhft bunfel fein. 

7. Sie biirfen nießt p fernst, aber aud) rtießt p troden fein, feine 
Zugluft geftatten, muffen aber gehörig auSplüften fein. 

8. Dfobembe ©egenftänbe, ©emüfe, gärenbe glüffigfeiten ober Hörper, 
bie einen übten ©erud) oerbreiten, finb forgfältig fern p halten. Über= 
haupt ift ber Sfaum forgfältig ju reinigen, eo. p be^infijieren, um bie 
barin auftretenben fßißfporen p oemic|ten. 

9. 2Benn möglich, fo finb bie #rüdjte immer fo p legen, baß ber 
Held) nadj unten, ber Stiel nad) oben gelehrt ift; aud) bürfen 
fie nid)t mejjr all jroei= ober breifaeß über einanber gelegt roerben. Slur 
entfliehen ßartfleifdßige Sorten ertragen ohne ?iad)teit ein länger bauernbeS 
Siegen auf Raufen. 

10. Statten unb ÜJtäufe müffen forgfältig ootx bem Dbft fern ge= 
Ratten roerben. 


Siäuute § um Slufberoah ren ber grüßte giebt eS t>erfdhieben= 
. artige: Tr öden e, fühle Heller, froftfreie ©eroölbe, befonbere 
Obftfammernunb ffruihthäufer, gäffer, Grbnxieten; amh fönnetx 
bie grüdjte unter Umftänben im freien unter einer bi den Saubbede 
aufberoahrt roerben. 

a. HufbßUtatjrung im Retter. 

Ter Keller roirb weitaus in ben meiften ffäEen als 21ufberoal)rungS-' 
ort bemifct. GS ift berjenige Drt, bem man feitenS ber Haushaltungen 
überhaupt bas meifte an frifdjen SebenSmitteln p Überrointembe an- 
oertraut, aber aud) ber Obflprobujent unb ber Händler h at ft<h ben 
Heller pr Überrointerung feiner $rüd)te eingerießtet ; benn bie meiften 
^Bedingungen, bie roir nad) bem oorher itefprochenen an einen foldien 
Staum ftetten, finben roir im Heller oereinigt: eine jiemlid) gleichmäßige 
Temperatur, bie unter günftigen Umftänben burdf) Ginbringen oon Gis 
heruntergebriidt roerben fann, faft oollftänbige Tunfetheit, entfpredjenbe 
geuchtigleit unb bie leichte 2lu3füf)rbarfeit, burch Seiften bei fchönem 
■SBetter bie Suft p erneuern, roaS nkt)t oerinieben roerben fott. 

3ft ber Heller feucht, fo fönnen roir burch Ghlorcatcium, baS mit 
großer SBegierbe SBaffer aufnimmt, einen Teil des 2öafferS entfernen. 
Dian bringt p biefem 3«)ede je nach ber ©röfje beS Hellers 15 — 20 kg 
beä genannten SaljeS auf einen fdßieffteßenben Tiftß, auf beffen glatte 
an ben langen Seiten Satten fo aufgenagelt finb, bah bas GljlorcaU 
cium nicht hinunter faßen fann; an bie tiefer liegenbe gufjfeite ftellt 
man einen Hübel. Tas trodene Saß nimmt SBaffer auf unb löft fidj 
barinnen, bie Söfung flieht in ben Hübel, roirb fpäter roieber einge= 
bampft, unb bas regenerierte Saß p gleichem 3n>ede roieber benüßt. 

Um bie bereits näher befprodjenen ißißfporen, roeldje fid) an ben 
©eftellen, in ben Gden unb an ben SBänben beS Hellers befinden, p 

fiucaft, Cbftbcnufeung. 3. Slufl. 8 
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vernieten, empfiehlt eä ftch, beit ÄeUer vor bent Ginbringen beä CbfteS 
ju fchwefeltt. biefem 3wede werben alle Öffnungen uoUftänbig ner= 
[topft; herauf bringt man in ben Atelier ein Sieden mit gliibenben 
Atomen, auf bie man Schwefelblumen ober Sdjwefelfchnitten roirft unb 
entfernt [ich bann tafdi. £ie 2l)üre wirb felbftrebenb ebenfalls forg= 
faltig gefdhloffen. S'er Schwefel verbrennt nun ju Sd)wefeliger Säure, 
weldje al§ ©aS alle 9täume beä Ateliers burdjbringt unb bie Gigenfdjaft 
befiel, alle fpUjfeime unb auch alle liere ju töten. Stach 4—6 Sagen 
wirb ber AMer wieber geöffnet, gut ausgelüftet unb bas Cbft cinge- 
bradjt. 3luS ber fchwefeligcn Säure bilbet fiel) allmählich Schwefelfäure 
an ben SBänben ic., bie einerfeits große Stengen non SBaffer aufnimmt, 
anbererfeitS aber wieber pilztötend wirft. SB egen biefer SBilbung von 
Schwefelfäure Jönnen wir aber aud) ein wiederholte» Schwefeln*) nach 
Ginbringen des CbfteS nidE)t empfehlen, ba bann biefe Säure auch auf 
ben fvriid)ten gebilbet wirb unb bie grüdjte serftört, wie uns SSerfudje 
im flcinen gezeigt haben. 

Über bie günftige SBirfung beS Schwefelnd vor bem Ginbringen 
beS Cbftes fchreibt Xhotnä : **) 


3 ft Schwefelb antpf ein SJiittel jur Äonfervierung beS 
Cbfted im Dbftfeller? 

3ur Begründung biefer (frage biene folgenbe Kitteilung: 

3Wei befreundete Hausfrauen in SBieSbaben hatten im ßerbfte 1881 ihre 
Hßinterborräte in Äpfeln unb Simen gemeinfcßaftlich auS berfelben Quelle bejogen 
unb jtoar fo, baß bie »orber Derabrebeten Quantitäten — nath ©orten getrennt 
— als nur eine Seftetlung bei bem Sieferanten aufgegeben tourben. feit nach ber 
Ablieferung mürbe bie Teilung fo PoUjogen, baß jebe ©orte halbiert unb Schließlich 
bie beiben Partien burdj baS SoS »ergeben mürben. 

3n einer ©efeüfcßaft oon Samen, bie im Saufe beS barauffolgenben SBinterS 
hier ftattfanb, Waren u. 31. auch bie beiben grauen anmefenb ; eS tarn bie 'Hebe 
auf H>auStjaltungSgegenftänbe, namentlich auch auf baS eingeßeimSte Obft. gaft 
bie ganje ©efellfcßcift ftimmte in bie Atlage ein, baß baS Obft auS lejjtem ^erbfte 
fo feßr faule. 3“ liefen AUagenben gehörte auch c ' ne ber beiben greunbinnen, bie 
ihren Obftbcbarf gemeinjchaftlid) erworben hatten. AuffälligerWeife behauptete 
aber bie SJJartnerin, b- ß. bie anbere gteunbin beS gemeinfamen ®efcßäfteä baS 
©egenteil. Siefe meinte, ihr Cbft halte fidj bieSmal fo gut. Wie je. 

28aS lag näher, als für biefe auSnaßmSroeife gute Erhaltung ben ©tunb in 
ber SBcfdjaffenßeit bei AteUerS p bermuten. 

Sie (Eigentümerin beS gut tonferbierten CbfteS, juglcidß bie Sefißeriit beS 
H>aufeS unb fielterS, etjäßlte nun, baß ftd) im Saufe beS _ ©ommerS in ihrem — 
ctroaö feudhtett unb füßlen — Atelier viele ©eßneefen eingefunben gehabt hätten, bie 
feßr läftig geworben feien, Weil fie alles ©enießbare benafeßt hätten. Um biefe 
efelßaften Siete ju bertreiben, hätte fie mit ißtem Kanne auf Kittel gefonnen 
unb mären auf bie 3bce gefommen, ©cßmefelbämpfe anjumenben, Wie man folcße 
feßon längft mit (Erfolg gegen Sl'anjcn gebraute. 

demgemäß mären alle Sicßt= unb Sufüöcßet beS AteHerraumeS naeß außen 


*) ©artenjeitung 1883 8. 520 unb H- ©ärbt, bie Aufbewahrung be8 frifeßen 
Cbftes roäßrenb bes SBinterS, granffurt a. D. 1886. ©. 18. 

**) fiotnologifeße KonatSßefte 1883 8. 89. 
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möglidjft bidjt Berftopft unb gefc^toffen Worben. hierauf feien jWet Sieden mit 
gliiljettben holgtoblcii in fdjidlidjer Gntfemung auf bem Soben beb Setter« aitge= 
ürad)t, bie floaten mit pulBerifiertem ©djWcfel beftreut, barauf ber Setter eitigft 
Berlaffen unb bie Xfjüre hinter bem Süden fofort möglid)ft bidjt unb feft Ber= 
jdjloffen luorben unb fo 2—3 Jage ftetjen gelaffen. 

$iefeb Dtejept höbe geWirft, fei aber fpäter — toeil ftd) nod) einige Scpuetfen 
gejeigt batten — gegen fjerbft noch einmal mieberbolt tuorben. ®iefe jmeite 
Schwefelung fei beiläufig 2 — 3 SBodjcn Bor ber Cbfternte aubgefiibrt toorben. Sin 
ba« Cbft, Welche« barnol« nod) au ben Säumen gebangt, b»6c niemanb gebad)t. 

ffür bie 9tid)tigfeit ber ^l>atfad^e, baß ba« Obft in bem einen Setter ftdj 
Bortrefflid) gehalten habe, im an bereu aber gefault fei, glaube id) nad) pcrföns 
lieb cingejogenen ©tlnnbigungen bei ben betreffenben Scutcn einfteben ju fönnen, 
finbe es and) febr nmbrfebeinlid), bafj bet ©d)Wefelbampf bie gute SonferBierung 
beb CbfteS betoirft bat. 

2 lußetbem folt Sarbolfaure (ißf)era>l)gute ®ienfte ju bemfelben ^roeefe 
Ceiften. ©cirbt*) fiißrt an, baß ber 'Jiebaftenr non X'inglerä polptedjnifcfjem 
Journal baburd), baß er f)in unb «lieber einige tropfen reines ipßenol 
auf ben Soben feinet DbftfeHer« goß, Gipfel bi« prn nädjftett puti 
trällig frifd) erfjielt. **) 

3« bem Äcdcr wirb ba« Cbft auf Stellagen gelegt, roeldße aber 
oon ber 2 Battb möglidjft weit entfernt fein ntüffen, batnit bie -Diäufe 
nid)t in biefelben flettern fönnett. 3 « gleichem 3 n>ede muffen bie ffüße 
ber Stellagen mit lampenfdjinnartigen Sdjüßern au« Sied) oerfetjen 
fein, roetdje ca. 20 cm über bent Soben angebradjt merben. 3)ie Üiäufe 
finb überhaupt bie größten Jycinbe be« p übctiuinternben Cbfte« unb 
ba fie unter llmftänben troß aller biefer Sorfeßrungen — benn fclbft 
am Salten ber Metterbecfe befeftigte, gleidßfam ßängenbe Stellagen fd)üßen 
gegen SJläufe nießt, außer rannt bie Cecfc be« Seiler« gegipft ift — 
aud) auf bie Stellagen gelangen unb ifjiten bureß ©ift in einem folgen 
'Kaum nießt beipfommen ift, fo ift e« jroeefmäßig, ba« Cbft gegen fie 
einpfeßließen. 

Ciine feßr gebräuchliche Sorridjtung 51 t biefettt 3n>ed ift bie ber 
fogenannten Cßftßorbcn. 6 « finb bie« geroößnlicß 50 cm ßoße, 2 m 
lange, 1 m breite Stiften, mit einem au« Satten befteßenben unb oer= 
fcßließbaren ®ecfel, beffen Satten fo eng ftcljen, baß feine 2)i'au« l)in- 
bureßfrieeßen famt. leier liegen bie ffrüeßte oft 40 cm ßoeß über ein- 
anber unb man muß biefelben alle 3 — 4 SBocßen forgfältig auslefett, 
ba« ^aulenbe entfernen unb bie gefunben, füllten fie etroa« angelaufen 
fein, mit tto denen Xücßern abreiben. Sie in folcßen ©orbenfiften auf= 
beioaljrteu gnidßtc ntüffen uorßer minbeften« jroei Socßen in Cbft 
famntem gelegen haben, um etroa« oon ißretn äßafiergeßalt p »er= 
bunften, roelcßer fonft bei biefer 2 lufberoaßrung«art Slnlaß pm faulen 
geben roitrbe. 


*) ®ie Aufbewahrung be« frifdjen Cbfte« je. ©. 20. 

**) ttrobbem belannttidj ^l^enol ein oortrefflid)e« 25e«infeftion«mittel ift, märe 
e« bod) roünfd)en«wert gewefen, nähere« über bie Sorten ju erfahren, ba j 33. bie 
Ehampagner-Steinette ficb bei einigermaßen guter Aufbewafpung aud) oßne $b en °l i° 
lauge unb felbfl 2 3®b re b#It. 



116 


Sie Sluffceroafjrung bea SBinterobftes. — a. 3m Äeller. 


s D?an benit6t nid)t feiten foldje korben, in beten eine 5 ßentner Dbft 
gelten, unb finb fie, um SBinterobft jutn s Dfofteti ober für bie ftiidie 
aufjuberoaliren, audf) ganj jroetfmäfjig. Saß fie fid) für feinet SafeU 
obft roeniger eignen, tpie bie folgenbctt Ginridjtungcn, ift leidfit ju be= 
greifen. 

Sie D bftfcbränfe fgig. 26), au f welken in einzelnen gädiern ober 
Äiftdjen baS Obft, jebe ©orte gefonbert, eingeiointert wirb, oerbieneti 


150 cm 






gig. 26. Dbftfdjrant. 


entfcbieben ben älorjug oor ben föorben, roenit aud) bie korben ben 
niefenttid)en Vorteil geroäfiren, bai baS Dbft gegen jebe ©ntroenbung 
auf fel)r einfache 2Beife burd) bas d>erfd)licf?cn beS SedelS »enoatjrt 
rocrben fann, rooju noch fommt, baff fie fc^r billig finb. 

©oldie Dbftfdjrcinfe giebt es oerfdjiebene ülrtcn; fie ridjteu fid) nach ber 
©röffe beS diautneS, too fie aufgefteHt toerben. ©egen 'Diäufe unb dtatten 
merben fie am beften baburd) gefdjüfet, baft fie uon allen ©eiten frei 
fielen unb baff an iljren 4, refp. f edj» güfjen bie oben ermahnten, 
10 cm breiten Äränje »on Üßeifibled) angebracht finb, bie ein Über= 
fteigen unmöglich machen. 

2ßill man einen folgen Dbftfc^ranf uerfdjliefjbar madjett, fo giebt 
man betitfelben oon allen ©eiten eine Umfleibung non hatten, unb bringt 
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auf ber llorberfeite eine Sljür, ebenfalls oon Satten, an. SBretter wiir= 
ben bie Suft ju ftarf abfjaiten unb baS Cbft bann einen bumpfen • ©e= 
rud) unb ©efdjmad anne^men. 

Sie gätficr ober fdiublabenartigen Säften ($ig. 27), in welche baS Cbft 
gelegt wirb unb bie über einanber auf ber Stellage aufgeftellt werben. 



gig. 27. fyad) eineä Cbftfdjranfcb. 

(laben am beftcn eine Siefe non 50 cm unb eine Sänge oon 90 cm ; ifjre 
ilmfaffungen werben teils nur 10 cm, teils 15 cm f)orf) gemalt, je 
nacbbem man fleinere ober größere grüdjte barin aufbewahrcn will. Sen 
föobett berfclben bilbet ein S'J erb en g e f t e cf^t , welches auf *wei ^unter= 
tjalb in bie SBanbungen eingelaffenen Satten rul)t, worauf bie Ariid)te 

feljr gut aufliegen ; bie Suft 
Ijat genügenb Betritt unb 
ift bie ganje ©inridjtung 
feljr billig. 

3cben Sommer werben 
bie ÜSeibengcfledjte unb bie 
Ilmfaffungen einige 3eit ins 
greie geftellt unb mit Sauge 
gut abgewafdien; auf biefe 
SBeifc betjanbelt, galten fie 
fid) fetjr lange. — 2ltt bie 
äiorberfeite wirb mit ftreibe 
ber 9lame ber in bem gad) 
aufbewaljrten Sorten bemerft 
unb man Eann auf ein circa 
60 cm fjotjee, ganj einfaches 
©eftell biefe Sdjublaben mit 
Cbft, oon weldjcn jeber ca. 
10 kg grüdjte faftt, über 
eitianöer ftellen. 

©in weiterer feljr prafc 
tifdjer Cbftfaften mit korben 
3ig. 28. Cbftfaften. ift ber i» ^ig. 28 abgebilbet.*) 

Serfelbe würbe tm vomo= 

(ogifcben guftitut in (Reutlingen tjergefteltt. 

Sie äSanbungen ber .Haften bcftetjen aus 2 — 3 cm breiten Satten, 
bamit bie Suft nicfjt ganj abgefdjloffen wirb, waS ber längeren §alfc 

*) ^otnotogifcfje ttHonatSljcfte 1880 ®. 135. 
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Barleit uttb bem SlBoljtgefc^marf ber griidtte nadjteilig wäre. 3tur 
ber obere unb untere Soben befte^en au? feften SBanbungen, bie gut 
mit Gcfbänbcm an ben 4 ißfoften be? haften? angenagelt finb, um fo 
bem gangen bie crfotberlidje geftigfeit gu geben. 3>ie einzelnen $äd)et 
Beftel)en au? oier 6 cm hoben gut jufammengefügten Satten, bie burd) 
eiferne SBinfelbänber feft uerbunben finb. 2)er Stoben berfelben befielt 
au? 2 — 2 1 / 2 cm breiten bünnen Satten, jroifcfjen bencn je 1 1 / 2 cm 
3wifcbenraum ift- 

2M man fid) im Sorten felbft einen befonberen Dbftleller bauen, 
fo tann man benfelben mit einer Gartenlaube in SScrbinbwtg bringen, 
©ine folcbe Ginricbtung, welche ftd) »err SIrdf)itcft Sipp otb in5Dre?ben 
gefdjaffen t>at, bcfcbreibt £>err ©arteninfpeftor S ä m m c r b i r t *) alfo: 

„2>iefe Gartenlaube mit bem DbftfeHer ftebt in bem fdjön gelegenen 
Dbftgarten be? genannten foerm, 1 m böljer al? ba? Grbnioeau unb 
ift burd) 2luffd)üttung bergeftellt; im teueren ift ber Heller angebaut. 
SDaburd; bat ber Slefiger einmal ben Vorteil erreid)t, bag et non bem 
erbosten Stanbpunft au? einen weiten Überblid, b. b- über bie Um* 
gäunung feine? ©arten? bütau? gewonnen bat unb augerbem, bag er 
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Ter .Hellerraum ift 4,30 m lang unb 2,40 m breit, roie aus 
1?tg. 30 erftdjtlid), oben mit einer 0,30 m bicfen Setonfdjid)t »erfeben, 
bie mit gement geglättet ift, bamit feine Ställe in ben Hellerraum ein= 
bringen fann, roaS nomentHd) bei tauben, roeldie fein mafferbiditeS Tadi 
babeit, notrocnbig ift. Um aufferbem bas abtraufcnbe 'Baffer aufju= 
nehmen, befinben fiel), roie aus fvig. 30 eiiiditlidi, feitlid) 2 fleine Senf= 



gtg. 30. Surdjfdinitt bes C&ftfeQers. gig. 31. 

Wnm’orijj be8 D&ftfeUers, 

gruben D D, roeld)e mit Hiefel ober sBaufteintiorjeln auSgefüllt finb, ohne 
fWauerroerf. Hw beiben Seiten bc* Heller'? befinben fid) (§ig. 30), je 
6 Stegale über einanber, bie gerabe fo breit finb, baff man bequem bie 
ffrüdite überleben uitb bie reifen unb fdjabbaften auSlefen fann. 2luf 
ber hinteren Seite ift ein, mittelft Trabtgitter gefdjloffeneS, genfter am 
gebradjt, bamit geniigenb frifebe tuft in ben Heller bringen fann, roeldje 
nevbiubert, baft Stidluft entftebt, bie für bie Grbaltung ber yrüdite 
fdfjäbticf) roäre, aber aud) baS Ginbringen ber ÜJtäufe binbert, roeldie 
fonft als ungebetene (Hafte halb erfdjeinen roürbeu. Sei Gintritt ber 
Binterfälte ift baS J-enftcr natürlid) mittelft eines Schiebers ober einer 
anberen Sorridjtung ju fd>lieftcn 

Situ Gingang beS Hellere A unb B finb 2 Sirnenpalmetten am 
gepflanjt, um ben burd) bie gaffungSmauern ber Treppe ß unb Des 
SorraumeS 1) gebotenen Staum ooUftäiibig auSjuniifcen. 

Tie 'Vorteile einer folcben Ginridjtung belieben bemnad) in Stamm 
erfparnis unb fperfieüung eines für bie Cbftaufbcraaljrung geeigneteren 
Staume«, als. foldien ein §ausfclier ober Hämmern bieten fönnen." 

b. Huf&etoalirunß in #bflftamnm , n, Qiie&ellmt uni» (Etsrdiränkrn. 

SBillermoj b«t fotgenbe SdiilDerung unb 3lbbilbung einer febr gut 
eingeriditeten 0 b ft fmnmer gegeben, roeldje hier einen ^lafo fiuben möge. 

„Tie Cbftfommer ift ein total, roeldjeS jur 'Jlufberoabrung Der 
Jvrüdite beftimnit ift ; man bat Cbftfamment für ben Sommer nnb für 


Digitized by Google 



1 20 Sie StufBetoafjruttg beä Sinterobftes. — b. 3*« Cbftfammern, Giöleffetn ic. 


ben 2Binter. Grftere finb wieber ocrfd)ieben nacfj ber 9tatur bcr fyriidjte, 
welche ntan barinnen aufbewahren will; fo paffen hinten nicht neben 
Erdbeeren. Simen »erlangen ein trocfeneg, bunfleg 3'mrner , i»o bie 
fiuft wenig 3utritt tjat, ©rbbeeren inbeffen muß man in einem füllen, 
luftigen Speifegewölbe aufbewahren ; beibe aber biirfen niemals in einem 
wirtlichen .Heiler liegen, roeit bie Heller beinahe immer fernst finb unb 
bie geuchtigfeit ber guten Erhaltung bcr grüßte nachteilig ift. 

Tie Cbftfammern für ben Sßinter erforbern eine größere Sorgfalt 
ju ihrer föerftellung unb eine »iel größere Ausgabe als bie Cbft= 
fammem für ben Sommer. Sine Dbftlammer für ben Sßinter, bie allen 
2lnforberungen entfpridjt, foftct immerhin 3000 Jl. ^eboch tarnt man 
auch, ohne fo »iel auSjugeben, eine paffenbe Obftfammer IjerfteHen. 
3J?an wählt ju biefem 3wed in einem ©rbgefchojj ober in einer erften 
©tage ein 3immer, meines tuomöglid) nur ein genfter, entmeber nach 
ÜDiittag ober nach Cften, unb nur eine Thür h at ; eS ift wichtig, bah 
baS 3immer geräumig genug ift, um barinnen bie grüdjte gehörig auf- 
[teilen ju tonnen, ebenfo bah es frei »on ^-eudjtigfeit ift unb bie Temperatur 
weber ju hodj, nod) ju niebrig ift unb etwa 5 — 10° 6. beträgt, fünfter 
unb Säben müffen immer »ollftänbig gefdjloffen fein, auch müffen etwa 
»orhanbene Södjer unb Spalten in ber iDtauer forgfältig »erftopft werben, 
bamit weber bie ÜUtäufe noch bie Suft 3ntritt hoben. 

2öenn ber 9iaum oierecfig unb geräumig genug ift, fo tarnt man 
rings b etum / wie eg bie 2lbbilbung, §ig. 32 jeigt, Stellagen anbringen unb 
in ber SKitte mnbe, bewegliche, ppramibale Stellagen, Einfache Sretter 
finb baju hin rc whenb ; fie müffen 37 ent breit unb in einer .höbe 
»on je 30 cm iibereinanber angebracht fein ; eine weitere Sebingung ift, 
bah fte trocfen, feft unb glatt finb. Sinb bie Stellagen etwas abhängig, 
fo müffen fie eine Stanbleifte haben, bamit bie fjrüdjte nicht hernitter- 
fallen ; biefe Sorfidjt ift baher unnötig, wenn bie griid)te wagrecht liegen. 

3Jtan nimmt ju einer ppratnibenförmigen Cbftftellage einen »ier= 
ectigen Salten, ungefähr 10 cm bid, beffen äufjerfte Enben freifelfönnig 
jugcfpiht unb mit einer Spifce »on Eifen »erfehen finb. 2luf ben »ier 
Seiten biefeS SaltenS bringt man in einer Entfernung »on 30 cm über= 
einanber wagrechte Stüfcen an, ungefähr 35 cm lang, auf welche bann 
rings herum abgerunbete Sretter gelegt werben, mit einem fHattb »on 
Siech ober 3tnt »erfehen. 3ft biefe s fSpramibe fertig, fo wirb fie einer 
Slje mit mehreren diäbem gleichen. Tie untere Spifce ber 21 re wirb 
in einen 3iing »on Hupfer gefteÖt, ber an ben Soben befeftigt ift; ber 
obere Teil ber 2ljre wirb auf gleiche Sßeife an ber Tecfe befeftigt, aber 
fo, bah man bie ganje Stellage burd) eine leichte Sewegung brehen tann. 
Tiefe leichte 2lrt, bie Stellage ju brehen, geftattet, bah man bie grüchte 
beferen unb orbnen tann, ohne immer wieber »on ber Leiter herabfteigen 
ju müffen, iitbem bie Seiter mit jwei §aten in einen Eifenftab eingelegt 
wirb, ber an ber Tecfe ober an einer anbem paffenben Stelle befeftigt 
ift. 2£emt ber Siaum beS 3immerg eg erlaubt, fo tann man entforedfenb 
»iele fotche ißpramiben aufftellen. 
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Einige Tage »or bem Einbringen ber grüßte muß man bas 3imtnet 
forgfältig reinigen unb gehörig lüften ; bie Stellagen felbft werben bann 
mit ganj trodenem 3JtooS ober mit ftaubfrei gemalten Sagefpänen »on 
Tannenliols belegt. 



ftig. 32. Cbftfammer mit Stellagen. 

Tie grüßte mu§ man mit großer Sorgfalt orbnen; bie, welche 
juerft reifen, mitffen mehr nad) oorn gelegt werben, unb jwar allemal 
auf bie Seite, welche ber Sonnenfeite ber §rud)t entgegengefegt ift, 
bamit man fre leichter beobachten fann. 

SBenn äße j\rüdjte an Crt unb Steße finb , bebecft man fie mit 
einem leisten Rapier, um fie »or ber Berührung mit ber Suft unb »or 
Staub su bewahren. SBäijrenb ber erften brei Tage fann man über 
ßßittag, wenn ba§ SBetter jd)ön unb trocfen ift, eine ober jwei Stunben 
lang Suft geben, aber mit ber Sorficht, ja feine ^cuchtigfeit einbringen 
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ju laßen. 9Iad) brei ober oier lagert müffen bie grüßte in ber 
gefdjloffenett ftatnmer unb bunfel gehalten werben. 

Oa bie Arüdjte immer oon ber geucbtigfeit leiben unb bicfelbe 
fe^r nachteilig auf ihre (Srßaltung wirtt, fo roenbet man (ihlorcalcium 
an, welches man in jeben SBittlel ber Dbftfammer ftellt; roenn bas 
Salj jerfloffen ift, fo trodnet man eS roieber, um eS bann oon neuem 
ju oenoenben. Ulan fann auch offene glafcfjen anroenbcn, oon betten 
eine jebe mit Sdjwefelfäure gefüllt roirb, welche bie Gigenfchaft hot, bie 
freudttigfeit anjujiehen ; wenn bie Säure bie ganje fyeuchtigteit angesogen 
hat, mit welcher fie fidh hot fälligen lönnen, fo muß man fle burd) 
anbere glafdjen erfefcen. 

©lan foll niemals ohne ein Sicht in bie Cbftfaninter eintreten unb 
wenn man bemerft, bah «S fladert ober baß eS broht su oerlöfchen, 
muß man fofort wieber herauSgeben unb bie Oltüre einen 2lugenblicf 
offen laffen, beoor man wieber in bas Zimmer eintritt." 

Ser ott ftellt an ein gutes Dbftsimmer folgenbe ©ebingungen: 

1. 3)1 aucrn. Oiefe müffen immer hoppelt fein. Oie äußere foll 
ca. 50—60 cm öid, bie innere, eine einfache 2Öanb, aus 0ipS, Stal! je. 
hergeftellt fein. 3 u ’ifd)en beiben muß ein Dlaum oon ca. 5 — 10 cm fein. 
Oerfelbe genügt, um .Hälfe unb ^eudjtigfcit oon außen abjuhaltett unb 
ba bie Suft ein fdjlechter SEBänneleiter ift, fo bient biefer ^mifdtenrautn 
auch baju, einen rafchen Oemperaturroedtfel im Dbftleller su oerhinbern. 

2. OaS Oach befteßt am heften aus Stroh ober Schilf unb höbe 
einen ©oben. 

3. Oie Oede fotl aus Keinen biinnen gefägtett ©allen, bie unten 
unb oben mittels Satten oerbunben finb, beftehen. Oie 3wifcbenräume 
jwifdten biefen finb mit ©looS k. auejufüllen. Oie Oberfläche ber 
©allen werbe mit einem ©rei aus Sehnt unb gehadtent Stroh übcr= 
ftrichett. 

4. Oer ©oben fei cementiert, asphaltiert ober betoniert unb jwar 
fei berfelbe 40 — 50 cm tiefer als ber bas £>auS uittgebenbe ©rbboben. 

5. Oie äBänbe müffen ca. 1 m h 0( h getäfelt fein, wobei ißappel= 
holj bettt Oannenholj oorjujiehen ift. 

0. 0 büren. ®S müffen jwei Ohürcn oorhanben fein ; bie in ber 
äußeren ÜBanb öffne firf) nach außen, bie an ber WipSwattb nach innen. 

7. genfter. ©on folgen fei nur ein einjigeS oorhanben, bas 
mit hoppelten Sähen oerfebett ift. 

8 . Oie ©e ft eile ber Stellagen follett fo angefertigt fein, baß 
bie grüdtte auf jtoei parallel laufettbcn Satten liegen, welche 1 Ringer 
breit oon einanber entfernt liegen unb bent Bnnfchenraume 511 abge= 
fdjrägt finb, fo baß fie eine in ber ©litte offene Dünne bilben. 

9. (litt Oifdt foll in ber ©litte beS DiaumeS angebracht fein. 

10 . Oemperatur. Sie fei beftänbig gleich unb betrage + 8 

bis + 10» C. 
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11. Siebt. 2)tnn foll baefelbe feiten unb bann fo furje 3eit als 
inöglid) einbringen laffen. 

12. 9ltmofpbärifd)e Suft. Sie fei nicht feudit, bodb aber aud) 
nidjt aüju troden. 

Oie Söefcfireibung eines amerifanifcben Ob ft Kaufes giebt ©. 33i= 
fdjof. *) 9iad> bemfelben bat inan in Slmerifa bie SiJänbe eines foldjen 
innen mit Brettern getäfelt, rooburd) bie Suft beffer als burd) SJiauent 
geleitet wirb. Oie äufjerc 2Banb beftefjt an« brei ©d)idjten, roooon bie 
eine mit Slfdje, bie anbere mit Suft unb bie britte mit Sagemehl gc= 
füllt ift. Ourd) biefe fcfiledjten Sßärmeleiter roerben Temperaturf dbroanf= 
ungen möglich jt oermieben unb roirb eine oodftänbig gleichmäßige unb felbft 
niebere Temperatur erhielt. Oer Eingang befinbet [ich nach Üiorben 
ober Often, ber mit einer möglidjft fleinen Of)üre unb auch mit lleinetn 
Vorbau oerfeben ift (Ooppeluerfd)luß). Qm Qnnern finb bie SBänbe ju= 
näd)ft ringsum mit einer SteUagenreibe oerfeben unb in ber ÜJlitte mit 
nod) jroei roeiteren. OaS Oadj ift tbunlidjft flad), unb mit Stroh als 
fd)led)tem SBärmeleiter bebecft, bamit bie Sonnenstrahlen feinen ©intritt 
haben. Unten am Kloben befinben fid) je nad) belieben uerfcbließbare Offs 
nungen mit ©ittem oerfeben, um ben STfäufeti bas ©inbringen ju oer= 
wehren. 33ebufS SlbjugS ber Suft bringt man fleine Turbinen an (oon 
ähnlicher Konftruftion roie in Si'irtfcbaften), roobureb bem Ounft, ©erud) 
unb ber Qeudjtigfeit ein 9luSroeg oerfdiafft roirb. 

ferner ^anbelt eS fidj barum, im SBinter baS £>äuSd)cn gegen 
Qroft ju fdjüßen, roaS nad) amerifanifeben Berichten burdj einen §eij- 
feffel gefdjiebt, befien Stößren burd) ben 9iaum geführt roerben. 

&. Semler**) berichtet, bafj mehrere pomologifdbe Vereine in ©ng= 
lanb ^reiSauSfdbreiben für bie beften Obftfammeni erlaffen hätten. 2(m 
meiften 9lnerfennung habe babei eine Kammer, ober richtiger ein €bft= 
bauS gefuitben, baS folgenbermaßen gefebilbert roirb : ©rbaut rourbe eS 
an ber 9iorbfeite eines QarmgebäubeS, feine Sänge beträgt 4 m, feine 
Breite 3,5 m, feine &öbe 3 m unb bie fünftlidje Erhöhung beS 23obenS, 
auf bem eS ftanb, 80 cm. Oie SÖinfel würben aus einer ÜJfifdjung 
oon Thon, s Uierget unb Stroh fjergeftellt, unb jroar batte man biefe 
Sliaterialien gewählt, roeil fie nicht allein billiger, fonbem auch fd)led)tere 
SBärmeleiter als dJiauerroerf finb. £>oblroänbe frühen befanntlid) oicl 
beffer gegen SBärrne unb Kälte, roie maffioe 3Öänbe non gleidjer Oide, 
benn bie Suft, roeldie beit Qroifdjenrautn füllt, ift ein fdjledjtcr 3Bärnte= 
leiter. OeSbalb erbaute man baS &auS mit iQoljtoänben, bie einen 
Qroifdtenraum oon 60 cm haben, jebe ber dlfauern, bie äußere roie bie 
innere, ift 35 cm bid. Oent ©inbringen ber Qeudßigfeit rourbe baburd) 
uorjubeugen gefudjt, baff bie äußeren 3Bänbe mit Qement oerfleibet unb 
baS Oacb roeit iiberbängenb fonftruiert rourbe. 3« biefem Oacb, welches 


*i Seutfdje ©attnct=3eitung 1885 ©. 355. 

**) Sie Hebung ber Cbftoertoertung unb beS Dbftbaueä nach ben 6 rfai)tungett 
burd) bie notbamcrifanifcf)e Kottfurrenj. SiSmar 1883. 
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eine Tide »on 36 cm f)ot, mürbe ©rf)ilfrobr oerroenbet. 2luf ber 3iorb= 
feite beS Kaufes ift eine Toppeltbür aus ftarfem ^otj angebracht; bic 
äufjere öffnet fid) nad) außen, bie innere nach innen. 2Jei ftrengem 
groft folien beibe Tbürcn mit ©trobtnatrafcen betleibet roerben. 9luf 
ber Oft= unb Weftfeite ift in tjalber ööhe ber SBanb je eine Cffnung 
non 360 Gern angebracht, metdie mit Toppelläben t)crfd)liefebar ftnb, 
non roeldjen bie innent nad) innen, bie äußern nad) aujjen geöffnet 
inerben tonnen. Tiefe Lüftung foll aber nur gefdjeben, beoor bas Cbft 
eingebrad)t roirb. Tie Tecfe, roeldje fid) über ben ^nnenraum [)injiel)t, 
ift aus Satten unb fDtooS, 35 cm bief, fonftruiert unb bie bängenbe 
Seite mit Störte! unb Wut) haaren iiberflebt. Ter glur ift aus SSphalt 
bergeftellt. Sinqs um bie Jjmtenroänbe laufen 60 cm breite Sretter= 
horten, jebc 30 cm über ber anbern. 2ln ber Wante finb fie mit einer 
Cuerleifte, bie ungefähr 3 cm nad) oben oorftanb, nerfeheit, bamit bas 
Öeruntergleiten beS Cbftes oer!)i)tbert roirb, benn biefe Sorten batten 
feine roageredjte Sage, fonbern eine nad) l;iuten um 45 ©rab erhöhte, 
junt Sroecte ber bequemen Überficht beim ©udjen nach angefaulten 
fyrüdjten, roaS jroei bis breimal roährenö bes Winters norgenoimnen 
roerben follte. ©eftübt roerben bie Sretterborten oon ffSfoften, bie in 
Slbftänben non 1,50 m ftefjen. 3n ber Stitte beS Saumes fteht ein 
Tifdj, ber 3 m lang, 1,20 m breit unb 1,20 m hoch ift; unterhalb 
feiner glatte finb 4 Sretterborten angebrad)t. Sebedt ift berfelbe mit 
troefenetn StooS, auf roelcbeS bas Cbft gum ©chroißen auf gehäuft roerben 
follte. ©o ift biefeS grudtibauS befdjaffen, baS 8000 'Üpfeln ober Simen 
2lufnahme geroähren tarnt. Trei Wochen nor ber Ginerntung roerben an 
jebem troefeuen Tage Thüren unb Sucfen geöffnet, ja auch noch 511 r 3oit 
roährenö roelcher bas Cbft fchroißenb auf bem Tifche liegt, ©obalb es aber auf 
bie Sorten gelegt roirb, roas in ber Weife ausgeführt roerben muß, baß 
fein ©tiid baS anbere berührt, fonbern fingerbreite Sroifchenräume nor= 
hatiben finb, roerben bie Tl)iiren gefcblofjen unb 8 Tage fpäter auch bie 
Sucfen. Sott nun an muh jebe Sorfidjt angeroanbt roerben, um baS Gin- 
bringen »ott Suft unb Sicht in bas Cbftbaus ju oerhinbem unb nur 
roentt beim Setreten beSfelbett bie entroicfelte Wolilenfäure lebensgefäbr* 
lid) erfcheinen follte, roirb für einige 3 eit eine Sude geöffnet, benn roenn 
auch bas eigentliche Schmißen bes Cbftes oorüber ift, fo fährt es hoch 
immer noch fort auSjubünften unb felbftoerftänblid) muh bie Suft bes 
feft oerfdjloffencn Cbftl)aufeS mit geud)tigfcit gefchroängert roerben, bie 
fchäblich auf bie grud)t einroirft, roenn fie nicht entfernt roirb. Ta 
baS Stiften bes Saumes fid) »erbietet, fo fchaffe man bie geud)tigfeit 
burcf) Ghlorcalicunt fort. 

2>n roelch giinftiger Weife fich Gisfeller jur Äonfernierung ber ©tein= 
obftfrüchte eignen, rourbc fd)on in bem 3lbfd)nitt über bas Serfenben beS 
Cbftes gegeigt. 3n gleicher Weife roertooll finb öie GiSfdjränfe für baS 
,‘gerbftobft, unb aud) Winterfrüchte holten fid) natürlid) in beiben roeit= 
aus länger als fonft. Son befonbereitt Vorteile ift es beshalb, roenn 
man Cbftfammern ober .Weller neben ober auf ©Stellern anbringen 
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famt. 'Jlud) bie SJcettjobe wirb empfohlen, baß man einen Haften unter 
einem Eiinftlicb angelegten (ri-^berg, roie ihn bie Sierbrauer häufig am 
fertigen, feßt unb in bentfelben grüdtjte aufberoahrt. 

c. luft&idite BufbeUmfjrung in JälPem, ffiiefen, im Jrrien unter 
trudtencm Xaub etc. 

SLMr fommen nun ju ben 21 ufberoab rungsarten bei abge= 
fd)loff ener Suft. 

(Sine ber geroöbnlichften unb praftifcbften bieber gehörigen 2)fe= 
tt)oben ift bie folgenbe ; 

s Dtan mäblt bie fdjönften 2ipfet unb Simen beS feineren 2Bintertafel= 
obftes unb midie jebe einjetn in feines, meißes fvlieppapier fo ein, ba§ bie 
Spieen bes Rapiere am Stielenbe ber grucbt feft jufammengebrcbt 
ober gelegt roerben fönttett. hierauf roerben biefe ^rüd)te in fjäffer ober 
Riften, beren 2Banbungen mit bidem Fließpapier überlegt finb, fd)icbten= 
roeife, ben Stiel naöb oben gerichtet, eingelegt unb äroifdien jebe Schicht 
Früchte eine Sage oott reiner Hleie, Ttnfelfpreu, trodener ßohe, Säge= 
mehl, oPer feiner gepuloerter ^oljlohle gebradjt, mit roelchen 
■ötaterialien auch <*1^ .Hroifdienrüume um bie F r > ic bte h erum ausgefüllt 
roerben. ÖS oerftebt fich, bafj alle biefe (SinfüttcrungSmateralien ganj 
troden unb ohne allen ©erucb fein müffen. Tie fo gefüllten FöfTer 
roerben in fühle Hämmern ober Heller geftellt; ein groft oott 3—5° R. 
fchabct ihnen noch nidjts, fobalb man biefelben nicht fdinelt barauf in 
eine t)o^e Temperatur bringt, Sei bem trinfd)id)ten roerben bie Sorten 
getrennt gehalten unb womöglich für jebe Sorte ein eigenes Wefäß be= 
ftimmt. 2lUe 3—4 iffiodien roerben bie Früdjte umgepacft, bie bodjreifen 
herausgenommen unb bie etroa angefaulten entfernt. 2luf biefe 2lrt 
halten fich bie cbleren 2'Jinterobftforten febr lange in ihrer oollen Wüte 
unb Schönheit. 

2lud) .Hroetfdben fann man bis Dftern frifch unb gut erhalten. 
Tie Flüchte roerben bei »oller Steife, hoch ehe fic am Stiel einfdjrumpfen, 
fehr forgfältig burch 2lbfchneiben mit ben Stielen geerntet unb teils ohne 
alles Weitere, teils mit Rapier umgeben in (rinmacbgläfcr eingelegt, 
ober fie roerben, ebenfalls eingeroidelt, in einen glafierten Topf gebracht ; 
bie ©efäße roerben mit Scbroeinsblafe feft jugebunben. 

hierauf roerben biefe fämtlich gut jugebunbenen ©läfcr in ein 
3 Fuß tiefes ßo<h in ben ©arten eingegraben unb bie barüber ge= 
brachte (Srbe mit ßaub bebedt, um auch bei ftrenger Halte baS 2luf= 
graben möglich ju machen. 

(rin roeitereS Verfahren luftbichten 2lufberoahrenS beftebt barin, 
baß man Äpfel »om Saum binroeg fogleich in ‘gäffer bringt unb ringsum 
mit trodenem, feinem Sanb umgiebt. Tie Vorteile biefeS Verfahrens 
finb: 1) 2lbfchluß ber äußeren ßuft burch ben Sanb; 2) 2lufnahme 
beS auSgebünftcten 2öaffers ber 2ipfel burch ben Sanb, infolgebeffen bie 
2ipfel ftetS troden bleiben. Tiefe F“Ü er werben in fühlen Räumen 
aufgeftellt. 
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fQarteS Sinterobft fann man in fehr obftreidjen Satiren auch in 
©rbntieten überwintern. Schon Cljrift unb Tittrich empfehlen biefe 
lüetbobe. 2In einer wafferfreien, trorfenen Stelle bes ©artend werben 
runbe ober längliche (Stuben oon 90—120 cm liefe ausgegraben, in 
welche baS Cbft, jebod) tjödjftenS 60 cm t;od), gelegt wirb. Soben unb 
Sanbungen werben mit frifefjem fgaferftrob belegt unb bamit aud) bie 
3rüd)te bebeeft. 1er Raufen wirb jugefpißt unb bei eintretenber Kälte 
45 em bic£ mit (irbe überbeeft. üe grüßte muffen vorher etwas gc= 
jdiwibt haben. Vorteilhaft ift es, auf ben Voben bet ©rube einen 9toft 
aus ju legen. 

©rößerc Sengen non hartem Sinterobft fönnen auch unter einer 
ftarfen leefe non troefenem Öaube aufbewahrt werben. laS Kaub 
wirb bei idjöner, troefener Sitterung gefammelt uuö an bie Oiorbfeite 
einer Sauer gelegt. Sie Sübfeite ift Baut am wenigften geeignet, ba 
ber Raufen im Sinter infolge beS Öfteren iHuftauene bes Schnees p 
fehr burdjnäfit würbe. Sie Steife ber unter eine folctje Kaubbecfe ge= 
brachten §rüd)te fdjreitet fehr langfam fort, fo baß man im ffrühiahre 
bie A-vüd)te noch f a H tu bemfelben Suftanbe finbet, in welkem fie ein- 
gelegt würben. 

d. 3is Mberftiintcruna brr Äteintraubim. 

Sie Überwinterung oon Xaf eltrauben fann nach feiner ber oben 
erwähnten 3Jfet^obeu burchgeführt werben, läßt ftd) aber gut bewert 

fteliigeit. Rose de Cbarmeux h at 
bap oor ca. 30 üahvert fchon eine 
älnlcttung bap gegeben. San [teilt 
bie oöllig reifen ! rauben mit ihrem 
iQolje in (■'Käfer, §ig. 33, bie Soffer, 
welches oon Seit p Seit nachgcfüllt 
wirb, enthalten unb in welche man 
einige Stücfcfjen Kohle wirft, um bie 
gäulnis p oerhüten unb bringt biefe 
Öläfer, bie in einer paffettben Stellage 
aus §ot| ober (Snfeu angebracht finb, 
in einen bunflen, nicht p wannen 
Staunt, wo fein Suftwedjfel ftatt- 
fntbet, am heften ins gruchthnuS. 

S'9- 33. Stellage jum Stufbercabren ge geht bies inbeS nur mit hodjreif 
ber Trauben. geworbenen Irauben, bie Überflug 

an Surfer haben, Vis Aebruar unb SJtärj fann man locferbeerige, 
bodireife 1 rauben fo aufbewahren, ohne baß fie oon ihrem guten 2luS= 
fchen etwas oerlieren unb ihren Sohlgefchutad einbüßen. 



Vierte iHfcftfmüf. 


Pas ®rotkncn ober Porten bcs (Oliftes. 

2lufjer bem ©enuf? beS CbfteS in frifeßem Suftanbe ift baS dörren 
beSfelbeti eine ber oerbreitetften SBenußungSarten; bie §rücßte werben bas 
bureß auf oiete Qaßre für ben ©ebraueß oerroenbbar gemacht unb geben 
eine überaus fdßäßbate, allgemein beliebte ©peife, welche fowoßl bie 
£afel ber Reichen, roie baS einfache iDfaßl beS 2lrtnen wür^t, für ©e= 
funbe nahrhaft unb juträglidh, für Hranfe aber ein mähret Sabfal ift. 2>aS 
getrodnete Obft fann ohne ro eitere 3 u 1 1) a t, bloß mit Jl'affer gefodjt, 
genoffen werben, mag ben SBert biefes 'JtaßrungSmittelS für bie ininber 
bemittelten bem ber Kartoffeln junäcßft • fteHt, unb ba bas SDörrobft ju= 
gleich fcßäßbare 'Jtäßrftoffe enthält unb fiöß eine s Jleiße non faßten aufs 
bewahren läßt, fo muß es als eines unferer wießtigften 3taßrungSpros 
bufte betrachtet werben, ülußerbem hoben gebörrte s Jlpfel auch nodj 
einen nicht unbebeutenben äöert für Bereitung oon Ülpfelwein. 

3n iEeutfdßlanb wirb, wenn es fidh barunt Ijaubelt , gewöhn= 
licßeS $örr ob ft, wie 2tpfelfd>nifee unb §ujeln ^erjuftelien, aus in 
früheren 3lbfdE(nitten erläuterten ©rünben, baS ®örren im großen 
b. h- in befonberS baju errichteten £örranftalten oorläufig nur in obft= 
reichen fahren unb in einigen ©egenben in 3lnwenbung ju bringen fein, 
unb muß fidh baßer baSfelbe auf bie gabrifation einzelner feinerer ijßros 
bufte werfen, ©aju gehören bie g ef d) älten unb geplätteten 
hinten, unb bie nad) amerifanifeßer üftetßobe ßergeftellten 2lpfelringe. 

Sie Ginfußr oon gewöhnlichem Sörrobft, fpejiell ©teinobft, aus 
ben jährlich obftprobujierenben unb mit äußerft billigen ülrbeitsfräften 
fchaffenben fiiböfterreichifdhen unb ferbifdhen ©egenben, fann burch eigene 
'fSrobuftion bis jeßt unb gewiß auch noch auf längere Seit hinein, fießer 
nießt eingefdßränft werben. 'Beim nun ©emittier ben Seutfdjen oor= 
wirft, baß fie eS nicht oerfteßen ben SJiangel 2ltnerifa’S an Pflaumen*) 
(3wetf<hen) auSjunüfcen unb fieß horten für biefeS wertoolle ifkobuft 
einen ÜJtarft ju fießem, fo muß bem eben entgegnet werben, baß Seutfdß= 
lanb, wie oben ausgeführt, mit ben gewöhnlichen Sörrjwetfcßen Süb= 
öfterreicßs unb ©evbienS rüdfficßtlich ber greife einmal nid)t fonfurrieren 
fann; hier müffen wir biefen Säubern oorläufig ben Vorrang laffen. 


*) SSefanntlicß gebeißt ber tßflaiimem (groetfeßem) Saum in Hmerifa nießt ober 
nur feßteeßt, weit er unter 3U oiel fcßäblicßen Snfetten $u [eiben ßot. 
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Allgemeine Siegeln für baä Sorten be§ Cbfieä. 


mit feinerer 2I'are bagegen, b. h- mit Sörrprobuften aus eblen 
Pflaumen, mit ^rüneUen u. f. f. roerben mir immer einen offenen 
SJtartt haben. Seiber fomnten in ^eutfcEjianb aber noch gtoffe üftcngen 
folcher feiner ^robufte aus granfreidj in ben ijanbel, bie Seutfdjlanb 
felbft recht gut liefern fönnte. Um biefer ilonturrenj ju begegnen, muh 
man mit gleicher Sorgfalt roie bort bei ber ^erfteßung oerfahren unb 
ber 2Sare auch zahlreichere unb namentlich beffere greife be;ahlenbe Käufer 
burch eine entfprehenbe, bie .Üaufluft anregenbe Verpadung juführen. 

liefen, fpejieH bem öanbel mit Törrfrüdjten geltenben Vemerfungen 
gegenüber, gilt eg noch, auch ber §er|"tellung oon SDörrobft für ,ö a u 3= 
i; a It un ggz ro e cf e furz Z u gebenfen unb heroorjuheben, bafs in obftreihen 
fahren burch baS J'örren beg Obftee äußerft fdjabbare unb roertooUe 
Stahrunggmittel geroonnen roerben tonnen, bie in obftamten fahren, 
roo bag Cbft oft ben hoppelten ißreig hat, befonbers zur ©eltung fommen ; 
möchten eg baher bie gamilien auf bem Sanbe, namentlich auf größeren 
©ütern, nicht oerfäumen, fich folche Vorräte Ijerzuftellen. 

I. Allgemeine Siegeln für bag 2>örren beg Dbfteg. 

2llg allgemein gültige Siegeln für bag dörren beg Obfteg mögen 
nachftehenbe gelten. 

1) SltteS Cbft, mag gebörrt roerben fott, muß, um roirflich guteg 
Srocfenobft zu geben, ootlfommen reif fein, feine gehörige s JluS= 
bilbung erlangt haben, gepfliicft, nicht gef chiittelt fein unb barf, roenn 
für ben 31er f auf gebörrteS Cbft hergeftellt roerben foU, ein l)öh crer 
ißreig alg 2 Jt 50 per 50 kg für Vredjobft nicht bezahlt roerben. 

Verfrüppelteg, unauggebilbeteg, foroie flecfig geroorbeneg, überhaupt 
befhäbigteg Cbft taugt nicht zum STörren ober giebt nur ein orbinäreg 
35örrobft. 

2) feiges Cbft, überhaupt ^rühte, roelche ihre 3eitigunggperiobe 
überlebt haben, taugen nur augnaljmgroeife zum Cörrett. Cen £>ol}= 
birnen äbjnlidfje, hartteigenbe Vimforten, bie ein fehr harteg, nebenan 
tigeg gleifh h a ^ fn / Z- 33. ber SBUbling oom ©infiebel. Iaht man an= 
teigen, ehe fie zu Rubeln gebörrt roerben, unb geben foldje bann oft 
fehr roohlfhntecfenbe ®örrfrüd)te. Auch ftarf aufgefallene unb baburd) 
flecfige grühte finb, ba beren gatlftetlen zähe roerben, niht zu fhönem 
Sörrobft geeignet. 

3) SSurmigeg Cbft ift möglihft z u oermeiben; eg ift efelhaft 
Zum ©enuh. Säht man bie $rü<hte, befonberg Pflaumen unb Bwetfhen, 
recht lange am Vaume, fo faßen alle rourmftihigen oorher ab, unb man 
hat bei ber ©rate nur gefunbe $rüd)te. 

4) Stein faure Äemobftfrühte, foroie auch rein fiiße, geben roeit= 
aug niht fo roohlfdnuecfenbe, gebörrte brühte alg biejenigen, bei mU 
hen 3 u cf e r unb Säure in. angemeffenem Verhältnis gemifht finb, 
roie z. V. bei bem Ranziger .Uantapfel, ber 3Bintcr=®olb=^armäne, bem 
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Suiten, ben ollermeiften Reinetten, ober roenn bie Süfje mit etroaä 
feerbe gemifcfjt erfdjeint, roie bei ber 9tömifcf)en Sdjmaljbim, Sarigel-' 
bim, Sangbim unb anberen Sorten. 

5) Sie meiften unferer Süfeäpfel roerben beim dörren jäije unb 
fochen fid) nid)t roeid), fonbern bleiben leberartig ; bie rein füfeen unb 
jugleid) fefjr f a f t r ei dj en Simen, 5 . 93. SBeifee £>erbft=99utterbim, 
Stuttgarter Weifefjirtenbirn, geben jroat feljr guteä, feines Sörrobft, 
bod) nicht non bem pifanten, träftigen ©efdjmact, roie ba3 ber meiften 
berbfüfeen Simen. 2Jtan fdE»ätt fie mit grofjem Sorteil unb nerfertigt 
daraus bie tanbierten ober geplätteten Simen. 

6 ) Stile Äpfel, roetdje gebörrt roerben, miiffen non ihrem K er n = 
l)au3 befreit unb gefdjält roerben. Saö Kernhaus ber Äpfel 
ift pergamentartig, unoerbaulidj, unb foctit fief) nidjt roeid), roie ba§ 
ber Simen, beren Schale aud) im Kochen roeid) unb geniejjbar roirb, 
roe?halb Simen aud) ungefd)ätt unb mit bem Kernljaufe gebörrt roerben 
tönnen unb fef»r häufig auch fo gebörrt roerben. Sie S d) a 1 e ber 
Äpfel ift jähe unb nicht oerbaulid). Um in furjer 3«t große 9)tengen 
non Äpfeln ju troetnen, roerben biefelben jept nadj amerifanifdher Ärt 
unb 21 'eife gefdjält unb in dtinge gefdjititten. 

7) Alleine unb natjeju mittelgroße Äpfel roerben am jroedmäfngftcn 
bloß gefdjält, roie Soräborfer, tleinere Suiten, Sommerdiabau, Kleiner 
Sangfticl, bae> Kernhaus auSgeftoßen unb nidjt jcrfcf)nitst; fleine Simen, 
j. S. Sangftietcrbirn, ©eiffljirtenbim, börrt man ganj unb ungefdjält; 
größere $rüd)te roerben nadj bem Schälen in 4—6 Seile jerfchnitten 
unb bei ben Äpfeln bann jugleidj ba 5 Kernhaus auegefdjnitten. 

8 ) Sei bem Schälen unb Sdmifcen beä ObfteS ift bie größte 
9t ein lieh feit nötig; ffriidjtc, roelche befcljinubt eingcerntet roerben, 
roäfdjt man oor bem Gin bringen in ben Ofen ober oor bem Schälen, 
unb läßt fie roieber abtvoefuen; auch bie üDteffer jutn Sdjälen unb bie 
einjelnen Seile ber Sdjälmafchinen müffen öfters gereinigt roerben. 

9) Sa3 gefd)älte Obft muß, um eine feßöne, • helle ffarbe ju be= 
hatten, möglich ft fdjnell in bie gehörig erroärmte Sörre gebraut 
roerben ; ift bieS nidjt möglich, fo tommen bie Äpfel in eine ganj bünne 
Saljlöfung (1 kg Salj auf 100 ltr SBaffer), roo fie liegen bleiben, 
bi§ fie auf bie Sörvhorbcit gelegt roerben tönnen, jebodj foUte bieS nicht 
länger alä 20—30 2Jiin. roähren. 

10) 3wetfd)en fotten jum Sörren erft bann oerroenbet roerben, 
roenn fie Ijo d) r eif, b. h- am Stiele etroaä runjlig finb, fo audj jene ©eichfeln, 
bie fid) lange gut halten ; beibe tönnen oor bem Sörren, roenn fie flach 
auSgebreitet rourben, einige 3eit in troefenen Kammern beroahrt roerben. 
Sei biefen Steinobftfriichtcn ift im allgemeinen bejüglidj ber Sorbereitung 
jum Sörren roenig ju fagen, um jebod) fchöne Sörrprobufte, bef. auch 
ißrünellen ju erhalten, ift ba3 Stälen unb Gntfteinen für erftere loljnenb, 
für leßtere notroenbig. 

£ u c a § , Cbftbenufcung. 3 . 1*1 uff. 9 
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II. $ie Scrljtuge, fflelthe jur Sßorkrcitung beä jum dörren 
kfttmtnten ObflcS erforberltdj ftnb.*) 

Um bie 2lrbeit beS 3 d) ä l e n s , befonberS betupfet, roetd^eö fonft 
ungemein »iel 3eit in Slnfprud) nimmt, bann baS 3d>neiben, Ringeln 
u. f. n>. ju befdjleunigen, bebient man fid) »erfdjiebener 9Kafd)inen, wie 
ber 3d)älmafd)inen, Sbhäl; unb Ringelmafchinen, 3djneib = 
mafdjinen k., <Sntfteinung3mafd)inen für bas 3teinobft u. f. xo. 

1) Sdjälmafdjtnen. 

Solche Rtafdjinen giebt es beute eine jiemlid) große 2(njat)l. 2Bir 
gehen tjier nid)t auf alle näher ein, fonbern heben nur einige heroor, 
roelche fid) einesteils rnegen ihrer ©ijte, anbernteils roegen ihres SpftemS 
auäjeidfnen. 

2He 3dhälmafdhine oon 3auter unb 2)äd)tolb. 3ie ift jefct 
nur noch burch bas ffJomotogifche ^nftitut in Reutlingen um 7 Ji per Stücf 
ju erhalten. s Dian fdiätt mit geringem Rbfatl unb fauber Spfel, ftar= 
toffeln, Rüben, ©urfen, Karotten :c. 2 C. 3?ie ÜJtafdiine (fyig. 34) fann an jebem 



gig. 34. Sc^ätmafcfjme oon Sauter unb Sädjtolb. 


£ifdie angefdjraubt roerben. £ie fyrudjt roirb auf bie ©abel bei c auf» 
geftecft, nadjbem bie Spiralftange de möglichft roeit nach »»men unb 

*) 2)ie fämttichen Euer aufgeführten 'Dtafcfjinen finb jum gabrtfpreiä burch bas 
'Pomologifthe Snftitut in '.Reutlingen ju bejiehen. 
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ber ©riff a am tiefften fünfte ber Kurbel d ftebt. Sann' roirb ber 
obere 9Irtn, ber ben «Stift e unb ba§ 9)?effer b führt unb mit einem auf 
ber gigur unfid»tbaren Bötjue in bie Spiraiftange eingreift, gefenft, 
fo bah ber Stift e uor, ba£ 2)feffer b hinter bie Spiraiftange ju ftehen 
lomrnt. Ser Stift e unb ber 3al)n Ijaben bie Rührung ber lederen. 
Surd) Srehung ber Kurbel d uon redete nadh littfö roirb bas Stälen 
burchgeführt. 

Sie erfte uollfommene aJiafdnne, roetdhe aus 2lmerifa, roo man bem 
Sörren ber Gipfel uon jeher eine größere Slufmerffamfeit f dienten tonnte 
als bei uns, nach Seutfchlanb tarn, iftbie SlepnolbS’fdjeSchälmafchine 
(gig. 35), roclche uon Witter in ©hrenfelb bei Köln um ben ifkeis uon 



35. Steijnorbö’fcfie <Sdjatmafd|ine. 


21 ÜDiarf ju beziehen ift. 3lm SBerhältniS jum iJJreiS unb 3 ur SeiftungS* 
fähigfeit ift biefelbe uon ben nadiftehenben öerjogfdien s Diafd)inen über- 
holt. Sie fdjneibet unb fdjält bie fyrud)t ju gleidjer 3eit, giebt aber 
babei 30—40 °/ 0 Slbfall; man erhält ^roar einen folchen auch bei 91«= 
roenbung ber nadiftehenben 2)iafd)inen unb überhaupt beim Sörren ber 
9ipfel, aber lange nicht in biefem 2llahe. Sie Einrichtung ber 9iet)nolbS’= 
fdien Sd)älmafd)ine ift au« ber gigur erfidfitlid). Sie Stange ab ift 
mit einer ©ifenfpirale umrounben, in roeldier bie fyübrung beS 2RefferS 
läuft. 2ln beren einem Gnbe finb bie 3 Eifenjinfen jutn 2lnftecfen ber 
fyrudit, am anbern ift bie Kurbel, d d finb bie Stieben für bie Stange, 
c ift ber Steg, welcher ba£ Sd)älmeffer leitet unb f bas -Keffer, welches 
bie gefdjälte f$rud)t in eine Spirale fdmeibet. Se^tcreS fann leicht ab= 
gefchraubt roerben, fobafj mit biefer 3Jtafd)ine aud) nur gefcfjält werben 
fann. 2Bährenb mit ben ^erjogfdien aflafdiinen aber bie meiften Spfel, 
auch roenn jie Unregelmäfsigfeiten auf ber Oberfläche jeigen, gefchält 
werben fönnen, muh bie $rud)t für bie 3iei)nolb*’fd)e möglidjft ebenmäfjig 
gebaut fein, fonft muh nachträglich mit bem Keffer aus ber §anb na«h= 
geholfen roerben. 

Söeitere, auS Slnterifa ju unS gefommene Sd)älmafd)itten finb in 
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@$(t(mafd)tnen. 


ben gig. 36, 37 unb 38 abgebitbet, i£)re Äonftruftion ift barauä tcidjt er= 
fidltlid). Sie ftnb in ber „2lmerifanifcfjen Agentur in 2Bien IV, 3Bag= 




gig. 36. ©djdlmafcfiine „®at) ©täte". 


gig. 37. 6$ä(mafd)ine „ißenn 1883*. 



gaffe 5" $u erhalten. 

3Son fefyr groffetn Vorteil finb bie 
nadifolgenben 9)tafdjinen, in melden bie 
SU fdjätenbe gruebt itidjt mei»r an eine 
©abet angeftedt su toerben brauet, fon- 
bern too bie $rud)t burd) eine geberung 
am &ctd;e, tute am Stiel, mit 4 {leinen 
iDtefferdjen , loetdje fidf in bie fjrudjt 
einbrüden, gehalten roirb. 

, Uni cum 3iro. 4 mit einem ober 

gig. 38. ©(^älmafttjine „®enn 1885". ^ ( g i0- 39 uub 40)/ £on= 

jlruiert unb fabriziert in ber 'Jtafdffnenfabrit oon .yerjog in 9ieubnifc= 
fieipsig. £iefe 2)iafd)iud)en fdjälen bie Jriidjte gerieft unb finb roie bie 



gig. 39. ©cf)ä(mafd)ine „Fnicum dir. 4" mit einem SDieffer. 

obigen su allen <frücf)ten, niefjt nur für tpfel unb kirnen, fonbern aueff 
für Sinollett; unb ©urjelgeroddjie su gebraud)en. Sie 2)iafd;ine mit einem 
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9Reiiet foftet 18 SDiarf, bie mit jroei SDfefferu, roeldje um 40 °/ ( , fundier 
fc&ält, foftet 20 SDtarf. Seim Schälen beobachte man, baf? bie größte 2 C. 



gig. 40. Sdjdlmaftftine „l'nicum 91t. 4" mit 2 SDleffern. 


»ollftänbig rein oon Sanb unb Sdnuufc finb, ba folcbe bie SDtafdfjine 
batb unbrauchbar machen. 

2ln biefer SJtafchine fantt audj toie in giß. 41 angegeben, ein 
SDieffer jum Schneiben ber Ütpfel in Ringel angebracht roerben. 



gig. 41. „Uuieum 91r. 4" mit HJleffer jum ©<f>iteibeit bet Slpfel in Ginget. 

35ie -Dtafchine mufe ftet$ gut rein gehalten roerben, roaS burch 
ÜBafchen mit roarmem SÖaffer gefchieht. Sollte fich ber Sdjmuh feft 
angefefct fjaben, fo benufce man etroas Petroleum. 

Seim (Gebrauch muff biefelbe täglich minbeften# jroeimal gut geölt 
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werben unb jwar ift biee für alle taufenben unb fidj reibenben £eile 
über unb unter ber CDecfplatte nötig. 

Seim GinfteHen wirb mit ber linfcn $anb ber ißoläfnopf A $urüd= 
geflohen unb mit ber rechten bie Jrudjt in bie Spannhtöpfe C einge= 
feßt, möglidjft fo, baß biefelbe gut in bie 'Diitte fommt, bann burcf) 
fl'rucf be# feoljfnopfe# nach ber Jrurfjt ju leßtere feft einflemmt. 

Sei Simen ober Gipfeln wirb ber Stiel in bie am Spannfnopf C 
angebrachte Dlute gelegt. 

$>ie Äurbel mirb recht# ijerumgebrebt (rooburch ba# Stälen be= 
wirft wirb), unb 5 war fo lange, bie ba# 'Hießet am Gäbe ber Sbftfrudjt 
ober ber fiartoffel angefommen ift. 

2 He ÜJtefferftange barf nicht burch £inf#umbref)en ber Äurbel an 
ihre 2lnfang#ftation jurücfgebracht werben, fonbem man brüeft mit ber 
linfcn &anb bie ^eberftange mit ^oljfnopf fo lange juriid, bi# bie 
Hfefferftange an bie Slnfangeftation jurüdfcßlägt, wätjrenb man mit ber 
rechten £>anb bie gefcß eilte grudjt wegnimmt unb bureß eine neue erfeßt. 

£er Slbftanb jwifdjen Pfeffer unb 3unge giebt bie Starte ber 
Schale. 2>ie Stellung bewirft man burd) dfücb unb Sorroärt#fd)ieben 
ber 3imge. 

Gin unoollfommene# Schälen liegt meiften# an ber unoollftänbigen 
Schärfe be# Pfeffer# ober bem unrichtigen ©tanb ber 3unge, barum 
achte man barauf, baß bie 3unge mit ber ©chneibe be# -äJteffer# in 
gleicher ^öße fte^t. 

3um Schälen oon 'iipfeln muß ba# ÜJleffer fefjr fcharf gehalten 
werben. 

3>a# SJfeffer fdjärft man mit einer ßalbrunben ©d)lid)tfeile, wenn 
man bie 3 uttgc jurücffd)iebt unb bann ba# Hieffer ‘ oon innen recht 
fchlanf ausfeilt. 

Sßäßrenb biefe Htafchindfen für bett Älein= unb ülittelbetrieb be= 
regnet finb, h at bie gleiche ßfirma auch 3Wafchinen für iganb= unb 
Äraftbetrieb jur £erftellung oott gefchälten Früchten jc. im großen fon= 
ftruiert. ©0 junäcfßt bie in §ig. 42 abgebitbete, welche nad) bemfelben 
©tjfteme gefertigt ift, wie bie beiben leßten, aber außerorbentlicf) fchnell 
unb babei feßr piinftlid) arbeitet. 

SÄfie $d) ä Imaf d) ine „Süß", $ig.43 ift woßl ba# befte, wa#, in 
Sejug auf berlei Hiafdßnen bi# jeßt geleiftct würbe, weeßalb fie fid) auch 
in allen Sörranftalten fdjnell eingebürgert hat. Sie fdjält nur Gipfel 
aber mit unglauhlidjer Scßnelligfcit unb ftößt benfelben bann ba# Herrn 
ßau# au#, woburd) man mit äülfe einer eigen# ju ißr gehörigen Scßeü 
benfdjneibmafchine i#ig. 52) gefd) [offene 21 pfelringe erhält, mäßrenb 
bie leßt genannte unb bie fpätcr nod) 51 t bcfprechenben Hlafdßndjcu bie 
Jlpfel in Spiralen fcfjnciben. 

$ie öanbhabung ber Hlafdßne ift eine feßr leichte. Seim Stiß= 
ftanb ber ÜKafcßine wirb ber 31pfel auf bie an ber fleinen 2SeHe be= 
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finblidjen 3 3infen geftecft, worauf bann ber 2lpfel burd) einmalige^ 
Umbrefjen ber Äurbel gefdfält wirb, roäfjrenb burd) bie zweite Umbref)- 



ung bas ÄernfjauS auägeftofsen unb bie grucbt non ben 3nifert abge= 
ftofsen wirb. 33eint 2tufftecfen bes Gipfele toolle man barauf adjten, bafj 



gig. 43. Sdjälmafdime 

bas Sdjälmeffer mit ber Keinen 9Betle, an roeldjer lief) bie Linien be= 
finben, gteid; fteije. 

3)tit ber 3eit nufct fid) bas Ü)ie)fingrot)r jum 2lu£ftoßen beS Äern= 
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Kaufes burcf) nadjfdjärfen ab, foldjeS läßt firf) aber bann weiter nodj 
»erftellen, eoentuell burd) ein neue« diofjt erlegen. 

Um baS HemljauS in oerfc^ie= 
benen Starten ausjuftofeen, fann 
man baS ■’Dleffingroljr beliebig ab= 
wecfjfeln. 

2lud) biefe Dfa)d)ine muff, wie 
alle anberen, ftetS rein gehalten 
unb gut geölt, bie 3<if)nrciber unb 
Grjenter jebod) nidjt geölt, fonbern 
mit gutem, etwa« tjartem Jalge 
gefdjtniert werben, woburdj man 
einen ruhigeren ©ang ber 9Jta« 
fd)ine erjielt. 

Um eine fcfjöne, glei^mäfnge 
^rud)t l)er 5 u|‘tellen , müffen bie 
§riidjte »orßer fortiert werben. 

3umSd)älcn ber ^5firfid)c 
unb Slprifofen, weldje jur £er= 
ftellung non feinen Honfemn 
bienen, bebient man fidj ebenfalls einer Keinen Sd)älmafd)ine (#ig. 44), 
bei welcher baS s Uiefier non unten nad) oben burd; Übertragung oer= 
fdjiebcner 3<if)nräber um bie grudjt f)crum= 
läuft. 


gig. 44. gdjälmaftfjitie für tßfirfidje 
unb äprifofen. 


2. üafdiinen jum ^erausneljmen öes 
fiernljaufes unb junt Berkleinerit ber 
gefdjälten irrüdjte. 

Öat man bie ‘Äpfel mit einer Sd)äl= 
mafdjine gefdjält, weldje nidjt ju gleicher 
3eit baS HcntljauS auSnimmt, fo 
tarnt man fid), wenn man nidjt 
baS gewöljttlidje 3)ieffer benüßen 
will, jum ^erauStteljmen beS Herrn 
fjaufeS oerfdjiebenei' ^nftrumente 
bebienen. 

3unäd)ft fann man bie gtudjt 
ganj laffen unb iljr mit bem He rn= 

Ijau Sb öftrer §ig. 45 unb 46 nur 
~ 45 ^eritljaus auSftojjen, waS für 
fl«nbauä= lIeinere %>f el i^ r Hoedmäfiig ift. 

bobrer ® rö f?ere Äpfel müffen ftetS geteilt 
werben, waS entweber tnieber mit 
einem feanbmefier gcfdjiefjt ober mit ber in gig. 47 unb 48 abge= 
bilbeten s Diafd)ine. Veßterc fann man beliebig an ben Xifdj fdjrauben. 


Jyig. 46. 2tpfetentterner ober 
HernftauSbofjrer. 
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wäfjrenb erftere immer an eine 'iifdjecfe ju fielen fommen muß. !£ie 
Slnjaljl her Steiler tann beliebig gewählt werben, eS finb bei ber erfteren 
Stafdjine 4, bei ber jweiten 6 angebracht. 



3ft bann ber Ülpfel gefdmitten, fo wirb bas Äernhaus auäge= 
nommen, waS jmecfmäßig mit bem Äenthauslöffcldhen gig. 49 geicf)iei)t. 



3um 3erid)neiben ber Spirale, welche bei einigen ©djätmafdjinen er= 
jeugt wirb, bebient man ficfj am jwecfmäfjigften eines &orameffer3 §ig. 50. 
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2lud) für bicfe beiben lederen 3’oede bat ^erjog eine eigene ©to§= 
mafdnne (gig. 51) fonftruiert, mit melier man in ber ©tunbe leidet 
1000 jerfdjneiben fann. ®ie 3)lafd)ine famt man aud) mit 

■Dfeffingeinfäßen besiegen, bie oerfcbieben gebilbete untere Äanten haben, 
infolge beffen man aus Karotten, Äohlrabi x. terfchiebene formen heraus; 
ftedjen fann. ®iefe roerben bann getrocfnet unb als Äonferoen ju 
©uppengemüfen in ben föanbel gebraut. 

3u ber ©d)älmafd)ine „SÜß" gehört, wie fdjon ermähnt, noch ein 
Apparat, ©cßeibenfdjneiber (gig. 52), ber bie gefcfjälten Spfel in Stinge 



Sig. 52. 2rfjetbenfd)ni|;er. 


fchneibct. Serfelbe arbeitet mit neun ftufenartig fdjräg liegcnben iDteffern, 
roelcbe bie non ber ©chätmafdjine „Sliß" gefchälten 'Üpfel in gleicher 3eit 
in ©cheiben fchneiben, bcren ©tärfe etwa 7 mm beträgt, ©ein i)3reiS be= 
läuft fid) auf 25 Jt. 

dJian sieht mittels beS ©riffeS ben Schieber junicl, legt bie $rucf)t 
barauf unb ftöfft benfelben nad) »om. 

Sei 'Üpfeln mirb nun, um bas i'od) beS ÄernfjaufeS nad) ber 
üJlitte su bringen, ein ©tift an ber Auflage ber fyrucht angefd)raubt, 
roorauf biefelbe beim ©chneiben geftedt mirb. 

3. Jüafdjinen jum ÖEntfteinen ber Pflaumen, 3roetfdjen unb 

fiirfdjen. 

2NjS ©ntfieinen ber Pflaumen unb 3n>etfd)en jum 3roecf 
ber £>crftellung oon ungefcbälten, entfteinten £rodenpflaumen unb ber 
ißrünellen x. gefd)icht in nieten ©egenben mit ber Jöaub. ©S erforbert 
bieS aber einesteils siemlid) oiel Übung unb ift anbernteils nid)t feljr 
appetitlidh». SeShalb bebient man fidj auch baju Heiner s Jl?afd)ind)cn, 
roie eine foldje in gig. 53 abgcbilbct ift. 

3um ©nt ft einen ber Äirfdjen ift auf bent Unterfaß beS in 
§ig. 53 abgebilbeten ÜJfafd)ind)enS noch ein abhebbarer iDletallring an= 
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gebraut. Slufeerbem bot man aber noch eigen« baju eingerichtete Apparate, 
rote fte in $ig. 54 unb gig. 55 abgebitbet finb. 

Tie Äonftruftion be« erfteren (ju be« 
Sieben au« Gobn’« SWagajin, 93erlin S. W., 
Seipsigerftrafee) ift eine fetjr einfacfje. Gin 

m 


Jtg. 53. IjSflaumenentftemer. Jig 54. (So^n'ö fiirföenentfteinungSmafdjme. 



gig. 55. Äirf$enentfteinungämaf<$ine 
Don (Eatnojji unb Sct)löffer. 


au« ©ufjeifen mit 2 binnen 
»erfebcne« Ääftdjen nimmt bie 
Üirfdjen auf, welche »ermöge ber 
fdjrägen Stellung be« Ääftdjen« 
auf 2 l'ödjer rollen, bie an feinem 
unterften Teile angebracht finb. 
3n biefe kodier greifen jroci 3iuten 
ein, toeldje mit ber föanb regiert 
roerben. Tiefelben haben an ihrem 
unterften Teile mer Spifcen unb 
einen Darüber angebrachten 2öiber= 
haten. Turd) erftere roirb ber 
Stein au« ben üirfdjen burdh bie 
Södjer geftofsen, roährenb ber leb* 
tere bie SUrfd)e fetbft faßt , fie 
aber an beni Gifenbleche bei m 
burch 3«rücfbringen be« §ebel« 
roieber abftöfjt unb auf bie <qo[j* 
rinne toirft, oon roo fie in eine 
untergeftelite Schale gelangen. 


Gbenfall« fehr gut arbeitet bie 
Streite, gig. 55 abgebtlbete 'Blafdjine 
non Gamosji unb Sd)löifer, bei welcher bie SUrfdjen in ben 33led)trichter 
bei a geroorfen, in bie ööcher ber rotierenben Scheibe barunter geleitet 
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unb burd) bcn Stift c entfteint toerben. Sei b faden bie Steine fjerau«, 
roäljrenb bie Äirfdten bireit burd) eine SRinne in ein untergeftedte« ©e= 
faß gelangen. 

III. 2)tc beim Cbftbörren in Wntoenbung fommenben Apparate 
(Sörrmafdjinen) unb Srodenfammern. 

Sie neuere 3eit f>at un2, mit einer ganjen Steife oon guten Sörren 
»erfeßen, meidje fidj entroeber jur (Qerftedung be* Sörro6fte« für ben 
&au«betrieb, für ben Mittelbetrieb (auf großen Gütern unb für 
einjelne Gemeinben a(« SBanberbörren) ober für ben Großbetrieb 
(in Äonferoen^abrifen ober Sörranftaiten) eignen. 3 n Seutfd)lanb 
ift fdjon feit Anfang biefe« ^abri)unberte ba« Spftem ber Äapfelbörren 
unb ber Sörrtammem im ©ebraud), außerbem bient nod) oielfad) ber 
Sacfofen al? Sörrraum. G« ift nid)t gut möglich ßier auf ade Ston= 
ftruftionen ber Sörrapparate einjugetjen, roeäßalb mir nur bie einjelnen 
Spfteme besprechen unb baran anfnüpfenb beren Serbefferungen unb 
Seränberungen anführen rooden. Sei ber Slnorbnung be« Stoße« mürbe 
bie fHeißenfolge, foroeit eine folcße überhaupt möglid) ift, nad) ben 
£änbern geniäljlt, um eine möglicßfte Überftcßt ju geftatten. 


1. Deutfdje Sijffeme. 


a. Brrliltobjtbörrrn. 

Gine ber bidigften Cbftbörren, roeldße fidE) faft in jeber SUidje, in 
ber fid) ein eiferner ^ßlattenfjerb befinbet, auffteden läßt, ift bie ßier ab= 
gebilbete työljerne §erbbörre. (gig. 56.) 

Sie befielt aus einem ^ötjernen Jtaften 
ob«* Boben , beffen §öfje 40 cm, beffen 
Breite 84 cm unb beffen Sänge 82 cm 
beträgt. Bciftefjenbe 3 e ' t b»ung geigt ben 
(Dörrfaften etwa in 30fatf) oerjüngtem 2Jtafct 
ftabe. (Derfelbe ift burd) eine' fenlredjte 
Sd)eibewanb in jwei ganj gleich große 
Abteilungen getrennt, in beren jeber fid) 
Aber einanber oier (Dörrborben befinben, 
welche auf fdjmalen Seiften laufen. 3‘be 
berfelben ift 84 cm lang unb 36 cm breit 
unb faßt 4 kg Cbft, fo bafj alfo ftart 
30 kg frifdies Obft auf einmal aufgefdjüttet 
werben lönnen. 2>a bas (Dörren burd) bie 
Verteilung ber 'Bärme ungemein fc^nelf 
non ftatten getjt unb bie eingelegten frifcpeit 
5rü(f|te fd)on nad) 2—3 Stunben nur 
bie £älfte beä Siaumes mef)r bebiirfen, ben fie anfangs brauchten, fo lönnen ;u 
gleicher 3eit bie in oerfdiiebenen Stabien bes (Dorrens befiitbltdjen Jrüdite oon 60 bi* 
80 kg grünem Obft untergebracf)t werben. 



gig. 56. §erbobftbörre oon 
Dr. (Sb. Sucaö. 
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Sie Sötte ift mit einem burdj .^oljnägei (Strauben) angestaubten Sotjbacfje 
»erfeßen (§ig. 57), roeS« jur ütbleituna beö Kampfes einen ffamin trägt. Sine 
jroeiflügelige 3rtjüre Stießt bie ©rfjubtaben toBftänbig ab unb fanti überhaupt 

ber äuft'tt bet äußern 2uft PöBig ab* 
gehalten merben. 

Ser 6erb muß baju etroab einge= 
richtet toerben unb es genügt aucf) bie 
SSärme beb Äütßenfeuers nitbt aBein, 
fonbern e8 i|t ein befonbereb tteineb 
2ct)ür[od) nötig, in meltßeb, wenn bab 
herbfeuer abgegangen, ein tteineb geuer 
gemalt roirb. Unter bem ßintern Seit 
ber herbplatten, auf roeSe bie Sörre 
aufgefteBt wirb, befinbet fitf) ein tjoßler 
SRaum ton 11 cm hSe, in beffen Witte 
einige Baeffteine, bie eine Slrt gunge 
bitben, aufgefteBt fiitb unb um roetdie 
bie SBärme circutiert. Ser ganje Saud) 
nom ^erbfeuer roirb jur 3«it beb 
Sorrenb in biefen Jtanat geleitet unb 
troß ber ßorijontalen Sage bebfetben 

Jig. 57. öerbobftbörre mit Sadj, geigt fid) botß feine ©pur non SRaud> 

in ber Äücße. 

2ie 2örre foftet, abgerechnet bie befonbere Ginridjtung beb Serbeb, 
welche iibrigenb nicht immer nötig ift, nur circa 15 Jt. 2er Ver* 
brauch an öolj ift, bab ,'öerbfeuer natürlich ungerechnet, roährenb 18 
©tunben, wenn fortroährenb gebörrt roirb, 12—15 gewöhnliche fleine 
buchene Soljfcheite, roie fie in ben ©tubenöfen gebraucht werben. Slad)tb 
braucht man nidjt fortjubörren, fonbern man öffnet bie 21) ür unb alle 
Suftjüge. 

2ie 2örrc wirb auf einen 5 cm hohen unb 8 cm breiten Sehnt* 
bamm aufgelegt ober gleidjfartt eingebrücft. 'Dian oenucnbet hieju 3 
2 eile Sehnt, 1 2eil „^iegelmehl unb 1 2eit Stfdje, welche Diaterialien 
jufammengefnetet eine klaffe geben, bie auf ber heißen glatte ftd) 
länger holt, alb Schm allein. 2er noch freie innere Staum bet (liiert* 
platte wirb ;u gleichmäßigerer Verteilung ber 2Särme bflnn mit ge* 
wafchcnem ©anb beftreut. 2iefer 2amm wirb frifd) angefertigt, wenn 
bie 2örre aufgeftellt wirb, unb entfernt, foroie man fie wegnimmt. Gb 
»erfleht fid) »on fclbft, baß biefe 2örre jeben öerbft neu aufgeftellt 
unb nach Vollenbung beb 2örrgefchäftb roieber oom Serbe weggenommen 
roirb. 

2ie ermähnte Abteilung biefer 2örre in jroei oollfommen »on 

einanber getrennte Sälften ift nicht nur in öfonomifcber Vejiehung fel)r 
oorteilhaft, fonbern auch bebfjatb, weil eb bei einer folgen Ginrii|tung 
»orjugbroeife möglich ift, fehr fdjöneb unb belifateb 2örrobft 5 U er* 
jeugen. 2ie ber Neuerung ßunädhft befinblidie heiße .<Qälfte ber 

2örre bient namentlich bei bem £ e r n o b ft junt Sieben bebfelben 
in feinem eigenen 2ampfe. 2iefer üöHig abgefperrte Staunt hält 

jwifdjen 60 bib 80° C. feuchte UBärme. 2ab hier juerft gebämpfte 
unb baburch ziemlich weich geworbene Objt fommt nach einigen 



Digitized by Google 



142 


Sorrapparate. 


©tunben in bie zweite, minber beiße 2lbteilung. 3>n biefer ift eine 
SBärnte »on nur 50 — 60" C. Gin fortraährenber Suftftrom, ber burd) 
eine längliche Öffnung in beit £ef)mbamm unter ber Stfra unb über 
ben hoffen ßehm einftrömt, tritt als roarme, trocfene £uft in ben tRaurn 
unb finbet burd) bie brei offenen Bugtöcher ber Störte feinen Slusgang, 
inbent er bas Cbft zugleich ooHfonimen augtrocfnet. 28ie leicht begreif: 
lic^ , loirb bas Srocfnen ^ierburrf) feljr beförbert. ®ag ©teinobft 
fommt gewöhnlich erft in bie tattere unb bann in bie beigere Ülbteilung. 

Steine kirnen börren bei biefer Ginrichtung fcßon in 10 — 12 
©tunben, Sirfcßen in 6—8 Stunben, größere kirnen in 18 Stunben ; 
baß bas in biefer fSörre erzeugte Störrohft in jeher Hinfidjt fdjön, oott-- 
tommen unb fehr fdnuadhaft ift, banon fann fich ^ebermann burd) ben 
erften 23erfudh fchon überzeugen. 

gür fleine Haushaltungen , befonbers auf bern Sanbe, »erbienen 
auch bie fogenannten Ssörrfarrcn Gmpfcl)tung ; man »erfteht barunter 
eifernc ober hölzerne ©efteUe, mit eifernen güßen ober tteinen eifernen 
Siäbern, auf roeldje man 2 — 3 Störrijorben legt, non ber ©röfje, wie 
fie in ben Äodjraum ober Sratraum eineg Dfcns gut hineingehen. Um 
jeben ©erud) bes etwa abträufelnbcn Safte« z u befeitigen, wirb bie 
Gifenplatte bes Dfens bünn mit ©anb beftreut. Ui an fann biefe 35örr= 
farren, fo roie eg bag Heizen beg Df eng geftattet, in ben gefd)loffenen 
inneren fRaum eineg &ocf)ofeng einbringen, muff fie aber, fobatb bie 
SBärme merflidj nadjläfjt, herausnehnten unb an bie £uft ftellen; fobalb 
roieber geheizt roirb, bringt man fie roieber in bie SSärme. S)ies fann 
ohne ben geringsten 9lad)teil 4 — 6 mal gefdhehen, bis bag Dbft ganz 
trocfen ift. 3it ber ©d)toeiz finben fie fich in fehr nieten tänblidbcn 
Hofhaltungen. 

b. EapfelbörrEit. 

©oldje finb befonberg in ©iibbeutfdjlanb feit langer 3 f it in uer= 
fcf)iebenen 9trtcn im ©ehraudj. 3 U biefen gehört zunächft bie Gfjriftfdje 
Större , bie oon f gabrifant I)r. tReuß in ©tuttgart im 2t n fang ber 
40er Sahre fonftruierte Starre, bie 2lidjetinfd)e Sörre u. a. 

Dr. Gb. Sucag hat bie Verteile aller biefer Storren benüßt unb 
bas Äapfelftjftem roefentlid) oeroollftänbigt unb für ben oerfdiiebenen ©e= 
brauch eingerichtet. Stiefelben feien in fotgenbem furz befchricbcn. 

aa. T»it £>cmcinl)c*>ODftt>tim lion Dr. £b. Xurag. 

©ie rourbe im 3al)re 1860 fonftruiert unb hat fich on oerfdjiebenen 
Orten eingebürgert unb bewährt. 

Sie Mbbitbung fjig. 58 zeigt 2 an einanber gebaute fot<f)e Sötten, biefetben 
Ijaben bie ffltittetipanb gemcinfdjafttuf); fo fönnen 5, IO unb tnebt Sörren an eins 
anber gebaut roerben, rooburdf) bie SBirfung jebet einzelnen Sorte nur not§ erßöljt 
toitb. Siefetbe ift 182 cm fmd)/ 26 cm breit, 149 cm tief, unb bebatf alfo eineä 
fiubifraumeö oon 20 cm. einer Sßafctjfüdje mit einet jßanb oon 4 m tbnnen 
bemnacfi 6 fotdjer Sbrren aufgeftellt merben. 

Sab Diauerrcerf ber fteijung befteßt aus geioöIjnli(§en SJtaucrfteinen, baS 
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ber SBanbungen bes unteren Kanals unb ber Kamine aus K ludern ober fogenanm 
ten Kaminfteinen. 

3ebe geuerung ift für fictj abgefrfjloffen, Fiat alS Jljüre ein SchiebergefteH (a), 
einen SHoft unb Slfcfjenloch (b) unb münbet, roie aus ber 3eichnung, gig. 69 erficht* 



gig. 58. SucaS’fdje Kapfelobftbbrre. gig. 59. ÜucaS'fche KapfeIobft= 

3Sorberanfid[)t. börre. Surchfchnitt an ber ©eite. 

lief), am Gnbe bes StofteS äiemlid) rafd) fteigenb in ben erften Kanal ein 2>iefe 
Steigung ift erforberlich, um bem abjiehenben Stauch bie nötige ©cfinelligleit 3 U 
geben, bafs er bie 3 Ijorijontalen Kanäle gehörig burchjiehen Fann. 2lud) finbet 
bei biefer Ginrichtung, ba bie Gifenplatte, meiere bie Kanalbcde bilbet, fitb ungemein, 
oft bis juni ©lüljen, erhifct, eine nochmalige Verbrennung beS abjiehenben StaucheS 
ftatt unb bie golge ift ein nur fefjr [angfamcS Verrufen ber Kanäle. 

35er bie £cijung utngebenbc Unterlörper (1) ift mit trodnem ©chutt unb 
Steinftüdcn gefüllt unb bilbet einen Jiacfiroärmer, inbein fiefi biefe ÜJlaffe all-, 
mählich erhifct unb ihre äßärme noch lange, nachbem baS geuer erlofchen, in reichem 
ÜJtafje bem SJörrraum mitteilt. 35iefer Unterförper ift oberhalb mit Sachplatten 
belegt unb oon 2 Siechen liegenber Kaminfteine begrenjt, welche bie llmfaffung beS 
mit einer ftarlen gufjeifernen glatte bebedten erften ^eijfanals bilben. 
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gig. 60 jeigt bei q einen Stein, roeldjer mitten in biefen »eijfanal gelegt 
ift; er ift ein gewöhnlicher Äaminftein unb an beiben Seiten eHiptifdj jugefpifct. 
©r bient baju, ben Strom ber §i|}e ju teilen unb itjn glekbmajjiger unter ber 
aanjen Gifenplatte »u oerbreiten; eine burtbauS notrcenbige ßinricbtung. 

Die ©ifenptatte ift mit 
gut gernafcbenem Sanb 
überftreut. Dies ift abfo* 
lut nötig, inbem jeber 
Stiel, jeber Sropfen Cbft= 
faft, jeber Sdjnib, ber auf 
bie glatte fjerabfädt, fo* 
fort glüht, unb Junten 
berumroirft , meltbe bie 
Sebublaben, felbft wenn 
fie 24 cm baoon entfernt 
finb , entjünben fönnen. 
C^ne Sanb mürbe ba, roo 
baS geuer bie ©ifenplatte 
berührt, SllleS oerbrennen. 
Sanb ift unerfcfclicb unb 
abfolut nötig jur gleiten 
SBärmeoerteilung , fobalb 
bas 3 cu er burd» ©ifen* 
platten feine £ifee bireft 
in ben Dörrraum abju* 
geben bat. Der Sanb muff 
ftaubfrei unb baber gut 
auögetoafdjen fein. 

«r Der Siaud) fteigt, na<f|-- 
bem er ben Jtaum unter 
ber ©ifenplatte burebjogen, 
in einem febiefen tleinen 
ffiamin (c) an ber §inter= 
roanb ber Dörre in bie 
§öbe unb tritt in ben 41 cm 
über bem erften .i'ei-,fanal 
befinblitben jroeiten fiattal 
ein. Diefer ift (mic auch 
ber britte) oon ftarfem 
Stur;6(etf), 49 cm breit unb 
bur<b einegunge in 2 gleite 
Seile abgeteitt ; in ber einen 
Sälfte jiebt ficf> ber Saud) 
nach oorn bin, in ber an* 
gig. 60. Sucaö'fd) 6 Ä'apfelobftbörre. bernroieber natb ber hinter* 

Durtbfcbnitt oon oorn. manb jurüd unb tritt in 

ein jroeiteö Heines Äantin, 

meldjeS ib»t fenfretbt jum brüten Staucbfanal leitet, in roetebem er in gleitet 
SEßeife jmeimal ben Dörtrautn burebäiebt unb bann bureb baS jRautbrobr abge* 
führt wirb. 

Der Maucb macht einen 2Beg oon 7 in, bis er bie Dörre oerläfst unb b at 
atfo ©elegenbeit, feine 23 ä r nt e möglitbft ju oerteilen unb abjugeben. 

Diefe 2 obern ^»eijtanäle ruhen hinten auf bem fie teilroeifc umjrfjlicfenbcn 
©entölter, in ber SJlitte unb oorn am ©ingang aber ruhen fie auf 2 ©ifenftäben 
(hh), bie bie Dörre burdjjieben unb ihnen jugleitb geftigfeit geben. 

Somit ifi jebe Dörre in brei Abteilungen geteilt: jebe berfelben enthält 
3 Dörrborben oon je 0,4 jm, roeltbe oon Jjjolj gefertigt ftnb unb leicht in ber 
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SBrre hin unb fjer gehoben «erben fonnen. Sie SBrrhorben taufen auf fdnnaten 
Eifenftäben non etroaS ftarleni Banbeifen. 

Jcbcr SBrrraum ift burd) eine fjöljerne Sfiür abgefd)loffen, fjig. 58 e, 
«eiche mit einer Sdjtagleifte oerfeljen unb mBglichft gut fd)liefcenb fein mufs. 

Ser §auptluftjug ift bidjt über ber ©ifenplatte unten Jig. 68 (i) unb 
bie t)ier eintretenbe 2uft burcfibringt bie 3 SBrrräume. erfühl fich immer roieber 
bei jebem Jjeijfanal unb tritt mit Jeucfjtigfeit gefättigt burtt) 2, je 84 cm in 
2icf)ten meffenbe hölzerne 7,5 cm h°he jtamine (k) ins Jreie, «eiche burdj 
Schieber (n) nad) Belieben geöffnet ober gefdjloffen «erben fönnen. 

Sie SBrre ift mit einem Sedet non $0(5 gebedt; 2 BretterbBben finb 
übet bas fireuj jufamntengenagelt, fo ba& baä Jpolj fidj nicht nerroerfen fann; eine 
fleinerne ober eifernc Sette mürbe atS guter SBiirmeleiter einesteils siet SBärme 
«egteiten, anbernteils aber mürben infolge ber fcfjnett eintretenben (Srtaltung fid) 
innen Stopfen bitben, «eiche bas Sörren feljr oerjBgern unb basSBrrobft oerfdjlechtern. 

Siefe öoljbecte fann außerhalb mit Sturjblecf) befchlagen fein, fofern bieS 
feuerpolijeilich erforberlid) ift. 

2BiH man ben unteren Staunt ber SBrre ganj abfcfjliefeen, fo rnirb auf bie 
2 Eifenftäbe, rechts unb tinfS beä unteren SturjfanalS, je ein Blecijftreifen gelegt; 
biefe Blechftreifen fchliefjen ben 2uftjug nach oben ab unb nun tritt eine feljr hoffe 
feuchte SBärme ein, fo baß baS Ebft fchttell in feinem eigenen Sampf gefotten 
«erben fann. 

Sie §erfteHung einer folgen SBrre loftet ungefähr 100—120 SÖfarf. 
l>b. 33ic llianberbörtc tton Br. Sb. Xuta#. 

Sie SBrre beftcfjt auS 3 Seiten: aus einem ,v»eijfaften mit ben Staudf, 
fattälen, einem SBrrfaften unb bem inneren SBrrraum. Sie tjat bie Be» 
fonbere Einrichtung, baß bie SBärme beS §eijapparatS ben Soppel=SBanbungen 
entlang in ben oberen Staunt ber SBrre hinaufgetrieben mirb, monacf) bie SBärme 
oon oben ft<h auf bas 3U bBrrenbe Cbft ober fonftige ju bBrrenbe ©egenftänbe er, 
giefjt, unb bie 6 Schublaben ober SBrrhorben burchbringenb, ju einer am untern 
Seit ber Sljüre ber SBrre befinbtichen Öffnung herauSgeteitet mirb. Sie hier auS, 
ftrBntenbe 2uft ift beim SBrren fehr ftart mit Jeuchtigfcit gefättigt, fo baff bie oor, 
gehaltene £anb fofort nah mirb. 

Ser Jjjeijfaften Jig. 61, a. b. c. d. e. f.; berfetbe fteht auf oier 0,43 m hohen, 
aus Stabeifen gefertigten Jüfjen n, «eiche mit bem £eijfaften eng oerbunben finb, unb 
in ihrer Jortfehung bem lehteren, ber aus ftarfent Eifenblecf) gefertigt ift, Jeftigfeit per, 
leihen. BUS innere Seile beS fpeijtaftens finb jtt bemerfen: bie 2>eijung. Sie, 
felöe befteht auS einem 0,20 m breiten, 0,18 m hohen oierecfigen ftaften oon ftarfem 
Sifenbledj, unten mit Stoft unb 2lfchenbef)älter (0) oerfef)en. §ier «irb bas Jener atu 
gemacht ; als Cfenthiit bient ein fogenannteS Sdjiebergeftell (n). 21 m Enbe ber £eij, 
ung geht ber Stauch in jroet furjen Si&hren rechts unb linfs ab, um bann in jwei 
langen StBhren erft «iebcr bis poruhin, unb non ba an in jmei gleichlangen Stohren 
unb troar oberhalb ber erften, roieber jurütfjujiehen ; biefe 2 Siohre, «eiche burch bie 
Äapfeltt m nach aufjcn abgefchloffen finb, führen bann faft fenfrecht bis jur SJtitte bes 
SBrrtaftenS, «0 fie in einen iiegettben Jtanal (t) in ber SBrre bis oornf)in gehen, fid) ba 
ncreinigen unb, fid) in einen SJtittelfanal oereittigt, roieber jurüdjiefjen, bann in ben 
fenfrcchlen fiantin münben, «elcher als ein §auptrof)r (q) außerhalb bes SBrrtaftenS 
hinaufgeht, unb bann in einen Schornftein, ober inS jreie abgeleitet «erben fann. 

Unterhalb in bem Ipeijfaftcn finb rechts unb linfS Öffnungen bei p angebracht, 
«eiche nach BebiirfniS burd) einen Schieber mehr ober weniger geBffnet ober ge, 
fdjloffctt «erben fBnnen. Siefelben (eiten «äljrenb bes SBrrenS fort, 
«äfjrenb trodene 2 uft unter unb jroifdien bie §ei}rBljren, «eiche 
2 uft hi er f e h r ftart erwärmt «irb unb bann oorjügliclj jutn 
SBrren bient. 

Sie 3tol)re ftnb fo eingerichtet, bag fie in bie SBanbung beS SBrrtaftenS 
fotnol)! oorn «ie tunten eintreten unb Iper mit leicht ju Bffnenben unb $u 

ttucaS, CSftSeitu^ung. 3. 3lufl. 16 
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fcfetiefecnben Äapfetn oerfefeen finb. 3iefe »ier Sapfetn (m) ftnb beim äubpufeen ju 
Bflfnen unb bie oier Stofjre bann mit einem Stifter ober einem an einen ©tocf 
befeftigten ©efcn ju burchfaferen, bann ber in ben Meinen Sterbinbungsrofiren be= 
finblidje Stufe mit ber <banb megjunefemen, aus ber §eijung aber mit einer ein= 



gig. 61. SBanbetbörre oon Dr. 6 b. Sucaä. 

fachen Jirücfe Stufe unb Stftfee ju entfernen unb bie 2)örre ift ganj auogepufet, 
offne bafe ber SDBrrtaften abgehoben 3 U werben braucht. $as 
ißufeen bes oorn 311 Bffnenben Stittelfanalb ift fefer leicht unb einfach, wenn man 
bie 3örrfeorben entfernt. 

Stuf bem $ei 3 laften obenauf fifet ber ® ö r rf a ft en (a. b. e. k. i. k.); er wirb 
burcfe 6 ifenftäbcfeen gehalten. ®erfetbe beftefjt an brei ©eiten unb oben au§ einer b 0 p 
pelwanbigen ©lecfpUmfa ffung, waferenb eine fec^erne, mit ©turjbledf 
aufeen befehlagene f) ü r ( 1 ) ben Saften unb fomit ben Sörrraum abfchtiefet. 3er 
3wifcfeenraum jmifchen beiben Sßanbungen, ber fetbftoerftänbtich unterhalb gefcfeloffeu 
ift, bleibt gan 3 leer unb bie eiitg e fdjloffene ruffenbe 2 uft wirft alb 
fdjlechter SBärmeleiter. 

innerhalb biefer Umfaffung beb 3örrraumes befinbet ficfj ein befonbereb 
0efteH, bao oon ben Umfaffungen 0,03 m entfernt ift. Saöfelbe enthält bie eifernen 
Seiften, auf welchen bie 3örrt)orben rufeen, unb beftefet, wie bie ganje 2)örre, aub 
©turjbledf, njetcfeeo bei jeber ©effublabe redete unb linfs burcfebrocfeen ift, um eine 
gröfeere 6 irculation ber 2 uft im 3örrraum 3 U beförbern. 6 in ©oben aus bem 
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gleiten SDiaterial fc^Iiefet biefes ©efteO nadj unten Ijin ab unb oerljinbert zugleich, 
bajj irgenb ein ©egenftanb in ben ^eijraum tiinabfallen tarnt; nach oben ift eS offen. 

SDiefe beiben Seile ber SBrre finb leidet oom §etjlaften abju» 
heben, um jeberjeit bie §ei)rBfjren nachfeljen unb etwaige 9iepara= 
tuten norneljmen 5 U IBnnen. 

2lus bem ^nnenraum ber Sorte treten burdj ben oberen Soppetboben 2 mit 
einer Älappe abjufcfjtiefienbe Stoljre (r) beraub, welche, wenn baS Dbft frifdj in bie 
S&rre gebraut wirb, offen gehalten, fpäter aber gefchloffen werben fönnen; 
biefelben leiten bie iiberflüfftgen Sümpfe fräftig ab. 

Sei biefer Törre wirb bas frifdje Dbft ftetS in bie unterften 
.^orbcn gebraut unb baS abgetrotfnete in bie oberen. (Sä wirb Iper 
baä fchon halb getrocfitete Dbft nicht wieber burd) frifdj eingebrad)teä 
angefeudhtet , bannt bie ^eudfjtigfeit beS ßefctercn nach unten 
abgeleitet roirb, unb ber wanne Suftftrom non oben nach unten 
fe^r ftarf ift, toic mit einem an bie Öffnung in ber xljür gehaltenen 
bremtenbcn Spahn leicht nachgeroiefen werben fann. 

fiangfameS Heize n ift bei ber überaus ftarfen SÖirfung biefer 
Törre nidjt genug 51 t empfehlen ; beim Einbrennen ift fein Stroh ober 
berartigeS, nicl Etoudj erjeugettbeä EKaterial, fonbem nur trocfeneS Holz 
ju nerroenben. Bft baS geuer einmal angebrannt, fo finb auch bie 
Timenfionen ber Eiohre für ben Turchzug »oUfommcn genügenb. Elm 
beften börrt man mit trocfnem Elftholj, Sohfudjen ober Torf. 

Ta mit wenig Heizmaterial (1 l /g bis 2 ipfb. Holz) fid& hier eine hohe 
Temperatur erteilen läftt, — fie überfieigt 100 °C. — , fo ift befonbere 
ESorficht nötig, bamit nicht ju ftarf geheizt werbe. 

Genaue Eingaben, wie »iel 3entner ober Äilo Dbft aufgefdjiittet 
unb in welcher Beit ein gewiffeS Duantum Törrobft geliefert werben 
fann, taffen ftdj nicht für alle gäHe brauchbar aufftetlen, weil baS Dbft, 
welches gebörrt wirb, in Sejug auf ©röfje unb T^eudEjtigfeitegehalt nach 
Etrt unb Sorte fe^r oerfd)ieben ift. Überhaupt treffen gar feiten bie in 
biefer Eiichtung bei einer Törre gefunbenen unb fpäter angegebenen 
Bahlen unter anberen Serhältniffen ooUftänbig ju. 

GS faftt bie gewöhnliche Törre ca. 20 kg Dbft auf einmal, bie 
größere nahezu einen Gentner Dbft. 

Slber ba baS Törren fehr fdhnell geht, fo fönnen fd)on nach 3 
bis 4 Stunben bie in bie Törre gebrachten Früchte auf bie Hälfte beS 
anfänglichen SiaumeS z u f ammengebradjt unb fann bie Hälfte 
ber Scf)ublaben neu eingefüllt werben, woburdj natürlich bie 
Eftenge beS in einem bcftimmten Beitraum gebörrten DbfteS fchon be= 
beutenb oermehrt wirb. Eingaben über bie EDtenge beS DbfteS, baä in 
einer beftimmten Beit gebörrt wirb, haben nur bann oollen 2 Bert, wenn 
auch genaue Eingaben über bie Slrt unb 33ef<haffenf)eit ber grüßte ge= 
macht werben. So fommt z- S. beim Törren oon Bwetfchen es ganz 
auf ben @rab ber Eieife an; etwas am Stiel bereits gerunzelte $rühte 
börren in zwei Trittei ber Beit, als foldje, welche noch ganz frifdj unb 
glattfchalig in bie Törre fommcn. 

Trofcbem mögen hier einige ©rfahrungSzahten als Seifpiele angeführt 



148 


Eörrupparate. 


fein, $n 13 Stunben (oon 6 Ubr früh bis 7 UEjr 2lbenbs) würben 
gefdbälte tpfel, bie teils gefdbnitten, teils ungefdjnittcn joaren , fertig 
gebörrt; 2(inerifanifrf)e 2Cpfelringe finb in 3 1 4 — 4 ©tunben fertig 
gebörrt; ganje Virnen (gefdjälte) bebiirfen 20, 3roetfd)en 25 ©tunben. 

c. #bfli»ßrrt tonn (£. ßß&enberger in llcilbmnn. 

Patentiert im beutfcben Sieidbe 00 m 22. ©ept. 1878. patentfdbrift 
9tro. 6139. Sie Sorte (gig. 62) bat einen geuerraum a mit einem unter 

bem 9ioft befinblidjen 
2lfcf)enfaften b, burdb 
welchen bem gcuer bie 
5 um Verbrennen nötige 
Suft jugefütjrt toirb. 

Sie Sbi* re beS 2lfdben= 
faftenS bient jum 9iegu- 
tieren beS SuftjutrittS, 
fo baß biefelbe teilroeife 
ober ganj abgefcfjloffen 
werben !ann. 

3roif<f)en bem Sörr= 
raum unb bem äußern 
3Jtantel auf ben Sieben* 
unb ber Hinteren ©eite 
ift ein 3roifdE)enraum c, 
in welchen bie 2uft in 
oerfcbicbener Söeife jirfw 
liert. Sie Verbrennung^: 
gafe jiefjen närnlid) oom 
geuerraum aus in ben 
3mifdf)entaum c ber 
Slebenfeiten in bie^öbe, 
treten aber in ben 3roif<benraum ber föinterfeite, hier abwärts unb 
oon ba burcb baS Sioljr d in baS Kamin. 

Saburdb wirb ber Sörrraum oon allen 3 ©eiten oon ben brifeen 
Olafen nmjogen unb bie föibe fooiel als möglidb auSgenüfct. 

Sie frifcbe Suft, welche bem Sörrraum jugefübrt werben muß, 
tritt in bie Slöbren e, weldbe unmittelbar über bem geuer liegen, ein, unb 
oon ba in erbittern 3uftanb burcb rine 2lbteilung in ben 3roifdbenraum 
ber finnterfeite unb burdb bie burdblödberte Siüdmanb beS SörrraumS 
in biefen felbft ein. 9ladbbem biefe Suft burcb bie 2luSbünftung beS ju 
börrenben CbfteS mit SBafferbämpfen gefättigt ift, tritt fie burdb bie 
burdjlödjerten ©eitenwänbe beS SörrraumeS h in bie Kanäle i, weldbe 
in ben 3roifd)enräumen ber Stebenfeiten gegen oorn angebracht finb, 
fteigt hier abwärts unb bei k unter ben geuerroft unb bient jur 
'Jlatirung beS geuers. Sie 2lfcbenfaftentbür ift bann gefdbloffen ober 
wirb nur nach VebütfniS reguliert. Sie ganje Sörre ift oon ©ifenbledb 
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unb SEBalseifen, mit 3Iuenat)me be? 9tofte3, reeller »on ©ufjeifsen ift, ber 
9iöf)ren, roeldje cjefcfjmicbet unb ber SDörrfiebe, welche au£ (Sifenbraht gewebt 
finb. 2)ev geuerraum ift mit feuerfeften Sacffteinen ausgemauert unb ber un= 
tere Soben bes ITörrraums ebenfalls mit einer Sage »on Sacffteinen bebecft. 

3um steinigen ber 9iaucl)}üge finb an ben 9lebenfeiten jroei 9teinig= 
ungäti)ürd)en angebracht. 

d. patcnt-Srfinctlbörre toon J. Bri&el in Berlin. 

3)ie $örre (gig. 63—67) ift ein fefjr einfacher Apparat unb beftefit 
au? einem Jtofsforb, ber in einem uieredigen, 2 m f>of)en Sledffaften o 



gig. 63 a. Siorberanfic^t. — gig. 63b. <seitenanfidf)t. — gig. 64. 3)urcf)fcf)mita.b. Seite, 
gig 63—67. fteibel’fdje $atent=©d)neUböm. 

(fyig. 63) fteljt, in welchem über bem glühenben Sloläforbe z bie fgorben 
ihren $piafc finben. Unten tritt bie falte Suft über bem gufjboben in 
ben Siechlüften, wirb an bem Äofäfeuer erwärmt unb gefdjwefelt, woburcfj 
baä ©dhnittobft eine weife garbe erhält, unb fteigt »on unten nad) 



gig. 65. ®bcrbäuscf)en. gig. 66. ©runbrijj oon gig. 65. 


oben burd) bie korben. £er 2 m h°h e Sledffaften läf;t bie Stodenluft 
ganj unabhängig uom herrfchenben 2Binbe, wenn bie $örrc im freien 
fteht, auffteigen, fo baß im Serein mit ber Erwärmung ber Suft bas 
Srennmaterial oollfommen für bie £rodnung ausgenufct wirb. 
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Unmittelbar über bem Kof«forbe ifi nob ein Siebtrichter ange= 
brabt, ber bie £»eifeeften auffteigenben Safe auffängt unb wenn er= 
roünfcijt — burb ba« SRaubrohr «ob aufjen leitet, ober fie näb ber 
©eite »erteilt unb mit ber auffteigenben fütileren ßuft mifbt. Da« 
Ginfbieben ber frifben korben unter bie bereit« im Apparate befind 
liben gefbiet»t in fefjr einfaber SBeife. 

Der 3lpparat 9to. 1 trocfnet etwa 1 */* bi« 2 ctr Äpfel in 10 
©tunben, ift 50 cm im üuabrat unb foftet ohne §orben 100 Jl, mit 
15 ©tuet mit 3'nlgaje befpannten worben 150 Jl, ©bneUbörre 5lo. 2 
trocfnet etroa 3 bi« 4 ctr Äpfel in 10 ©tunben, ift 75 cm im Duabrat 
unb foftet mit 15 ©tücf mit Binfgaje befpannten fcorben 190 Jl, ohne 
föotben 120 JL 

Gine jroeite, bereit« auf jtoei ®artenbau=2lu«ftellungen (Sertin unb 
Gber«i»albe 1885) prei«gefrönte Dörre »on 3- Äeibel ift beffen latent; 

©tube = Dörre. $ür DU 
ftrifte, too bie ©rube (Sraun= 
fof)lenfof«) leibt ju befbaffeu 
ift, alfo X^üringen unb Utm 
gegenb , bürfte biefer Ap- 
parat »on großem SBerte 
fein. Die Äeibel’fbe ißatenU 
©rube s Dörre erwärmt bie 
Drocfentuft baburb, bafe burb 
gig. 67. »ufrifc (Schnitt b«r<$ ben Eömaum). bcn ©( ut f a f t en ©d)ti^e führen, 

in toelbe bie falte ßuft »on unten eintritt unb »on unten burb bie 
$orben geht. 9to. 1 biefer Apparate foftet 75 Jt unb ift al« be= 
fonberer Sorjug biefer Apparate bie Gigenfbaft }U bejeibnen, bafi fib 
ber Slpparat burb Ginlegen eine« 9iofte« für bie Beit, t»o nibt ge= 
trocfnet toirb, al« Äobherb oenoeuben lägt. SBill man fib biefe« 2lp= 
parate« jum Drocfnen bebienen, fo ift e« empfehlen«i»ert, benfelben be= 
reit« '/♦ 3 a h r »or bet Grnt^eit ju befbaffen, roenn man nob nibt 
mit ber eigenartigen Sebienung«i»eife ber ©rubeglut oertraut ift. 

$ür ben ©ropetrieb werben biefe Kof«= unb ©rube=Dörten baU 
teriemoeife in fleincn, befonberen Dörrl)äu«ben (gig. 65—67) auf= 
geftellt. Sei A tritt bie frifb« ßuft burb ©itter ein unb ftrömt burb 
ben Kanal unter ben ^ufcboben in bie Apparate, gelangt in bie ©blote 
BB, »on ba in ben Dabraum unb entmeibt burb bie ©itter CC 
(Jig. 66 unb 67) in« greie. 

e. cErorftenftantmertt. 

3n 2llbert«hofen unb einigen anberen Orten Unterfranfen« beftehen 
5 um Dörren ber B’oetfben Drocfenfammern*), toelbe äufcerft einfach ein- 
geribtet jtnb. G« finb au« Biegelfteinen gebaute SKäume ohne ^enfter, 
Bug= unb 2lbjug«rohr, nur mit einer Dljüre »erfehen. Die meiften be= 


*) 6. g. Schmitt in ißomot. SDlonatstjeflen 1888 6. 191. 



tized by Google 


Eörrapparate. 


151 


fifeen eine fotdje ©röfje, baß 40—50 ctr ^toetfdjen auf einmal einge= 
bracht ro erben fönnen. Sie 60—80 korben ruhen jutn teil norf) auf 
Stangen, tueldje in bie Söanbungen eingemauert finb. Sic öeijungen 
hefteten entroeber auä Kanälen oon 3iegelfieinen, ober aud) auä iHöEjren 
oon ©ifenbled). BMe fefjon ermähnt, ift nur eine Türöffnung oorf)an= 
ben, fobaft jebc 3» fuhr oon frifdjer Vuft, Slbleitung ber Sünfte u. f. ro. 
auSgefcfjloffen ift. 21 Uer Sunft, ber nicht burcf) bie Sljürfpalten ent= 

roeidjett fann, mufj in ber Hammer bleiben. So foüen bie troefenen 
Sroetfdjcn itjrcn glänjenben Überjug befommen, roeldjer oeranlafjt, baff 
fie oerfäuflidjer roerben. 

2l^nlid)e Sörr=C:inrid)tungeH hefteten aud) in Baben unb fjat SKefcger 
eine folc£)c feinerjeit folgcnbermagcn betrieben: 

Ser ganje Srocfenraum beftetjt aus einem 3immcr mit fteineren BJänben 
unb einer gewöhnlichen .öoljberfe 5 m lang, ebenfo breit, ungefähr 3 m l)od). 



gig. 6S. 2)drrf>äuSd)en (Stufrifs unb ©tunbrtf;). 


Siefe* 3inuner (<vt0- 68), mit Batffteinen geplattet, roirb in 2 Seile, in 
ben Borplab oon 1— 2 m 'Breite unb in ben eigentlichen Srocfenraum oon 
2 m 'Breite abgeteilt unb finb beibe burcf) eine Bretterroanb oon einanber 
getrennt. Sie (Srroärmung bee SrocfenraumeS gefcf)iel)t burd) f?euer= 
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ungSfanäle »on ©adfteinen unb Siegeln (wie man fie in ben ®laS* 
bäufern trifft), roeldje an ber föintermanb meßrmals übereinanbcr bin* 
unb tjergefü^rt jinb, unb julefet in einen Ütaudßfang binfiibrcn , burd) 
welchen ber 9iaucf> in’S greie abjieijt. 3 ur Neuerung bient ein nieberer, 
mit ©adfteinen gewölbter Ofen, mit 9toft unb 2lf<benlodj, ber »om 
®attg au§ gefjeijt wirb, unb woran fid; bann ber föeijfanal anfdjließt, 
unb bie £>iße unb ben diaucß pr Grwännung beS SrodenraunteS auf* 
nimmt (gerabe raie bei einem ölaSfjauSofen.) tiefer Ofen nrirb 
nur fo lange geßeijt, bis ber Srocfenraunt feine gehörigen 
3Sär me grabe bat, unb aisbann ber Kanal mit einem ©djieber 
abgefcbloffen , batnit bie SBärme fortbauernb »on bem Ofen unb bent 
Kanäle abgegeben werben famt. 

$n bem Srodenraum, mit ber ©retterroanb beS ©orraunteS in 
©erbinbung, wirb ein Sattengeftetl aufgefdjlagen , auf baS bie 1 bis 
1,5 m langen unb ca. 50 cm breiten, geflochtenen korben aufgeftellt 
werben fönnen unb jwar neben einanber in flehten 3roifd)enräumen unb 
mehrere cm übercinanber. $e jrnei &orben l)aben eine Öffnung in ber 
©retterwanb, bie mit einer Klappe nod) »on auf;en gefdßloffen werben fattn. 

Sie ißauptfadje aber, waS baS Sorten fdjnell beförbcrt unb bie 
feiße pfammenbält , finb jwei ©tecßrobrc (gewöljnlidjc Ofenrohre), 
roeldje in beiben ©den, , / 2 m »otn ©oben anfangenb, bem Kanal gegen* 
über, fenfrecßt angebracht finb, welche bie feuchte Suft aufnel)inen 
unb oben an ber Sede burd) bie Stauer ableitcn, wo biefeibe außen 
niebergefdjlagen, unb als 2Baffer abgefiiljrt werben. 

©ei biefem Ofen würben bei einer mäßigen §eipttg innerhalb 36 
©tunben fcßön getrodnete 3wctfd)cn, unb in 14 ©tunben fertige ©cßniße 
gewonnen, bie »on »orjüglicßer ©djönßeit waren. 

2. ©efterreidjifdje Stjfleme. 

2So man in ©üböfterreid) bie 3roetfd)en pnt Grport börrt, gefdjießt 
bieS auf bie primitiofte SBeife, entweber an ber ßuft ober in Sroden* 
fatnmem. geineS Sörrobft füll fid) nach ben Eingaben »on @raf 21t* 
temS in ifterreidj nicht »erfaufen laffen, ba bort fefjr wenig baoon ge* 
»offen wirb. Sarin bürfte aud) ber ©runb p fudjcn fein, weshalb 
Sfterreid) arm an eigenen Sörrfpftemen ift. ÜluSgenommen ber auf 
©. 156 aufgefüßrien, burcß £errn Sablancjt) »eränberten ©epnolbö’fdjcn 
Sörre ift bie örab a ti» e ©ingbörte bes penfionierten fyorftfchäß* 
ungS*3nfpeftors S. Ujfagßp im Starmarofer Gomitate ßcr»orjußcben, 
auf welcher bie ©robufte »on 6000 Obftbäumen getrodnet werben. 
Ser Grfinber ßat biefelben im Ofterr. llng. Obftgarten 1884 ©. 185 
abgebilbet unb befcßrieben. 

Sie Sörre ift p gleicher 3rit ber Cbftfeller. Sie föeipng gefdjießt 
burd) bie Steißner’fdße ituftßeijung. Sas p trodnenbe Obft berinbet 
fid) auf Sorbett, weldje gegen ben warmen Üuftftrom auf einer ©cßiene 
im Greife umberbewegt werben. 
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3. Sdjroetjer-Sijlleme. 


ßu g ett ©cfj niter, Ingenieur in 3üridj tjat im 3af)te 1886 ein 
eigenartiges Softem „ber SoppeUßnaporator, STroifen- unb Dörrofen" 
(gig. 69) betrieben unb fagt: 


Die Ginfeuerung Befteßt aus 
geuertljüre, Soft unb ©oben oon ®ufj= 
eifenplatten mit §eijrippen. Den geuet; 
raum burcfijichen mehrere, etroaä an< 
fteigenbe Söhren; bie SBänbe finb aus 
feuerfeften Steinen, bie Dede roirb ge= 
bilbet butd) ben erften Dörrboben. Der 
Reiter: unb Saudjjug umftrömt alle 
Sängsflächen ber Dörrbahnen unb fteigt 
im 3idjad empor, abroecfifelnb fich net: 
jroeigenb unb tereinigenb, Hibe ab: 
gebenb an ben 2 Seitemoänben unb 
an ben obern unb untem glädjett ber 
Dörrbahnen. 

9tatf> ©eftreichung ber oberften Dörr: 
bal)n unb ber eifernen Dedplatte roirb 
ber abgetüfjtte Sauch burdi ben Sdjorn: 
ftein fortgeleitet. 

Die Suftheijung. Dieben ber 
burd) bireft mirfenbe Neuerung ent: 
ftehenben, ftratilenben SBärme führt ber Dfen einen hoppelten Calorifer mit feittie^er 
Kammer jroifctjen Dfen unb äßanb, ober jroifchen je 2 nebeneinanber ftehenben Öfen, 
(iinesteils erwärmt fid) bie falte Suft jroifdien ben Sippen ber geuerbobenplatten, 
anbernteilä in ben ©ujjröhren, bie ben geuerraum burd)jief)en ; fie gewinnt an 
©olumen, bcjro. fie roirb leitetet unb roirb jur Herstellung beb Gleichgewichts nach 
oben in bie Suftfammer gebrängt. 

3m befonbem hoben befagte Söhren noch ben 3 roe( * ber Sbhaltung über* 
mäßiger fi'b e »on ber unterften Dörrbahn. 

2t us ber Hammer entweicht bie trodene unb hei&e Suft feitlidj in ben gufi 
ber Dörrbahn unb roirb auf beten anbern, obern Seite frei. UnterroegS fättigt 
fte fich am äßaffergehalte ber in ber SBörrbaljn befinbtichtn Dbjefte, welche burch 
umftrömenbe geuerjüge gleichseitig jur Serbunftung bireft geeignet gemacht roerben. 

Die ®tagen:Dörrbahnen haben an jebem Gnbe eine Dhüre mit terfleü» 
barer Älappe jurn Seguüeren ber ©lärme: unb DunftauSftrömungen ; auch ift oon 
jeber Dörrbahn bie eine Dhüre mit Dljermometer oerfehen, bcffen ©lafe im 3nnern, 
bie Deilung aufjen ift. 

gür Aufnahme ber ju präparierenben Dbjefte bienen Sörbe auä Drahtgeroebe 
ober gelochtem Gifenblech, leichten Durchjag ber Suft geftattenb. Diefe, mit Horben 
oerfefjenen Hörbe, roerben an einanber in bie Dörrbahnen eingefchoben. 

Der DoppeBGnaporator erfüllt bie 2lufgabe, ben rafcben, teilroeife faft ab: 
foluten Gnijug bes ©Saffergehalteo perfchiebener, (ofe aufliegenber ftörper, roelrtie in 
anfehnlichem, äußerlich möglichft roenig neränbertem poröfen 3“ftanbe erhalten 
werben foBen, ju beforgen. ©ermöge biefer Sigenfchaft finbet er tielfache Ser: 
roenbung in gabrifen, namentlich ba, roo e3 fich um Drodnen ton ©ertuff, Sa£)r= 
ungä: unb Droguerie--@egenftänben hanbelt. eine ganj aBgemeine Ginbürgerung 
aber bürfte er fich im ®ebiete ber Sanbroirtfchaft jum Dörren non Dbft unb ©emüfc 
erwerben. 

Der Gnaporator arbeitet ohne aBen mafchineBen ©etrieb, 2113 ©rennmateriat 
eignet fich ein ganj geringes, wie eS in jebem ©auernhofe oorfommt: H°Ijabf älle, 
©eäft, Späne, welche feinen hohen SHJärmegrab erjeugen, roie auch Petroleum. Such 



gig. 69. DoppeBGoaporator ton Sdjniter 
in 3ürich- 
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bie Söärme beä 5Haudje8 roirb bienftbav gemacht unb fürjt bie Üetbunftung auf 
1 biä 3>/ 2 Stunben, je nad) 3trt beä 2)örr=Df>jefteä. 

2>ie Stnlagefoften eines mittelgroßen Ofens bejiffern fttß auf circa 400 gr., 
waS einen jährlichen Stugfail oou 50 gr. Änpitaljins, Slmortifation unb Unterhalt 
ergiebt. Jiiefer Ofen genügt für bie grüdjte oon 300 Cbftbäumen. 

2>er SDoppetsSnaporator ift gewöhnlich 2 in lang, 0,80 m biä 1 m breit, 
wobei bie Sjöffe sroifdjen 1 m unb 2,2ti m »ariiert. 3« gäHen, wo festere %)v 
menfton nicfjt reicht, ift es geboten, mehrere Ofen nebeneinanber ju ftetten; babei 
wirb teils eine gleichmäßigere 25urcßtroctnung, als in einem übermäßig großen Ofen 
erjielt, teils wirb bie nach außen exponierte gläcfie Heiner im Sßerhältnis jum 
Körperinhalt. SRtt anbern SBorten es geßt weniger JDärme unnüß nacf) außen. 

Sofern ber Sunft ber ju börrenben Cbjeltc nicht abhätt, läßt ftcß ber 2)oppeI= 
©oaporator auch * n SBohnräumen ju beren ©rwärmung auffteUen, ohne, ober mit 
gefälliger Sierfteibung in Kacheln ober ©ifenbledj. diesfalls ift, wie bei jeher anbern 
at$ holjfjeijung, eine SKobififation am Ofen anjubringen. 

33ie gewbhntichften ©roßen ber Apparate ftnb fötgenbe: 


„SBimmiS* 


9Jo. 0 
. 1 
» 2 
. 3 
, 4 
„ 5 


©runb-- 
fläche 
cm. 
75 x 
85 X 
100 X 
125 X 
150 X 
200 X 
200 X 


§&h e 


250 X 100 


cm. 

80 

120 

145 

100 

110 

130 

170 

200 


!} 


§eis= 
material 

'■Petroleum 

geringen 
DuantumS 

Sorf,f 

(ßeäft, Späne, 
alles roaS leine 
intenfioe »iße 
erzeugt. 


Jagess 
leiftung 
Cbft, Kilo 
50-60 
100—150 
150—200 


300X110 220 
SEBo Jiampf oothanben, fann eine gänjlid) foftenfreie 
erfteUt werben. 

4. Ämerikanifdje Btjfteme. 


•preis 

5 r - 

125 1 beweglich, überall 
220 > aufftellbar, tein 
HlO J Kamin erforbernb. 
350 1 beweglich 
450 > ober 
560 J gemauert. 

740 i 

870 > gemauert. 

980 J ‘ 

§eijuitg burch Slbbampf 


§« 

05 £- 


a. Ecjjnol&s’rtfics 

©s ift biefes Stiftern baä erfte, tueldie^ aus älinerifa nad) Seutfd)- 
lanb fam. Ser ©rfinber ift Siepolbs in Chicago. Sie Sötte roar 
juerft 1878 auf ber SBeltauSftetfung in ^ariä ausgeftellt unb f)at ft cf) 
halb ©ingang in Seutfdjlcmb uerfdjafft unb oiele fpäter furj ju be= 
fprechenbe 9lbänberungen erfahren. 

Ser Cfen ift ein einfacher fchmiebeifemer Säulenofcn, ber mit 
einem oben offenen DJetallmantei umgeben ift. 

Über ber Öffnung ift eine ‘gtügelfc^eibe angebracht, roeldje non ber 
^tpe im Ärcife getrieben roirb unb biefe leptere felbft burd) bie Srefjungett 
ganj gleichmäßig »erteilt. Sie .‘gige fteigt burd) eine gemauerte, nad> 
oben trichterförmig erroeiterte Öffnung auf unb burchftrömt bie mit bem 
ju börrenben ÜJtaterial belegten korben. Solche befteljen aus ,'gol, ^rahmen 
unb Srahtgcflecht, beffen 2Jiafd)en je nach ber ©röfje bes ju fonferoie= 
renben 9)laterial£ roeiter ober enger finb. Ser »auptjroecf ber ganjen 
©rfinbuttg ift in ber finnreichen ©inrichtung ju fuchen, baß bie SLBärme 
bie Scheibe rotieren madht unb auf biefe SÖeife felbft ju einer ganj 
gleichmäßigen Verteilung fomtnt. 

Über ber Öffnung, burch welche bie fciße ftrömt, befinbet fief» eine 
mit gugen unb binnen »erfehene höljerne Stellage, in roelcfie bie tgorben 
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fdjublabenfönnig eingefdfioben roerben. $er ^nfjalt biefer Stellage, bie 
föorben mit ben fie umfaffenben IRaljmen, tarnt burd) eine au« Kamm= 
tab unb Ketten beftefienbe, ebenfall« fefjr finnreidje &ebeoorri(f|tung be= 
liebig fjocf) getjoben roerben. 



2Bemt bie erfte &orbe belegt ift, fommt fie fo lange über bie £)ff= 
nung, unter bie dinroirfung ber Söärme, bi« eine jroeite fertig geftellt 
ift. 25ie erfte roirb al«bann mittelft ber öebeoorridttung gehoben, bie 
jroeite fommt unter bie erfte unb empfängt nun fo lange (toie bie erfte) 
bie unmittelbare SBärme, bi« man eine britte tßorbe belegt hat, bie 
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roieber unter bie jroeite gefcfjoben roirb. So fährt man fort, bis jroanjig, 
ja breifeig £>orben übereinanber fteljen. 

?tad) ben Angaben oon Dr. Äalenber, ber bie Sorte juerft aus= 

füf)r(irf) in Seutfdilanb befdjrieb, 
braunen barauf ganje'iipfel 24 Stun= 
ben, Sdjnitje braunen fiirser, 33im= 
fd^nifee 3 Stunben, ganje 2)imen 
24 Stunben, pflaumen 24 Stunben. 

Sie Sörre roirb in oerfchiebenen 
©roßen mit ober offne jQebeoorricf): 
tung äum greife oon 300—1000 Jt 
oon Gugen IRitter inGhrenfelb 
bei Äöln a./SRf). geliefert. 

Sif<filer=2Reifter genauer in 
öaußen, Ingenieur .foatjner in ÜDteißen, 
Sablancjp, pomolog. 2Banber= 
leerer in Äloftemeuburg, Sdjmibt in 
21polba, ^immermann in Saucen, 
ipaulp in Berlin, £. 5Röf)t in ^ilbeS= 
heim, Dr. Scfmctiarbt in Sobtau, 
©raf 2lttemS in Secljroalb bei ©raj 
unb bie Compagnie de l’evaporateur 
.Reynolds in IfkriS mit beutfcfiem 
9teid)*patentl)aben mehr ober roeniger 
f)croorragenbe Üierbefferungen ange= 
bracht. Sie meiften haben bie Sörre 
oben gefdjloffen, rooburd) eine große 
2Renge oon Söärrne erfpart roirb. 
Einige oon foldfjen oeränberte 'Apparate 
foHen hier noch betrieben roerben. 

aa. ^(aütantsn’frfje ©örrc. 

Siefe Sörre (fyig. 71—74) fotl 
hier mit ben SBorten bes Grbaucrs 
furj befdhrieben roerben.*) 

Sffiie au$ gig. 71 unb 72 erfidjttich, 
befielt bie Sörre aus einem, äfintid) einem 
Sdjublabfaften tonftruierten Sörrraume 
A, in ruetc^en bie Sorben g in @$ 116 = 
5'0- 11 . Sioroeranficfjt. labenform eingtfd)oben roerben, unb au« 

gig. 71 — 74. 3ablancjt)’ö Obftbörre. einem unter biefem Sörrfcfiacht angebrachten 
eifernen Ofen B. Über bie Sinridjtung bes Sörrraume« ift hier weiter« (jinsuju; 
fügen — fämtticfie Waffe ftnb in ber 3 «<h nun ß angegeben — bafs bie Snnenroänbe 
bes ganjen Sörrtaften« A mit SBeijjbted) betteibet finb, um foroofjl in möglidift 
gefdjtoffenem 'Jiaume ben auffteigenben erroärmten Suftftrom ootttommen auäjumifcen, 
bas birefte Sinftrömen talter 2 uft ju »erfjinbern, al« aud) bie goljroinbe gegen 
baS Sierjiefjen unb Steifen ber einjetnen Bretter ju fdjüfcen. Sie Böben ber eins 

*) homolog. 'Monatshefte 3af|rg. 1885, @. 22. 
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jelnen Sdjublabeijorben finb aus oerjinltem Sraljtgerocbe (gig. 74) gefeilbet, beffen 
9Rafd)en mögticfjft bicf)t gehalten roerben müffen, insbcfcnbete, roenn Sie Sorte aud> 
jum Irodncn oon Airfdie», ©emfife, Scbroämmen benüfct roetben foU. 

anä^renb bet obere abfcfjluft biefes SörrfaftenS burd) ben Sunftfdjlaudj c 
(gig. 71) gebilbet roirb, ift bet Äaften oberhalb bet in benfelben fjineinragenben 
Seijung, bej. beb CfenmanteiS b, (gig. 71 unb 73) mit einer fid) »oHJommen 



giß. 73. 
geuerung, 


3i0- 74. i 

©runbrifj bet R 
Sorbe. i 




♦ 

1 

1 

B 

1 

1 

1 

M — — ef i 

« 

• 

f— 7t;- r ;•?& 

1 & m 


jfc— ij i 
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gig. 72. Seitenanfid)t 


an ben Cfenmantel anft^liefeenben ©ifenplatte abgefd)loffen, roeldje ©ifenplatte mit 
einet 2 e()mfd|id)t überftridien roirb, um fo aud) ffier eine birefte ©inftrömung bet 
frifdien Suft ju oerfjinbern. Unterhalb ber Sorben ift eine fteine St)ür angebradjt, 
um foroofjl ben ©ang beä bie auffieigenbe IBftrme oetteiienben gtügelrabeei b s 
(gig. 71 unb 73) ju fontroüieren, als aucf) bei 3 U fj°<b fteigenber iempetatur 
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«in Sperabgefjen berfelben, atfo eine iRegulierung ber SBärrnc gu ermöglichen unb fo 
ber ©efafjr beS SerbrennenS ber grüßte oorgubeugen. Sei i (gig. 71) ift gut 
genauen ©inßaltung bet erforberlidien Sßärme ein Thermometer angebracht. 

Sie Sjeigoorrichtung felbft (gig. 73) befteht nur auS einem gußeifernen ober 
6tfenbled)ofen B, beffen unterer eigentlicher geuerraum b mit Chamotte auSgefüöt 
ift; bei d (gig. 71) ift bas SRauchrohr angebracht, meid) eS burch einen unten 
offenen §olgf<hlauch k (gig. 71) geleitet roirb unb in bem Sunftfdjlaudje o (gig. 72), 
ber gum ©ntfernen bes auS bem Dbfte Derbunfteten SßafferS bient, einmünbet, um 
io bie in bem ikauchtohr abjieljenbe ffiärme noch S ur ©rgeugung eine« ftärferen 
SuftftromeS in ber Sörre, bej. im Sunftfcßlaurf) auSgunüßen. Sie eigentliche 6ei= 
jung B ift mit einem boppeltoanbigen, am Soben offenen Slecßmantel umgeben, 
beffen 3rotfdjenräume, um einen SSärmeoerluft burch äluSfhnhlung gu oerhinbern, 
mit ßofjlenafche gefüllt finb. Siefet Slantel enbigt in bem Sörrfaften unb finbet 
mit einer auS leichtem Siech ^ergeftellten glügetfcßcaube b^, (gig. 72 unb 73) 
feinen Slbfdjluß. Sie am Soben gnoifc^en 2J!antel unb Ofen einftrdmenbe unb auf'- 
fteigenbe Suft roirb hierbei rafdj auf eine h°h e Temperatur gebracht, bringt bie 
glügelfcßraube b s in rafche Umbreßung, rooburch ber fehr rafdj auffteigenbe, heiße 
Suftftrom gleichmäßig auf bie gange Trodenfläche ber §orben oerteilt roirb, unb 
beroirlt hierbei ein Serbunften beS in ben aufgelegten grüßten ober öemüfen ent= 
haltenen SöafferS. 

Surch bie fortroährenb gleichmäßig nadjftrbmenbe, er&ißtc Suft roirb bie im 
oberen Teile bes SörrfaftenS befinbliche, mit geucfjtigfeit gefättigte Suftfdjidjte fchneU 
burch ben Sunftfdjlaud) c entfernt unb fo ein fefjr rafcßeS Slbtrocfnen ober Slbroelfen 
bes Cbftes beroerfftelligt. 

21IS §eijmaterial !ann foroohl Sohle als £>o!j benüßt werben unb ftellen 
fich bie Soften ber geuerung für einen jeßnftünbigen StrbeilStag auf 45—50 kg Sohle. 

Sie ©efamtfoften biefer Cbftbörre ftellen f!<h, je nadjbem biefelbe aus roeidjem 
ober hartem ipolje hergefteHt roirb, auf beiläufig 250 bis 300 SDJarf, roährenb bie 
bisher im ©ebrauche befinblidjen Sbrrhäufer, gang abgefefjen »on ihrem ergebenben, 
heute nicht mehr marttfäljigen sprobutle, an 400 — 500 SJlarf SluSlagen oerurfachen. 

SßaS bie Senüßung biefer Sbrre betrifft, fo rourben bis jeßt auf berfelben 
foroohl Sernobft — Slpfel unb Simen — als aud) oon ©teinobft Sirfchcn unb 
^ausgroetfcfjen getrodnet, bie fämtlich ein gang oorgüglicfjeS ^robuft gegeben haben, 
mit Ausnahme ber Sirnen, roo bie SBaßl ber geeigneten ©orte auf bie Dualität 
ber ergeugten Sßare oon großem ©influß ift. ©in befonberS fdjöneS Sbrrprobult 
läßt ftch oon ©teinobft, namentlich oon ber ©auSjroetfche ergeugen. Sie Sauer bes 
SbrrenS ftellt f«h bei: Gipfeln auf 1 — l'/o Stunben, Sirnen auf 8—10 ©tunben, 
^ausgroetfdjen auf 8 ©tunben, Sirfcßen auf 3 ©tunben. 

bb. Stntomatifcljer Ubbampfimgsapparat. 

$üt ben ©roßbetrieb befcßreibt ©emter biefen Apparat, bet eine 
ameritaniidje n>efentlid)e Umcinberung beä 9fei)noIb3’fdhen Spftemä ift. £ie 
Einrichtung beleihen ift aul gig. 75 leidet erfidjtlid^. 


©ehr nichtig ift bie Senüßung be3 9tei)noIb3’fchen ©pftemS jur 
^erftedung oon Sßanberobftbörren. 

©eßr beioährt hat fich unter biefen bie oon Cfonomierat 9t. © ö t h e 
fonftruierte 

ec. IPanbctbörre ber Fiontgl. Xeljranftalt für £>6ft< unb IPcinbau ln 
©ciftnöeim. (gig. 76.) 

3>iefelbe wirb oon 33. 2Baa3 in ©eifenheim oerfertigt unb ift oon 
bicfem ju bejief)en. 

Siefer Dbft= unb ©emüfe^Sbrrapparat befiehl aus einem boppelroanbigen, 
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mit öoijafrfje gefüllten fteijfaften a mit beitt rippigen Säulenofen in ber SDiitte unb 
aus einem fenfredjten S'ör rfrftacfit b. groifeben biefen beiben Seilen, bie beö 6iUi= 
geren SerfenbenS roegen jum Sloneinattbernef)men eingerichtet finb, befinbet fidf ein 

aus leistem HIedf fonftru= 
ierteä SBinbrab, bie foge * 
nannte Turbine, tpelcfie ftch 
fdjon bei 35° C. 31t be= 
toegen beginnt unb baburdf 
bie auffteigenbe erroärmte 
2uft griinblicf) mifd)t unb 
im teeren Staunt unter ben 
i&orben gleidfmäftig oerteilt. 
3«m §eben bes £orben= 
ftojieä trägt ciufierlid» ber 
^egfaften oben ein ein= 
fad>eä, bauerffafteä £ebes 
wert. Sie Sörre toirb in 
oerfdiiebenen (Stößen ge= 
fertigt. Sie Keine 'Jir. faßt 
auf einer Sörrftädfe oon 
4,00 qm incl. ©infäße unb 
oon 2,11 offne biefelben 
etwa 90—100 Sßfb. refp. 
59 — 60 Sfifb. Sirfcßeii, bie 
Siinge oon 70—80 Sfifb. 
refp.45 — 50 frifdfen Spfeln, 
bie 6d)ni(je oon 75 biö 
80 Sßfb. refp. 45— 50'lSfb. 
'Hirnen, 80—90 fpfb. refp. 
45 — 50 fpfb. SJiirabellen, 
95 — 100 «jjfb. 3ioetfdfen 
unb 9ieincclauben unb 30 
biä 35 SJJfb. refp. 15 biö 
18 SfSfb. Höhnen, Staut 2c. 
Sie größere Sir. befißt an 
Sraf)tgefled)t einen $nf|alt 
oon 7,25 qm mit ben 
§orbeneinfä(jen unb offne 
biefe einen folgen oon 

з, 76 qm. Sarauf laffen 
fich burdjfdjnittlicf) 140 bis 
150 Hfb. refp. 80—85 Sßfb. 
Sirfdien in ben Sörrraum 
bringen, bie Stinge oon 
130 — 140 Sßfb. refp. oon 
75 — 80 Sßfb. Slpfeln, bie 
Sdjniße oon 120 — 130$fb. 
refp. 70 — 75 Sßfb. Hirnen, 
160—170 fpfb. refp. 85 
bi$ 90 'ßfb. SDiirabellen, 
1 80 — 200 'ßfb. ^tuetfefjen 
unb SReineclauben unb 50 
biä 60 ßfb. refp. 25 biö 
30 Spfb. Höhnen, Kraut 

и. f. ro. 


§ig. 75. Süutomatifdjer Slbbampfungäapparat. 


Kernobft roirb im Sörrfd)ad)t oon unten na$ oben gebörrt, b. If. eä 
wirb jebe frifd) belegte §orbe unten an ber ffeiffeften ©teile eingeft^obeu unb 
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oben fertig a6genommen. 


§ig. 76. ®cifcnf)eimer ätianbertörre. 

Sie Süanberbörre ber Äöniglic^en Sehranftalt 
Qeifenheim Bereinigt in fit^ folge nbe Sorjüge: 


Steinobft bngegen ftelTt man oben auf unb jietjt eä unten 

getrocfnet heraus. Sticht 
fämttiche »orten biirfen 
mit einem SKalc be= 
fcfeicft werben, fonbern eS 
wirb in Raufen oon ca. 
8—30 SJtinuten, bie oon 
ber Sänge ber Sbrrjeit 
bei ben ncrfcfiiebenen 
Cbftarten abhängen, 
immer nur eine §orbe 
belegt unb in bie Sörre 
geftellt. 

Sie geitbauer , in 
welcher bie frifdfen g-ritchte 
auf ber SEBanberbörre 
troden merben, beträgt 
bei Stpfetringen meiftenö 
1 ’/j) — 3 Stunben, bei 
SBirnfcfjeiben 3 — 4 , bei 
Sirnfdjnifcen 4—6, bei 
halbierten 5 — 7 unb bei 
ganjeit Sfirnen 6 biä 8 
Stunben ; Jtirfdjen bbrren 
auf bcrfe[6en in 3 — 6, 
SJiirabellen in 4 — 6 unb 
3n>etfd)en , roenn recht 
hochreif unb am Stiel 
fcfjon eingefchrumpft unb 
nicht 311 feft neben einanber 
auf bie sporbe geftellt, in 
10—12, fonft aber in 
20 — 22, [)&chft en ä in 24 
Stunben. Sie Heine 
äBanberbörre, welche eine 
flöhe oon 1,85 m unb 
eine Streite unb liefe oon 
0,50 m befiht, ift befonberS 
für eittgelne ®au5halt= 
ungen 3U empfehlen, roiif)= 
renb bie größere, bie 
2,00 m hoch, 0,60 m breit 
unb ebenfo tief gebaut 
roirb, fdjon mehr für 
Steinbetricb auf obft* 
baumreichen ©ütern unb 
Eiemeinben berechnet ift. 
_ Setstere oerbient aber 3ur 
| gemeinfamen 3tnfct)affung 
“ burch mehrere ^aubhatt* 
ungen jufammen ober 
burch Sereine unb &e-- 
meinben alte Beachtung 
unb Empfehlung. 

Eg werben auch größere 
Stummem geliefert. 



für Cbft= unb iBeinbau ju 
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Sie nimmt Bei größter SeiftungSfä^igfeit nur wenig Staunt ein. 

6ie ift transportabel unb bebarf (einerlei befonberer Sorbereitungen burd) 
Ginmauern 2C., um fie in Setrieb ju feßen, weil ber ganje Apparat gleich fertig 
jum ©ebrautf) geliefert toirb. 

Ter Serbraucf) an geuerungömaterial ift ein mäßiger. 

3Jtit Seidjtigfeit wirb barin beim Dürren eine Temperatur non über 
100° C. erjielt. 

Gine einfache SebeDOrridjtung ermöglicht eS, jebe Sorbe fdjneU unb fieser 

an jeber beliebigen ©teile in ben 

Törrraunt fjmcinjufteUen un b nu g 

bemfelben berauSjunefjmen. 

3ur Seroältigung recht großer 
Stengen leicht trotfnenber Jrücfjte, 
wie 'itpfel , Simen, IRirabeUen 
unb Kirfef)en (für 3roetfchen unb 
SReinecIauben reichen bie einfachen 
Sorben aus) befinbet [ich in jener 
Sorbe noch ein jweiter jum Ginfeßen 
unb S^rauSheben eingerichteter 
Törrboben. 

Sefonbers gut hot fie fief) aber 
auch beim Trocfnen oon 3ioetfcf|en, 
Kirfehen unb Birabellen bewährt. 

Tie Sebienung ift feßr leicht 
unb oerurfaeßt burcßauS feine för= 
pertichen Slnftrengungen. 

greife : ©roße Banberbörre (für 
Kleinbetrieb) 220 Siarf, Heine Ban= 
berbörre (für Soushalt) 140 SJiarf.. 

3um Verarbeiten ber ©cßätab= 
fälle beim Törren, ferner bes übers 
reifen unb beä JallobfteS ju ißaften, 
BuS, Kraut unb ©elee fertigt oben 
genannte girtna transportable Cbft= 
fochfeffel in oerfchiebener ©röße unb 
bie 3ubeßörftücfe ju Dbftpaftens 
börren an. 

dd. JPanbcrbärrc bon 43tür. 
lÄäbcr in ©armftabt. 

Siefe roeitere ©anberbörre 
betreibt 'Jioacf in ben ißomo» 
logifdjen ©onat^eften 1880, 
6. 47 fotgenbeonajien : 

Stöberä Törrapparat (jjig. 77) 
Big. 77. StöberS Törrapparat. jerfättt in bie Seijoorricßtung . in 

bie jut Aufnahme beS ju borren» 
ben Cbftes beftimmten Sorben unb in bie Se&euorri<htung. Grftere ift folgen» 
bermaßen jufammengefeßt: 3 ur älufnaßme bes S e *S mat eriaIS bient ein guß» 
eiferner geuerungSmantel, ber in einen Stechmantel eingefcßloffen ift; festerer ift 
mit einer 10 cm biefen Schichte oon Schladtenwolle umgeben, um bas Slueftrömen 
ber Bärme ju oerhinbern. 3 r * ) if { h en geuerungö» unb Slechmantel fteigt bie oon 


£ucaä, Cbft&enufcung. 3. JSufl. 
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unten einbringenbe Suft in bie Soße unb wirb ßier burcß bie auS bet Neuerung 
ausftromenbe S>ße ermannt. Über bet geuerung ift eine Sreßfcßeibe angebracht, 
bie bunt) bie SBärme in eine rotierenbe Beroegung oerfeßt wirb unb ben 3mecf 
hat, bie erfaßte Suft gleiißtnäßig ju oerteiten. Ohne biefe Sreßfcßeibe mürbe baS 
in ber Mitte ber Sorben befinblicße Dbft oiel rafc£)er gebörrt fein, als bas am 
SRanbe Itegenbe, roas ein fortiuäßrenbes äluslefen bebingen mürbe. SieS mürbe 
oiet 3«t '<nb Arbeit in Slnfprueß nehmen, unb burcß baS häufige Öffnen ber Sorben 
mürbe oiet SBärme entweichen, rooburch fuß ber Sörrprojeß roefentlicß oertängerte. 
Sie nun gleichmäßig oerteilte, heiße Suft burcßjtcßt aisbann fämtlicße Sorben unb 
entroeicßt burcß eine oben angebrachte Öffnung. Sie (Srneuerung ber Suft ftnbet 
feßr rafcß ftatt. Ser Verbrauch an Brennmaterial ift jiemlicß gering, etroa '/t Sentner 
für einen Sag. 3 n fürjefter 3 e «t mirb eine Temperatur ber bie Soeben burdj= 
jießenben Suft ron 140 ©rab ßelfius erreicht unb baburdj ein feßr fcßneHes Trocfnen 
bes DbfteS ermöglicht. Um bie Temperatur biefer Suft regulieren 3U tonnen, ift 
ein Thermometer angebracht, baS mit bem inneren Staunte in Berbinbung fteßt, 
beffen ©fala ftch “ber außerhalb befinbet. 

Sie Soeben bcfteßen aus ßöljeruen 9taßmen unb galoanifiertem <5ifenbraßt= 
geflecßt, roelcßeö fo büßt ift, baß felbft bie lleinften Beeren barauf getrocfnet roerben 
tonnen, oßnc baß fte burcßfalten, Sie fteßen über einanber unb (cßließen fo bicßt, 
baß feine SBärme jroifcßen ißnen ausftrömen tann. Sie oberfte ift burcß ein BIecß= 
bacß geberft; in ber Mitte biefea SacßeS befinbet ficß eine Öffnung, burcß roelcße 
bie ßeiße Suft entroeidjen tann. 3ebe einjelne Sorbe tarnt herausgenommen roerben, 
oßne baß bie übrigen baburcß oon ißrem Bl“ßo beroegt roerben. SaS Berfaßren 
bei bem Sorten ift furj folgenbeS: ©oroie bas Sßermometer etroa 100 ©rab ßel* 
fiuS jeigt, füllt man bie oberfte S oti >e mit bem ju trocfnenben Dbfte unb fcßiebt 
fie unten ein; hierbei müffen fämtlicße anbere Sorben fo oiel gehoben roerben, baß 
gerabe bie gefüllte barunter eingefcßoben roerben tann. Ser ganje Stoß bleibt leer 
über berfelben liegen. Sem meßr ober roeniger großen SBaffergeßatte ber einjelnett 
Dbftarten unb ber Slnjaßt ber Sorben entfprecßenb, bleibt nun biefe Sorbe 8 bis 
20 Minuten an ber unterften ©teile; bann roirb bie jroeitoberfte, bie injroifcßen 
gefüllt rourbe, unter bie juerft eingeftßobene gebracht. SiefeS Betfaßren totrb immer 
in bemfelben 3«*traume roieberßoit, inbent ftets bie gerabe oben tiegenbe gefüllt 
unb unten eingefcßoben roirb, bis fämtlicße Sorben gefüllt ftnb. 3ft bie leßte Sorbe 
unten eingefcßoben roorben, fo ift auch fcßon baS Öbft in ber juerft gefüllten, jeßt 
oben befWtblicßen Sorbe gebörrt. Siefe Sorbe roirb atäbann roeggenommen, baS 
gebörrte Dbft entfernt unb burcß frifcßeS erfeßt, roorauf fie roieber unten einge= 
fcßoben roirb, fo baß baS Sörren ununterbrochen fortgefeßt roirb. SBirb unten 
eine frifcße Sorbe eingefcßoben, fo müffen fämtlicße anbercn in bie Säße gehalten 
roerben. Sies gefeßießt in feßr einfaeßer SBeife, inbem man an einer Kurbel breßt, 
roas bas ftraffe Slnjießen einer Hette äur golge ßat, burcß roelcße bann ber ganje 
©toß in bie Sößo gehoben roirb. 

Ser Slpparat tann natürlich auch 31cm Sörren oon ©emüfe, firäutern unb 
bergleicßen benußt roerben. ßr roirb fertig jum ©ebraueß oon ber gabrit auS oen 
fenbet, es ift alfo feinerlei ßinmauermtg am Beftimmungsorte crforbcrlicß. Sie 
Seiftungsfäßigfeit ift eine jiemltcß große; es tönnen 3. B. an Siingäpfeln 10 bis 
12 3 e nt n or an einem Tage gebörrt roerben. 3 ur Bluffteilung bes SlpparateS ift 
nur ein geringer Staune erforberlicß. Sie Blrbeit roirb oon 2 ^Jerfonen beforgt; 
bie eine fcßält unb entfernt bas Dbft, roäßrenb bie anbere bas Dbft auf bie 
Sorben legt, bie Sorben roecßfelt, baö gebörrte Dbft roegnimmt unb bie S e i3 un S 
beforgt. 2luf BBunfcß roirb ber Mpparat aueß oon ber gabrit auS faßrbar geliefert. 
Diacßfteßenbe Tabelle giebt eine Überficßt über SßreiS, ©röße, ©eroießt u. f. ro. für 
bie einjelnen ©orten. 
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$»$e be« 
flanken 
Äppa* 
rate« 

©reite 

be« 

ganzen 

Appa* 

rate« 

Ziefe be« 
ganzen 
Appa- 
rate« 

§ötye be« 
2>örr* 
raum« 

©reite 

be« 

$örr« 

raum« 

Xiefe 

be« 

$örr* 

raum« 

Anjabt 

ber 

§orben 

ftlädjen* 

iubalt 

ber 

§orbcn 

®eroi<$t 

be« 

ganzen 

Appa* 

rate« 

^irei« be« 
fertigen 
Appa- 
rate« 

c 

<u «O — 
^ q a- 

111 


cm 

cm 

cm 

cm 

cm 

cm 

etiltf 

Gm 

Kilo 

Wart 

St»n. 

1. 

210 

73 

71 

67 

59 

57 

8 

2 

200 

180 

8 

2. 

242 

73 

71 

100 

59 

57 

12 

8 

220 

220 

3 

3. 

310 

104 

104 

142 

87 

89 

18 

11,7 

500 

460 

3 

4. 

360 

104 

104 

190 

87 

89 

24 

15,6 

575 

550 

3 

5. 

410 

104 

104 

240 

87 

89 

30 

19,5 

650 

680 

3 


ee. tftifrnljrhnrr J»crb<öfiftbörrt.*) (gig. 78.) 

Riefelte ift fonftruiert oon tfonomierat ©oet^e in ©eifern 
heim unb roirb jum greife oon 28 ÜJiarf oon Sdjloffermeifter §. ^ffinger 

in ©cifenheim geliefert. 

SDiefelbe ift nach bemfelben 
©tjftem io ie bie ©eifenfjeimer 
2 f>anberbörre gebaut unb ge« 
hört ju benjenigen mit fenf= 
redfitem Trotfenf<f)ad)t, roeldjer 
burd) bie aufeinanber gefteßten 
Öorben gebilbet roirb. Oben 
ift berfelbe offen, bamit bie 
burd) bie auffteigenbe ,'öibe ben 
Artisten ober ©emiifen ent= 
jogene geudhtigfeit frei ent- 
roeidien fann. ©ine ©efaßr be$ 
'i'erluennenS ber 5 U troefnem 
ben ©egenftänbe liegt faum 
oor, ba bie aus ber ßeijfen 
glatte entftrömenben 2 öärme= 
ftraljlen nicht allein baS Obft 
ober Wemiife treffen, fonbern 
fidi erft ftetS mit ber frifdtien 
Suft oereinigen unb oermengen, 
roeldje unter bent unten am 
Oörrapparat fd&räg angebracht 
ten SMechfdhirm fortroährenb 



gig. 78. ©eifenfieimer Serbbörre. 


fjineinjietjt. Oa bie Äod)l)erbe ber neueften 3 eit in ber Siegel ausgemauert 
finb, fo halten fie bie §ibe nach bettt Cirlöfrfjen Des geuerS nod) lange 
nach, roos für ben ausgiebigeren ©ebraud) ber feerbbörre fe^r roichtig ift. 

J)ie .öerbbbtte befielt au« iroei .vauptteiten : 2)em 2Bärtnefammel=3taum unb 
bem au« 8 Sorben gebitbeten Jrodenfcf)acf)t. 


•) ®efcfirieben oon 3t. 3Jterten« in ben Stitteitungen ber Seition für Dbft= unb 
©artenbau be« Herein« naffauifdjer £anb- unb gorfttuirte, 1888. 3firg. 
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Ser SSärmefammelraum fteUt einen auS S°lj gefertigten, oieredigen Saften 
bar, roelcfeer innen gegen Slnbrennen mit 6<hroarjblecfi auügefcfelagen ift unb äufecr-- 
liefe bie ^ebeoorricfiUmg, foroie unten ringsum ben Bleefefefeirm jum Sluffangen von 
iioefe mefer 3ÜärmcftrafeIen trägt. Saä ^eberoer!, einfacfe unb feanbtiefe, bient jum 
£>eben bes SorbenftofeeS. 'gnbem man oorn bie obere Cluerftange nacfe abroärtö 
brüdft, greifen ber oorbere unb Hintere ^ebebügef unter bie 4 nafenartigen gortfäfee 
ber unterften Sorbe unb brüden fo ben ganjen Stofe in bie Söfee unb jroar fo 
viel, bafe fiel) bequem eine »erbe untergeben [äfet. Surefe StufroärtSberoegen ber 
C.uer=2tange gleiten bie §ebebägel über bie 4 3!afen ber eingefteüten Sorbe feerab ; 

mit ber Sanb legt man fie fefeliefelicfe roieber biefet an ben Saften bei. Sieb ift ber 

©ebrauefe beb S'betoerfeb, trenn man Äpfel unb Birnen, foroie bie oerfefeiebenert 
©emüfearten trodnet; alle biefe Sßrobulte tommen in frifefeem 3uftanbe juerft einige 
Minuten unten in ben 35örr=Stbacbt ju ftefeett, etroa fo lange, bib man bie näcfefte 
Sorbe mit frifefe gefcfeülten unb gefefenifeten gruefetftüden belegt feot. Gtroab anberS 
ift jeboefe bie Smtbfeabung beim Sörren [amtlicher Steinobftarten. hierbei roerben 
bie mit frifefeeti grüßten oerfefeerten Sorben nämtiefe fietb obenauf gefteHt unb 
unten roerben fo lange bie leeren Sorben feeroorgejogen, bib alte befefeidt finb. 

©cfeliefeliefe roerben auefe unten bie Sorben mit ben fertig getrodneten 3roetfefeen, 

Äirfcfetn, SüirabeHen u. f. ro. non ber Sörre genommen. Um biefeb tfeun ju fönnen, 
legt man bie beiben S'bebügel juerft nacfe aubroärtb gegen bie an ben 4 @den besä 
fiafienb befeftigten S a t en - 9tun brüdt man auf bie oberfte C-uerftangc. Sie 
Bügel ftreifen über bie unterften 91afen, fallen unter bie ber jroeiten Sorbe ein 
unb feeben »on feier ab ben Sftrrfcfeacfet etroaet in bie S ö & e < fo bafe bie erfte Sorbe 
frei roirb unb leiefet fecrausgejogen roerben fann. 

Sie Sorben beroegen ftcb beim S e & en unb Senfen beb Stofeeb jroifefeeir 
6 güferungSftangen. Sin biefen befinbett ftcb beiberfeitS ein Baar ©riffe jum Sluf- 
ftellen auf ben Serb unb jum Slbbeben omt bemfelben. Ser SRafemen ber S°rben 
ift aus Solj gefertigt unb gut ineinanber gefugt. Ser Boben beftefet auS »er= 
jiuntem SDrafetgefleefet. 


Die igerbbörre roirb nur in einer ©röfje gebaut. Sei einer §öfje 
»on 85 cm bis jum oberften ©ifenrahmen befifjt fie eine S reite unb 
5Tiefe »on 32 cm. Sie nimmt auf ihren 8 korben etroa folgenbc 
Stengen auf: 


20—22 fßfunb Äirfdjen, 

25—27 „ ßauSjroetfi^en, 

30 — 33 „ ^tatienifdbe 3it | etfcf)en / 

16—18 „ dJtirabclien, 

28—30 „ Steineclauben, 


ferner bie SRingfdjeiben »on 

12—14 „ Spfeln 

unb bie Sehnige »on 

15—18 „ Simen tefp. Äpfeln. 


Dafj außer ben oben ermähnten Cbftarten firfj auch Ä i r f dj c n, 
Steine clauben unb ipeibetb eer en auf ber ^erbbörre troefnen taffen, 
liegt auf ber £anb. giir teuere müßte nur noch ein ©infaßbobeti aus 
engerem Drahtgeflecht eingelegt roerben, um bas Durchfallen ber Seeren 
SU »erhinbern. Da« Serfahren bes DörrenS »on Äirfdjen ift genau 
baSfelbe roie bei ben SDtirabcllen, unb bas »on dieineclaubcn bas gleidje 
roie bei ben Broetfchen. ©rftere bürften etroa 4 — 7 Stb. unb teßtere, 
weit fie fehr fchroer bas Sßaffer abgeben, 18 — 20 Stb. ober noch me h r 
Dorrjeit nötig hatten. 
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b. BUren-S»tfJtEJn. 

Srnrcb baS fdjon öfter eriüäfjnte 3Berf non §. Sentier, pgleid) 
aber aud) burdi bie ffinna filier in Hamburg rourbe in $eutfcblanb 
baS xrocfnen beS DbfteS nad) bem ällberoStjftem.pgleidb aber aud) ber 
2llbero2lpparat befannt, reeller non GßarleS Silben*) fonftruiert rourbe. 
f£er 2lpparat, ber roie bic oort)in befcßriebenen großen SiepnolbS’fcben ein 
äroei Stod boljes £>auS erforbert, bat fiel) feit bem ^aßre 1879 in 
Kalifornien befonberS ausgebreitet unb roirb bort bap benüfet, bie 
fcbönen 2 lpfelringe, roeldje in neuerer 3 eit bei uns faft in jebem Äauf= 
laben gefunben roerben, berjufteQen. Sßegen feiner ©röße unb ber fo- 
lojfalen SJrbeitSleiftung biirftc berfelbe für unfere 33erbältniffe nur roenig 
2lnroenbung finben, ba roir feiten in bie glücflid>e Sage fommen , fo 
große ÜJlengen oon Cbft auf einmal 511 m dörren p erbalten, um einen 
berartigen Apparat rentabel p madjen. GS giebt ja in Ceutfdjlanb 
aud) genügenb große 'Xroden= 2 lpparate fdjon feit langer 3 e ü- ©ie 
roerben benüßt pr fterfteHung oon SRübero unb Gid)orienfd)mßen in 
ber Gidiorien = gabrifation , in ber Ceptrininbuftrie u. f. ro. unb auf 
biefen läßt fidj audb Cbft ganj oorpglid) börren. ®ie J-inua Änorr 
in Ipeitbronn $. 33. arbeitet fdjon lange mit einem folgen Apparat oon 
fR. Sebmann**) in Bresben; fie börrt barauf auch oiel ©emüfe unb 
ift überjeugt, baß audi Cbft ganj gut barauf p börren roäre. genier 
epiftieren ^aloufiebörren oerfdjiebener ftonftruftion, bie fidb ebenfalls 
red)t gut pro Cbftbörren eignen roürbcn, aber alle fiub fo groß ange= 
legt, baß fie nur bei beftänbigem betriebe rentieren, roie bie 2 Uben= 
apparate unb bap reicht unfer in 3)eutfd)lanb geroadjfenes Cbft bei ber 
fonft fo mannigfaltigen fßerroertung nid)t aus unb fönnen nur ganj 
toenige beoorjugte ©egenbett foldje Apparate oerioerten. Gute 33efdbreib= 
uttg beS Apparates, ber in £eutfd)lanb oon griebr. giller in 
GimSbüttel=£>a mburg b^ßcftellt roirb, möge bas ©efagte beroeifen. 
®ie fßrobufte, roeldje mit 2 llbeitapparaten erzeugt roerben, finb tounber= 
fd)ön unb eS follte bod) oieUeidjt oerfudjt roerben, Heinere 2lpparate 
nach biefern ©pftem ju fertigen. 

aa. jpicr’g SiberoiCrorticnapparar. 

SBie auä beigefügter äbbilbung (Jig. 79) ju erfefien ift, befte^t ber Apparat 
int roefentlicfien aus 4 ^auptteilen : 

1) Sem Cfen ober bem heijapparat. 

2) Sem eigenttidjen Srocfenftfiacbte. 

3) Sem §ebemed)amSmuS. 

4) Sen Srodero§orben. 

Ser §eijapparat jerfäUt in ben eigentlichen geuerfaften, ntettber ber 
größeren $>altbarfeit toeger. mit Gßamotte auögetleibet ift. ben Stoft mit 50 flioft* 
ftäben, iüorlegeplatte mit Stnferftprauben, 2tfef|enfa[l, in bas $eij:Jtof)r=2t)ftem, 15 


*) ©eftorben 1887 am 26. 3uni in Stanboiplj, Staff, (bereinigte Staaten). 
**) 9läf)ereS barüber in Singterö ißotpt. Journal ©b. 243, ©. 220. 
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einzelne geuerrofjre um= 
faffenb, 9 Suftoerteilungs: 
rofjre, 1 SRofjrpIatte, 1 eifernen 
Scbornftein mit 5unbament= 
platte, 1 Sunftrofjr, 2 »ier* 
eiligen Siedjroörftufjen , 8 
Schiebern unb ben erforber= 
ticken ©efeftigungsfcf)rauben. 

3>er 2roclenf<f)a(t)t, 
für geiuöbnlid) ganj in §oIj 
ausgefübrt, befte^t aus ben 
4 hoppelten ©eitenroänben 
mit (iingabe* unb ^usnaljme: 
Älappe, ben Suftleitungüs 
Sanitfen, bem fiettenfaften 
mit Suftoerteitung, bem 2(uf5 
fafcbedel unb bem QSrunb« 
hoben. 

Ser £iebemetbani§ä 
muö umfajjt 4 ßUieberfetten 
mit 300 Anaggen, 4 Äettem 
unb 1 Sdjnetfentoette , 2 

Sdjnedenräber , 4 Aetten* 
räber, 4 ActtenroHen, 8 Stell! 
ringe, 15 Säger, 1 3 u Qlette 
unb 1 3 u S* ettenr °tte. 

3u jebem Apparat ge= 
f)ören, toenn nid)t anberö 
beftimmt roirb, 30 .porben 
mit 3ü trinlegerafimen, roeldje 
mit Dcrtinftem (Sifenbratjte 
befleckten finb unb oon benen 
jebe einjelne 1 Quabratmeter 
freie Srodenfiädic fjat. 9!ad) 
Sebarf fbnnen bie sorben 
aud) mit anberem ÜJiaterial, 
roie j. S. mit Jiofjr unb %au-- 
roert iiberflodjten ober ganj 
in ISifen ausgefüfjrt roerben, 
ioab aber eine ^reisoetänbe! 
rung bebingt. 

3ur 2lufftetlung eineä 
'Jlpparateö ift eine Soben» 
flädje »on ca. 2 */ 8 x 2 
Bieter unb eine §6f)e oon 
ca. 9 Dieter erforberlic^. Sei 
oertangten größeren Irodern 
flä<f)eu ober meljr benn 30 
.^orben, änbern fick bi* 
Simenfionen unb erforbern 
befonbere Vereinbarungen 
unb Äonftruhion. Äleinere 
Simenfionen beeinträchtigen 
bie Seiftungsfäfjigleit, o|ne 


Jig. 79. Sllbentrotfeuapparat oon gitter. 
bie Siniagefoften tuefeiulick ju oermincern. 
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©ämtliepe (Stfenteile wiegen ca. Kilogramm lfiOO. — 

Srtmtlicpe Sjmljteile wiegen ca. Kilogramm 1700.— 

Sie 30 Porten mit Stammen wiegen ca. Kilogramm 250.— 

Setto ©ewicpt bes Apparates ift ca. Kilogramm 3550. — 

Ser uerpacfte Jlpparat in oerfanbfertigem 3uftanbe nimmt einen Saum non 
ca. 14 Kubifmetern ein. Sie einjclnen Roll iS paben eine Slapimat=£änge non 
6 Sieter, eine Breite non ca. 1,25 Sieter, wäprenb bie §öpe »erfepieben, 1 Sieter 
niept überfteigt. 

Ser BreiS eines Apparates, wie norftepenb betrieben, beträgt intl. 30 Sorben 
mit Ginlegrapmen non 1 Cuabratmeter iroefcnflacpe mit oerjinftem Gifeitbrapt 
beflocpten Star! 2250. — 3 a ^^ ar ' n Hamburg. Ser Apparat wirb joHfrei 
geliefert. 

Sie Stauer ung, foroie bas baju erfotberlitpe Slaterial, 2000 Steine, ber 
nötige Slbrtel unb Gpamotte, gepbrt niept jur Seiftung beS gabrifanten, bo<p giebt 
berfelbe eine 2lrbeitSjeicpnung gratis baju, tuonaep bie Ginmauerung non jebem 
inteHigenten Slauter auögefüprt werben fann. 

3ur Umfleibung beS eifernen ©cpornfteinropreS finb je naep ber £>öpe beS 
21pparateS 8 Stüct gtafierte Xponropre erforberlicp, melcpe mit Sluffen oerfepen 
einen liepten Surcpmeffer non 38—40 Gentimeter paben unb wonon baS lepte eine 
Slbäweigung naep bem Slppacat paben mujj, wie auf ber 3o<pnung angegeben wirb. 

3n ft r umente unb Apparate, bie jum Setriebe bes Apparates, aber niept jur 
Sieferung beS gabrifanten gepören, finb: 1 Upr — 25 Slarf; 1 ober 2 2Binfcl= 
tpermometer mit Sleffinggepäufe; .Konus unb Sleffingflanfcp ; Scala non 20° bis 
180° C., Slarf 30 pr. ©tücf; 2 bis 4 Slpfelfcpälmafcpinen, roelcpe bei einigen 
Untbrepungen ben 21pfel ftpälen , bas Kcrngepäufe auSlöfen unb ben 21pfel jer» 
fepneiben, pr. ©tüef 20 Slarf; 2 Sraptförbe jum Sluspebenunb Xragen ber frifepen 
21pfelfepnitten, ä ©tücf 4 Slarf; 2 ll'af fereitner, in welcpe bie Sraptförbe paffen 
ntüffen, A. ©tiief 4 Slarf; 6 ©tiid ijjornmeffer jum 3 er f<P ne ^ en ber Äpfel, pr. 
Stücf = 2 Slarf. 

3ur fceijung bes SlpparateS wirb am beften GoafS genommen, ba berfelbe 
bie gröfjtmöglicpfte ipipe unb am wenigften Scpmup, Sup unb 2lfepe giebt, babei 
ift jebeo anbere Brennmaterial ju nermenben, nur müffen bann bie geuerropre 
öfters gereinigt werben, auep mup bie geuerung fo eingerichtet fein, bap bie glug« 
afepe abgejogett werben fann. 

SBäprenb ber 0artenbau:21uSftellung in fiiamburg bat ber Apparat 5 Sage 
pintereinanber gearbeitet unb ein fepr fcpöneS gabrifat an Spfelfcpnitten unb pflaumen 
geliefert. Bon ben fjreioricptern würbe bas Baefobft bem Slmerifanifcpen sorge* 
jogen. SaS in bem Raubet pier oorfommenbe amerifanifepe Baefobft ift burepweg 
naep ber Sbrre gefcpwefelt, baS gitlerfepe niept, es pat eine blenbenb weipe garbe, 
norjüglicpeS Slroma, reinen frifepen ©efepmaef unb ©eruep, fowie ein jartes weicpeS 
gleifcp; bie §altbarfeit für ben £>anbel unb ©ebrauep ift oerbürgt. Ser erjielte 
Grfolg, ber gleicp mit bem erften Berfucp errungen mürbe, war ein überrafepenber, 
fo bap fiep alle gaepmänner nur lobenb unb anerfennenb ausfpraepen unb bie 
BrciSriepter baper auep ben pöcpften, ipnen jur Berfügung ftepenben Brcio : „Sie 
örope ©olbene ©taatSmebailte juerfannten.“ 

bb. Ujirtlcrg 5flbciitrocfienapp.irat. 

Einen billigeren Apparat naefj bem gleichen ©pftem ^at Dr. Mittler 
in Satyr fonftruiert. berfelbe roirb non ben ©ebtüber Sorenj in $ing= 
iingen bei Saht EjergefteUt unb foftet mit 15 föorbcn 600 <M, mit 
20 iQorben 800 Jl. 5*9- 80 geigt biefe Törre. 

Ser Apparat beftept aus bem §eijapparat A, in wclipem fiep bie geuer* 
ropre E befinben, burep welcpe baS geuer pinburepjiept. P unb Q finb geuet* 
tpüren, R Dfentpür unb S Bupt()ür. 
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9t n ben mit V bejeid&neten Stetten ftrömt frifc %t Suft ein, bie ftch 3 ioif($en 

ben iyeuerrohren erwärmt unb 
fobann in ben Sörnchadjt auf« 
ftetgt. F ift ber 9tauch!aflen, 
oon welchem ber Äamin G 
ausgebt. Über bem öeijappa« 
rat befinbet fidi bab iüiauer« 
roerf B, welcffeb bejroecft, bafi 
ber Emtjerne Sörcfcfiacht nicht 
bireft auf ber eifernen Dfen- 
platte rut|t. 9(n biefem leite 
beb 9tpparateö ift auch bab 
Ibermometer T angebracht. 
Über bem ittauerwert befinbet 
fitb ber boppetroanbige, höljerne 
JDörr fcbac^t C, ber im 3nnern 
mit bünnem ©ifenbledj ausge« 
futtert ift. Sie §orben I be- 
fteben aub §oljrahmen unb 
oerjinntem Sraijtgefleeht unb 
rocrbenburcbeine kebeoorricbt« 
ung mit 4 unenblidfen Setten 
mit Knaggen X, einer 2BeUe 
mit ©chnecfen unb ber 3 U 9 : 
fette l' meiterbemegt. Sie 
eingefcbobenen §orben ruben 
auf ben Knaggen ber vier 
Gftieoerfctten unb fönnen burcb 
bieietben allmählich bib ju ber 
Öffnung K gehoben werben, 
roo bie gebörrte 9Bare bem 
Schachte entnommen wirb. 
Surd) ben Schieber L ift eb 
möglich, baS Öbft auch in ber 
fßtitte bebSchachteb mährenb beb 
Irocfenprojeffeb ju beobachten. 

Sic mit Söafferbampf be« 
tabene heifje Suft entweicht 
burch bab mit ber Stoppe M 
regulierbare Suftrof>r H. 

Sic fteijoorrichtung ge* 
ftattet mit wenig Seijmateriat 
eine fehr hohe iemperatur ju 
erjeugen, bie fidj burch öffnen 
ober Schließen ber Suftjufüfj« 
rungsflappen V fehr leicht re« 
gulieren tagt. Sie Söeiterbe* 
roegung ift fehr einfach unb 
leicht unb fann auch »on 
fchroächeren ^crfonen ohnebe« 
fonbere 3lnftrengung bemerf* 
ftettigt werben, wie überhaupt 
jur Skbienung beb ganjen 
9lpparateb eine größere fßerfon 
e$ig. 80. Sltbentrocfenapparat oon £>irtte r. unb ein Snabe ober SRübchen 

oollftänbig aubreichen. 

Siefer Apparat eignet fich forooht jum Sörren beb Cbfteb wie auch beb ÖJemüfeö. 
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cc. bftiltgg SClbrn 
ttaclicnappacac. 
( 3 > 0 * 81 .) 

S'erfelbe ift fott= 
=== ftruiert »on 3n= 
— — — genieur C. Rillig 
~ in ^Berlin, ÄeffeU 
Ijmj ftrafje 'Jto. 12. 

j Siefer befielt in ber 
S>auptfacf|e auö folgen: 
ben ©eftanbteilen: 

a) bem Stifter: 
nätmungi: 

ofen, 

b) bera ba rüber 
angelegten 
3 "ro(fen: 2 lp: 
parat ober 
lroJen> 
fd)«<H 

c) einer Slnjafil 
mit »erjinm 
t e m S r a f) t g e= 
f l e (fi t 6 e 3 o* 
genen§orben, 
auf reelle bie 

ajgBg l j u t r o (t n e n: 
ben ®egen= 
ftänbe au 3 ge= 
breitet nter: 
iJf ben, 

il) einem in bem 
Sdtadjte beb 
Srocfenappa: 
rateö ange: 
brauten 
9 )ie(fianismu 8 , 
ocrmittelft 
nteldjembiein 

a ben Sr öden: 
f d; a i) t e i n g e= 
festen Stör» 
beti entroeber 
mit obergegen 
bie © e ro e g: 

ungöridjtung 

ber Suft ftetig 

fortberoegt 

— werben. 

S Bn Sieter 'Apparat 

A .111H 01 jeigt jntar im ©er: 
gleich mit bem Silben: 
Slpparat äußerlich 


170 


Sörrapparate. 


einige Berfchiebenljeiten, im Sßringip unb bet SBirfungSweife ftnb fie jebocf) ooll» 
fommen gleich- 

Sic Berfehiebenljeit beruht in ber ätnorbnung beä Stuft erwärm ung So fenä 
unb beS ftebemecfj anismuS für bie iporbett. 

• Ser §eijapparat befteljt auS gerippten öeigelementen non 
grofjer £>eisfläc^e , n> e I cf>e burch §injuffigen ober äBegneljmen eingetner 
Glementc leicht »ergrdfiert ober »erfleinert werben tarnt. SaS ganje 
•gieijfpftem ift oon einem ©tautet umfchloffen, innerhalb welkem bie Suft jirfulicrt, 
bie bei ihrem Stuffteigen an ben erfjihten Gifenflächen f i cf) erwärmt 
unb geswungen ift, fidj fo innig gu mifchen, bafs Semperaturbifferenjen im 2uft= 
ftrome nicht eintreten tonnen. 

Sie ^Regulierung beä geuerS unb fomit bie Grhattung einer 
tonftauten Temperatur ber Srocfenluft erfolgt automatifdj. SB 
Serbrennungöluft bient ein Seil ber in bem Srocfenapparat bereits in Slttion ge^ 
roefenen Srocfenluft, welche burch ein 9tof)r bem geuer jugefüljrt wirb. Ser 
§ebemechantämuS gcftattet eine Bewegung ber korben oon unten 
nach oben, wie auch in umgelehrter SRicf|tung; eine Ginrichtung, bie fef|r 
wichtig ift unb bem SIlben--31pparat fehlt. 

S1IS öeijmaterial tann £olj, Sorf, ifoIS, Stein* unb Braunfohle 
bienen; infolge ber groben unb intenfioen fteijfläcfie, welche ber Sufterroärmungsofen 
befiht, ift ber Verbrauch beäfelben ein fehr geringer. Siefer Apparat wirb oon bem 
gabrifanten in fünf oerfchiebenen ©rohen unb ju ben unten angegebenen greifen 
hergeftellt : 

3tro. 1 mit 1 ©chacht mit 20 §orben oon je s / 4 [jm ©röjje 1050 M. 


tt 

2 

- 1 » 

tt 

30 „ 

„ „ *1* □ m , 

1350 

tt 

tt 

8 

. 1 » 

ir 

30 , 

» n 1 Gm » 

1800 

n 

„ 

4 

„ 2 Schachten 

l\ 

25 „ 

ff „ B lt □«! . 

2100 

tt 

tt 

5 

tt ^ tf 

tt 

25 

» „ 3 u am „ 

3300 

n 


Apparate mit jwei ober mehreren Schachten ftnb fo eingerichtet, bah einjelne 
Schachte gang abgeftellt werben tonnen, fo bah nach Belieben eine totale 
unb partielle Benügtung beä Apparates mSglicf) ift. 

Sie erforberliche SRaumgröbe 3 ur SluffteUung bes Apparates beträgt: 
für SIpparat 9lro. 1 2x2 m ©runbfläche, 

„ , « 2 2X2 m „ 

„ „ „3 2,5 X 2,5 m , 

» - „ 4 2 X 3,5 in 

„ * h 5 3 X 4,5 in h 

wobei ber für bie Bebienung bes SlpparateS erforberliche Saum eingefdjloffen ift. 

c. SypEtit W. S. piuntmcr. 

SDaSfelbc ift oon SBilliam <S. fßlummer in ©an $ofe in Äalifor* 
nien erfunben unb in 9lorb*2lmerifa im 3aijre 1883 unter 9!ro. 261036 
patentiert roorben. $ür 25eutfdjlanb fjat berfelbe nuferes SBiffenS nod) 
fein patent. Taä ffkinjip ber Sinricbtung ift, bie ^auptmafie ber 
ffeifjcn Suft, bie non ber Üöärmequette herauffteigt, fo ju »erteilen, baff 
bie $rüct)te in ben oberen §orbenreil;en glcictftnäfjig mit ben unteren 
troefnen tonnen unb ben Suftjug fo ftarf ju machen , baff bie fernere, 
bampfgefdjioängerte Suft fo fdjleunig als möglid) aus bem fErocfenraum 
entfernt mirb. 

d. SjrJIem Knircre. 

®iefeS ©pftem ift oon Dr. DtpberS erfunben unb mürbe juerft oon 
Ctto Stnbrefcn in Hamburg oertreten. 3e(5t roerben bie 2lpparate oon ber 
befannten 2Jlafd)inenfabrif oon 2Jiai)fartlj u. 6omp. in granffurt a. 'Di. 
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^ergefteüt unb erfreuten fid) bei ben btö jefct ftattgeEjabten ftonfurnnj* 
Sorten be3 allgemeinen 33eifatlö. Sie unterfebeiben fid), roie aus gig. 82 
erftc^tlic^ ift, oon allen bisher befptodjenen Spftemen burch ben fcfjräg 
geteilten Sörrfd>ad)t. 



tjig. 82- JipberS SUbbampfapparat. 

Sie suerft oon Dr. zHtjber* bei feinem patent „American" Sörr= 
Slpparat aufgeftcllten 'Vrinjipien laffen fief) furj bafjitt jufammenfaffen : 

„Sie Oberflächen bet ju börrenben Früchte zc. miiffen rafd) ge= 
troefnet werben, um (Entfärbung $u oerliittbern unb eine tünftlicfje £aut 
ju fdjaffen, bamit bie 3eHen gefchloffen unb fo alle roertoollcn Subftanjen 
in benfelben feftgehalten merben. hierauf ift bie Jrudjt zc. bis ans 
ßnbe beS Sörrprojefics trocten ;,u holten, ohne einen retrograben ^tojefe 
ober ein Podien beS Sörrprobuftee }u geftatten. Sie iieihcit Siinfte 
ober Sümpfe miiffen fofort abgelaffen merben, ohne fie mit ben auf ben 
früher eingebradjtcn korben befinblühen Sörrprobutten in Berührung 
$u bringen." 

3ur praftifdjen Gieltung finb bie 'JipberS’fdjen ©runbfähe baburd) 
gebrad)t, bah bie getrennt unb über einanber Uegenben Srocfengänge 
bei ihrem Slpparate in geneigter (Ebene über bem »eijapparat ober 
Ofen fonftruiert finb. Saburd) roirb in einfad)fter 2Scifc erreicht, bah 
getrennte, automatifcf) erzeugte Suftftröme — baburcf), bah biefe unter= 
halb unb in fd)räger Dichtung bureb bie mit fruchten zc. belegten 
korben, foroie über fie hinroeg, hl nau *d e h en — bie geudjtigfeit mit 
fid) aus bem Apparat hinausführen , ohne bah leidere mit ben bereits 
früher eingebrachten unb bereits mehr ober nünber gebörrten fruchten 
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in Söeriißrung gefommen märe. Siefe automatifcßen unb fontinuierlicß 
roirfenben Suftftröme burcßjießen ben Apparat in beträchtlicher ©efdßroin= 
bigfeit, trodnen bie grudßt baßer rafcß unb trogen bie geucßtigfeit aus 
bem Apparat mit ficf) fort. SaS SBorrücfen ber Sorben gefdßießt in 
ber einfachen SSeife. Sie aftioe $irfutation ber trocfenen, ßeißen £uft 
über, unter unb burcß jebe Steifte ber Sorben ift fo »oUfommen, baß 
bie grucßt auf feber Sorbe an jeber beliebigen Stelle im Apparat, 
nad)bem fie 10 SBZinuten in bemfelben geroefen ift, fidß äußerlich trocfen 
anfießt unb anfiißlt, obgleich ber ifkojeß ber oollfommenen Dörrung erft 
}um oierten Seil ober jur Stifte beenbet fein mag. 

Sie Sörr = 2tpparate roerben in fed)5 oerfcßtebenen ©roßen ge-- 
baut, fo baß fie forooßt für ben tleinften ©etrieb unb felbft 
für ben SousßaltungSgebraucß roie für ben größten Setrieb 
Serroenbung finben fönnen 

Sie erforbern feine befonberen Sofalitäten, taffen fidi überall, 
felbft im grcien , aufftellen, fönnen aud) oorßanbenen Sofalen mit 
Seicßtigfeit angepaßt roerben. Sie finb leidet unb bequem transportabel, 
erforbern feinerlei iDlauerroerf unb laffen fid) nad) beenbigter Saifon 
leidet abfdßlagen unb roegpaden, roaS überall ba oon äöidßtigfeü ift, 
too ber dlaum nad) beenbigtem Sörren ju anberen Sieden benußt 
roerben foll. 

Sie Sebienung ber 'Apparate ift ßödßft cinfad). Sie ^raris ßat ge= 
jeigt, baß bie Arbeit aueß oon grauen unb fDiäbcßen feßr gut »erridßtet 
roerben fann. 

(Sitten allgemeinen Überblid über £eiftungSfäßigfeit, Jloljtenbebarf ic. 
roirb bie folgenbe Sabelle geftatten. 


Stummer 

beä 

Slpparates 

(total ber 
ftä 

Guabrat« 

fu& 

engl. 

$orbens 

ä)t 

Guabrat, 

Steter 

i- 

O 

/=> S 
a» 

iS- 'S 

a o 
Z? Ci- 
55 

2)örr=8eiftung3= 
fäßigfeit 
bei Stpfeln 

= '£,£ frifeße 

ii? *** 

Jtof)Ien= 

bebarf 

Ungefähres 

©ewießt 

ber 

Apparate 

0 

3 irfa 20 

jirfa 1,9 

8 

\b 

ftitogr. 
jirta 75 

fiilogr. 
jirfa 15 

Äilogr. 
jirta 95 

l 

. 35 

„ 3,3 

14 

15 

» 160 

n 25 

„ 160 

2 

„ 77 

„ 7,2 

22 

15 

„ 250 

. 40 

. 240 

3 

„ 300 

„ 28,0 

45 

24 

, 1,020 

n 90 

„ 900 

4 

„ «75 

„ 62,8 

102 

24 

„ 2,250 

„ 180 

. 1900 

5 

„ 874 

„ 81,3 

138 

24 

, 3,375 

0 

„ 2250 


Ser Sörrprojeß ift erft bann als beenbet anjufeßen, roenn bie 
2lpfel ringe burd) baS Sörren ßart unb flingenb geroorben finb. 

Sie 8d)äßungen ber fieiftungsfäßigfeit in ber obigen Sabelle be= 
rußen auf praftifdjen ßrfaßrungen, feßeit aber günftige Serßältniffe unb 
natürlich fachgemäße unb richtige Seßanbluttg ooraus. Sie in ber 
Sabelle bejeießneten Quantitäten frifeßer Gipfel finb nießt bie ßödjften, 
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fonbem repräfentieren ben fTurcßfcßnitt. Süchtige unb fachgemäße Be= 
ßanblung ift beim Sipber’fcßen patent „2tmerican" $örr4lpparat äußerft 
einfach unb wirb bei gutem Bütten leidet erlernt. 

fTie Apparate 3, 4 unb 5 finb für größere Betriebe fonftruiert 
unb eignen fiel), ißrer größeren SeiftungSfäßigSfeit wegen, fpejiell für 
größere Sßirtfdßaften unb faufmännifcfj betriebene fTörr=2lnftattcn. 9lo. 1 
unb 2 bürften fid) fpejiett für Heinere ober mittlere 'Betriebe eignen, 
roäßrettb Apparat 9to. 0 meßr für ben öauSbebarf unb für ganj Heine 
Betriebe beftimmt ift. 

dlo. 2 ift bie beliebtefte unb am meiften getaufte ©röße biefer 
Apparate. 

fTer 2lpparat 9Ir. 2 eignet ficß am beften für Sanbleute ober 
Obft:iprobuäenten, erfordert roeniger 2lufmerffamteit als bie Heinen 
Apparate, bebarf oerßältniSmäßig roeniger Neuerung, läßt fid) leicht 
ßanbßaben unb läßt fid) ohne JeuerungSoer geubung aud) 
nur jur Hälfte benußen. 

Blatt tann aud) mehrere Apparate bequem uebeneim 
anber feßen unb ßanbßaben. Siefelben leiften bann baS= 
felbe ytie ein entfprecßenb größerer 2lpparat unb finb 
leid) t ju bebienen. 

Um ben Berfanb auf weitere Entfernungen ju erleid)tern, roirb ber 
Apparat, roie aud) bie folgenben größeren, auSeinanbergenonmten oer= 
fanbt, bod) ift er rajeß unb leießt ju montieren. 

Er ift ca. 2,90 m lang, ca. 71 cm breit unb an feiner äußerften 
<Qöße ca. 1,83 m ßod) unb mit 22 &orben auSgerüftet. 

Breis oon 9lr. II loco granffurt a - 3W. 3J?f. 325. — 

2>er 2lppar at 9!o. 3 ift namentlich für genoffenfd)aftlid)e 
unb faufmännifcß geleitete 3)örranftalten ju empfehlen, roobei 
bis ju 4 unb meßr Btafd)inen, recßts=unb linfsßän big neben ein= 
anber, in Betrieb gefeßt werben fönnen, ba eine ißerfon jur 
Bebienung oon 4 Blafcßinen auf ber Plattform genügt. 

3n biefem Apparat werben bie korben, roeldje fid) ju je breien 
über einanber befinben, eingebradjt unb fönnen in bent oberen Xroden= 
gang burd) eine einfache Borrid)tung, roeld)e burd) eine, außen an bem 
Trodengang befinblidße fturbel in Bewegung gefeßt wirb, in bie :Qößc 
gefeßoben werben. 

2lucß biefer 2lpparat läßt fieß oßne Bergeubung oon 
Jgiße ober Neuerung auc ß nur jur Hälfte benüßen. 

Cbgleicß noeß jroei 2lpparate (9iro. 4 unb 5) oon nodß größerer 
SeiftungSfäßigfeit als 9tro. 3 geliefert werben, fo wirb, wo man eine 
größere lieiftungSfäßigfeit als bie oon 9iro. 3 oerlangt, burdßroeg lieber 
ein jroeiter 2lpparat 9lro. 3 ober noch mehrere berfelben genommen, 
ftatt einer ber größeren 2lpparate. 'Tiefe Beoorjugung oon SRro. 3 ßat 
oermutlicß ißren ©runb in ber größeren £anblicßfeit biefer 2lpparate, 
bei roelcßen, roie feßon ßeroorgeßoben, wenn man fie recßtS> 
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unb linfsbänbig nebeneinartber fcfct, eine ißerfon jur S8c= 
bienung uon uier 2lpparaten hinten auf ber Plattform genügt. 

Ter 2lpparat ift 4,88 m lang, 107 cm breit unb bat 45 §orben. 
Tie äufierftc .ftöbe, bie man bem Apparat geben fann, beträgt ca. 244 
bis 366 cm., ©eroiebt ca. 900 kg. 

ijßreiS loco fyranffurt atn Dtain 9)1 f. 750. — 

e. 3 hb ^enntngaTdie <£rr»tftentaerfalirrn. 

9tadj einem Berichte beS fgl. ©eneralfonfulatS in Siuerpool b«t 
ber 2lmerifaner Henning« im 3abre 1887 ein neues Verfahren erfunben, 
rooburd) mittels abgetönter Suft beliebige ©egenftänbe, auch fyifdbe, ©e= 
flügel, Dbft unb anbere Gfiroaren fonferuiert roerben tonnen. Ter ju 
troefnenbe ©egenftanb roirb in eine Hammer gelegt, bureb welche ftetig 
mäjjig manne trodenc Suft ftreiebt, melcbe bie geuebtigteit ber Suft in 
einem ©rabe abforbiert, welcher bem 3wecfe oolltotnmen entfpridbt. 3«= 
nädbft gebt ber Suftjug bureb einen ticinen Cfcn, in welchem bie Suft 
bis auf 315° C erbi|t roirb. 23 ei biefer Temperatur ift bie 2ltmofpbäre 
ohne jebe Spur non Tanipf. hierauf roirb biefe Suft burdb raf<be 
3irfulation ber fie umgebenben Suft bis auf 26—30° C abgefüblt unb 
in biefer Temperatur mittels eines burdb eine gcroöbnlidie Tampf= 
mafdnne in Bewegung gefegten gädberS, burd; bie Trocfentammer ge= 
leitet. Tiefe roirb baber uon einem Suftftrom burdbjogen , ber alle 
geuditigfeit aufnimmt, fobafj alles, roaS fid; innerhalb ber .Hammer finbet, 
trodnet. 

(Sine 23efcbreibung beS uon 3 a m e S 9K. 9iusf in 2)talta Dbio fon= 
ftruierten 2lpparatS, ber in 9torbamerifa unter 9iro. 236093 i. 3- 1880 
patentiert mürbe, übergeben roir, ba berfelbe eine roeitere Verbreitung 
unfereS 23iffcnS noch nicht erhalten b<0- ©benfo bürfte bie Befd)reib= 
ung eines älteren 2lpparateS, ber jroar in 2lmerifa uerbreitet roar, in 
welchen fid) bie §orben nach 2lrt einer 'Jtuffifdjen Schaufel bewegen, über* 
flüffig fein. 


5. Cfi(lungsrcfultate einiger ©bftbörren. 

'Bei ber eben uorbergegangenen 23efd)reibung ber einzelnen Obft= 
börren rourbe fdion barauf bingeroiefen, roeldie Dbftmengen ju gleicher 
3eit in benfelben gebörrt roerben tonnen. Tie in ber neueren 3°^ 
nielfad) ueranftalteten „Honfurrens=T5rren" geben baoon ein weiteres 
23ilb, baS infofern uon Söert ift, als bie Törr=2lpparate mit gleichen 
fyrüdtiten unb unter fonft gleichen Berbältniffen arbeiteten. 

2ln bem HonfurrenjäTörren für 2'lpfel bei ©elegenbeit ber Dieibener 
23er fammlung 1886 beteiligten fid) bie 3h)berfdieu unb bie untge= 
änberten 9lei)nolbS’fd)en 2lpparate. Tie 'Jiefultate waren folgenbe: 
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91 amen 
bei 

flonfur« 

tenten 

»er* 

fauf£* 

preis 

ber 

Hppa* 

rote 

M. 

©efamt* 

P$e 

ber 

§orben 
in 
□ m 

©erbraudj 

beS 

geuerungs: 

materiatä 

©ebienung 
ä Mann 
2«# 25 ^ 
gerechnet 

©eroitßt 
beä frifeßen 
DbfteS 

Ätlogramm 

©eroießt 

ber abgclieferten 
gebörrten ©robulte 

Äilogramm 

Srumm- 

bießtl, 

©ratm$: 

borf 

100 

1/05 

1. Jag Rollen 40 3, 

2. „ „ 19 

| 1 Mann 
12 «#253) 

1. Jag 18,5 

2. „ 7,5 

1. Jag Stbenb 1,050 

2. , früh 0,750 



59 

Sa. 26,0 

2. , Stbenb 0,550 
Sa. 2,350 

SaaS, 

(Seifen: 

beim 

I. äpparat 

220 

7/25 

1. Jag Roßten 60 3, 

2. „ , 38^i 

2 Mann 
4«# 50 3, 

1. Jag 136,5 

2. „ 60,5 

1. Jag Stbenb 4,750 

2. „ früh 3,600 



98,3} 

Sa. 197,0 

2. „ Stbenb 4,750 
Sa. 13,100 

9ßaa$, 

@ciftn= 

beim 

II. Slppar. 

140 

4,00 

1. Jag Roßten 50 3, 

2. „ , 36-3, 

1 Mann 
2«#.253j 

1. Jag 72,5 

2. ,, 29,5 

1. Jag Stbenb 3,000 

2. „ früh 1,800 



86-3) 

Sa. 102,0 

2. , Stbenb 3,000 
Sa. 7,800 

$atjner, 

Mci&cn 

250 

6/53 

1. Jag Roßten 86 3, 

2. „ , 32-3, 

3 Mann 
6«#.753, 

1. Jag 121,0 

2. , 42,0 

1. Jag 2tbenb 6,500 

2. „ früh 4,300 

2. „ Stbenb 4,700 

Sa. 15,500 




1183, 

Sa. 163,0 

fflnbrefen, 

Hamburg 

1050 

28,00 

1. Jag. . 200,3) 

2. „ . . 803) 

) 4 Mann 
1 9«# — 3, 

1. Jag 237,0 

2. „ 215,0 

1. Jag Stbenb 12,900 

2. „ früh 9,400 




2803) 

Sa. 452,0 

2. „ Stbenb 8,750 
Sa. 31,050 

Scfmubt, 

Slpolba 

550 

9,22 

1. JagRoafä 82 3) 

2. „ „ 633, 

[ 2 Mann 
1 4«# 503, 

1. Sag 121,0 
2. „ 50,0 

1. Jag 2tbenb 4,550 

2. „ früh 3,300 




1453) 

Sa. 171,0 

2. „ Stbenb 2,250 
Sa. 10,100 

Stcibel, 
©erün 
I. Stpparat 

225 

4,87 

1. Jag Roßten 85 3) 

2. , „ 193, 

104 3, 

(l^Mann 
1 3 v# 35 3, 

1. Jag 65,0 

2. „ 60,0 

Sa. 125,0 

1. Jag Stbenb 0,300 

2. „ früh 2.000 
2. „ Stbenb 1,500 

Sa. 3,800 

Scibet, 

©erlin 

75 

1,32 

1. JagtSrube 32 3, 

2. , „ 233, 

1 l t Mann 
1«#15 3, 

1. Jag 35,0 

2. „ 25,0 

1. Jag Stbenb 0,500 

2. „ früh 0,550 

2. „ Stbenb 0,150 

Sa. 1,200 

II. Stppar. 



553, 

Sa. 60,0 

3immer= 

manu, 

©außen 

500 

6,00 

1. Jag. . 1013, 

2. „ . . 763, 

4 Mann 
9JK — 3, 

1. Jag 186,0 

2. „ 97,5 

1. Jag Stbenb 15,250 

2. „ früh 3.000 

2. „ Stbenb 8,500 

Sa. 26,750 



177 3, 

Sa. 283,5 
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33ei ©etegenljeit ber SSetfamtnlung urtb StuSftcUung bec 
heutigen £anbnürtfd)aftg=©efellf<f>aft su granlfurt a. 2Jt. 
1887, waren fotgenbe 2)örren mit ben gleichen Stjftemen oertreten unb 
gaben bie fotgenben 9tefultate: 

fKpfelbörren. 


Kamen 

ber 

SeroerBer 


Kro. I. 
C.Strtbrefen 
SamBurg. 
Kiaprartt) 
u. Go. 
grantf.a. 3J?.| 
!U«bcrfdicr 
SEorrapp. 
Kro. 3. 


Kro. U. 
SEiefetBen; 
iHtjDcrfdjcr 
Sorrapp. 
Kro. 2. 


Kro. III. 
5». Kbtir — 
Jgitbesheim. 
3ufammen= 
aefteüter 
Ebrrapp. 


Kro. IV. 
SB. SSaaö — 
©eifenfjeim. 
Weifen!). 
ffianbtr= 
börrc 
(große.) 
Kro. V. 
SEiefelben 
Sem. wie I. 
Mtiberfibcr 
Eörrnpp. 
Kro. I. 


Kro. VI. 
S. SBaaä — 
©cifenfjeim. 
Weifen!). 
2Bnnber= 
borre 
(flcinc.) 


^Jreiä 

ber 

2tppa= 

rate 


L, . _;SRenge beö 
!3Ken fl e bes tro | encn 


frif^en DBfteä Bis 
CBfieS (in J 6 Uhr 
StffeiBen) morgens! 


flogen * I Äo^len» 

oerbrawh I ®e. j oerbrausB 


Biä 6 Uhr bien= 


abenbb ung 


Stile 


3. Xag 
fiile 


2. Eag grauen 
Stile 


jur §er: Bemerf , 

fteünnq 

eines Äilo un 9 en - 
gebbrrten i 
Cbftes 


früher 

IQbOJt: 


jefet 


750 JC. 


früher 


425 
jeht 
325 M 


720 


früher 
300 M 


lebt 

2 1 5 M. 


526,50 , 70,85 


'I 


177,50 | 23,87 


300,00 : 43,46 


220 | 168,00 | 25,38 


97,00 I 13,08 


140 M 124,0 18,23 


172,80 


91,00 


167,90 


66,90 1 


2,43 


63,20 [ 1 2,49 


58,50 1 3,20 




1 


Kidjt 
| immer 
3 ^ertönen, 
aber 
l Wann 
nottoenbig. 


j nicht 
I immer 

3,81 2 Serfonen 

j notroenbig. 


nicht 

o SR | «nwner 
3,8b 2 sp er f onol , 

notroenbig. 


5,11 
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3tuctfd|cnborren. 


Samen bet 
®eroer6er 

^Sretö 

bes 

Stenge 

bes 

Stenge bes 
trodenen 
DBftes Biä 

fio^Iero 
ocrBraudi 
BiS 10 Uijr 

23e= 

£of)(em>er= 
braud) jur 
SierfteUung 

■ ®emerf= 

(roie Beim 

frifdjen 

10 Ut)r 

bien= 

1 eines Äilo 

3tpfet= 

bBrten) 

21ppa- 

rats 

DBfteS 

morgens 
2. lag 

morgens 
2. Sag 

ung 

qebörrtcn 

DBfteS 

ungeit 


Kilo 

| Jlilo 

Ailo 


Allo 


9tro. I. | 

früher 






nidjt 

1050 Jl 

jefct 

622,72 

51,74 

184,00 

: 4 

3,55 

immer 
4 ^erfonen 

750 JL 






notroenbig. 

Sro. II. | 

früher 






nidjt 

425.« 

jetft 

205,65 

33,34 

99,10 

3 

2,97 

immer 
3 Sßerfonett 

325 M 






notroenbig. 








nid|t 

5iro. III. 

720.« 

228,50 

22,24 

173,90 

2 

7,82 

immer 
2 ^terfonen 
notroenbig. 

SRro. IV. 

220.« 

131,00 

23,64 

46,00 

1 

1,94 


91ro. V. | 

früfjer 
300 JL 

Mt 

215.« 

106,60 

15,04 

81,30 

1 

5,40 


9tro. VI. 

140.« 

77,90 

20,50 

48,94 

1 

2,32, 



IV. 3mn dörren cm))fc^IenStDerte £ern= unb Stcinobftforten. 

2 öie fcfjon früher ermähnt, finb bie rein füllen unb rein fnurett 
Äpfel nid)t fo geeignet jum Storren, roie bie füfifauren grüßte, 
unb ebenfo taugen f)ierju bie I)er bfüjjen Simen mit etwas feftem 
gleifdje beffer, als bie reinfüjjen Sorten mit fdEjmeljenbent gteifdf). 

Stllerbings giebt es unter ben Äpfeln »tele Sorten, roeldje foroofjl 
befonbers fd)ät$bar für bie Jafet, roie aud) jugteidj »on größtem Üßerte 
für baS Törrett finb, 5 . 33. 23or3borfer, fceberäpfel, fRofenäpfel, bocfi 
geben and) mandje Sorten oon geringerer (Süte, roie riete Streiftinge 
( 5 . ÜB. bie Sotjnäpfet), tDiatäpfet unb ^lattäpfel (j. 33. Steiner fiangftiet, 
Stettiner) u. f. ro. redjt gutes» ®örrobft. 

2 )ie Süfjäpfel roerben ba unb bort jum hörten benufct, fie 
geben aber nur fc^roer roeidjfodjcnbe, jiemtid) jalje Sdjnige (roenigftens 
jum großen Steil), roetdje für bie Safel unb für ben fandet rott feinem 
befonbetn ÜBerte finb. dagegen bienen biefe Süfjäpfel rocit ntetjr 511 Äpfel* 
muä, rooron fpäter bie Siebe fein roirb. Übrigens folt fid) baburd) 
niemand abtjatten laffeit, biefetben ju börren ; jum geroöt)nlid)en Serbraud; 
taugen fie redit root)l, unb besonders rerroenbet man fie gern mit 

2uca3, Cbft&emtfcung. 8. Äuff. 12 
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©dhnifcen von rein ftturen Äpfeln, j. 58. ben weiften ©dflotteräpfeln, 
jufammen gelobt, beren Säure baburd) gemilbcrt unb ber fonft nötige 
3udEer erfpart wirb; nur muffen bie Süßäpfel länger lochen. 

3e weiter unb faftiger ba« gteifdh einer 3lpfel= ober 
Sirnforte ift, befto mehr Sorfidht erljeifdjt fie beim 2>örren, 
bamit jte nicht in ber erften iQifce jerfäUt unb baburd) untauglich wirb. 
£>ie« ift ber ©runb, warum oiele ©artenbefifcer folcße ©orten nicht gern 
börren. ©orten mit feftem gleifdß, wie Soräborfer, bie meiften Reinetten 
unb ©treiflinge, fowie ber größte 5TeiI ber fogenannten 2Birtfd)aft& 
hinten finb baher weit leichter unb fidlerer ju börren unb werben bei- 
halb baju oorgcjogeu. 

©roße g r ü d) t e , griidjte »on unregelmäßiger SBölbung, 
gerippte Gipfel, tn ber üllitte ftarf eingebogene Sirnen werben am 
beften gefd»ni|elt , ba« Kernhau« auagefdfjnitten unb entweber ge= 
fcfiält ober ungefdjält gebörrt. Sei '.Äpfeln, beren ©djale im ^Dörren 
gewöhnlich gä^e unb fefter wirb, foHte ba« ©dj älen ft et 3 gefdjehen, 
bei Simen fantt eS, wenn man nur gewöhnliche« 2>örrobft wünfcht, 
unterbleiben. — 311« griidjtc, bie t>ief)er gehören unb jum SDörren befonber« 
fdhäßbar finb, wären bei ben Äpfeln j. 58. ber ©rafenfteiner , ber 
Sanjiger Kantapfel, bie Sadfäpfel ober Sreitlinge, bie 5ßarifer 
9iambour=9teinette, bie 2Binter=©olb=5ßarmäne, Suifen, glei= 
ner, alle 5ßf unbäpf el, ©roßer Sohnapfel u. a. ju nennen; bei 
ben Simen : Kaßenfopf, Knauäbirn, Schweizer 5ß$affetbirn, 
Siömifdie ©dhmaläbirn, £arigelbirn, fowie bie meiften großfrüdf)* 
tigen feerbftbimen u. a. Sorten. 

kleinere unb mittelgroße 3ipfel oon mehr regelmäßiger $orm 
bienen ju ben feßr beliebten, gefcfjältcn unb burdfltoßenen fruchten. 
§ieher gehören ber CbelborSborfer, 3 ro i e &elbor«borfer, bie 
Meinem einfarbigen Reinetten, Die Meinem 5ßepping«, Cnglif eher ©olb* 
ißepping, föughe« @olb=5ßepping, ©lanj=9ieinette, ©olbgelbe 
©ommer*3t., SBeiße 5Bach«=9t., ©ä«bonfer=9l.. Kleinere Suiten* 
31., Reinette »on Drlean« unb oon Sr eb a, Königin £uifen*3l. , 
Kleiner kleiner. Kleiner Uax»orit= 2t. , bie lEaffet* ober 5EBadh« = 
äpfel u. a. ähnliche ©orten. 

Som ©teinobfi finb jum 3)örren befonber« Pflaumen, wie 
bie §au«jwetfche (£eutfd;e §au$jmetf<he, gränfifdfje 3roetf<he ic. k. ge* 
nannt), bie SDtirabellen unb au«gefteint auch bie Sfteineclauben 
oerwenbbar. Obcrbiecf hat audh eine große 3lnjaljt oon anberen Pflaumen 
auf ihre ©üte al« SJörrprobuMe geprüft unb folgenbe mistigere al« 
wertooll befunben : Sraunauer aprifof enartige 5ßflaume, Sio* 
lettc 3erufalem«p flaurne, Siolette Kaiferin, 3lp ritof e n= 
artige Slirabelle, Kirte« Pflaume, Son §artwiß gelbe 
3wetfdhe, Columbia, Sajalicja« 3™etfdhe, Königin Sittoria, 
©elbe Mirabelle, Gble grühpflaume. Son Kirfdhen taffen 
fidh alle troefnen, am beliebteren finb bunMete ©orten. Slpri* 
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lofen unb Sfirfidfjen trodfnet man für geroöfjnlicf) nicht, ba biefelben 
anberroeitig beffer uerroertet roerben fönnen. 

Sei ©elegenheit ber Serfammlung beutfcßer homologen unb Dbft* 
jüdfjter 1886 in SJteifsen rourben als befonberS geeignet jum Oör* 
ten empfohlen: 

a. Äpfel: ©roßer rheinifdher Sohnapfel, Sloter (Siferapfel, SBinter* 
©otb^armäne, (S^ampagner=9ieinette, ^Doppelter 3n>iebel=SorSborfer, 
Sanb3berger*9teinette, ©olb*9teinette non Slenheim, &arberts*9teinette, 
©roße Raffelet* Reinette, Rarmeliter*3teinette, ©eflammter Rarbinat, 3tib= 
fton ißepping, Schöner ton SoScoop unb alle Stettiner Sorten. 

b. Simen: Sergifdhe Oörrbirn, SjettmannS SMonenbtm, Sommer 
Slpotheferbirn, Schroeftembim, geigenbim non aienfon, Seipjiger 
Siettigbim, Stuttgarter ©eißhirtenbirn, Stömifdhe Schmaljbim, ©roße 
gungfembirn. 

c. Pflaumen: gtalienifdhe groetfcße, SSangenheimS grühiroetfd;e, 
Uieue eigener Pflaume unb ©roße Sucferjroetfefje. 

Y. Serfdjtebtne arten beö dörren«. 

1. Daa ffrotknen öea ©bftea an ber ffuft unb an ber Sonne. 

SDiefe 3)ietl)obe ift jroar bie rooßlfeilfte, aber auch in feber ^inficfft 
bie unnolltommenfte. Sie ift übrigens nur bei Sommerobft, Sommer* 
äpfeln unb Sommerbirnen, 'Uürabetlen, Rirfcßen, Sßeichfeln bei uns an* 
menbbar, in eil baä Oörren ju einet 3 eit gefdEjefjen muß, toenn bie Sonne 
nod) fräftig fdheint. Oie 2lpfel= ober Simfchnifce, welche nidjt ju bicE ge* 
fdhnitten roerben bürfen, reibt man babei mit einer Stabet an ftarfe 
gäben unb bängt fie an ber Sommerfeite beä Kaufes an langen Stäben, 
baittit fte frei bangen, auf. SJtan tbut babei roobl, bie Obftfcljnüre fo 
aufjubängen, baß fie nor bem Stegen gefiltert ftnb, roeldber natürlich 
baä Orodnen nerjögert unb, roenn er anhaltenb ift, audb gäulnis ner* 
urfadben lann. Sei biefem Orodnen müffen bie Obftfdbnüre nicht nur 
non 3eü jn 3 c ü umgeroenbet roerben, bamit bie Sonne jebe Seite be= 
fdbeine, fonbem man muff audb bie aufgefcbnürten Sdhnifce öfters an 
ihren gäben fortrüden, bamit nicht bie unterften, bie oon ber oberen 
Saft gebrüdt roerben, ju f (himmeln unb ju faulen anfangen. 

6S muß aber febr geeignete, gute Witterung fein, roenn bie Sehnige 
auf biefe SBeife noülommen unb gehörig auStrodnen füllen. Oie Srobe 
roirb auf bie 2t rt gemadbt, baß man etliche Sdhniße non einanber bricht, 
unb fobann mit ben Oaumennägeln recht ftarf brüdt; jeigt fidb auf 
ben Stägeln noch etroas Stäffe, fo finb fie nodb nicht hinlänglich auSge* 
trodnet. SJtan muß fte in biefem gaH noch in einen nicht gar heißen' 
Sadofen, woraus bas Srot bereits genommen ift ober in einen Oörr* 
ofen bringen, um fie ooHenbS auSjutrodnen , rooburch fie auch f e hr 
an ©üte unb Weichheit gewinnen. Oie fo an ßuft unb Sonne 
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getrodfneten Schilifte müffen cor bem ßocfjen gut mit ^eifecm SBaffer ge= 
wafchcn werben, ba fie im freien feijr non fliegen unb anbern Qm 
ieften »erunreinigt werben, auch müffen fie, um meid) ju werben, weit 
länger fodjen, als bie bei tjötjerer Sßärme gebörrten grüdhte. Unter 
ber Sejeidhitung „Stüdli" werben in ber Sdjweij oicle fold)e Schnifte 
an ber Suft getrodnet ; man finbet auch in einigen @egenben SBiirttenu 
bergS, in Sfapern, uT^ürincgen, unb in anbern Wcgenben fTeutfchlanbiS in 
lättblichen £>aushnltungen biefe 2Irt beS XrodhtenS nodj ba unb bort. 

3m öfterreidjifdjcn ftüftenlanb werben feigen unb iMrnen unb 
anbere f^rüdjte, befonberS ju feinerem SDörrobft, nach einer fpejieüen 
3)ictf)obe an ber Sonne getrodnet, bie fpäter bei ber feerftellung ber 
„fanbierten" fruchte nod) näher befprod)cn werben wirb. 

Sentier gibt in feinem SBerfe eine Slbbilbuitg non einem sweef- 
mäßigen 2lpparat jum Xrodnen ber grücfjte an ber Sonne, ben gig. 8.‘i 



gig. 83. 9lmerifanifd)er Sonnenbörrapparat nad) ©ender. 


wiebergiebt. (£r heißt i£;n S o n tt c n b ö r r a p p a r ajt , bejeidjnet ihn als 
eine neue Grfinbung unb befdhreibt il;n wie folgt: 

„3ufammengefügt roirb ber Stpparat aub Streitern unb genfterglab. Sie 
Stretterroänbe, roetdfe, etroab nad) aubroärtb gebogen, bie ®labfd)eiben überragen, 
follen, roie leidit erfid)tlid), jum Stuffangen ber ©onncnftraf)(en bienen, ©ie finb 
inroenbig mitSBeifj» ober^tnnbtfd) ausgeidjtagen, rooburd) fie ju SRefleftoren roerben. 

>25ie ©eitentf)üre fotl ben ©intritt ermbgtidfen, roenn bie ©labfdjeiben gereinigt ober 
fHcparaturen im Innern norgenontmen roerben follen. Sie korben roerben oon 
ber Siüdfeite eingefdjoben, roo fiötjerne Sängsflappen jeben einjetnen^orbeneingang 
nerbeden. 3* nad) ber GJröfse beb Stpparatb roerben jroei ober brei §orbenreiben 
nebeneinanbergefeftt, jebe berfelben befteljt aub 12 gerben. Über ben oberften 
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$orbeneingängen firtb ©chiebflapoert angebracht, roeld^e geöffnet ober gef^toffen 
»erben, je naefibem man bie SBärme im Jnnern erhöben ober mäßigen roiCt. 

®er Slpparat fle^t auf einer SDref)f<beiBe, bamit feine gront non morgenö biö 
abenbö ber ©onne jugefetfrt »erben fann. Sin 33erfeßen ber §orben ift nicht, ober 
hoch nur Bei fefjr faftreichem DBfte nötig, ©obalb bic ©onnenftrablen ben Sipparat 
nicht mehr erreichen, »erben bie Sefleftoren, »eiche burd) GE)atniere beweglich ge= 
macht roorben finb, über bie öilaöfcheiben gebecft, rooburch bie Sluöftrahlung ber 
SBärme oerlfinbett unb bas D6ft oor bem Sinbringen besi Jtachttauo gefchüfjt wirb." 

©eroife fönnte biefer Apparat in 3>eutfd)lanb, roo man oft nicht 
weif?, roas man mit ben Sommerbirnen tc. x. anfangen fott, recht gut 
2lnroeitbung finben, unb mit 9ied>t hebt Seniler Ijeroor, roarutn man ud) 
jum £rocfnen ber 5tirfcf)en, Veeren unb grühpflaumen nidbt bic Sonnen: 
ftraljlen bienftbar madje, ba man fie bocfe jum Eröffnen beö §eueö unb 
©rummets benuße. 

2. Das Trocknen bes ©bfles im ßadtofen. 

S'er Vatfofen roirb jum Eröffnen »erroenbet, roenn er noch helfe 
oom Sfrot baden ift, nnbernfallS mufe man ifm ßieju befonber$ anbetjett. 
,3m erftern gaU wirb ba? Cbft alöbalb, nadbbem bas Vrot fjerausge: 
nommcn mürbe, bineingebracbt. Ungefdjälte, ganje ober ge= 
fdinißte grüdbte unb geringes Dbft fönnen auf ben biofeen £erb 
be§ Vadofens gelegt unb bort getrodnet merben, gefdjälte Sdpiiße aber 
roerben auf §orben in ben Vadofen geflohen, teils um Verunreinigung 
burcß 3lfcfee ju Bereuten, teils ber gröfeeren Söequemlidjfeit unb 3d)iteUig= 
feit fealber. ÜBäbrenb beS XrodnenS bat man bas Cbft einigemal ju 
menben ober auf ben Sorbett burdjeinanber ju frfjütteln. Sinb bie 
Schlüße biinn unb liegen fie nicfet bicfet neben einanber, fo genügt, um 
fie fertig ju hörten, eine §iße, raie fie jutu Vrotbaden auSreicßt. Siegt 
aber baö Cbft bid unb jroar auf bem biofeen föerbe, fo mufe man, roenn 
bad ©efchäft bes ^rodnens auf einmal beenbigt roerben foU, bie igiße 
erneuern unb ;u biefem 3med ouf beiben Seiten bes Ofens , bei ber 
URitte jeber 9iebenroanö, eine mit Dbft unbelegte Stelle laffen, worauf 
etroaö tgolj ober Dteifig, jebod) womöglich fein Vabetholj (rooburd) ba$ 
Dbft blafig roirb unb einen bitterlichen ©efdpnad annimmt) angejünbet 
roirb — roas auch norrt an ber Sßüre bes Vadofens gefcßeheu fann. 
Süefe geuer muffen aber mittelft aufredjt geftellter Vadfteine oon bem 
Dibfte getrennt unb roie mit einer fleinen iRauev eingefchloffen fein, ba= 
mit Äoßlen unb 2lfd)e nicht unter baS Dbft geraten unb bas junädjft 
liegenbe Dbft nicht oerbrennc. 

3ft bas .'qoI? ausgebrannt, fo müffen bie 9{aud)löd)er unb bie iliüre 
beS Ofens roieber gefchloffen, auch mufe biefe SRadjfeuerung nötigenfalls 
roieberfeolt roerben, bis bas Cbft oollfontmen getrodnet ift, wobei baS 
öftere äöenbett nicht oergeffen roerben barf. 

Soll ber Vadofen jum Dbftbörren befonbers gehest roerben, fo 
barf man ihn nicht fo tjeif? machen, als jum Vrotbaden nötig ift, fonft 
roürbe alles Cbft oerbrennen. Vielmehr barf er nur einen foldjen ©rab 
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oott §iße befontmen, als er Ijat, wenn baS gebacfene SBrot f)er auSge= 
nommen wirb. Gr roirb bann, wie jum 33rotbaden, rein gelehrt, bie 
Soßlen aber auf bie eine ©eite beS CfenS gehäuft, bamit bie £)iße länger 
unterhalten roirb. Qm übrigen oerfährt man mit bem Cbfte, roie auch 
hinfichtlid) beS 9?ad)feuernS, roie jutror angegeben. 

3. Das ®roduten bes ©blies in cingcijeiiten Stuben. 

Tiefes tarnt auf ber eifemen glatte, roenn ber Ofen mit einem 
breiten Oranje »erfeßen ift, ober in angereihten unb um ben Dfen ge- 
hängten Schnüren gegeben ; auch lann man fich beiber 3)lethoben ju 
gleitet Seit bebienen. Tie Schnüre muffen aber öfters geroenbet unb 
bie an ihnen aufgereihten Sehnige anfangs non 3«t 5 « 3 fit fortgerüdt 
roerben, bamit fte nicht in gäulnis geraten. Stußer ben aufgehängten 
Schnüren um ben Ofen tonnen auch §otben teils auf, teils unter bem 
Ofen, haüptfädjlich aber um benfelben herum auf einem geeignet ein- 
gerichteten ©efteHe non Satten ober Stäben aufgelegt roerben. TaS 
fleißige SBenben beS DbfteS unb bas 93erfeßen ber §orben auf mehr 
ober ininber roarme ©teilen beförbert baS Trodnen. 

4. Das Dörren öes GDbftes in eigenen ©örrapparaten. 

58ei ber SSefprechung ber Törrapparate felbft rourbe fdjon ange- 
geben, roie biefelben ju behanbeln frnb, roenn man börrt. GS ftellen 
bie nerfchiebenen Apparate oerfdiiebene 2lnforberungen an ben Törrenben, 
jebenfaßs nertangen fie immer große 2tufmerffamleit in ber SBeßcmbtung. 
allgemeine Siegeln taffen fich nielleicht in folgenbe Säße faffen: 

Tem Sernobft gebe man anfangs eine hob« Temperatur (75 bis 
100° C.), unb mäßige bie 2i?ärme fpäter auf 55 — 60° C — Früchte, 
bie in ihrem Tampf, ber fich anfangs fdptell entroidelt, fieben, 
roenn audh nur furje 3«it, börren beffer unb roerben füßer unb fdhmacf= 
haftet, fo<hen fidh auch »iet beffer, als nicht im Tampf gefchroelgte. 

S. ©. 183. 

3u langfameS Törren, foroie baS Dörren bei fortroährenb nie= 
berer Temperatur giebt faureS Cbft. Tie an ber Suft getrocf= 
neten apfelfchniße füllten beSbalb immer im Sacfofen noch eine fur§e 
3eit nadjgebörrt roerben, rooburd) fie an Süße gewinnen, ober fönnten 
auch (noch beffer) im Sacfraum norgebörrt roerben. 

Seine Cbftforte barf beim Törren im Dfen lang f am erf alten, 
fie nerliert baburch alles anfeßen unb ben fdiönen ©lanj; leiteten er= 
hält baS Cbft, roenn eS recht heife aus bem Dfen fommt unb an ber 
Duft fdjneU abfühlt. 

aUeßr maliges Törren unb fchnelleS Grfalten beförbert bie 
Siißigfeit beS CbfteS. 

Tie jum Törren beftimmten Früchte, ganj ober gefeßnißt , bürfen 
niemals auf einanber gehäuft in ben Törrßorben liegen, fon- 
bem nur neben einanber. 
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gebörrte Cbft mufe nach ber 4Menbung beS ISörrenS noch 
einige läge an bet ßuft liegen, um toieber einen beftimmten jjfeudj* 
tigfeitSgrab ju gewinnen unb baburdj gefdjmeibig ju werben. 

VI. 2)ie Verfahren jnr ©etuinnung ötrfdjiebener Siörrbrobufte. 

1. Das Dörren bes fiernobfles. 

a. BetReUung Pott gen>öf|ntid|en ^örrprD&ufiten aus Serna&R. 

S)ie tneiften 'lüpfet werben heutjutage entweber als Siinge, Sehnige 
ober geplättet gebörrt. ®ie Seljattblung ber 2tpfetf<hnige ift im roefents 
lieben biefelbe, nur ift es notwenbig, baff man auch bei ihnen Schale 
unb Kernhaus ausnimmt. 48 as bie hinten anbelangt, bie aud) unge= 
fdjält gebörrt werben unb beren Sörrprobufte unter bem 'Jianten igugeln 
ober SX loben betannt finb, fo ift ihre feerftellung eine fel)r einfache. 
Kleine Früchte wäf<bt man unb läfjt fie abtroefnen, forgt aber bafiir, 
b a§ ber Stiel erhalten bleibt, grofre werben meift halbiert ober geoierteilt. 
3wedmäfjig ift eS unb fd)önete ü?robufte werben erjielt, wenn man bie 
frifeben §rüd)te juerft einem S'ampfbabe ausfegt. Man bringt ju bem 
3wecf etwas 48affer im Keffel jum Sieben unb fteOt auf ben ©oben 
beSfelben einen ^reifufc unb auf biefen einen reinlichen Korb mit ben 
Früchten. 'JUttt wirb ber Siedet bes KeffelS, welcher natürlich gut 
fchliegen tnufi, aufgelegt. Man täfst bann bie Früchte fo lange bem 
Kampfe auSgefegt, bis fie fid) mit einem Strohhalm burcbbot)ren taffen 
unb gleichartig weich finb, was man burd) öfteres Schütteln beS KorbeS 
leicht erreicht. S'amt nimmt man bie grüdjte heraus, lägt fie an ber 
Suft einige Stunben abtrodnen unb bringt fie bann auf bie ißorben. 

9ioch beffer »erwenbet man jutn Kämpfen ben Seite 207 befprod); 
enen unb abgebitbeten &erb. 

riußer 4Mrnen fann matt aud) bie 'Äpfel, in Sehnigen ober ge= 
fd)ält (nicht aber 2lpfelrittge) in gleicher 4Beife behanbeln. 43irnen 
brauchen ca. '/< Stunbe, Äpfel meift nid)t länger als 10 Minuten. 

b. Bpfelrmge. 

(SS würben fchon Seite 130 u. ff. einige Mafcbinett befdjrieben, mit 
beren igilfe eS möglich wirb, bie Äpfel ju fchälen unb ju gleicher 3«it in 
Spiralen ober mit anberen Mafcbinett in gefdjloffene SHinge ju feffneibett. 
Briefe Slpfetringe, welche nur wenige Millimeter bid finb, fommen fegt in 
jietttlich großer Menge auS 3lmerifa ju uns in ben £mnbet unb biirften 
fich bie in ber Statiftif Seite 20 unb 24 angegebenen 3af)kn fpejicll auf 
biefetben beziehen ; fie gehören unbebingt ju bent feineren ÜDörrobft unb 
werben ungefähr hoppelt fo hod) befahlt, als bie in Sfterreid) ober 
HeutfdRanb oerfertigten Slpfelfchnige. 15s ift biefer hohe ißreiS auf bie 
große Menge oon Slbfall ju fcfjieben, welchen man bei ber tßerftellung 
ber ÜHinge erhält. 2luf ber anberen Seite aber ift bie Slörrjeit eine fehr 
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furje, ba btefe bünnen ©Reiben je nad) ber Törre in l 1 /* — 3 ©tunben troden 
finb. 3m allgemeinen lägt fich anneljmen, baff man bei öerftellung ber 
Äpfelringein Ämerita 10—15°/,, Törrobft, in Teutföf)lanb 9— 13 °/o erhält. 

Tiefe Äpfelringe geigen f amtlich eine faft reinroeife fjarbe, roeldje fie 
jum großen Teil bem ©d)toefeln oerbanlen, ba« man in ben Törranftalten 
mit benfelben oornimmt (©. ©, 194). Tiefe ^etle $arbe geljt aber teile 
nerloren, wenn man bie 9tinge längere Beit bem Siebte au«fe|t. fgir 
bett Kleinbetrieb ift bicfe« ©djroefctn überflüffig, ba hilft man fidh beffer, 
roie fchon ©eite 129 angegeben mürbe, burch Ginbringen ber rohen 'Hinge 
in ©aljroaffer fofort nad) bem ©djneiben, bie jum ©infcbieben in bie Törre. 

Ter tßrojeh be« Törrene ift bei ben Äpfelringett feljr eilt fad). 
Tiefelben roerben nebeneinanber auf bie Norbert gelegt unb fommen in 
bie auf 90—100" C erhißte Törre. Qn ben ©djachtbörren mit &ebe= 
oorridjtung mirb jebe iporbe alle 6—10 -Dtinuten gehoben unb bi« bie 
crften diingc ben ganjen ©d)ad)t burdhlaufen haben, finb fie gewöhnlich 
fertig. 'Sei Änroenbung ber Kapfelbörren muh man feljr oorfidjtig oer= 
fahren, ba bie bünnen Äpfetringe fe^r leid)t anbrennen. (Sitte befonbere 
Äufmerffamfeit ift audh erforberlid) , toetttt man fidh folc^er föorbert be= 
bient, bie au« oerjinftent (Sifenblecb hergeftellt finb ; biefelbeit muffen in 
erfter Sinie fehr gut oerjinlt fein, ba fonft, infolge ber SUbung oon 
apfelfauretti (Sifen an ber unteren ©eite ber fKingel fdjroarje Streifen 
entftehen, aud) ftnb fie jebergeit forgfältig $u reinigen, ^öljerne öorben 
finb be«hatb jebenfall« oorjujiehen. 

c. (»«plättete Bcpfel. 

Tie auf ©eite 178 angegebenen Heineren uttb mittelgroßen 'Äpfel 
rnerben junt B^ied ber <Qerftellung oon geplätteten Törrprobutten mittet« 
ber Sdjälntafdjine fein gefchält, mit bem Hernl)au«bohret burchftochen 
unb fo gebörrt. Sparen fie einige Beit in ber Törre, fo briidt man 
fie mit bem Taumen unb ÜHittel= unb Beigefingcr platt, ©ie geben 
ein oortrefflidje« unb im &anbet fehr gefuctjte« Törrobft. ülber auch 
bloft gefd)ält unb nicht burchftodjen finb fie ein guter £>anbel«artifel unb 
roerben al« §rendh ^ippin« oieifacb oon $ran!rei<b nach Gnglanb 
eingeführt. Bu foldjett eignet fidh ganj befonber« gut ber Kleine 
Sangftiel. 

d. Eanbierfe ober geplättete Birnen. 

Tie Keinem, längtidjen, eiförmigen ober runbtidhen SBirtfdhaft«* 
birnett roerben am beften ju einem, ben oorgenannten Äpfeln gleich 
roertoollen 'fkobuft oerarbeitet, nämlidh 5 U piattgebriidten ober 
fanbierten Simen. Tiefe bei un« weniger belannte §orm oon 
Törrobft oerbient alle 'Seadjtung, jitmal baju ©orten, bie jum 9iob= 
genug untauglich, jum 'JHoften ju hart unb ju wenig faftreich finb, fehr 
gut oerroenbet roerben fönnen. (©. St. Oiallu« SBeinbirn ©eite 45.) 

3n B'tanfreidh oerroenbet man £)icgu uorgüglid; bie 9t o u f f e l e t 
oon 91 hei nt« u. a. Sorten mit etwa« feftem ffleifd), bei un« in«be= 
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fonbete bergamottartig geformte fvrüd&te, 3 . S. bie Sergamotte 
Graffane, roo fie nicht fdjmeljenb roirb, ferner bie ^pomeransen: 
birnen u. a. ähnliche Sorten; biefelben roerben per ft forgfältig gefchält 
unb ber Kelch berfelben rein ausgefdjnitten, wobei aber ber Stiel burcfj= 
aus nicht abgebrochen roerben barf. hierauf roerben nicht 31 t hohe, 
etroa$ roeite Kodjtöpfc genommen unb bie Sirnen gleichmäßig, bie Stiele 
nach oben, hineingeftellt, bis ber ®opf bamit angefüllt ift. 2 luf ben 
Soben fommt 2 cm h oc h SBaffer, bamit bie Simen fid) nicht anlegen 
fönnen. SDer fo gefüllte ®opf roirb mit fämtlichen Sirnfcßalen 
iiberbectt urtb fommt nun in einen jum Srotbaden geheijten 
Sadofen, bi® bie fruchte ganj roeich geroorben finb. hierauf roerben 
bie Simen in ben fpäter etroaes abgefühlten Sadraum auf »orben ober 
in bie ®örre gelegt unb getrodnet. 

(She bie 2Bärme bei DfenS biä auf 40 n C. ^erabfinft, roerben bie 
korben roieber herauägcnommen, bie nun roeid^en unb roelf geworbenen 
Sirnen mit ben Ringern platt gebrüdt, roa$ fefjr leicht geht, worauf 
fie Dann gleid) ober nach einem fürjent ober langem 3roifd)ertraum 
nochmals in einen mäßig warnten Sadofen, roo fie ooUettb« abbörren 
müffen, gebradit roerben. 

®ie fo jubereiteten Sirnen finb in Sejug auf Wüte roie Schönheit 
ausgezeichnet, babci burdjfcheinenb unb feigenartig, unb rnunben 
forooßl ungefocht roie gefocht, roeit beffer, als auf gewöhnliche SBeife 
gewonnene ®örrbirnen. 

$eber Sratofen fann hier bie Stelle beS SadofenS jum ©inftellen 
ber mit Sirnen gefüllten ®öpfe oertreten, unb jeber mäßig erliste 
®örrrauni einer Dbftbörre bient jum 2tuSbörren, fo gut roie ber halb- 
warme Sad= ober Sratofen. 

So jubereitete, bejiehung^roeife fo feigenartig getrodnete Simen 
roerben aud; bei uns gefucßt unb bae Äilogr. mit 1 Jt 30 bis 1 Jt 70 ^ 
bejahlt, je nach betn greife beS DbfteS. 

®iefe platten Sirnen roerben in fleine, oieredige Kiftdjen oerpadt, 
in welche fie fcljichtroeife mit gleichmäßig abroechfelttb gerichteten Stielen 
gelegt roerben. Sie bürfen bidt)t liegen, aber nicht geguetfcht roerben. 

®ittrid; gibt bie 2 lrt unb ÜBeife, roie in ffranfreid) biefe im 
iganbel lehr beliebten fanbierten Sirnen gebörrt roerben, folgenber= 
maßen an: 

®ie Sirnen — tneiftenS Stouffelet oon SiheimS u. a. Sorten mit 
abfnadenbent ^tcifd) — 4 roerben gefchält, auf mit feinem Buder beftrcute 
feorbeit gebracht, bafelbft fo geftellt, baß fie auf ben Kelch ju ftehen 
fommen unb in einem gelinb erwärmten Cfen langfatn getrodnet. 
2 ) 2 an breßt biefelben einigemal, wobei immer 3 udev geftreut roirb , fo 
baß fie roie frpftallifiert auSfejjen , welcher Baderglanj fich aud) im 
Ofen erhält, wenn berfelbe nicht fo heiß ift, baß ber 3uder fdjmiljt, 
toaS betn Ülnfeßen biefer Sirnen feßr fdjaben würbe. 
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©inb bie Sirncn fo getrodfnet unb in einer »armen ©tube noch 
einige Sage nadjgeroelft, fo roerben fte in Schachteln jroifdjen roeifjeS 
Rapier fdjiditenroeife bid^t aneinanber eingepacft unb fo als ein feijr be- 
liebter 2lrtifel in ben §anbel gebracht. 

3tn öfterreid)ifct)en ftüftenlanbe gefdiieljt bie £>erftettung [ber fan= 
bierten Simen auf folgenbe 2ßeife.*) 

9ftan börrt faft nur bie langftieligen, fpäter reifenben ©orten. Sie 
frübreifenben roerben infolge bet jur felben 3«t feljr hohen 2Uarft= 
preife nicE)t gebörrt. 3Jtit Vorliebe benüfct man hieju bie SBeifje <Qerbft= 
Sutterbirn unb bie Sommer=2Ipotheferbim, bie ein oorjüglidjeb Sßrobuft 
liefern. 

SaS Sörroerfahren ift folgenbeS. Qm nid)t ganj reifen 3uftanbe 
roerben bie griidjte mit Sorficht oom Saum abgenommen, nach .§aufe 

gebracht unb lp er auSgefucht. Sie 
fteineren ^rrüd^te roerben ju biefem 
3roede nidjt genommen, ba fte ge= 
börrt eine gans geringe $rud)t geben 
roitrben. 

'Jiun roirb bas ©cf)älen oorge= 
nommen, welches mit einem geroöl)n= 
liehen, am 6nbe etroas jugefpi^ten 
ÜJJeffer ausgefüt)rt roirb. Samit bie 
fyrucht ein fchönereS 2luSfef)en hat, 
roirb ber ©tiel unberührt geladen. 
Sie gefchältcn grüdhte roerben auf 
feorben gelegt unb bann in bcm 
Apparat, roelchet im Äapitel über bie Sehanblung ber getrachteten grüdhte 
©eite 194 befdtrieben roirb, 16 bis 24 ©tunben gefchroefelt. Stuf eine 
ißorbe, roohin bis 30 kg ju liegen tommen, rechnet man 30—40 gr 
©chroefel. 

SaS Srocfnen roirb an ber ©onne oorgenommen, rooju 2—3 Sage 
erforberlich finb. ©inb nun bie fruchte eingefchmmpft, fo roerben fie 
gepreßt unb jroar ber Sänge nadf). iQierju bebient man fich eines fehr 
einfad)en SlpparateS (gig. 84) beftehenb aus 2 übereinanbergetegten 6 cm 
breiten unb 50 cm langen jgoljplatten, roelche oom in 2 feanbgriffe cnben 
unb hinten mit einem angenagelten SeberftücE oerbunben finb. 3ft nun baS 
greifen ooßenbet, fo roerben bie $rüd)te roieber getrodnet, rooju 4 
©tunben genügen. SBenn fie ooUfommen trocten finb, roerben fie auf 
lange breite Sifcfje angehäuft, roo fie natürlich roenigftenS einmal in ber 
SBoche ausgebreitet roerben müffen. 

©eroöhnlich jatjlt man für ein kg Sörrbiraen 10 — 20 fr. (16—32 ^). 
Sluf 100 kg trodfener Sirnen rechnet man 360 — 400 kg frifche. 



gig. 84. Apparat jum glätten ber 
SBtrnen. 


*) Dbftgarten 1882. @. 242. 
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e. 3as Dürren Per ßuitfen. 

Obgleich bei beit nicht ju großen Vorräten uon Duitten unb betn 
oietfadfen fonftigen ©ebraud) berf eiben, eS nur feiten baju fomtnt, bie= 
felben ju börten, ift borf; ber 9iufcungSwert ber gebörrten öuittenfdjnifce 
ein fo oielfältiger, baß mir hier bie 2lrt unb SBeife, fie ju börren, nicht 
unberührt taffen tonnen. 

Sie reifen unb abgelagerten Cluitten toerben bünn gefcEjält, in 
4—6 Deile jerfcßnitten unb bie Kerne ausgenommen. Diefe Sehnige 
toerben bann junächft in Dampf weich gelobt, wonach fie bei mäßiget 
SMrme unb gehörigem 2lbjug ber ju feuchten £uft weiter getrodnet 
werben. Sie behalten fo ihre fchöne gelbe garbe unb fönnen fehr lange 
aufbewahrt werben. 

Ulan oenoenbet biefelben oorjiiglid) baju, um fie mit SlpfeU ober 
©irnfchttihen jufamtnen ju lochen, woburch lefctere einen fehr angenehmen 
©eigefchtnacE erhalten; ferner als Hausmittel (gelocht) bei Durchfällen 
unb bei leichten SRuhranfäHen , fowie auch um eine Hanbooll in ben 
2Jioft ju bringen, ber baoon eine größere Haltbarleit unb Klarheit erhält, 
rooju ber ben Cluitten innetoohnenbc ©erbftoff, bent fie ihren h er ben, 
jufammenjiehenben ©efcf)macf oerbanlen, am meiften beiträgt. 

2. Dag Dörren ibes Steinobflrg. 
a. Ubao 3»örren ber 3toeffdien unb pflaumen. 

Die 2lrt unb SBeife, 3 ro etfchen ju börren, wie fie unfere £ anbleute 
gewöhnlich jut ©etoinnung oon SD!arftjtuetfd)en in ütnwenbung bringen, 
ift allgemein belannt; für ben gewöhnlichen Hausgebrauch mögen foldje 
gebörrte grüßte woljl in ben meiften gäUen genügen, nicht aber als 
HanbelSware. Daß ein Hmtbel mit Dörrobft, namentlich nad) bem 2luS= 
lanb, aber für alle Cbftbau treibenben ©egenben DeutfdjlanbS fehr wichtig 
ift, wirb Lebemann jugeben ; er ift wichtig, weil h^utd) ber oor= 
hattbene Cbftfegen am jwecfmäßigften oenoenbet unb auSgenußt werben 
!ann. 

©on ben befannten 3u>etfdhenforten ift bie gewöhnliche & a u S= 
jwetfdfe bie hefte, unb wirb auch otn meiften jum Dörren oerwenbet; 
hoch hat bie ^talienifche 3 «) et f che ben ©orjug, baß fie größer ift, 
baß ihr Stein fidh leidet löst, unb baß biefelbe oft 2 SüBochen früher 
als bie HauSjwctfche reift; allein fie fteht fetter an Dragbarleit nad). 
3unt Dörren eignen fi<h alle großen tragbaren 3tt>etfd)enforten , beren 
Stein fich gut oom gleifch ablöst, befonberS bie früfjreifenben. 

9lHe Swetfchen unb Pflaumen, bie gebörrt werben fotlen, milffen, 
wie fcßon früher bemerft, möglich)’! lange am ©auttte hängen bleiben 
unb ben colli onttnenfteit ©rab ber 9ieife erlangt haben, ehe fie 
abgeerntet werben. Diefen ootllommenen SKeifegrab, bie Hoch reife, 
haben fie bann erreicht, wenn bie fonft glatte Haut am Stiel jufammem 
ßhruntpft unb runjlig wirb. SR an barf, fo lange bie ©äume be= 
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laubt finb, feinen grofcen ©ertuft burd) früheres Abfallen befürchten, 
ba bie 3o>etfcE)en bis jur ^ocbreife jiemlidj feft Rängen bleiben. 

©tel)rfadh roirb empfohlen, bie 3> üe tfd)en ju prüden unb nid)t ju 
fd)ütteln; fielen bie Bäume auf fdjolligem ober feftem ©oben, fo ift 
biefe Borfidjt feijr ju empfehlen, ba hier bie grüßte burd) baS .ftetab; 
fallen teils befdhäbigt, teils befdjmu^t werben. S>ie meiften 3n>etfd)en= 
bäume ftefjen aber auf ©raSboben, unb hier hat baS Abfd)ütteln burd)= 
aus nichts Nachteiliges. Sei erlangter föodjreife fann baS ©Rütteln 
ber gewöhnlichen 3«>etf<hen aud) beSfjatb roeniger fdjaben, weil bie ge= 
fdjrumpfte .ft aut, foroic baS $leifd) jäf)er geworben ift, als bieS bei 
frifdjreifen ffriidjten ber gull ift, unb ein Aufplafcen infolge beS fyatlenS 
nicht leicht ftattfinbet. ©Ser inbeS 3cit unb ArbeitSfräfte bei ber 
3 tuet) dien ernte bat, möge nur immerbin fo oiel als möglidb pfliiden 
laffen ; eS halten ftd) bie $riicf)te um fo länger unb beffer unb man ge= 
minnt baburcb einen längeren 3eitraum für baS Törren. 

Tie febr groben unb fdjtneren griidjte ber Gngtifdfjen unb $ta= 
lienifcben 3roetfd)e (oon benen 100—120 Stüd getrodnete gewöhnlich 
fdjon 1 kg geben) müffcn gebrod)en werben unb Iper lohnt ber 
höhere ©tarftpreiS bie ©tchrauSgabe für bas Brechen mehr als ge- 
nügend 

TaS (Srnten ber 3 w etf chen barf nur bei gutem, trodenem 
©Setter gefchehen; ift jur 3eit ber erlangten Igoch reife häufiges Negern 
weiter, fo müffen alle Hräfte benutt werben, um in einigen regenfreien 
Stunben bie ©inemtung ju ooUjiejjen. 

Beim Auftefen oom ©oben tbut man wohl, angefaulte, vertretene 
ober angeftoebene, fowie nidbt oöttig reife unb febr fleine 3>uetfd)en nicht 
unter bie guten ju bringen, fonbern in einen befonbern Horb ju werfen, 
um biefelben nidjt jum dörren, fonbern ju Branntwein ju benutzen. 
Tie gefunben unb oolllommenen ffrüdjte werben mit Sorgfalt anfgelefen 
unb in fla<he Hörbe fanft hineingelegt. &ol)e Hörbe würben jur golge 
haben, bafj bie untern 3roetfcf)en bureb Trud leiben unb Saft uerlieren 
würben. $n biefen flachen Hörben werben bie 3roetf<hen nad) jQaufe 
getragen ober langfatn gefahren. 

TaS Aufbewahren ber geernteten 3 roe M^ en bis jum 
dörren. ©Ser bie 3n>etfdE)en, wie es gewöhnlich mit betn Hernobft ju 
gefdjehen pflegt, nad) bem ©rnten auf Raufen fcliütten unb fdhroifcen taffen 
ober in ben Hörben mehrere Tage ftehen laffen wollte, würbe einen großen 
fehler begehen; bie 3 ro etfd)en würben in folgern fvall halb ttaf; unb 
fchmierig werben unb ju faulen beginnen, unb in jebem §aH oiel oon 
ihrem ©Serte oerlieren. 

Tie eingeernteten 3roetfd)en müffen fo halb als möglich auf T>örr= 
hörben ober auf grofle Tücher betjutfam unb fanft gefdjüttct unb biintt 
auSgebreitet werben. Als Aufbewahrungsraum biene eine luftige 
Hammer ober ein Tadbboben, wo ein guter SSuftjug hergeftellt werben 
fann. ©tan forge bafür, baff weber Staub noch irgenb etwas anbereS 
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■Nachteiliges an bie ffriidite fomme. 2luf biefe 2lrt, bünti auSgebreitet, 
fönnen bie 3t»etfd)en wochenlang liegen, ohne ju faulen; fie müffen 
aber tjic unb ba mit ber §anb ober einer tjöljernen Äriicfe inngcrüljrt 
unb geioenbet unb jugleid) alle faulenben, fdjlechtwerbenben grüßte 
fleißig auSgelefen unb entfernt werben. SaS $ier erfolgenbe weitere 
2lbwelfen mad)t bie 3roetfd)en nur noch beffer junt Sorten. <gat man, 
wie bemerft, bie 3 lt> etfdE)cn auf gerben gebracht, fo fönnen biefe bei 
guter Witterung jeben Sag in bie (Sonne geftellt unb bie grüdjte 
$ier geweift werben, rooburd) bas Sorten beträchtlich abgefürjt unb 
jiemlid) öolj erfpart wirb. 

Selbem Srodttcn in mit ßuftcirculationen — junt 2luslaffen 
ber mit geudjtigfeit erfüllten Suft beS SrodenraumS — oerf ebenen 
Cbftbörren laffe man anfangs bei mäßigem ^eijen bie fid) entwidelnbe 
grofje ÜJlenge oon Sänften burd) bie Suftjüge mäffig ausftrömen, ba bie 
2Banbungen l)icr nidit wie im SÖadofen bie geucf)tigfeit abforbicren unb 
baS Sr offnen in mit geud)tigfeit erfüllter i'uft nicht oorwärtS geht. 3w 
ftarfer Suftjug oerurfadjt übrigens, b aff bie 3wetfdjen beim fiodjen hört 
bleiben, während eine tnäftige Suftänberung, bei welcher warme, trodene 
£uft juftrömt unb bie feudjte ausftrömen fattn, baS 2luffpringen ber 
§rüd)te wefentlid) oerhütet unb ihr 2lbmelfen fehr förbert. Sabei ift 
ju beachten, bafi bie 3roetfd)en burd) ben fie umgebenben heilen Satnpf 
am beften weid)gefod)t werben. 33ei 2lnwenbuttg oon Sörreti mit fenf= 
red)tctn Schachte laffe man bie 3 n, ct)d)en oon oben nad) unten jirfu= 
lieren, b. h- «ton fülle juerft bie oberen korben unb bewege biefelben 
oon oben nach unten ober man fliehe bie korben oon unten nach oben 
fehr fcbnell weiter, inbetit man alle 4—5 dJiinuten eine neue £orbe 
einfegt. (SS muff bics besljalb gefdjehen, bamit bie 3wetfd)en nicht 
plagen , infolge beffen Saft ausflieht, ber bas ifkobuft ininberwertig 
machen unb bie Sörre bcfdjmugen würbe. Sie Semperatur ber Schacht* 
börren foH 70 — 80 0 C. betragen. Sei anberen Sorten erlügt man 
juerft auf 35—40° C., unb erft nach 5—6 Stunben auf 70—80" C. Sie 
ftarf erfjigten unb noch fdjwigenben 3roetfd)en werben, wenn fie fdjneU 
herausfommen unb an ber i'uft erfalten, in gatbe, ©lattj unb fonftigem 
Slnfehen fehr fchön. 

&od)reife 3wetfd)en börren, wenn fie nod) einige Sage an ber 
Suft abgcwelft finb, in 18—24 Stunben, fe nach ber ©iite ber be* 
treffenben Sörre. 

SBährenb fich bie Steine notreifer 3roetfd)en nid)t gut löfen taffen, 
geht bieS bei h°d> l 'eifen mit £eid)tigfeit, namentlich nach bem Sor= 
börren. Um bie Steine ju entfernen, macht man am Stielenbe ber 
halbgebörrten grüdjte einen fleinen ßinfdmitt unb brüdt ben Stein 
äwifdjen ben Ringern ober mit einer ber erwähnten (SntfteinungS=2Nafd)inen 
heraus, $jierburcf) erhält man allerbingS einen Serluft am ©ewid)t, 
allein ein äufferft wertooHeS Sßrobuft. 

3luS ber ©egenb oon SourS gelangen auf biefe SBeife, in fchön 
oerjierte Sdjad)teln oerpadt unb gegen Staub, Snfeften unb §eud)tigfeit 
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burdj Verlieben ber gugen fcft »erfchloffen, eine ungeheure SKenge non 
grüßten nad) anbem Sänbern. 

Tie ißerfteöung biefer Pflaumen oon Tours ift »on ©uftaoe föeuje 
im Journal d’Agriculture pratique augführlidh betrieben. 2lm meiften 
fommt babei bie Sfatharinenpflautne jur Serroenbung. Tiefelbe ift groß, ei= 
förmig, bid unb am Stempelpunfte abgeftumpft. Tie £aut ift fein, citronen* 
gelb, an ber Sonnenfeite farmefinrot geflecft , hängt feft am gleifche ; 
IcfeteresS ift gelb unb »on angenehmem ©efdjmad. Tie Steifheit ift -Biitte 
2luguft big SJlitte September. Son allen pflaumen befommt biefe am 
leichteften nach bem Trodnen einen meinen Überjug (le blanc). 

SDlan mahlt junädhft bie am beften auggebilbeten, reifften unb am 
fdjjönften gelb gefärbten pflaumen aug; im ganj reifen 3uftanbe löfen 
fid) bie grüßte fehr leicht »om Saume. Tann muh man ftch aber 
hüten, biefelben in ju große Raufen ju fdEßchten ober ju große SJiengen 
in bie jum Transport beftimmten Äörbe }u legen. 

Tie auggelefenen pflaumen roerben bann auf Sorben gebraut, aber 
fo, baß fie ftch gegenfeitig nirfjt b rüden fönnen, unb nun mehrere Tage 
ber Sonne auggefeßt. Sobalb bie grüßte meid) geroorben finb, roerben 
fie in einen auf ca. 60 0 C. erßißten Sadofen, aug welchem bie glüßenben 
Äohfen, um bag 2lnbrennen ber Sorben ju »ermeiben, herauggenommen 
finb, gefcßoben, ber Ofen roirb gut gefchloffen unb barin bleiben fie etroa 
24 Stunben. darauf roerben fie roieber auggejogen, ber Ofen roirb 
»on neuem geheijt, unb jroar auf ca. 80 0 C. erhißt ; bie korben roerben 
unter ber gleichen Sorjtdjt roie bag erfte 5DM roieber eingefchoben unb 
erft am folgenben Tage roieber herauggenommen, um bie Pflaumen utn= 
jufeßren, bie fonft antieben roürben. 3“ helfe barf ber Ofen nie fein, 
ba fonft bie grüßte auffpringen roürben. ©nblid) heijt man ben Ofen 
jum britten fötale unb macht ihn noch heifeei alg bag jroeite 9M, flieht 
bie korben nochmals ein unb läßt fie roieber big jum nädhften Tage 
barin. Tie Pflaumen finb nun ^atb gebörrt unb erhalten eine jiemliche 
geftigfeü nach bem Crrfalten. 

9hm roerben bie grücßte jufammengebrücft unb mit Taumen unb 
3eigefinger fo bearbeitet , baß ber Stein in ber grucht quer ju liegen 
fommt, rooburch bann bie g nicht ein roürfeligeg Slugfeßen erhält. 9iach 
biefer Slrbeit roirb ber Ofen jurn »ierten Tiale geßeijt; bie Temperatur 
fann jeßt bie gleiche roie jum Srotbaden fein. Tie korben roerben 
»on neuem eingefchoben, roorauf ber Ofen luftbicht abgefchloffen roirb ; eine 
Stunbe fpäter tommen bie Sorben roieber heraug. Ten Ofen läßt man bann 
»erfcßloffen 2 Stunben abfühlen, feßt barauf bie Sorben roieber ein unb 
läßt fie noch ungefähr 24 Stunben barinnen. 

So haben bie Pflaumen eine mittlere geftigfeit erreicht unb fommen 
alg Pruneaux de Tours in ben Sanbel. 

Sobalb fie fatt geroorben finb , roerben fie in »ieredige, aug ge* 
fchnittenen äßeiben gefertigte Körbchen »on 1 — 5 Mo gnljatt, ober in 
mehr ober weniger mit Rapier »edierte Stiften »erpadt. Sotten bie= 
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feiten lange aufberoafirt roerben , fo muß bafür geforgt fein, baß fie 
möglidjft enge gefd)id)tet finb. Stefe Pflaumen non Sours finb feljr 
fdjön weiß lanbiert, mag fie fo gefugt macf)t. 


Sie franjöfifrfien gebörrten 3roetfdien enthalten 20—22 ‘fßrojent 
jyeudjtigfeit unb galten fic^ trofcbetn jahrelang oortrefflid) ; ein SJeroeiS, 
baff gut ausgereifte fjrüdjte burd) ihren 3udfcrge£)att , auch wenn fie 
nod) jiemlid) SBaffer enthalten, bod) not ber gäulniS gefdjü&t finb. 

2)ian berounbert juroeüen in bei .(taufleuten 3roetf<^en 

non ganj außerorbentlicßer Wröße ; es finb bieg fünftlid) oergrößerte 
ffrüdbte. 

9lad)bem große, fdjöne 3roetfd)en halb gebörrt finb, merben ib)re 
©teine Ijerausgenommen unb an beren ©teile fleine anbere, ebenfo roeit 
gebßrrte 3 roet fd)en in jene entfernten grüßte ^ineingebracE)t, fo baff bie 
3metf<be mit einem ©tein bod) aus 2 grüßten befielt. SaS roeitere 
Porten ift ganj bas gemöbnlidje. 9Zur bei fe^r genauer ^Betrachtung 
ift, roenn biefe pflaumen fertig gebörrt finb, nod) ber (Sinfdjmtt ju be= 
merfen. 

b. Me IjjrrReUunß tonn PrüneHen. 

ißrünellen nennt man auSgef ernte unb gefdfälte pflaumen ober 
3metfd)en, roelöbe befonbers jart unb rooblfd)medertb unb im öanbel gut be= 
jaljlt finb. tQierju bienen teils bie Heineren 3n>etfdben= unb ipflaumenarten, 
befonbers bie SBeißen ißerbtigomipflaumen , bie Violette Siapree, bie 
ifatf)arinenpflaume, unb befonbers aud) unfere §auS}roetfd)e, fonft übrigens 
oorjugSroeife nur ©orten, beren ©tein fid) gut oom gleifcbe ab= 
löfen läßt. 

(Sine §auptfadje ift, baß bie ju ^Jri'mellen beftimmten grüßte recht 
auSgejeitigt finb unb iß re ©c^ale etroaS runjlig geroorben ift, ba fid) 
biefelbe bann leidet abjießen läßt. Um biefeS @5efd)äft nod) ju erleich- 
tern, hält man bie Pflaumen über beiße 2Bafferbämpfe ober taucht 
fie eine 9Jlinute lang in fiebenbeS SSaffer. Sie ©d)ale roirb ba= 
bureß roieber ftraff, trennt fidb oom gleif<b unb läßt fidb leidbter abjiehen. 
SiefeS Spießen oerridbtet man teils bloß mit ber §anb, inbem man 
bie &aut burd) fanften Srud auf bie grucßt abftreift ober mit einem oom 
etroaS abgerundeten ^olj= ober §orn-- s Uießer. 9tadb bem 2lbjießen 
läßt man bie Pflaumen bei mäßiger SBärme abroelfen unb entfernt 
mittelft eines fanften SrucfeS ben ©tein. Sie etroaS jufammengebrüdten 
Pflaumen roerben bann bei aHtnäßlid) fteigenber föiße fertig gebörrt. Seim 
Sörren müffen fie öfters umgeroenbet roerben. Sie fertigen ifkünellen, 
roeldße noch ein paar Sage an ber Suft gelegen, roerben jur Serfenbung 
in ©cßad)teln ober Äiftdjen feft oerpadt unb aud) fo aufberoabrt. 

ÜJlit ab eilen, biefe befannten, Keinen, gelben, fo ungemein trag; 
baren Pflaumen, roerben ebenfalls entfernt unb geben bann fleine, oor= 
treffliche brünetten oon febr fdjönet gelbbräunlidjer garbe, großen ge= 
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trocfneten Steinbeeren äßnlid; ; fie ftnb ein feljr gefugter föanbelSartifet. 
3Jfeift werben fie aber getrocfnet, oßne beit Stein ju entfenten. 

3n ben Sßälern non Slleone unb l’Slffe jmifdjen Signe unb ©ftoub= 
ton werben bie ißiftolen, bas finb and) gefdjäite unb getrocfnete 
fßflaumen, in folgenber SBeife ßergeftellt. Sie oötlig auSgereiften griidjte 
werben entweber mit ben 'Fingernägeln ober mit einem mefferförmig ju= 
gefcßnittenen ^olsftabe gefdßält, bann an biittne §oljftäb<hen angeftecft 
unb an ber Sonne getrocfnet, bis fie halb börr finb. SaS bauert 4 
bis 6 Sage, wobei man fie aber jeben Stbenb ber geud) tigfeit ber Sladjt 
ent^ieljen unb in einen trodenen Siaum bringen muß. 

Sie auf biefe Steife ßergeftellten ijßiftolen werben jeßt auf ber einen 
Seite gefpalten, il)reS Steines beraubt unb auf ftorben weiter getrocfnet, 
aber jeben Sag umgewenbet. Sinb fie bann faft trocfen, fo briidt man 
fie platt unb bringt fie in mit weitem Rapier garnierte runbe Sdjadjtcln. 


Slufbewaßrung, Sterpadung unb Sferfanb ber gebörrten 
3metfd)en. Sie gebörrten 3roetfcßen müffen in Körben, bie mit Scdeln 
oerfeljen finb, an nöliig trocfenen Crten aufbewahrt werben, ober nocß beffer 
in Sädcn, non benen einer ungefähr 40 — 50 kg faffen fann, auf beitt 
Speiser aufget)ängt werben. igier galten fie fidß bei öfterem Umfdßütteln 
5 — 6 Satire lang; je älter fie werben, um fo leidster werben fie unb 
um fo meßr nerlieren fie ißr Slnfeßen, weshalb eS norteilljafter ift, bie 
für ben &anbel beftimmten ^rücfjte im Sauf beS erften FaßreS 5 U ® etä 
werten, infofem bie Sßreife nidjt burdß ju grojje Fufußr ^erabgebriieft finb. 

Sie für weitere Gntfemungen beftimmten Fwetfcßen padt man in 
ftifteßen non tpappelßolj (baS leidßtefte §olj). Siefelben werben oorßer 
mit weichem Rapier ausgelegt, auefj fann jroifdjen jebe Sage F^icßte ein 
SBlatt weiches, weißes Srudpapier gelegt werben. Sie Sfänber ber 
5liftcf)en werben mit ißapier nerflebt. Spiele folcher fUftcßen fommeit bann 
in eine große Äifte unb fönnen fo oerpadt, nach ben entfernteften Sänbem 
nerfenbet werben. Senbungen im ^nlanb bebiirfen nur einer etnfadjen 
Sterpadung in mit Rapier auSgelegte Stiften. 

SSor betn Slerpaden fiat man nod) ein SluSfortieren oorjuneßmen, 
unb s war alle etwa ju fleinen ober fehlerhaften Früchte beifeite ju legen, 
bie guten aber nad) ihrer ©röße unb Schwere in 2 — 3 Slbteilungen ju 
bringen unb fo ju oerpaden. Sluf biefe Sßeife werben bie beften greife 
erlieft werben. 

c. Sa» Sürmt bEr üirfrfjEn unb lDEidjrEtn. 

Sille mittelgroßen unb großen Süßfirfcßen, fowoljt ßelle , gelbe 
ober bunte, wie feßwarje, finb redjt fcßäßbar jum Sörren. SBeicßfetn, 
Süßmeicßfeln, ©laSfirfdjen unb SltnareHcn eignen firfj auch gut sum 
Sörren, wenn eS aueß feftfteßt, baß bie Süßfirfcßen als feanbelSware 
meßr gefueßt finb. 


Digitized by Google 



35a3 &öm>erfaf)ren. 


193 


£ier ift übrigens p erwähnen, baß mehrere ©laSfirfchen, wie ber 
©rohe ©obet ober bie ÄurjfHelige SJlontmorenct), fe^r gut unb 
(eidjt olpe Stein gebörrt werben tonnen, wenn inan bie Sirfdjen forg= 
faltig ohne Stiel abpflüctt, wobei ber Stein am Stiel bangen bleibt. 
Siefe entfteinten Äirfchen finb auch pm (Sinmacfjen ganj oortr eff lief). 

3lUe ftirfdfjen unb SBeidjfeln bürfen anfangs nur eigentlich geweift, 
b. t) fefjr langfam gebörrt werben unb ift tjicrp bie Sommerwänne 
eine befonberS fd)äfcbare ^Beihilfe. ßrft wenn bie föaut fefjr merflid) 
pfammen p fdjrumpfen anfängt, wirb ftärfer gebörrt; bie Äirfdjert 
werben oor bettt oölligen Slusbörren aus bern Ijeiffen Ofen ober ber 
Sörre genommen unb an ber £uft rtacfjgebörrt. igierburd) erhalten fie 
ben fcbönen ©lanj unb bleiben faftiger. SBejüglid) beS Sörtetts in ben 
Sdiaditbönen gilt baSfelbe, wie bei ben Pflaumen. 

SaS Srodnen ber ttirfdjen folltc in manchen ftirfdjengegenben triel 
mehr angewenbet werben, als cS in ber ÜTtjat gefdjietjt. Sie gebörrten Süh= 
firfdieit finb eine fehr wertoolle Beigabe p anberem Sörrobft, befonberS 
p Äpfeln, beren gewöfjnlirf) h eril ortretenbe Säure fie tnilbern. 

3i3ertüoller noch finb bie entfteinten unb getrodneten Üirfdjen. ÜJfan 
lägt p biefern Zwetfe bie Hirfdjen perft foweit weifen, bah ber Saft 
nidjt mehr auSflicfit unb nimmt bann bie Steine burdj ^ufammcn- 
brüden ber ^riichte mit Saunten unb Zeigefinger heraus, wenn man 
bie frifdjen jfrüdjte nicht fcfion mit einer ber bereits befd&riebenen ßnt= 
fteinungSmafchincn entfteint hat. 3m elfteren {falle briidt man bie 
grüdjte noch etwas pfammen unb börrt fie bann fertig, im letzteren 
gibt man fie bireft in bie Sörre unb läfjt fie fdmell burd) bie Schacht- 
börre gehen. SaS fßrobutt wirb fdjört unb fehr gut. 

Slufjer ber Slnnchmlidjfeit, bie man nachher beim ©enufc hat , in= 
bem feine Steine p befeitigcn finb, bieten biefe fo gebörrten Kirfdjen 
auch ein jiemlid) gutes Su r ro g a t f ü r 9t o f in en, unb man fann fie ftatt 
biefer fomohl für bap paffenbe Speifen, als p ©ebäd, gut oerwenben, 
fo bah fie fidj non jenen olpe genauere Prüfung nicht fogleid) unter: 
fdjeiben taffen Stm beften «erweichet man p biefen ftirf djrofinen 
nur helle, recht reife unb füfte .Hirfdjen, ba bie fchwarjen burch ihre 
(färbe bie Säufdjung fehr oerringern. ßS haben nun freilich biefe 
Äirfchen nicht bie Sühigfeit ber 9tofinen felbft; will man fie baher bei 
33adwerf ftatt biefer anwettben, fo beftreut unb «ermcngt man fie, 
rtachbem fie »orher abgeroafdjen würben, nod) feudjt mit etwas geflohenem 
ober geriebenem 3uder, läht fie aufquellen unb wirft fie fo unter ben 
Seig beS ©adwerfs. 

3. Das Dörren bes Deerenob(ies. 

Unter ben Seeren finb es befonberS bie Deibel* ober S<hwarj= 
beeren, welche in Seutfchlanb in großen Mengen getrodnet werben. Sie 
finb ein wichtiger ^anbelSartilel, werben aber nur in geringer Zahl als 
3lahrungSmittel oerwenbet, fonbern ^auptfäcfjlid) pm färben beS 2i>eih= 

^ ucaö, Cbftbenufcimg. 3. SCuft. 13 
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meinet benüfet , alfo ju etwa« unlauterem 3tuede. ©ie getrocfneten 
§eibetbeeren taffen fid), befonber« wenn fie mit Sßein gefodjt roerben, 
al« gutes Äompott benüfcen. 2Iudj roerben biefelben als Hausmittel 
gegen ©iartßoe gebraust. Sefonbere S>orfid)tsmaßregeln finb beim 
©örrett ber ^eibelbeeren nicht notroenbig, nur muff man ganj eng= 
mafcßige Horben baju haben. 2Bie Heibetbeeren fann man auch Äran«= 
beeren (fftreißelbeeren) börren. 

4. Oie ßeijattblung ber getrockneten dfrüdjte. 

6« gehört einige Übung unb große SBorfidjt baju, ben ©örrprojeß 
fetbft gut ju leiten; fdjroierig ift es jebod) aud) ju beurteilen, roann bie 
©örrprobufte fertig finb. 3m allgemeinen fann man fagen, baff 2lpfel= 
ringe unb ©djnifee hart unb flingenb fein miiffen; roenit fie bagegen 
roieber einige 3eit an ber Suft gelegen haben, bann ntüffen fie roicber 
gefd)tneibig unb biegfam roerben. Stirnen, Pflaumen, Äirfdjen u. f. ro. 
bürfen beim ©rüden feinen Saft mehr abgeben. (£« ift immer beffer, 
man börrt ju uiel als ju roenig, ba bie ^altbarfeit be« ff?robuftcs 


gig. 85. Scfiroefclungofaften. 

»b = 2 m, cd = m. f, f„ f,„ = 0,06 m. h = 0,4 tu. m = 0,2 m. ac = 1,25 m . 
e, e', e" = 0,2 m. g, g, = 0,8 m. i = 0,2 in. r, r' = 1 m. 

roefentlidh baburdj beeinflußt roirb. Übung bleibt hier unbebingt ber 
befte Sehrmeifter, Slufmerffainfeit aber roirb biefelbe roefentlicß unter* 
ftiifcen, roe«halb fie nie fehlen barf. 

@s rourbe fchon früher barauf htngeroiefen, baß bie amerifanifchen 
Slpfelringe gefdhroefelt roerben, um ihnen eine fdjöne garbe ju geben. 
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3)ie 2Birfung biefcö SdjroefelnS ift ein Steifen bur<h fchwefelige Säure, 
roeldje burcb Verbrennen beg Sdjwefelg (eg muff arfenjreier benutzt 
werben) entftefjt. SBenn man im Keinen fdjmefelt , fo fann man fid) 
einer grofecn Äifte bebienen, rote man fie auch pm Schwefeln ber 
Vlumen benüht ; für ben gabritbetrieb ift ein Apparat angejeigt, roie 
er in ben öfterreidjifchen Äüftenlänbern benüfct wirb (gig. 85*). 35erfelbe 
ift ein 2,40 m langer, 2 m Ejotjer, 1,25 m breiter Äaften, beffen weitere 
Äonftruftion fofgenbe ift. Dben ift ein gut fdjlieffbarer ©edel ange= 
bracht, welcher beim ©inlegen ber .porben mit ben grüßten in ben 
Äaften auf unb p gemacht roirb. Qm Innern beg Äaftene bei 1,30 m 
(Entfernung oon ber gufjlinie finb an ben beiben längeren Seitenroänben 
je 2 Seitenleiften oon 5 cm Vreite angebracht. ®ie (Entfernung ber 
erften Seiften big p ber UBaitb beträgt 20 cm, ber beiben erften big 
p ber britten 80 cm, bie beiben mittleren haben oon eittanber eine 
(Entfernung non 20 cm. 2Iuf biefe ftü^en fid) in eben berfelben (EttU 
fernung 4 paraHellaufenbe Stäbe oon 4 cm ©ide unb auf biefe, unb 
jroar auf je 2, roirb bie £>orbe gefegt. Unten an ber fjujjlinie beg 
Äaftetig ift eine 40 cm hol)« unb 20 cm breite £l)ür angebracht, bei 
welcher ber Schwefel in ben Äaften gegeben roirb. ©iefer Äaften ift 
für 2 föorben fonftruiert, tann aber auch für 3—4 feorben ^ergeftellt 
werben. SHiemalg foll man aber oergeffen, alle Spalten am Äaften ju 
uerfchliefsen, ba fonft ber Schwefel entweihen fönnte. ißapierftreifen 
mit etroag ©ummi angeftridjen genügen pm Vcrftreidjcn aller Spalten. 

Vei bem oben erwähnten SDecfel fommen bie beiben korben mit ben 
^rü^ten in ben Äaften. hierauf roirb nun bag Schwefeln oorgenommen. 

©er Schwefel, oon welchem man gewöhnlich 20—30 gr per 
.§orbe (auf 20 kg grüdjte) rechnet, roirb auf eine glühenbe Äohle, welche 
ftch auf einem gebogenen ®ad)jiegel befinbet, gefdpttet, bieg bei ber 
Keinen ©h üre in ben Äaften gegeben unb jene gut oerfchtoffen. 9(ad) 
Verlauf oon 16 — 24 Stunben werben bie grücfjte herausgenommen, auf 
ißorben gelegt unb bann an ber Sonne getroefnet. ©ie i§orben beftehen 
aug ca. 10 cm ftarfen 9tal)men, welche oon 16—18 1,5 m langen, 
5 cm bieten Querftäbcn, bie an beiben (Enben auf glatten Satten 3,75 m 
lang befeftigt werben, gebilbet finb. ©ie (Entfernung ber einzelnen 
Stäbe beträgt ca. 24 cm oon einanber. Stuf biefeg ©eriift werben 
bie Vohrhaltne (Phalaris) jenfredjt p ben Ouerftäben bidjt nebenein-' 
«nber gelegt unb an jebem Stabe gut mit Vinbfaben angebunben, bamit 
aber bie korben hantierbar finb unb beffer angelehnt werben lömien, 
werben bie (Enben beg Vahmeng pm 9lnfaffen '/ 2 Safe weit nicht mit 
Schilf bebedt. 

5. Oie (Soften he» Dörreits. 

Vei ben befferen Obftbörren berechnen fich, guteg unb ootlfommen 
reifeg Dbft oorauggefefct, bie Äoften für bag ©örren oon 1 Gtr. (50 kg) 
frifchem Dbft auf 80 ^ big 1 Jl. 5 Gtr. reifeg frifdjeg Dbft geben im 


*) Jiadj 3°Uig im Dbftgarten 1882, 6. 242. 
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Surchfcßnitt 1 Gtr. Sörrobft, fomit beregnet fid) 1 Gtr. Sörrobft 


in obftreidjen ^aßren roic folgt: 

1) 5 Gtr. Cbft (1 Gtr. 3 Ji) = 15 Ji, 

2) Sörrfoften 5 Ji 

20 Ji 


Ser 9)iarftpreig ift aber für gute« Sörrobft jeßt 28—30 Ji per Gtr. 
unb bei Mangel an Cbft noch höher, fo baß fid) baraus immerhin ttod; 
ein nidjt unbebeutenber ©ernenn erjielen läßt. 

Sei 100 ißfb. (50 kg) ju 20 Ji angenommen tommt ben Obftbefifcer 
felbft ba* ijofb. guteg rauchfreieg Sörrobft auf 20 \ mäßrenb für biefen 
ijtreig einigermaßen brauchbare* Sörrobft fcßon längft nid)t meßr bei 
ben Kaufleuten ju erhalten ift. 

2Birb ba* Cbft nun gefdjält unb gebämpft, fo erhöbt fid> ber ©e= 
roinn feljr beträcßtlid). Sen Sörraufmanb für 1 Gtr. grüneg Cbft 
felbft auf 1 je 50 i) geregnet, mürbe fich folgenbe Seredjnung er- 
geben : 

3u 1 Gtr. Sörrobft ifkima Dualität mären erforberlid) 5 Gtr. 
frifcßeg Cbft ä 3 Ji — 15 Je , Sörrfoften 5 Ji , alfo in Summa 
20 JI. 1 ipfb. O /2 kg) mürbe bann circa 20 foften, mäßrenb für 1 ißfb. 
(>/ 2 kg) foldten Sörrobfteg ftetg bag Soppelte bejahlt mirb, fontit roirb burd) 
bag forgfältigere Sörren fid) aud) ein roeit größerer ©eroimt ergeben. 

Sie Koften beg Sörreng ber 3n>etfcben berechnen fid) in fol= 
genber SBeife: 

$n SBürttemberg ift ber burcbfdjnittlidje s f)reig für 1 Gentner trodene 
3metfdben 19—20 Ji; für auggejeicfmet fdböne SBare roerben 22 Ji r 
für mittelmäßige nur 15 Ji, für geringe 12 Ji bejaht, £iebei finb 
bie greife itn größeren Surdjfdjnitt berechnet, natürlich änbert fich ber 
^?reig je nad) ber Grnte in ben oerfdjiebenett 3 a h r 9 ängen fehr. 

1 Gentner gebörrte grüßte erheifchen etroa für 3 Ji Brennmaterial, 
Saglohn für bag Sörren 1 jl 50 iß. 3 U 1 Gtr. gebörrter 3roetf<hen 
gehören 3—4 Gtr. am Stiel etroag gemellte ober 4 */• Gtr. noch ganr 
frifche 3 raetfchen. 

Surdjfdjnittlidj gehen 30 Stüd frifche 3 ,ü etfd)en auf 1 / 2 kg; ge= 
trodnete, roenn fic fd)ön finb, 90 Stüd, auggejeid)net große 60—70 Stüd. 

Sie Koften für bie ©eminttung oon 1 Simri = I 6 V 2 kg (nbge= 
ftridjen gemeffen) getrodneter 3 n>ctfd)en fteHen fidh baßer folgenbennaßen : 
3 >/ 2 Simri (58 kg) frifche 3w>etfd)en (gehäuft gemeffen) 


ä Simri l Ji ... 3 Ji 50 ,3* 

ftcijungg foften 1 ui 10 ^ 

Soßn für Sörren unb 2luglefen — Ji 40 $ 

Ülbgang burd) Heine unb rounttige fpiiehte . . . . — Ji 30 ^ 

3infen am Setriebgfapital unb Slbnußung . . . . — Ji 30 ^ 

Stififo unb ©eroerbggeminn — Ji 90 <3* 


Summe 6 Jl 50 ,3t 
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«in Gentner würbe alfo foften 19—20 Jt , roeldjer ißreiä 3—6 Jt. 
niedriger ftefjt als bet SDfarftpreiS für belfere äßare. Sa beim Setaik 
perfauf 1 ' 2 kg fdjöne 3 ,D etid)en gewöhnlich 20—40 ,Sj foftet, fo ergiebt 
fiel) für 1 Gentner 27 Jt, worauf h en) 0 r 9 c ht/ bafi fid) bas Sörren 
ber 3 roetfdjen fe^r gut lofjnt, roenn ein tforb = 20 kg frifctje 3 roetfd)en 
nid)t über 1 Jt foftet. 

Öofgarteninfpeftor Säger in Gifenach hat’ bie grage befprochen, 
bei welchem '}kei£ ti »orteiltjafter fei, bie 3 roetfd)en frifch 5 U oerfaufen 
unb bei meinem bas hörten einträglicher fei, unb fjat bas Slefultat 
erhalten, bafi bas Sörren ber 3’Detfcbeu nur bann einträglid) fei, 
roenn ber Sragforb 3metfd)en (etroa 35—40 kg) nicht über 1 JL 20 ^ 
foftet; ift er teurer, fo ift e$ uorteilljafter bie 3 roetfd)en frifd) ju oer= 
roerten. Sieg gilt indes oorjüglid) nur für Thüringen, benn in SBürttenp 
berg foften 40 kg gewöhnlich 2 Jt, roenn bie 3roetfd)en billig finb. 

2BaS bas Sörren ber &itfd)en unb SBeidifeln betrifft , fo geben 
50 kg frifche JUrfdjen unb 2Beid)feln 15 kg gebörrte; 175 kg frifche 
geben burchfchnittlidh 50 kg gebörrte Stirfdjen. 50 kg frifrfje Äirfdjen 
foften in ftirfchenjahren gewöhnlich 6 Jt, man bebarf alfo ju 50 kg 
gebörrte Jtirfdjen für 21 Jt frifdje ftirfchen ; 50 kg gebörrte Dir) eben 
foften 24 Jt, SBeichfeln 36 Jt. 

2Benn baljer noch ber 3lufroanb für bas Sorten jugerechnet wirb, 
ergiebt fid) nur ein {(einer ©eroinn, worauf f) er 00 r fict)t, bafi es beffer 
ift, bie Äirfdhen unb 2ßeid)feln frifd) ju oerfaufen ober Saft barauS 
$u bereiten, als fie ju börren; le|teres ift nur bann lolptenb, roenn 
*/ 2 kg 5 — 6 foftet. 

Öerr 2 B. iörücfner, hefiger ber ftlauämühle in 3Jfeiffen, arbeitete 
mit einem 9tepnotb$’fdjen Sörrapparat. Serfelbe hat 10 korben unb faßt 
100 Siter Sirnen ober 100 SHter pflaumen. Sie Grtraggjahlen oer-- 
öffentlicht er in Jahrgang 1884 ber 3eitfd)rift für 0bft= unb ©artenbau 
f. b. Äönigr. Sadjfen folgendermaßen : 

1. Jtpfet. 

£?om Sd)ef f el Gipfel (ca. 48— 50 kg) erhält man 18— 20 kg 2th= 
fall (Schalen unb £ernt)äufer), berfelbe lägt fich allerdings noch 9 ut sur 
ißerftellung ooit Cbftroein ober Dlpfelfraut benußen, fomit oerbleiben jutn 
Sörren noch Dteft ootn ^ruchtfleifd) 30—32 kg unb geben biefe ge* 
troefnet 6 kg ripfelfcfmiße ab. &aben biefe getroefneten Spfelfdhnifce 
einige 3 «t an einem luftigen, troefenen Ort geftanben, fo jieften fie roieber, 
ohne Schaben an ihrer §altbarfeit baburd) ju nehmen, an, quellen auf 
unb wiegen, roenn wir baS ifkobuft in ben §anbel geben, 9 kg. 

Sa bie Sdhnihe bei einer Semperatur oon 100° C. in 1 */ 2 ©tun= 
ben getroefnet finb, fo fann man auf biefetn Apparat ben Sag über 
2*/o Scheffel (ca. 120 kg) frifche Gipfel troefnen unb biefe geben 22 l /e kg 
Srocfcnroare, welche beim Gngro&Sierfauf einen 2Bert oon 1 Jt 20 ^ 
pr. kg alfo im ganzen 27 Jt — repräfentieren. 
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@rtraggberedj)nung: 

10 %AL — /5) ©tnlaufgpreig »on 2 1 / 2 ©Reffet (ca. 120 kg) s 5ipfef, 

3 „ 60 „ Soljn an 3 grauen jurn ©djälen uttb 2lbpu$en ber grüßte, 
ä 1 Jt 20 \ 

2 „ 50 „ Sof)n für 1 Arbeiter jur ©ebienung beg Slpparateg, 

— „ 60 „ igeijtofkn unb jroar 1 ©Reffet ©raunlol)Ie (5D?ittellol)le II). 

16 JL 70 ^ Summa ber Sluggaben. 

27 Jl — Ginna|me, 

16 „ 70 „ 2luggabe, 

»erbleiben 10 Jl 30 ,9) Steingeroinn. 

2. leimen. 

©in ©dfjeffel ©irnen roiegt im frifdEjen 3uftanbe 60 kg, ge= 
trodnet erhält man ba»on 24 kg. Trodenjeit 6 — 8 ©tunben, fo bafj 
man auf betn Apparat bei einer SIrbeiejeit »on 12 big 16 ©tunben 
2 ©djeffel (120 kg) frifdEje hinten trodnen lönnte unb 48 kg ®örr= 
probult erhielte, roeldE)e en gros »erlauft bag kg 1 JL 30 \ in 
Summa 62 Jt 40 <3) loften. 

©rtraggberedbnung: 

8 Jt — -3) ©inlaufgpteig für 2 ©djeffel (120 kg) ©irnen, 

2 „ 40 „ Sofjn an 2 grauen jum Schälen unb 2lbpu|en ber grüßte, 

2 „ 50 „ £o|n für 1 Slrbeiter jur ©ebienung beg Slpparates, 

— „ 60 „ an Eßeijloften (fiel»e Gipfel), 

13 Jl 50 Summa ber Sluggaben. 

62 Jl 40 6ütnaE)me, 

13 „ 50 „ Sluggabe, 

»erbleiben 48 Jl 90 ^ SHeingeroinn. 

^ierju bemerfe icf) nodf), bap id) »on ben f)ier angebauten ©orten 
bie Sommerblanfbirne, Eßetergbirne, 9lettiggbime, unb bie ©ute £uife 
»on Slutandjeg als befonberg geeignet jur ^erftettung eineg guten Törr- 
probulteg gefunben fjabe. 

3. 'g’frautnen ober 5ht>effc6ett. 

Ter ©Reffet frifdie pflaumen roiegt 90 kg unb fafjt ber Apparat 
auf einmal biefeg Quantum. Trodenjeit rociEjrt bei 80° C. (bei ^oberer 
Temperatur fpringen bie grüdjte auf) 8 big 9 ©tunben. Dbigeg Quan= 
tum roiegt getrocfnet 30 kg unb roürbe man fomit in 16 big 18 ©tunben 
Slrbeitgjeit auf bem Apparat 2 ©djeffel frifd)e pflaumen trodnen föitnen, 
roelcbe getrodnet eine Slugbeute »on 60 kg geben. Tag kg 
tuirb en gros mit 1 Jt 30 »erlauft, roürbe alfo eine ©efamteinnaljme 
»on 78 Jl geben. 
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©rtragSberechnung: 

18 Jt — ^ ©inlaufSprete für 2 Steffel (180 kg) pflaumen, 

2 „ 50 „ Softn für 1 Arbeiter jur Sebienung bei StpparateS, 

— „ 60 „_an öcijfoften. 

21 Jt 10 Summa ber 2lu$gaben. 

78 Jt — ©innafjme, 

21 „ 10 „ 2luSgabe. 

oerbletben 56 Jt 90 ^ Reingewinn. 

hieraus ift bie große Serfdiiebenheit ber Rentabilität ber einzelnen 
Dbftforten für biefe Sertoertungeart erfichtlict), benn mit bern gleiten 
Apparat uub faft ben gleichen Regiefojten tieften ficft mit bemfetben pro 
£ag fotgenbe ©etninne erjielen : 

Sei feerfteUung non SJörrprobuften non Gipfeln: 9 Jt 85 
Sei §erftellung non ®örrprobuften non Sirnen: 48 Jt 90 -Ä. 

Sei &erftellung non £örvprobuften non Pflaumen: 56 jt 90 

Um auch tue Scrhältniffe in Saben ju beleuchten möge bie 3 U; 
fammenfteQung non Äarl Sach in bcffen Such „$ie Serarbei= 
tung unb Äonfernierung be$ DbfteS unb ber ©emiife" folgen. 
(Riebt mitgeredhnet ift babei ber SBert bes RobobfteS.) £erfetbe berechnet: 

100 kg frifcfte fpfet geben etma 35 kg 2lbfaU unb 12 kg 25örrobft, 

« n n Sirnen n „ 25 „ ,, tr 16 t/ fr 

„ „ „ 3roetfdhen „ „ — 32 „ „ 

n „ ft Hirtdjen tt [t — 18 rt ,, 

2>er 2Bert bee getrocfneten Cbfteä berechnet fidj im 2)urrf)fcbnit 
mie folgt: 

1 kg getrocfnete Ia. 2lpfelfcf)eiben foftet 1 Jt — X 

tt tt n n Sirnen „ „ 80 „ 

tt // tt tt 3ü)®tfchCtt // tt 1*0 ft 

tt tt tt tt Äirfchen ff tr 80 « 

Sie ßrgebniffe finb bemnach bei ben oerjcftiebenen Dbftarten fotgenbe: 

1 . 

Arbeitslohn für bas 3ubereiten, £rocfnen jc. non 100 kg — Jt 80 

ftoften für tßeijmaterial — „ 40 „ 

2lbnüfcung ber Slpparate — „ 30 „ 

Serarbeitung4foften ber Abfälle 1 „ — ,, 

Summa 2 Jt 50 \ 

12 kg 2lpfelfcheiben . . it l «✓# — 12 Jt — 3\. 

5 kg Apfelgelee . . . ä 70 ^ — 3 „ 50 „ 1 5 Jt 50 •£>. 

©rtrag 13 Jt — ä\. 

Somit nerroerten fidh 50 kg ober 1 3«ntner Äpfel mit 6 Jt. 50 Si. 
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2. jpirnen. 9lf)nlidj beregnet fid; ber Grtrag bei ben SBirtien: 

2lrbeitgfoften für Bubereitung, Srodnen zc. »on 100 kg . . 80 5t- 

Äoften für Heizmaterial 50 „ 

Stbnügung ber Apparate 30 „ 

33erarbeitunggfoften ber aibfäüe . 80 „ 

Summa 2 JC 40 5t. 

16 kg $8imen, getrodnet . ä 80 5t — 12 JC 80 5|. 

3 kg Sirnengelee . . . ä 60 „ — 1 „ 80 „ 14 Jl 60 5t. 

Grtrag 12 20 \ 

Somit uerroerten fid) 50 kg ober 1 Beutner hinten mit 6 JC 10 5). 

3. JJioctfdjnt. 

3lrbeitäfoften zc. bei Srodnen »on 100 kg . . . . 1 JC 20 5t- 

Soften für <Qei$matcrial — „ 60 „ 

Sibnü&ung ber Apparate — „ 50 „ 

Summa 2 je 30 5{. 

32 kg getrodnete Broetfd^en ä 60 5). — 19 JC. 20 5). 19 „ 20 „ 

Grtrag 16 JC 90 5t- 

Sßerroettung »on 50 kg ober 1 Beutner Broetfdjen mit 8 JC 45 5t- 

4. Birfdjcn. Hier ergiebt fid) folgenbe Diedptung: 

2lrbeitgloften bei Srodnen »on 100 kg 80 5). 

Heizmaterial 50 „ 

Sbnüfcung ber Apparate . 30 „ 

Summa 1 JC 60 5t. 

18 kg getrodnete Äirfdjen ä 80 5t 14 40 5t. 

ab Herftettunggfoften 1 „ 60 „ 

12 JC 80 5t. 

Somit eine Sierroertung oon 50 kg ober 1 Beutner 

Äirfdjen mit 6 JC 40 5t. 

Bum Sdjlufe möge nod) eine 53emerfung tjier ^lafe finben, iue(d)e 
Herr o. llglar in einem Vortrag über bag Sorten beg Dbfteg machte. 
Serfelbe füljrt zunädjft aug, bafj um ^itbed^eim fämtlidje Glfauffeen unb 
fetbft ^rioatftrafjen mit Dbftbäumen bepflanjt feien, grüjjer fei ber 
ifireig beg Dbfteg bort ein febr geringer geioefen, mitunter nur 1 JC 50 5) 
bi8 2 JC für 50 kg. Seitbem in Hilbegfjeim aber eine fpräfer»en= 
fabrif beftetie, fei ber dkeig auf 4—5 JC geftiegen. „Sßenn aber", 
jagte er, „ber Beutner ftpfel (50 kg) bie Höl)e »on 3 JC , ja fetbft 
nur 2 JC 50 5t erreidjt, bann finb mir faum nod) imftanbe, mit 
ameritanifdjem Sörrobft JU tonhirrieren." Senfelben für 3tof)= 

obft i)at auch §err Öfonomierat ©ötfje in ©eifenljeim fdfon früher alg 
bie l)ödjfte Summe bezeichnet, bie für Obft, bag jum Sorten »erroenbet 
merben foH, bejaht roerben barf, unb je|)t, nadjbem in Seutfd)lanb fo 
fd)led)te Obftjatjre auf einanber folgten, bürfte fid) am llarften beroicfen 
^aben, mag fd)on in ber Ginleitung ju biefent 3lbfd)nitte ^eruorgeijobeu 
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rourbe, bafi in 3>eutfd)lanb ba£ 2)örren be£ Obfteä im 
groffen nur in ganj guten gahren einen entfpredjenben 
Gr trag ab mir ft. gut ben Kleinbetrieb ift e3 aud) in mittleren 
Cbftjahren anroenbbar, roeäholb nicht oerfäumt mürbe, in biefem 'Suche 
auch bie einfachen 3Jletl)oben unb Meinen Apparate fooiel alä möglich 
ju berüdfid)tigen. 

$ie ^Behauptung bes öerrn Keibel, Inhaber ber ^ilbeö^eintcr 
^räferoenfabrif, bei (Gelegenheit bee) 'Dteiftener S|Bomologen!ongrejIe8, bafs 
biefe gabrif einen ferneren Stanb höbe, bürfte burch bie foeben aufge= 
führten Grtragssberedhnungen unb 2luäfprüdje heroorragenber gadimänner 
bie befte Seftätigung gefunben hoben. 

VII. $ie Aufbewahrung beb getrodueten Dbfteä. 

Sßenn auch bie -Hegeln über bie richtige Aufbewahrung beS ©örr= 
obfteS grö&tenteilä aus* bem feither Grroähnten entnommen roerben 
fönnen , fo roirb cs bo<h nicht überflüffig fein, fie am Schluff biefeS 
Slbfchnittcö furj ju roieberljolen. 

2lUe^ frifd) gebörrte Dbft muff noch 4—6 £age an ber £uft in 
luftigen unb trodenen Räumen ausgebreitet liegen bleiben unb nad>= 
trodnen. 

GS barf nur bei guter, trodener SBitterung ober in trodenen ge= 
heijten Sofalen eingepadt roerben, ba ber guder besfclben, bei ft arte r 
Suftfeudjtigfeit, SBaffer ans ber Suft anjieht. 

gebe Cbftforte, oon roeldtjcr Quantitäten gebörrt finb, roirb befon= 
berS aufberoahrt, inbem fi<h ungleiche Sorten fehr oft ungleich roeich 
fodjen, unb auf ber anbern Seite abfichtlidje, jur Sefferung beS ju 
ocrfpeifenben OörrobftS oorjunehmenbe 'Diifdjungen burd) jufäftige 93er= 
mengungen unmöglich gemacht roerben. 

9Han fdbü^c ba« Obft oor Staub, 'Dläufen unb befonberS auch oor 
3)iebftaf)l. 

gft bas Qbft in offenen gäffem auf trodenen, luftigen Sööben, 
ober bafelbft in Raufen aufgefchiittet, aufberoahrt, fo ift eS nötig, baS= 
felbc öftere umjuroenben. 

3iur an oöttig trodenen unb geruchlofen Orten läfet fid) baS ge- 
trodnete Qbft eine fHeihe oon gahren in oöllig gutem guftanbe auf: 
bewahren; befonberS gut bienen tiierju unglafierte, grofse, thönerne (Ge= 
fd)irre. 2lu<h in Süden an trodenen, luftigen Orten aufgehangen hält 
fid) alles Oörrobft fehr gut unb läßt fi<h longe gahre aufberoahren. 

VIII. SBerpadung unb Serfanb be$ getrodneten Cbfteä. 

®ie geroöhnlidhen trodenen 3roetfd)en (Siehe au»hS. 192), kugeln unb 
2lpfetf<hnite roerben in Süden ober in Körben oerfenbet. gür feinere 
*iprobufte muff man in gleicher äßeife roie für rohe grüdfte auch auf 
elegante AuSftattung bei ber Setpadurtg fetjen. 
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Sie amerifanifcßen 2lp felringe fommen ju uns in Giften non 
10—20 kg. Sie Hiften finb aus bünnen Srettcßen ßergeftettt unb mit 
meinem Rapier auSgelegt, baS fo groß ift, baß eS unter bem Secfel 
über ben grücßten jufamtnengefdjlagen werben fann. gn ber Äifie finb 
bie 2lpfelringe fo ftarf als möglich eingebrücft, fie liegen unregelmäßig 
meift jerbrodjen burcß einanber. Sie oberfte ©cßicßte aber wirb oon 
lauter ganjen, ftaffagenartig aneinattber gelegten Gingen gebilbet. Ser 
Käufer ßat baburcß einen roirflicß angenehmen 2lnblicf, wenn er bie 
Kifte öffnet. 2)ian fann baS aber nicht als ©djroinbel bejeicßnen, benn 
in 23ejug auf bie ©üte finb bie jerbrocßenen, unten liegenben -Hinge 
ebenfogut, wie bie oberen, ©eplättete 2(pfel werben fo in einanber ge= 
feßießtet, baß bie Öffnungen beS KernßaufeS beim Offnen mißt fießtbar 
finb; fie bilben baburd) in ben Hißen Heine DioHen. 

© ep lättete Simen werben mit bem Stiele wagreißt eingelegt, fßrw 
nellen feßießtet man entweber mit ben gäben, an benen fie getrodnet 
würben, ober wenn bieS ni<ßt ber gall war, nebeneinanbet, bie fißönften 
obenauf; in gleicher SBeife oerfäßrt man mit anberem Sörrobft. 

föian »erfäume feboeß nie, bie Kifte mit Rapier auSjufcßlagen, unb 
womöglid) auf bie grüeßte ein paffenbeS gantafiepapier $u legen. 
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Pie Pereitung ber ©Ollfäfte — föufe unb IHartnelabeu — 
©elccs - Paften. 

ßiaturgemäfi fdbliefüt ficf) an bas Sörren beg Cbftes bie föerfteßung 
ber Dbftfäfte, bet 3Jiufe unb SJtarmelaben, ©eleeg unb haften an. 

Seim xroefnen beS Cbfteg mürbe eine roefentlidje Seränberung ber 
Dbftbeftanbteile nidjt burdfgefüljrt, esS rourbe tebiglid) bag SBaffer ber 
?5rücf)te oerbampft. gleicher Sßeife finb bie Seränberungen, roetdje 
mit bem Obfte jur £»erftcßung genannter iprobufte oorgenomtnen roerben, 
nid^t djemifdier, fonbern rein pljr)fifatifd)er Statur. 

3Jian oerfteljt unter einem Dbftfaft ben auggeprefjten, mit 3«*r 
oerfefcten unb bann gefaxten ©aft ber friid)te. 

■ütufe unb SJiartuelaben finb bie jerfodjten grüßte mit aßen ober 
nur ben feinften fteifd)teilen. 

©elee ift ber ooßftänbig flare, mit 3uder »erfefcte unb bann big 
jur gaßertartigen feftigfeit eingebantpfte Dbftfaft. 

haften finb getrodnete Dbftmufe, fßtarmelaben unb ©eleeg. 

I. $ie toorbcreilenben Arbeiten unb bie boju erforberlii&en ©träte unb 

^l^i^arate. 

1. Das ifiltriertn. 

SDagfelbe roirb entroeber mitteig eineg Sudjeg, filjeg ober mitteig 
filtrierpapiereg oorgenommen. Stile biefe 2trten beg filtriereng roerben 
aud) bei ben fpäteren 5tanfermerungg=2ßetf)oben juroeilen angeroenbet. 

Sag filtrieren I;at ben 3>uecf/ aße im frud)tfafte unlMidjen 
unb in bemfelben ^erumf d^nnmmenben frucfjtteile, befonberg bie 3 e D ; 
roänbe, 3lbem ober ©efäjfbiinbel, bie &aut, ©teine unb Äerne ec., ferner 
bag beim ftodjen geronnene ©iroeifs oom ©afte ju trennen, rooburdj 
ber ©aft oöflig flar roirb. 

©röbere Seile roerben baburd) entfernt, bafj man bie SJtaffe burd) 
filj, flanefl ober burd) ausgeroafdjene Seinroanb filtriert. 

3um filtrieren burd) filj unb flaneß ift ber ©pi$beutel bie ge= 
eignetfte Sorridjtung. -Dian fann ficf) benfelben felbft jufatnmenttäben; 
fe|r geeignet ift ju beffen 2luff)ängen bag in fig. 86 angegebene ©efteß, 
bag jeber ©djloffer anfertigen fann. 3lu§erbem fann man aber auch ben 
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Seutel burd) 4 Schleifen mit 2 bünneit Stäben »erbinben unb bie Stäbe 
über 2 Stuhllehnen legen. 

9lodj einfacher ift ber £enalel. @r befte^t, roie beifolgenbe $ig. 87 
geigt , aus 4 furjen Satten, burct) beren 
SerbinbungSftellen ein langer 9Jagel getrieben 
ift. $n bie jtägel roerben bie 4 3ipfel eines 
StücfdjenS Seinroanb ober glanetl (ÄoIa= 
torium) geftedt unb barauf roirb bie ju 


gig. 86. Spifcbeutel. gig. 87. Senatei. 

filtrierenbe (folierenbe) $lüffigfeit gegoffen. 2lu<h baS Senafel fann 
auf 2 Stuhllehnen gelegt roerben. Vielfach erfeßt man ein foldheS 


gig. 88. ©taStricf)ter mit gig. 89. giltriergeftell unb galten filtet. 

giltrierpapier ausgelegt. 

Senafel auch burch 4 Stuhlbeine, inbem man einen Stuhl mit ben 
Seinen nach oben auf einen anberen fefct, je einen 3ipfel eines Atolier- 
tudjes an baS obere ©nbe eines §ufjeS fo binbet, baß baS 2Tud) felbft 
jroifdhen ben Seinen hängt unb bann filtriert. 
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Sollftänbig !lar jebod) roerben bie gli'tffigfeiten nur burd) baS 
‘■•Papi ereilter. Dian bebient ftd) bap be« ro ei feen giltrierpapiereS, 
unb am beften eines ©laStridfterS, melier auf bie glafdje, in roeld)e 
filtriert wirb, aufgefefet roirb, wie in gig. 88 angegeben ift. 'Tann 
ntufe jroifdjeti bas Xridjterrobr unb bie Sanb beS glafehenhalfeS ein 
©tüd bicfen SinbfabenS eingelegt werben, bantit beim filtrieren bie 
Suft aus ber glafdie entweichen fann. $£a ber Xricfjter auf biefe 'Seife 
leinen feften £att befommt, ift bas giltriergeftell (gig. 89) jroedmäfeiger. 

£aS Filter felbft roirb folgeitbennafeen bergeftetlt : ©in Sogen 
giltrierpapier roirb nadjeinanber fo gefaltet, roie eS in ben 2tbbilbungen 
a bis e gig. 90 auSgefüfert unb burd) fünfte bejeidjuet ift unb jroar 



a cd 

fig. 90. a — f. Sie öerfteüung beä 



e 



f 


einfachen ipapierfilterS. 


roirb ber Sogen juerft fo gefaltet, roie er bei gig. a burd) punltierte 
Sinien bejeicfenet ift, roomad) er bie gorm oon gig. b erhält, hierauf 
roirb er roieber bei ber burcf) Sänfte bejeidineten ©teile jufammen ge= 
faltet unb erhält baburcfe bie gorm oon gig. c, faltet man auch jefet 
roieber roie bejeic^net , fo erhält man ein gormat roie gigur d. £at 
man biefe gorm erhalten, fo fdjneibet man non ber ©de ber fürjeren 
©eite nadj ber längeren in einem Sogen, roie auf gig. d burd) bie punf= 
tierte Sinie bejeid)net , fo, bafe baS ©tiid an ber längeren ©eite 
gleich ber fürjeren roirb. 3)ie lebte Haltung non c ju d roirb bann 
roieber geöffnet unb man hat einen 2tusfdjnitt non ber gorm e. £cr- 
felbe hat nun 4 ^apierlagen über einanber. Senn man nun bie &anb 
jo sroifdhen biefe fpapierlagen fdjiebt, bafe auf ber einen ©eite 3, auf 
ber anberen nur eine Sapierflädje fid) befinbet, bann ift baS gilter roie 
in f angegeben fertig unb roirb in ben £rid)ter gefefet. 3roedmäfeig 
legt man, um baS giltvieren $u befchleunigen , norfeer in ben Trichter 
noch einige ©laSftäbe ober ^oljfpäne, roie es in gig. 88 angegeben ift. Sor 
bem Senüfeen mufe baS gilter auf bem '2rid)ter mit reinem Saffer an= 
gefeudjtet werben. 35ie ©röfee beS gilterS richtet fid) nach berjenigen 
beS Trichters unb jroar foll ber obere 9ianb beS gilterS nicht über ben 
9tanb beS iricfeterS hinauSftehen. 

&at man nur Heinere Dlengen ju filtrieren, fo tropft bie glüffig= 
feit genügenb rafd) burcf). gür gröfeere Dtenge aber ift bas galten^ 
f il t er (gig. 89) mehr ju empfehlen. Senn bie Anfertigung besfelben bem 
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gacfjmann auch leidet fällt, fo ift fie für ben fiaicn bod) etroaS fcbroieriger, 
felbft roenn er berfelben fc^on roiebertjott jufalj ober baS galtenfilter 
unter Anleitung auch fdEjon einmal angefertigt |at. 

Sie ^erfteHung ift anfangs bie gleite roie • bei bem einfachen 
Ritter gig. 90, b. b- bi« ju e; bei ber gorm e aber roirb auch nocf) 
ber jroeite galj geöffnet, bann liegt baS Rapier roie in gig. 91a an* 

gegeben not unS unb bat bie 33rücfje, 
roelcEje mit ©trieb unb ^unft ange* 
geben ftnb. hierauf roirb baS Rapier, 
baS auä jroei übereinanberliegenben 
Vapierflädfen beftetjt , forooEjl nach 
gig. 9ia— b.löie §erfteaung bestatten» bcn f^°n gebrodenen als auj nad& 
ntterö, nad)bem b«8 galten be« Rapiers be ? fütterten Stmen tn 

* - * -« «*•«-- * äfc.’SÄS SS St V£ 

faltig unb genau nach ben angegebenen Sinien biedren unb bie galten 
rec^t fcf)arf machen. Öffnet man bann bei b »on ber offenen ©eite ber 
unb jiebt man bie galjen oon innen unb außen noch einmal jroifdben 
ben SMgeln beS SaumenS unb 3eigefingerS bureb, fo ift bas gattenfilter 
fertig (gig. 89), baS jefet in gleicher SBeife bebanbelt roirb, roie baS erftere. 


xC" 

~7x 


! / \ 
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2. Das ®Da|fierbai>. 

Unter einem SBafferbabe »erftebt man eine Verrichtung, 
mittels roeldber eine glüffigfeit in fodffenbem SBaffer, ober in beffen 
Sarnpf anbauernb unb gleichmäßig erßifet roirb. ©S erfolgt gewöhnlich 
in einem fupfernen Seffel, ber mit einer 
Sßlatte oerfdbloffen ift, roelcbe eine ober 
meßrere freisrunbe Öffnungen juro ©in* 
hängen oon ©efäßen befißt, an ©teile 
ber glatte fann auch ein ©infab oon 
Gifenringen benü^t roerben (gig. 92); 
in bem Seffel erbifct man SBaffer jum 
Soeben, beffen Kämpfe bann bie einge* 
bängten @efäße umfpielen; babureb ift 
ein 2lnbrennen ber Dbftfäfte k roaS gi 92 . Äupfernet M ei }ur 
über bem offenen geuer leidet oorfommt, ^ eines 
ooutg oermteben. 

©in foldbeS SBafferbab fann man fidfj in ber Südbe jeberjeit teidbt 
felbft berfteHen, roenn man in einen Seffet einen Meinen Sreifuß fefet 
unb barauf in einem anberen 3JtetalIgefäße bie einjubampfenbe glüffig= 
feit [teilt. 

©emler empfiehlt einen *Qerb mit Vorrichtung jur ©rjeugung eines 
SBafferbabeS, roie er in Vorbamerifa oielfadb benüfet roirb unb audb ju ben oor* 
bereüenben Arbeiten beim Sorren, beim 2öeicf)fodben ber grüdbte unb anberem 
Verroenbung finben fann. Ser (gerb, ber in gig. 93 abgebilbet ift, ift folgen* 
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bertnafjen eingerichtet : A B C bezeichnen einen Sffiafchapparat, in meinem 
fdhmuhige grüßte geroafdjen n)erben,unb ber herausgenommen roerben !ann. 
©obalb baS ge{^e|en, wirb am ©djornftein nod) ein X'erfetffiigel gleich D 
eingehängt. 3>er ©infap E ift hier aus Draht hergefteHt,_in biefer gorm bient 
er, tuen» Obft nur für roenige Slugenblide in heiles 3Baffer getauft 
werben foll (©. ©. 183), wie 5 . 33. bei fßfirfidjen, bie gefdhält roerben follen. 



gig. 93. Stmerifanifc^er herb 3 um Kämpfen, 6 intocf)en u. f. ro. 

©iefer ©infafe ift aber aud) aus Stupfer oorhanben unb roirb gebraust, 
roenn eS fid) um eine ©infodjung im Sföafferbab hanbelt. Die geuerungS= 
einrid)tung ift aus boppeltent ©ifenbtecf), bie Xhüren unb ber 9toft beftehen 
aus ©ufjeifen. Der Sieffel ift oon Stupfer unb auf ben oier ©eiten mit jroeü 
jölligem §olj befleibet (1 amerif. 3 oll = 2 ’ / 2 cm), bamit bie SBärote 
nidht fo rafd) oerloren geht. 3 ” ber SDfitte befifct er eine fupfeme 
©cheiberoanb, bie herausnehmbar ift; er ift 25 cm tief, 120 cm breit 
unb 150 cm lang. Der ganje Apparat roiegt 75 kg. 

2BaS bie weiteren ©efafje jum Stochen »on Dbftfäften unb 
grüchten betrifft, fo finb nur blanf gepufcte Stupferfeffel juläffig, ba fid) 
baS Stupfer in fdnoadjen ipflanjenfäuren nicht löft. SBon ©rünfpan 
barf leine Spur an bent Steffel fein, ba fidh biefer in bem Dbftfäfte löft 
unb bei feiner giftigen ©igenfehaft 2 lnlaj) ju ©rfranlungen geben fann. 

Um ju untcrfuchen, ob ft<h in einem eingebampften grudhtfafte je. 
aufgelöfieö Stupfer befinbet, ftellt man eine blanf gepulte ÜRefferflinge ober 
©tridnabel einige 3eit in bcnfelben. Das Stupfer roirb, roenn es auch 
in ganj geringer fölenge oorhanben ift, auf bent ©ifen als roter Über» 
jug erfdheinen. 2Benn, roaS aber nie gefdhehen foll, bleihaltige ©efäfse 
ober ©egenftänbe beim Wochen benütjt rourben, fo fomntt gewöhnlich 
Slei in bie Sßrobufte, was biefelben ebenfalls gifthaltig macht. Unterfudtp 
ungen auf Sleigehalt roerben auSgeführt, inbem man, nadjbetn bie 
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©robe auf tupfet gemacht ift, bie betreffenbe 3J?affe mit 2Baffer oer= 
bünnt, filtriert unb ju bem ffiltrat Sdjwefelwafferftoffwaffer gießt, welkes 
man in jeber ülpotßefe erhalten fann. Söirb bie f$:lüfjtgfeit fdjwarj unb 
fällt beim Stegen ein febroarjes ©uloer ju ©oben, fo ift Sölei oorbanben. 
©iebt man aber ju bem ^iltrat juerft etwas Salmiafgeift, bis baSfelbe 
banadj riedit unb fefet baju Sdjwefelammonium, baS ebenfalls in jeber 
2lpot£)efe erfjältlid) ift, fo wirb jebeS SJietall auSgefdjieben, baS fdjäblirf) 
wirten tann. 

3um Umrubren biirfen nur Söffel aus Igolj, jutn 2lbfd)äuitten nur 
Seiber aus Rupfer nerwenbet werben. 

9llS 2lufbewaI)rungSgefäße bienen ©läfer unb glafdjen, fowie Töpfe 
aus Tßon ober gäßdjen ; lefetere werben auch beim ©erfanb beniißt. 

II. Tie ©ereitung btr Cbftfäfte. 

SDlan fteHt biefelben ber, um baS Stroma ber ^rücbte im unoer= 
änberten 3uftanbe ju fonferoieren, weshalb bei ber ©ewinnung mit ber 
größten Sorgfalt ju 2£erfe gegangen werben muß. 

Tie Dbftfäfte werben entweber oßne 3ufaß ober mit Srunnem ober 
foblenfaurem 'IL'affer oerntifdg genoffen ober man nerwenbet fie ;u be= 
liebiger 3«d $ur fyabrifation ber fpäter ’ 3 u befpreebenben Obftliföre 
ober audb ju feineren Ronbüorwaren. 

2lm bäufigften benüßt man ju Cbftfäften bie aromareidbe 2ßalb: 
erb beere unb bie Himbeere; man fann aber aud) oon ben ÜDhiSfatcllers 
birnen unb ©erga motten unb oon Äpfeln gute Cbftfäfte ßerftetten. 

©ermenbet biirfen nur oottftänbig reife unb gefunbe grüßte werben. 

1. Hjimbeerfaft. 

Um folgen oßne ©ärung beojuftetlen, werben reife unb auSgelefene 
Himbeeren auSgepreßt; ben Saft filtriert man, unb foeßt ißn fogleid) 
mit 3uc!er unb jwar regnet man auf ben Siter Saft 700 — 800 gr 
weißen fßutjuder. äBäljrenb beS Ro^enS wirb ber Söbautn forgfältig 
abgefdiöpft; er befielt jum großen Teil aus geronnenen ßimeißförpem 
bet ©eeren. Sänger als eine ©iertelftunbe barf nid)t gelodet werben; 
bann läßt man ben Saft erfalten unb bringt ißn in oötlig reine unb 
trodene fvlafdjen, bie forgfältig oerforft unb womöglich oerfiegelt werben. 
SllS 9lufbewabrungSort bient ber Retter. 

3n ganj äßnlidjer SBeife fann man alle bereits erwähnten fjrüdjte ju 
grud)tfäften oerarbeiten. 

2. Joßanntsbeerfaft. 

ÜJlan fod)t 1 Siter filtrierten Saft mit 1 kg 3uder unter immer: 
wäßrenbent 2tbfd)äumen. 

3u empfehlen ift ferner baS Saftgemifcb oon 1 1 / 2 kg 3obamtiS= 
beeren, \ 4 kg Rirfdjen unb l U kg Himbeeren. Ter Saft wirb 24 
Stunben in ben Retter gefeßt, bann filtriert, mit 750 gr 3uder oerfeßt 
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unb nun aufs geuer gebradßt. Jamt fcfjtägt man ein CSiioeifj in einem 
©tag SBaffer ju Schaum, gibt bies langfam ju, fcßäuntt fortroäßrenb 
ab unb fodjt bann auf ©irupbide (roenn ber Söffet, ber aus ber Pfanne 
gezogen roirb, gaben jießt) ein. 

3. ©röbeerfaft. 

©oldjen [teilt man ßer, inbem man mit 1 kg reifen, geroafeßenen 
unb abgetroefneten ©rbbeeren l 1 /* kg grob geftoßenen .'öutjurfer in einer 
©Rüffel unter eiitanbcr fdßüttelt. Jie Diifdjung lägt man 4 Jage lang 
im .Heller in einem Jopfc fteßen, bann filtriert man ben entftanbenen 
©aft buteß glaneH unb füllt ißn in glafdßen. 

4. Äpfelfaft. 

3>on unreifen Gipfeln [teilt man naeß föofgarterognfpeftor gäger 
einen ©aft in ber 3Beife ßer, baf? man bie oorßer geroafdjenen, unge= 
fcßälten Gipfel ittt fleffel möglicEjft roeid) [iebet, oßne baß fie ju SBrei 
roerben. Jann läßt man fie 2 — 3 Jage fteßen, bringt fie ßierauf aufs 
glanell* ober Seinenfilter unb läßt ben Saft ablaufen. igört baS 9lb= 
tropfen auf, fo feßt man nad) ^Belieben 3 U ^ 5«, fodjt 5 ur Sirupbide 
ein, giebt oielleidßt ttodj etroas Vanille tc. ju unb füllt nad) bent 6p 
falten auf glafdjen. 

5. ßirnfaft. 

■Bfit großem Vorteil roirb aus kirnen ber fogenannte Sirnßonig 
ober SBirnfirup ßergeftellt. 2)iatt oerroenbet baju »orpgSroeife ganj 
frifdß oon ber ißreffe gefotnmenen Simmoft uott einer ßerbfüßett 33im= 
forte, $. 33. ber Selb en Sangbirn ober s 2Babelbirn, ber HnauS= 
bim unb iß a t tn i f dß b i m , allein aueß oon reifen unb rneßr fußen 
als fäuer ließen Äpfeln geroonnener 3)io[t läßt fuß allein, ober mit 33irn= 
moft oermifdßt, ganj auf gleiche Hßeife bejanbeltt unb giebt einen oop 
trefflicßen Cbftfirup, ber fid), in einem fteinernen Jopfe aufberoajvt, 
in einer füßien unb nießt feueßten Hammer jahrelang ßält unb jum 
6r[aß oon Bucfer, foroie als ©urrogat für 33utter ober 2Jfus auf Sörot 
geftridßen, eine [eßr angeneßtne 3ugabe im föauSßatt i[t. 

3n einem Sßafcßfeffel roerben j. iS. 36 Siter fiißer (b. ß. frifcß 
auSgepreßter) 9)to[t oon HttauSbirnen, bie }tonr oollfommen reif, aber 
noeß etroas grün gemaßten unb gepreßt roorben roaren, getßan unb bei 
[eßroaeßem aber gleidßmäßigent geuer in 20 ©tunben bis jur ©irupbide 
eingefoeßt ; eS fod)en fieß babei bie 36 Siter bis auf etwas über 7 Siter 
Sirup ein. JaS gerinnenbe 6itoeiß unb bie mit bemfelben [idß ab= 
feßenben unb in ber .fräße feßroimmenben fdßleimigen Seftanbteile roerben 
forgfältig mit einem ©cßaumlöffel roeggenommen unb nadjbem baS Oianje 
auf ungefäßr bie frälfte eingefoeßt ift, roirb fortroäßrenb ber Saft um= 
gerüßrt. ©tarfeS geuer unb ju fcßnelles Slbbatnpfen bewirft eine un= 

£uca$, Dbftbenu^ung. 3. SCufl. 14 
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angenehme Söitterfeit beS Sirupe. 2llS 3 u tf)ot können ©ewür)ttelfen 
oerwenbet werben ; bei ber gewöhnlichen Bereitungsart wirb fein &e- 
würj beigefügt. 

11m ben fpejififctjen Beigefdjmad beS DbfteS, ber fid) übrigens beim 
Ginfochcn faft ganj oerliert, nod) mehr ju beseitigen, foli ein roirffameS 
s Diittel fein, währenb beS .HodjenS einigetnale gliitjenbe Äo^fenftüdfe in 
ben Saft ju werfen unb biefe mitfodjen ju laffen. 

GS oerftcht fid), baff ber fertig ;u Sirup eingefochte 3Jtofi nicht 
im Keffel erfalten barf ; er muf; fyeife herausgenommen unb in ermannte 
glafierte, tfjönerne Jöpfc getijan werben, weld)c an luftigen trodenen 
Crten auf bewahrt werben. 

$n Thüringen wirb Birnfirup nach folgenber Borfdirift gemacht: 

„9lecf)t faftige reife Birnen werben jerquetfdjt unb ber Saft auS= 
geprefet, bann ber Sfiicfftanb mit einer gleichen ÜJtenge SBaifer oermifcht 
unb nod)malS tüd)tig gepreßt. 3u ber erhaltenen g-lüffigfeit werben 
unter Umrühren auf 100 kg Birnen baS mit '/s kg 3)Uld) ju Schaut« 
gequirlte Skiffe non 2 Giern gethan, nad)bem erft ber auSgeprejfte Saft 
in einem fupferneit Keffel bis jutn .Höchen erf)ifet worben ift. 3)ieS bient 
jur Klärung beS Saftes. 3tun wirb ber Saft noch einige 3eit lang 
gelinbe erhi^t , bann burcf) ein wollenes £ud) filtriert unb über 9tad)t 
beifeite gefteUt. 3)ie flar abgcgoffene 3'lüffigfeit wirb über ganj gelinbem 
geuer bis jur Sirupbide abgebampft." 

£ie 2lbbatnpfung gefdjieljt fehr jmedmägig im SBafferbab, ba ein 
ju ftarfes Hodjen bem Sirup einen bittern ©efdpnad giebt. 

III. 2>te Bereitung non BfuS. 

Gine ber heften unb einträglichften BerwenbungSarten beS CbfteS 
im Haushalt unb in einigen wenigen ©egenben für ben Sanbel ift bic 
5 « 3)1 uS, 3)1 armelabe ober © e f ä t j , in granfen unb am 3üeberrl)ein 
unter bem 3iamen „Kraut, Dbftfraut, 3lpfelfraut" als ein weit 
epportierbareS äanbelsprobutt befannt. $n Sübbeutfchlanb wirb baS 3)tus 
meift nur im fleinen hergeftellt. Bon befonbercr 2Bidjtigfeit ift bie öer= 
ftetlung besfelbeit aber beSfjalb, weil man aud) bie 2lbfäUe oon anberen 
Cbftoerwertungsarten baju benügen fann. 

1. JStus aus Äpfeln unb hinten. 

Sie 3Jlethoben, DbftmnS ju bereiten, finb mannigfaltig ; eine ber 
einfadjften ift bie oon fprofeffor Siemens, weldje fidj fehr bewährt 
hat. SaS Berfahren jur Bereitung beSfelben ift folgenbeS: 

3)ian jennalmt unb pregt Birnen auS; ber 3Jtoft wirb frifch unb 
füg auf i/a feiner 3)lcnge in einem blanf gefd)euerten fup fernen Äeffel 
eingefodjt, abgefd)äumt unb abgcfüf)lt. tgieju bienen faft alle 3)toft- 
birnen, namentlid) bie Ijerbfüfjen, wie bie ÄitauSbirn, Sangftielerbirn, 
Sdmeiberbirn, ^arigelbim u. a. Svr abgefühlte 3)toft wirb burdh ein 
nicht neues flanellenes £ud) burchgefcit)t. SBährcnb biefer 3eit 
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wirb ungefähr bas gleiche Cuantum 2ipfel, wie eS 'Birnen waren,, 
in einem Äefiel mit nur wenig SBaffer burcßgefodht. Siefe werben oor= 
her fauber geroafcßen, aber weber gefdjält, nod) jerf dritten. Sie weid)= 
gelochten 'Jlpfel werben nun mittels eines Keinen fteifen BefenS burd) 
ein mäßig weites Haarfieb gerieben, um baS 2lpfelmarf non ben ©dealen 
unb Hembäufern ju trennen. 

Hierauf bringt man baS 2lpfelmarf auf ben gereinigten Birnfaft 
in ben Jleifei unb focht beibeS unter beftänbigem ;>tül)ren, bis bie 'Blaffe 
in größeren ftlumpen an einem fiöffel hangen bleibt unb baS ©anje 
beim Gefältelt bie Sicßtigfeit eines fteifen teiges hat. Güte fleine 3u= 
that oon Gitronenfdialen , 3imt unb ©ewürjnelfen erhöht ben äiSol)l= 
gefdmtad. 

Um bem 'Ulus eine fd)öne bunfle Jarbe ju geben, muß man auf 
100 kg Cbft etwa 1 / 2 Siter ^eibelbeer= ober Holunberbeerfaft baju 
tßun ; auch einige Bküitüffe mit ber grünen Schale finb bieju fehr geeignet. 

3Jtan erhält auf bie hier angegebene 2ßeife aus 20 kg Cbft gegen 
4 Siter s J)fuS oon oorjtiglichem ®cfd)mad unb langer 
Haltbarfeit. 

2lllcS 'BluS muß noch heiß in bie jur 2lufbemabrung beftimmten, 
oorfjer gehörig erwärmten ©efäße (am beiten Steintöpfe) gefüllt 
werben unb barf vor bem Berbraudje nicht berührt werben, weil cs 
fonft SBaffer jteßt unb bann bei längerer 2lufbewahrung fchimmelt. 
9tad) bem güllett werben bie Söpfe ganj jwedntäßig nod) einige 3eit 
in einen recht beißen 'Kaum (in 9torbbeutfd)lanb häufig in ben Badofen) 
gebracht, batnit fid) baS BluS mit einer red)t biefett , harten Prüfte 
überjiebt. Um bie Oberfläche gegen ben 3utritt ber £uft ju fdjüßen, 
ift baS ©efäß mit einer feudjten Blafe ju oericbließen. 2lu<h h at «3 
fid) als feßr praftifd) gezeigt, auf baS 2J?uS ein mit Äirfchengeift ge; 
tränfteS weißes Rapier ju bringen. Sie 2lufbewahrung muß an einem 
trodenen unb nicht ju warmen Orte gefdieben. 

Siefe Slrt bei; Cbftbenußung oerbient bie größte Beachtung unb 
foüte in größeren Cfonotnicn, fowie in jeber Haushaltung in ber Stabt 
unb auf bem fiattbe eingeführt werben. $ebe unfern - füßern ober minber 
herben Sommer; unb Herbftbimen, bieÄnauSbirn, fßalmifdhbirn 
taugen baju, fowie unfere Badäpfel, Slofenäpfel, Suiten u. a. 
im Hrrbft reifenbe Sorten. 

3n 9lorbatnerifa ift biefe 2lrt oon 9)!us unter bem 9!amen 2lpfel= 
butter fehr befannt unb beliebt. 'JJian benußt bort lebiglid) 9tpfel 
baju, bie in füßent, frifd) auSgepreßtem 2lpfclfaft eingcfod)t werben. 
Siefe 2tpfelbutter foU fich oft 7 Qahre lang ganj wohlfdjtnedenb erhalten. 


$n Saufen, Thüringen, 2lnhalt ift ein 2tpfelmuS fehr gcfdiäßt, 
welchem Sudemmfeln unb 9)i Öhren (©elbrüben) ober eigentlid) 
beren auSgepreßter Saft beigemifcht wirb. Siefes BluS wirb befonberS 
oon Slinbem gern genoffen unb wie folgt jubercitet: 
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TOan fodjt oon 5!ö§ren unb etroas 3uderrunfefn fogenannteu Saft, b. f). bie 
Sfunfetn roctben getobt, geftampft unb auägeprejjt, unb biefe glüffigteit etroaö 
abgebampft unb abgef^äumt. 2)ann werben 2(pfel gefault, in Siertel jerftfjnitien 
unb in biefem ©afte fo lange gelocfjt, bis bie 2Kaffe bie 2)icf)tigfeit be3 3®etf(^en= 
uiufeä f)at. ©o fcfjmecft es bann fefjr gut unb tjätt fid) aut t> gut, befonbero wenn 
bie bamit gefüllten Jöpfe fpäter noch einmal im SSadofcn nad)trodnen. Stande mif^en 
aud) gefdjälte unb jerftfinittene Äürbiffe barunter, bas fommt aber auf ben Siebs 
t)aber an. 


9tacf) einem anberen ©erfahren non Stuben« werben recfjt reife 
$pfel unb Simen meid) gefodjt, bann auf bie treffe gebradfit unb ber 
au«gepreßte Saft burcß Soeben eingebicft, babei fortwährend bie gerin= 
nettben, eiweißhaltigen ©eftanbteite abgefd&äumt. 3>a« Ginfodien wirb 
fo fange fortgcfeßt, bis ba« ©tu« nicht mefjr an einem filberncn Söffet 
hängen bleibt, wenn man bicfen eintaucht. 3 u ftarfe« © i n f o cf) e n 
erseugt einen bittern ©efcfimacE. 35a? ©tu« gewinnt feßr an 
Süßigfeit, rocnn man es währenb ber ©ereitung au« bem Seffel in 
höljerne ©efäßc fbfiüttet, bort erfatten faßt, darnach toieber in ben oor= 
fjer rein gepulten Seifet bringt unb «lieber !od)t. 
_ Um bem in Steintöpfen an einem trocfenen, luf= 

[1/ tigen Ort auf bewahrten ©tufe eine fcfte Stinbe 

» ju geben, überbecft man bie 3"öpfe mit einem 

gig. 94. fötuörüfjr«. Oecfel, auf welchen gtüfjenbe Sorten 
gelegt werben. 

9tacf) 3) it trief) werben bie fyriiehte mit normet gewonnenem füßem 
©toft jufaminen eingefocfit, nur follen fie oortjer gefcfiäft unb ißre Serm 
fjäufer au«gefcf)nitten fein. Bunt (rintoeßen bient füßer ©im= ober 9lpfet= 
moft, ben man oor bent ©inbringen ber grüchte einigemal auffodjen 
läßt unb abfehäumt. 2fuf 30 Siter ©toft werben 25 kg abgefcfjälte 
©irufdjniße geregnet. Oie ©taffe muff ftet« gleichmäßig im Soeben er= 



haften, unb mit einem ©tu«riibrer (fyig. 04 unb 95) fortmäßrenb um= 
gerührt werben. Um ba« Slnbrennen ju oerbinbent, fegt man 10 bi« 
12 Siefetfteine oon ber ©röße einer SBalnuß in ben Seifet, welche 
namentlich ba« Slnfefcen be« ©tufe« an ben ©oben be« Seffel« unb 
fomit ba« Slnbremten oerhiiten Reifen. 
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SHjctnifdjes Wpfclfrnitt. 2lnt Bieberrhein roirb in großer 2ht#= 
beflnung teil# in eigenen gabrilen, teil# in Haushaltungen au# Dbft 
mit Jufaß »on Juderrunleln ein oortrefflicbe# BpfelmuS, bort 21 p fei* 
f r ä u t d) e tt genannt, oerfertigt. G# roirb rote folgt bereitet: 

3ur Hälfte Gipfel, jur Hälfte Juderrunfelrüben roerben, feber 
Seil befonber#, halb gar gelocht, fobann jufamnten unter eine treffe 
gebracht unb ber Saft herauSgebrüdt. Siefer Saft roirb al#bamt übet 
ba# geucr gefeßt unb ju einem bicfen Btu# eingefodit. Gbenfo lann 
man auch Birnen baju gebrauchen, ohne baß eine anbere Beßanblung 
nötig wäre. 

Sie Herftellung be# nieberrheinifchen Cbftmufe# ift, »on bem fabril* 
mäßigen betrieb be#felben abgcfehen, nur roenig non ber gewöhnlichen 
Blettjobe, Blu# ju lochen, nerfdjieben. 

©eroöhnlid) roirb ber fuße Btoft non ftemobft bi# jur Sirupbide 
eingefodjt unb bann Saft ober Sirup genannt, ober man ttjut eine 
Quantität geßhälte füge lilpfel ober Birnen, ober auch gelochte unb 
burd) ein grobe# Sieb burchgetriebene Jroetfdjen baju. 

2. Broetfdjen- mtb Pflaumenmus. 

Befonber# au# ber geroöhnlichen Hou^äroetfche roirb ein feflr 
haltbare# unb belifate# SBu# bereitet. Jn Thüringen bereitet ftdj 
faft jcbe Haushaltung einen, gewöhnlich auf 2 Jahre berechneten Vorrat 
non pflaum eitmu# (roie e# bort l>eiftt) in folgen Jahrgängen, roo 
bie 3 ro etfchen befonber# gut geraten; bie fo häufige Verbreitung jene# 
Cbftbaunte# in Thüringen ertlärt fid) fomit non felbft au# bet allge* 
mein eingeführten Bcnüßung feiner fjrüdjte ju 2Jiu8. 

Sie bort übliche Bereitungsart be# 3roet)d)enmufe# ift folgenbe: 

Sie 3u>etf<hen müffen überreif, b. h- am Stiel etwa# runjlig fein; 
fie roerben geroafdjen, auSgefteint unb babei in 2 Seile geteilt unb in 
einem großen, frifch gefdjeuerten ober auch frifch nerjinnten, lupfemen 
SBafchfeffel bei gelinbem Jeuer unb unter beftänbigem Umrühren fo 
lange gelobt, bi# fie ju Brei aufgelöst finb. Biele taffen bie Steine 
in ben Jntetfchen unb biefe mitlochen; ba bie ;erfod)ten 3u>etfd)en mit 
ober ohne Stein burd) einen Surdgdjlag ober ein Sieb mittelft eine# 
fteifen Befen# burchgetrieben roerben, um bie Schalen ju entfernen, fo 
fdhabet bie# nicht#. Ser burchgetriebene Jmetfchenbrei roirb in ben Äeffel 
auf ba# geuer gebracht, unb unter einem jufaß non 2Belfc^cn Bügen 
mit ihren grünen Schalen, etroa# Gitronenfd»ale, Jngroer unb ©croürj* 
nellen fo lange eingelod)t, bi# ba# Blu# ttidfl mehr oom Söffel herab* 
fällt, fonbern al# ein Klumpen baran hängen bleibt. Je ftärler ba# 
Bin# jufammen gelocht roirb, befto beffer hält e# fid), fo baß eS in 
Steintöpfen mehrere Jahre recht gut aufberoahrt roerben lann. 

Sitte anbere 2lrt Jutetfcflenmu#, welche# burd) feine ©üte. 
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S55o^lfeilf)eit unb oorjüglidje jjaltbarfeit eine wettere Gmpfeljlung oer= 
bient, wirb auf folgenbe Seife bereitet: 

SDie baju oerwenbeten 3 roet fd)ett unb Butijaten finb folgenbe: 

40 kg recht überreife, am Stiel runjlige grüdjte, 0,92 viter Seim 
effig, etwas 3imt unb ©etoürpelfen , fotuie 10 — 12 Stürf mittel« 
grofte ©elberiibett ober 'Dtöfjren, welche ledere in Heine Sürfel ser= 
fctynitten roerben. 

®ie Broetfdjeu werben ausgefteint, wobei äugleid) wurmige grüßte 
entfernt ober ausgepußt werben, unb in einen frifdj gefeuerten fupfernen 
fieffel mit etwas Salier gebracht, wo fie oollftänbig weidj gefodjt werben, 
hierauf werben bie Schalen entfernt, inbem bie meid) geEodjten 3w t: 
fdjen burd) ein jarteS Sieb ober einen Seiner burcfjgetrieben werben. 
$ie nun erhaltene breiartige Sajfe wirb abermals unb jwar unter 
Beigabe obiger 3utl)aten in ben Äeffel gebracht unb unter fleißigem 
Umtüf)ren 6 — 8 Stnnben lang langfam eingefod)t, bis bie iDiaffe fo 
birf geworben ift, baft ein ^Rührlöffel gerabe barin ftecfen bleibt. Qieies 
9JhiS hält fid) weit beffer als baS gewöljnlidjc 3n>etf enmuS ofjne Gffig 
unb fiat einen oorjüglidjen ©efdjmacf. 

5Dic beigegebenen ©elberüben oertieren ihren fpejififdjen ©efdjmacf 
ganj unb gar unb finb für jeben ©aumen eine feljr angenehme 3ut^at ; 
fie geben bem 5DtuS eine fdjönere garbe unb mehr ©lan 5 . 

Qie fonft üblidje 'Beigabe , wie Salnüffe , Ingwer fönnen und) 
Belieben auch noch jugefügt werben, aber auch wegbleiben. 

QaS oben genannte Quantum 3u>etfd)en giebt circa 13 Siter oon 
circa 16 kg ©emidjt. QbigeS Quantum (abjüglic^ ber Skalen unb 
Steine) nebft Butfiaten, circa 35 kg betragenb, gibt bafjer 16 kg 9JiuS 
oon oortrefflfem ©efchmacf. 

ijfoöibcl. Unter biefem tarnen wirb in Böhmen in felft großen 
Quantitäten Broetjdjenmus bergeftellt unb jwar teils oollfommen feft in 
tafeln, teils wie gewöhnlich als ein bicfes SDtuS bereitet. Sir oer= 
banfen ^erm Cbergärtner Schorf cf) in Qobraoic genaue 2tnweifungen 
über bie bortige ÜDluSbereitung. Gr freibt hierüber : 

„3utn Äodjen beS ißooibel fönnen alle grücfjte, wenn fie nur oolU 
fommen reif finb, ob fie nun oom Sturm ober burd) ÜRenfenhänbe 
abgefüttelt würben, oerwenbet werben ; fie müffen jebod) uorfjer rein 
gemafdjen unb getroefnet fein, unb werben einige Sage liegen gelaffen; 
benn je abgelegener bie Broetfdje, b e ft o füjser iljr gleifd) 
unb befto beffer ber barauS erjeugte 'fSooibel. 

SaS befte ©efdjirr jum ftodjcn ift ein unten fjalbfugelförmiger 
ftupf erfeffel, ber nach jebesmaligent Hodjcn gut gereinigt unb oor 
bem ©ebraudje mit frifcher Butter auSgefchmiert wirb, um baS 'Jlnlegen 
beS fpooibel ;u oerhinbern. 

GS wirb allgemein behauptet, bafi ber Booibel fe^r fein rieche unb 
ben fogenannten Äerngefchmacf erhalte, auch länger aufbemahrt werben 
fann, wenn ;ur Bereitung berfelbeit 3w>etfd|en famt ben fernen benufct 
werben unb biefem 'UtuS geben bie Ääufer ben Borjug. 'Jlachbetn bie 
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3roetfchen gu einem bi'mnen Srei oerfodjt finb, merben bie ©feine 
befeitiflet. 

Kachftehenbe ©eräte roerbeit bei Bereitung ber bombet mit Vorteil 
angerocnbet : 

§ig. 96 jeigt ben eingentauevten Steffel im Xurdjldmitt , §ig. 97 
im ©runbriß. a ift eine fenfrecf)t ftetjenbe Söetle, in roelcßer 3 burcß= 



gig. 96. üefiel jum Äotfjen beä tpooibet. 
(®urd)f(f)nitt.) 



gig. 97. ©nmbrifs oon gig. 96. 


loderte Bügelbretter, non meinem baS iKittelbrett unter bent rechten 
SLUnfcl ju ben giuei anbern angebracht ift, befinblich finb. Turcß ben 
bei c eingejapften ^ebel d unb bie feanbljabe e f roirb bie 3Beüe in Ve= 
roegung gefegt. 3e größer bie gebohrten &öd)er in ben Bügelbrettern finb, 
befto leichter, frfjneller unb beffer roirb bie SBirfung beroerfftelligt. gig. 98 
geigt einen §erb mit oerfdjiebenen Steffeln unb jroar a ift ein Stupfe r= 
feffel, in roeldjem bas ViuS bis gur ©irupbicfe eingefocßt roirb. 3n 
bemfelben befinbet fid) burch einen (Sifenbügel gehalten, ein Üiuerüljrer, 
roie er bei §ig. 98 d bargeftetlt ift, bei b finb 3 große, tt)önerne £>äfen 
(Töpfe) in roelchen öas ÜKuS bann fertig eingefodjt roirb, roo roeber eine 
SBilbung oon ©rünfpan, noch ein Verbrennen möglid; ift. Ter .Hupfer; 
feffcl hat, roie bie 3 großen Tfjonhäfen eirte befonbere ^eijung, roetcße 
gemeinfchaftlid) in ein St a min einmünben. 

gigur 99 jeigt einen auS Vrettern jufammengefchlagenen Trog, 
in beffen Vobcnflädjc ein Stupferbrahtgitter als ©ieb ober ©eißcr an= 
gebracht ift, burch roeldhen ber 23rei am leicßteften mittelft eines abge= 
ftumpften, unb burch älbbrüßen gereinigten KutenbefenS burchgetrieben 
roerben !ann. 

SltS Stennjcicßen, ob ber ipooibel ^inreidjenb gefocßt ift, bient baS 
nachfolgenbe, einfache 2Jlittel: SKan ftecfe in ben bereits abgefühlten if3o= 
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cibel beit Zeigefinger bi« 3 um 2. (SHieb uttb trenn beim öerau«iieben 
berfelbe frei non fßonibet bleibt, fo ift ber iponibel f)ittrcid)enb gelobt 
im entgegengefeßten galle ober muß er roeiter gelocht roerben. 

Bft ber penibel nid^t 
gehörig geforfjt, fo bilbet 
ftdi gerne an ber Cber= 
flädie Schimmel unb bie 
aiiaffe geht leicht in 
©ärung über, roobureß 
fie fauer, oft aber and) 
bitter wirb, roeldje S8er= 
fd)Ied)terung, fobalb fie 
in ber Gntftcljung be= 
merft roirb, butch noch- 
malige« ©inlochen toieber 
gut gemacht roerben fann 
ober audj, inbem man ba« 
fDfuS auf ^Bratpfannen 
ober 331ec^e bringt, unb e« 
ber SBärme eine« mäßig 
ge^eijten Sadofen« au«; 
feßt, rooburd) ba« über= 

5ig. 98. Soppelfierb jum Gintodjen bes ißopibel. M)üfH0* SBaffer ner= 

bantpft unb bie Äeiine 

bee> Schimmel« uevniditet roerben. 


21ucb au« frühen roie fpäten Pflaumen aller 2lrt, non benen e« 
allerorten oft fo grofje Mengen giebt, baß fie nicht tneljr mit 9iußen 

auf bem ÜJiarft nermenbet roer= 
ben fönnen unb beren häufiger 
fHobgenufj ber ©efunbßeit oljne= 
bin nicht juträglich ift, läßt fid) 
ein fetjr fcfjina cf f> a f t e 2Jlu« 
bereiten. 91adj Dr. 9Wecf^cr 
niirb ein folcße« in folgender 
2Beife fjcrgcftcUt : 5 kg if>flau= 
men roerben mit 1,80 Siter 
ÜBafferin einem glafierten ‘STfjon- 
»iß. 99 . Stofl mit Sieb. 0*f«& ober emaillierten eifemen 

^ . Wefäß geforfjt. 91adj 1 / 2 bi« 

3 U Stunben langem Äodjen roirb bann bie Klage burdb einen Seiber 
getrieben, raobei Schalen unb Steine -gmidbleiben, unb nun bie mu«= 
artige Klaffe unter fortroäbrenbem Umrühren auf einem fdbroaeßen 
Stoßlenfeuer bi« jur S'icfe be« öottig« eingefodjt. hierauf roirb >/* kg 
Buder unb 15 gr gepuloerter feiner Bimt jugefeßt unb nach tüdjtigem 
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Unttübren bie Waffe crfalten gelaffen. 911« ißrobuft ergeben fid) 2 1 / 4 kg 
eine« fcfjön bräunlich bunfelroten, fehr fcbmadhaften Wufe«. 

Saß in berfelben 2l?eife aud) ©ierpflaumen, dteineclauben »er= 
menbet werben fönnen, ift außer allem 3nmfel U nb je nad) ber fpeji= 
fiidjen Wüte ber g-rucht ift bas ifkobuft ein ebleres, feinere« ober 
geroöhnlichere«. 


3. ,£Hus aus fiirfdjen nnb tOeirijfeln. 

91ud> au« Slirfdjen, forool)! f üfs en al« fauren, läßt fid), roemt 
man foldje im Überfluß hat, eitt gute« 3Jlu« bereiten. 3« betn 3roed 
roerben bie entfliehen Hirfdjen in ihrem eigenen Safte bei fleißigem 
Umrühren ganj t»eid) gefodjt ; bamadj reibt man fie burd) einen 
Seiber ober ein feine« Sieb unb bringt fie hierauf reicher jutn geuer, 
roo fie bis jur gewöhnlichen Stonfiftenj be« Wufe« cingefodjt roerben. 
Surd) etroa« 3«ut unb ©eroürjnelfen tarnt man ben @efd)mad noch 
»erf einem. 

21lle fdjroarjcn §erj-- unb Änorpeltirfdhen, foroie alle SBeidjfeln unb 
Süßroeidjfeln taffen fid) hierju »erroenben unb geben, befonber« ju gteidjen 
Seilen gemifdjt, eine febr roobtfebmedfenbe unb erfrifdjenbe 3 u Ü ie ife. 

ftofgärtner diidjter in fiuifiutn bei Seffau giebt folgcnbc« diejept : 

„Wan nimmt baju am beften nur fdpoarje .Hirfchen, unb »erfährt 
babei roie beim iS'infodjen ber fauren dlirfdgen, inbem man bie enthielten 
grüc^te mit etroa« Söaffer in einem Äeffel roeid) toebt. Sann roerben 
fie burd) ein Sieb gerührt, bainit bie Steine entfernt roerben, unb 
ba« Wu« roirb hierauf unter fleißigem Umrühren fo lange ge= 
focht , bi« es gleichfant t roden ift, ba« heiftt bi« eine auf Rapier 
gebrachte fleine Cuantität feine feuchte Stelle mehr juroege bringt. So 
roirb e« bann nod) roarm in fteineme Söpfe gefüllt, bie Oberfläche ge= 
glättet, roorauf man bie Söpfe nach einem ober jroei Sagen in einen 
roarmen ©ad= ober Sörrofen fteltt, bamit ba« Wu« nod) mcl)r trodnet. 
3ulept legt man ein paffenbe«, runbe«, mit di um ober Spiritu« ge= 
tränftes Rapier unmittelbar barauf unb binbet bie ©efäße bid)t mit 
boppeltem Rapier ober beffer mit dünbsblafen luftbicht ju. Siefe« Wu«, 
gehörig jubereitet, hält fid) 3«l)re lang gut. dfeint ©ebraud) roirb e« 
mit roarmem Gaffer aufgeroeicht unb fliiffiger gemacht, wohl aud) etroa« 
2t>ein ober paffenbe« ©eroürj hinjugefügt, unb roarm ober falt al« Sauce 
ju gleifd) ober Wel)lfpeifen gegeben. 6« fchmedt fehr angenehm fäuer= 
licbfüfj. diimrnt man eine dKifcßung »on h<dbfaurem unb halbfüßent 
Äirfchenmufe, fo roirb ber ©efchmad baburd) fräftiger; jebod) barf bann 
eine Seigabe »on etroa« 3« der nicht fehlen." 

IV. Sie ©elethtreitung. 

3Bie fchon ermähnt, ift ba« ©elee ber eingebidte, geflärte, mit 
3uder »erfegte Cbftfaft. Sa« ©elee muh be«halb gattj ftar, unb »on 
fdjöner garbe fein, ba« 91roma ber betreffenben grucht hefigen unb feft 
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(gallertartig) fein. SDas filtrieren ber Cbftfäftc burd) ein Xucf) ift liier 
am notroenbigften ; Sriiden unb ^reffen ift oöllig ju oermeiben. 3?ie 
färbe erhält eS non felbft, unb finb bie meiften ©eleeä fdjön rot. £as 
Mlären gefößießt mit geklemmter fireibc, roelcße man in Keinen üDtengen 
in ben focßenben frucßtfaft roirft unb babei immerroäßrenb abfcßäumt. 
£aS (Sinfodjen muß folange fortgefegt roerben, bis ein tropfen, ben 
man mit bent Söffel auf einen falten ^orjellanteUer bringt, fofort er- 
ftarrt. 2)aS Stroma ber ^rudjt roirb baburd) erßalten , baß man nießt 
juoiel Bucfer jufegt. 

3)fan fann ©eleeS aus allen reifen unb unreifen grüßten unb 
frucßtabfäüen ßerftellen. Unreife frücßte (fallobft) bcniigt man ßieju 
befonberS gern unb erßält aus folcßem meßr, fcßönereS unb rooßlfcßmed= 
enbereS Brobuft. Bie öerftellung bcs ©eleeS berußt auf bent 'fleftofe- 
unb ©ummi=®eßalt ber früdßtc (fieße Seite 38); roenn man beSßalb 
ben ?5rucf)tfäften nocß ©elatiue, roie fie im ßanbel oorfommt, jufegt, 
fo fann man fotuoßl bie Sllenge alö aucß bie ßeroorragenben ©gern 
feßaften beS ©eleeS erßößen. 

3m nadjfteßenben füllen einige Siejeptc oon erprobten ©eleeS an= 
gefiißrt toerben. 

1. ©elee aus Ärpfeln unb ßirnen. 

©clee auS reifen 'Äpfeln, Birnen unb Sreftern. Äpfel unb 
'Birnen preßt man am beften aus unb filtriert ben Saft bureß ein iud). 
3u 1 kg Saft fegt man bann bei Äpfeln ca. 500 gr 3uder ju, bei 
Birnen ift biefer 3ufag, wenn baS ©elee nießt faßre lang ßalten foU, 
nießt nötig; im anbern falle genügen aueß 200 — 300 gr fuder. £ann 
mirb bie flüffigfeit bis jur gelungenen ©eteeprobe unter öfterem 3lb= 
fdßäutnen eingebampft unb in, bureß ßeißes Blaffer oorfießtig ermannte 
©läfer ober in Seßalen gebradßt, morin man eS langfam erfalten läßt. 

SluS ben Xreftern gerbftoffßaltigcr Birnen erßält mau ein feßr 
feßönes ©elee, roenn man biefelben mit fooiel Blaffer, baß fie nießt am 
brennen, tiießtig foeßt, bann bie Xrefter mit bent Safte auf ein £ueß: 
ober filsfilter bringt unb abtropfen läßt. Sie roeitere Beßanblung unb 
ber 3uderjuiag ift roie oben. Cßtte 3ucfer ift felbft bas ©elee aus ben 
Sreftcrn raußer 'Dioftbirnen feßr aromatifd), mit 3ucfer roirb es fdiöner. 
3n gleidjer Sßeife fann man aud) reife Äpfel ober Birnen oorßer }er= 
fodßen unb ebenfo ben Saft abfiltrieren. 

SSeißcs Äpfelgclcc roirb nad) Bf- &ocß in friemar folgenber= 
maßen ßergeftellt : 2>ian nimmt BorSborfer, Reinetten ober Stettiner, 
feßneibet bie Sternßäufer ßeraus, bie Äpfel felbft in bünne Scßeibeit unb 
gießt fooiel Söaffer barauf, baß eS überfteßt. hierauf fegt man fie 
auf bas feuer, läßt baS Söaffer langfam bis jur Hälfte etnfoeßen, 
feßüttet bann bie Äpfel auf ein Sieb unb läßt fie rein ablaufen. 2luf 
einen fiiter bes gerooitnenen Saftes nimmt man 8 / 4 Bfunb geläuterten 
3uder, läßt ißn auffoeßen, feßäumt ißn fleißig unb foeßt ißn langiam 
bis jur Brobe. 
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Über ein febr gutes Äpfelgelee gibt ^ofgorten=3nfpeftor 
Säger in Gifenacß, ber fid) um bie tedmifdje C'erroertung bes DbfteS niete 
i'erbienfte ermorben bat, in bett ißomol. KonatSbeften 3f ad) riebt; er be* 
reitete baSfelbe in einem Sabre, roo bas Cb ft einen febr geringen fßreiS 
batte. Cie Bereitung im großen mar folgenbe: 

„Cie Äpfel mürben ungefdjält burcbidmitteit unb meid) ju SBrei 
gefodjt. hierauf blieben fie 3 Ca ge falt in einer SBanne ftefjen , nach 
roetcber 3eit fid) fd)on Spuren non Oie tee in bem SBaffer jeigten, 
bellen iUlbung roabricbeinlid) burd) baS Grfalten begiinftigt roirb. Cer 
nun auSgepreßte Saft mar fdjoit nad) Öftünbigem itodjen bid roie 
3uderfirup. 3ladj bem Grfalten in Ciipfen füllte er auf glafdjen ge-- 
füllt merben, mar aber falt fo fteif mie b arte iöuttcr, fo baß er fidb 
nur mit bem Keffer fdmeibcn , ermärmt jebod) ftreicfjen ließ. C i e 
garbe ift f d) ön mein rot, ber ©efdjmad ^ ö d; ft angcnebm. $$ 
muß ermähnen, baß ict) etma ben 10. Ceil Cuitten (ÄbfäUe non Giro= 
madjquitten unb fleine Siebte) mit fodjeit ließ, roeldje meit mef)r ©elee 
bilben als Äpfel. Ciefe geben auch einen bödbft angenehmen 33eige= 
febmaef, fo baß bie 3i»ntmürje faum bemerft mürbe." 

gerner gibt 3äger folgenbe Anleitung. „Kan foeßt bie norßer ge= 
mafdbenen, ungefdjälten Äpfel im Heffel möglich)! meicb, ohne baß fie ju 
33tei merben. Canit läßt man fie in einem ber Kaffe angemeffenen 
©efäße 2—3 Cage ftebcit, roaS jur ©eelebilbutig unerläßlid) ju fein 
fdbeint. hierauf merben bie Äpfel in einen groben Sad gebradjt unb 
über ein offenes ©efäß gehängt, fo baß ber Saft abtropft. £>ört bas 
Äbtropfen auf, fo mirb bie gliiffigfeit in einen Heffel ober auf bem 
Serbe ju ©elee eingefodjt. 3»der mirb nad) ©efdjmad bdijugetban, 
bodb ift es ratfam lieber mehr als ju menig ju nehmen. Gbe bie 
■Kaffe bid roirb, fefet mau beliebig Vanille ober 3iint, Sngroer ic. zc. ju." 

iBefonberS foll nod) barauf bingeroiefen merben, baß man auch aus 
ben 3i er dpfeln (Pirus baccata) unb ber grudjt ber japanifdjen 
Quitte (Cydonia japonica) ein febr feines ©elee auf obige SBeifc geroinnt. 

2. ©elee aus ©nitten. 

CaS ©elee aus Quitten biirfte baS ältefte unbroeiteTt oerbreitetc 
fein. 3ft bod) in jebem Honbitorlaben in ben mannigfaltigften gor= 
men ju finben. GS roirb in folgenber SBeife b er Ö e f te Ut : bie uitge= 
febälten Quitten, benen man nur bie Herne unb ben Held) genommen 
bat, merben in Stüde gefdtnitten unb mit äöaffer ju 'Srei gefodjt. 
Cer Saft roirb filtriert, mit 3uder oerfeßt unb nad) oben angegebener 
Sßeife ju ©elee eingebampft unb fann bann, noch im marinem 3uftanbe 
in beliebige gönnen gegoffeit merben, roaS übrigens mit jebem ©elee 
gefd)cben fann. 

o. 23ofe l)at juerft eine Kann elab e aus Quitten geroonnen unb 
bann bie rocid)gefod)ten Senaten jc. :c. roieber mit 2Baffer unb ©emürj 
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ftarf unb folange gefodjt, bi# fie einen 93rei geben. gm übrigen nmvbe 
bann roie oben oerfahren. 

S3ei bem 2lu#bringen be# ©elee# aus ben gönnen bieten ficf) bie 
unb ba Sdjroierigf eiten. SDasfelbe mufj in bcr gönn erfalten unb 
gebt bann nicht ganj leidjt betau#. Um bie# leidster ju beroerffteHigen 
hält man bie gönn furje 3®ü in f)cifecö SBaffer, rooburdj bie äufjerfte 
Ärufte be# ©elee# roieber ftüffig mirb. 

3. ©eite aus Steinob|t. 

2lu# ben Steinobftfrüdjten, bie befonber# reidb an ©ummi finb, 
lägt ficb fdhöne# ©elee bereiten. S'a# Steinobft mirb, roenn e# reif 
oerroenbet mirb, entfteint, mit fooiet SBaffer, als juni Sfebeden ber 
grüdjte notmenbig ift, etroa 15 SJlinuten lang gefodjt, unb bann au#= 
gepreßt. SDen Saft filtriert man burd) Seinroanb ober glaneU, giebt 
je nach ber 2lrt ber grüßte auf ben fiiter 100—300 gr geftofjenen 
3ucfer ju unb bringt ben Saft bi# jur gelungenen ©eleeprobe auf# 
SBafferbab, roorauf bann bie marme gliiffigfeit in ©läfer gegofien mirb. 
Slorjüglich finb befonber# bie ©elee# au# Slprifofen unb fpfirfidjen, 
benen man, um ba# feine Slroma ju erbalten, möglidjft roenig 3ucfer 
jufegen barf. 

S3on befonberem SBerte ift e#, bag man aud) unreife Pflaumen, 2tpri- 
fofen unb fßfirfidje baju oenoenben fann unb jroar fomobl abgeroorfene, au#= 
gebrodene ober fonft fdjledjte grüdjte unb roieber oerbanfeti mir bie 
Slorfcbrift baju £>errn ^ofgarten^gnfpeftor Säger, ber biefelben in ben 
ipomologifdjeit fDJonatsljeften oeröffentlidjt ; fie gelten fo jiemlidj für alle 
unreifen Sdeinobftfrüdjte. 312 an iöft 3ucfer in 3lraf ober granjbrannt: 

mein, roorin bie griiebte langfam roetdjgcfodjt roerben; man fann bann 
entroeber bie grüdjte mit bem Safte in ©läfer bringen, ober ben Saft 
allein, gmmer erhält man ein golbgelbe# ©elee oon hochfeinem ©efdjmacf. 

4. ©elee ans tBeerenob|l. 

31uch gu# Seerenobft lägt fidh ©elee bereiten. 3)a# au# Grb= 
beeren ift fdjon äientlid) befannt unb mirb fdjon in fionbitor-- unb SDeli= 
fateffenläben gefunben. Heinrich Seniler giebt für bie ^erfteUung oon 
©elee au# Skerenobft folgenbe 5Borfä>rift. SlJan übergiefft junädjft bie 
grüdjte mit fiebenbem SBaffer, um bie Saftabfonberung ju erleichtern 
unb um 5 ugteidj ba# nötige Stbroafcfjen burdjjufüljren. Sobalb ba# 
SBaffer abgefühlt ift, nimmt man bie Sleeren Ijecau# unb bringt fie in 
bie ißreffe oDer in einen Sacf, um ben Saft ausjupreffen, roelcheti man 
fofort in einen fupfernen ober nteffingenen Äeffel bringt, ber auf ein 
ijodjlobembe# geuer gefegt mirb. Slun mirb geflogener 3u<fer einge= 
rührt, beffen SJtenge fidj nabh ber Cbftforte richtet. 33ei Himbeeren, 
ßrbbeeren unb Sfrontbeeren nimmt man auf 1 kg Saft 500 gr, bei 
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gofjannisbeeren unb ^eibelbeeren 750 gr auf 1 kg (Saft. Oer Saft 
barf nidfit länger al* 1 5 Minuten fodjen, bann roirb er fofort in glafdjen 
filtriert unb giebt ein fdjöneS, HareS, roo^lfcljmedenbeö Qelee. 

V. Sie Scrcitung btr Cbftpaften. 

2lnftatt bas Cbft in gönn oon Saft, 9Jtu3 ober ©elee aufjubeioaljren, 
fann man biefe fprobufte nod) weiter »oit iprem B?affer befreien unb 
befommt bann getrodneteS CbfttnuS tc. sc. 

gm Orient roirb fdjon feit galjrffunberten 2lprifofenmu8 getrodnet, 
inbem man baSfelbe roieberfjott iibereinanber auf Bretter ober Steintifcfje 
ftreicfet unb fo trocfnct. Seit langer ift in Ungarn unb Söhnen 
bie 3)ietf)obe oerbreitet, bafs man bas unter bem tarnen gBonibel bt- 
fdjriebene s DluS (f. S. 214) auf Bratpfannen ober Biedre bringt unb es 
ber Sßärme eines mäßig ge^eijten BadEofenS auSfefct, roobutdf) bas über= 
fdjüffigc Sßaffer oerbampft. gm gafjte 1856 wollte ein Serr Söller 
ju Sd)üffelburg bei Sinblar fefteS Slpfettompott erfunben ^aben, roaS er 
folgenbermaßen befdjreibt: 

„Oie beiliegenbe IfSrobe jeigt eine neue, oon mir crfunbene Cbftbe= 
nüßungSart, nämlid) bie Bereitung oon feftem Kompott. Cbft 
roirb bampfgar gemalt, bann oon Stielen, Schale, Kernhaus u. f. io. 
befreit unb abgebampft, bis es eine fefte 5Diaffe roirb. OaS Oörrobft 
foftet fo oiel Arbeit unb 3Jiiit)e, bafs eS fcfjroer fein würbe, 3—5000 
gentner Cbft in einem gapre ju oerarbeiten, ba eine gierfou in einem 
Oag faum 50 kg Cbft fcf)älen, fdjnißeln unb trodiren fann. Oagegen 
fann eine fperfon täglid; meffr als 40—50 3 e ntner Cbft ju feftem 
Kompott ©erarbeiten. 

3u 3lpfelfraut bienen oorjüglid) Süfiäpfel ; jroei ber beften Sorten 
bierju finb ber Zärtling, ber ergiebigfte Krautapfel, er liefert 15 — 18 0 /(> 
Kraut, unb ber Kernling, ber als ber feinfte Krautapfel betrachtet 
roirb, unb oon einem fef>r gefuttben unb reidjtragenben Baum flammt. 
Beibe 3lpfetforten erfrieren nid)t fo leicht wie anbere fogenannte Sauer= 
äpfel; bie $pfel werben Ijier auf bem ©raSboben im greien burd)- 
rointert uttb fpäter geprefjt unb ju Kraut eingefodjt. OaS Cbft inufj 
nämlid) lagerreif fein, wenn eS feines unb oieles Kraut geben foll." 

gm gafjre 1881 befd) reibt Oireftor 3)iid)elfen in (QilbeSljeim bie 
Ületboöe CbftmuS ju trodnen, roie fie grau 'paftor Kien er in ?iien= 
ftabt bei ©ronau a. b. 8. anroenbet. Oie 2lrt unb äl'eife beS C5in- 
fod)ens befdjreibt bie grau 'paftor folgenbertnaßen : 

„3n Saffrgängen roie ber bieSjälfrige, welche einen überreifen Cbftfegen bieten, 
pflege if ffon feit langer 3 e 'i bas roetüg faltbare grüffobft (Äpfel unb 'Birnen) 
ju DbflmuS einjutofen, refp. einjutrodnen. Diefe ®ietf)obe ift oon boppelter 
©iftigteit, roenn bie Gntfernung non ber ©tabt unb bie oerlfältniSinäjiige 3ßert= 
lofiglext ber gruefft ben Berfauf in robem guftanbe oerbictet. Äpfel forooljl roie 
Birnen »erben gefdjält unb auögefernt; benn if finbe, b afj bie Sdfate etioaö 
Bitteres an fidj fjat unb taffe mir beal)aI6 biefe üllüfjc nirfjt uerbriefjen. gutn 
Ätifepen ncljme id) auf ben erften £>imten (ca. 32 2.) oielleicf)t 2—3 2iter SBaffer, ober 
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auch glieberfaft; legerer ift geiunb, trägt jur ftonferoierung bei, fchatoet bein ©eießmaef 
rtic^t unb macht bas gabrifat bunller. Darauf, roenn bie TOaffe erweicht ift, feße 
ich naeft unb nach weitere 5—6 Ipimten, je nach ©röße bcS fieffelS, ju, jeboeß 
oijne Waffer. NäcßfteS 3af)r, refp. bei bem nädjften ©infoeßen, roerbe ich Derfuchö= 
roeife am läge juoor einen Zimten ganj Heiner Stpfet unb gallobft mit Schale 
unb fiernßauS roeieß lochen, glicberbeeren jufeßen, bie Stiftung auf ber Dbftpreffe 
bureßpreffen unb biefen Saft ftatt Waffer jum Slnfeßen benußen. 

Wie lange man einfoeßen muh, hängt son bem geuer unb ber 33! affe ab; 
idj Joche lieber bei nicht ju ftarfem geuer eine Stunbc länger. SJlä ich int Nuguft 

b. 3. Spfel unb Birnen einfochte, fieng ich um 8 Uhr an, fdjiittete um 10 Uhr 

bie le^te Waffe hinein unb mar Nachmittags um 4 Uhr fertig. Wie beim 3® tt: 
fcßenmuS pflege ich ju prüfen, ob bie Waffe auf einem Seiler einigermaßen fteßt 
unb nicht oiet glüffigfeit mehr auöfcßeibet. Sobann roirb baS Mus in Söpfen 
ßingefteUt, um fpäter bem beinahe fertig gelochten 3n>etfchenmu$ ^ingugefügt ju 
roerben. (3ch laffe beibes jufammen noch etroa e ' ne Stunbe focßen, rooratif es feßr 
rafet) fonfiftent roirb.) 3ft bann gegen ober nach Weihnachten bie oiele tänblicße 
ülrbeit »orüber, fo erfolgt bas ©introtfnen bes MufeS. §ierju paßt ein jeber 
Bacfj, 8rat=, Sroden» ober auch Stubenofen. 2J!an füllt auS ben Söpfen auf 

Seiler, roenbet biefe manchmal um, bis bie Äucßen fo oiel geftigleit ßaben, baß 

man fie auf Körben ober Brettern bem Suftjuge ausfeßen Jann, 100 fie fich bann 
oöllig oerhärten. 9luf biefe Weife roirb auch bas Sommerobft, roelcßeS oft fo oer* 
fcßleubert roirb, auf 3aßre hinaus nußbar gemacht. (Die ooUfommen gut erhaltene 
Sflrobe bes eingetrodneten MufeS auS bem 3aßre 187011 giebt allerbingS ben heften 
Beweis für biefe Behauptung. ©. M.) 

Da man ferner immer nur fo oiet oon bem MuSJucßcn auflöst, roie man 
gerabe gebraucht, fo geht nichts oerloren, roäbrenb baS nur in Söpfen etngefoeßte 
WuS rafetj nerjeßrt roerben muß. 3 n feine Scheiben gefchnitten, mit heißem ober 
Jaltem Waffer bebeeft, löst fich bie getrotfnete Waffe in wenigen Stunben auf. 
WiU man rafcß ein Äompott haben, fo Jann man es auf geuer, beim Umrühren, 
in wenigen Minuten Har haben. 

Durch bie Wetßobe beS GintrocfnenS hat man auch in 3aßren, roo (ein Dbft 
gemachten ift, immer frifdjeS MuS für bie ilinber ober Äompott; auch Jann man 
jeberjeit einen angenehmen DbftJucßen bereiten. 3 ll <ter unb feines ©eroürj 
tßue ich beim Buflöfen hinein. Seßr fchön unb bauerhgft ift auch getroefnetes 
jtirfchmuS, bocß giebt es biefe grueßt bei uns feiten im Überfluß. 

Wenn ich auS bem getrodneten MuS Cbftfuppe bereiten will, rüßre ich 
basfelbe nach bem Kuflöfen bureß ein feines Sieb.* 

2lucf) in ©cßlefien ift biefe ÜWetfiobe fdfjon fetjr alt; ß. 2)? filier in 
3ü(Iid)au berietet bariiber, baß man bas Pflaumenmus fo lange im 
fteffel rübvt, bie es, roenn c* gehörig erfaltet ift, bie fteftigfeit eines 
SBroteS befommt, audt bringt man es, menn es marin aus bem .fteffel 
fommt, auf Bretter gelegt in bie ffform non Broten unb läßt eS an 
ber ßuft abtroefnen, ober bringt es, roenn es nodt nidjt ganj feft fein 
foUte, nod) ein ober meßrcrentale in ben SJadofen. 

3n gleicher Sßeife ßat man ÄirfdjcntnuS ic. jc. ba unb bort 
f cf) 0 n bis jur geftigfeit eingebampft, eine größere '3erbreitungsart bat 
biefe 3Jtetfjobe aber nod) nidjt gefunben. 

infolge ber Einführung oon Äonferocn jeber 2(rt forooßt beim 
ßanbbeer als ber flotte, foroie mit Micffidtt auf bie überfeeifdjen Äo- 
lonieen fottte bie föerftellung oon foldjen tro denen Cbftmufen, roie fie 
fid) aus ben meiften Jrüdjten ßerftellen laffen, in größeren Mengen erfolgen. 

2Jtit einem feljr oeroollfommneten Perfaljren, bie &erfteHung ber 
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Cbftpaften aug gruchtfäften, bat ung Cfonomierat 9t. ©ötfie in Greifen: 
beim in neuefter 3 «it befannt gemacht, melier bie erfte 2 lnregung baju 
burdb bie Pätes eineg Äjerm Segrig in Elbbeoüle erhielt. Tiefe Pätes 
waren fleine fefte Täfelten aug 9tpfet- unb Sirnenmarf, bie man nur 
furje 3 eit aufjufodjett brauchte, um babureb ein trefflidßeg Äompott ju 
erbalten. Segrig bat 1876 eine DJillion Äilog folget haften bergeftellt 
unb bag kg ju 1 „H, oerfauft. 

9t. ©ötlje befebreibt bag Verfahren folgenbermaßen : 

Tag Cbft wirb mit ein wenig 28affer angefefct, Gipfel unb kirnen 
werben nicht gefd^ält, fonbern nur in einige Stüde jerfdmitten. 2ltg= 
bann werben bie fruchte oollftänbig ^erfocht unb burd) ein feineg Sieb 
getrieben, um Schale unb .tterne, fowic etwaige gafern burdjaug 5 U ent= 
fernen. Sei Seerenobft muf; man ein föaarfieb haben. Tag gewonnene 
ÜDiarf wirb in einem fupfernen ober meffingnen Äeffel unter fortwährend 
bent Umrübren eingebidt, wobei barauf ju achten ift, baff ber jum 
9tül)ren benußte ©oljlöffet immer bie ftigur einer 2 ld)te ( 8 ) befebreibt, um 
baburd) bag Einbrennen ju »erljüten. Tag 2 )?arf erhält einen 3 uder= 
jufaß, ber je itad) bem Säuregehalt ber Dbftart, refp. ber Cbftforte, 
ein höhnet ober nieberer ift. Curhfhnittlid) würben hier 60 ©ramm 
auf bag fftfunb ÜJtarf genommen, boeb lieferten gemiffe Sofal=Sirnforten 
auch ohne 3 uderjufaß ein guteg fßrobuft, wäbrenb ju bem mehr fauren 
Stcinobft 100 — 125 ©ramm nötig waren. Cer ©efhmad ift bafür 
tnaßgebenb unb wieberbolte Serfuche werben leicht bag richtige Cuantum 
3 uder treffen laffen. 

Tag Ginbiden erfolgt über lebhaftem fyeuer ; man fegt eg fort, 
big ber Söffet im EJlarfe aufrecht fiteben bleibt, ober big ein wenig 
Karf auf ben 9tanb eiiteg falten -Teller«, aufgetragen, fi<b nad) bem Gr-- 
falten abjiehen lägt (©eleeprobe.) 

,pat bag 9Jtarf bie nötige Sonfiftcn; erlangt, fo wirb eg auf fleine 
feorben geftriefaen, bie aug Gifenblecß tonftruiert unb mit einem 1 cm 
hoben feften 9ianbc, foioie mit einem Soben aug feinftem oerjinftem 
Crabtgefleht oerfehen finb. Dian bebedt ben Soben mit einem Statt 
reinlichen, nicht ju ftarfem Rapier, bag genau in bie ,'porbe hinetnpaßt. 
unb ftreiebt auf bagfclbe bag üßarf auf. Cer gleichmäßig hohe Sanb 
erleichtert bag gleichmäßig bide Eluftragen beg EJiarfeg, wag wieberum 
notwenbig ift, um ein fprobuft oon berfetben Cide ju erhalten. 

Cie feorben fommen nun in eine Cörre, wo fie bei einer Tempe= 
ratur oon ca. 63° C. oerbleiben, big bag SBaffer größtenteilg oerbampft 
ift unb bie -Kaffe bie gehörige fveftigfeit erlangt b°t. Ciefer EJioment 
tritt je nach ber Sefhaffenheit ber Cörre unb ber Elrt beg Cbftntarfeg 
früßer ober fpäter ein ; in manchen gäHen waren bie fßaften fhon nah 
12, in aitbem hingegen erft nah 24 unb tneßr Stunbcn fertig. Ciefe 
Serfhiebenheit übt natürlich einen (Sinfluß auf ben ißreig beg ißro= 
bufteg aug, obwohl fid) anbererfeitg biefe Ciffercnjett beim ©roßbetricbe 
nteßr ober weniger augglcidjen ober bodj nur oon geringem Ginfluß 
fein werben. 
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Eft ber Enßalt ber Sorbett trocfen genug (ben nötigen fDtaßftab 
giebt bie Grfaßrung gar balb an bie fpnnb), fo befreit man bie leber= 
artigen Ültarftafeln juerft non ber i£'apier=Unterlage, mag fid) nacß Se= 
ftreicßung berfelben mit einem feuchten Scßwamm teictjt bewerfftelligen 
läßt. 2llSbann jerfcßneibet man bie Safetu mit löilfe bei SinealS in 
Streifen gleicher Sreite, bie ißrerfeüS roieber ebenfalls nad) einem be= 
ftimmten ÜJtaße in redjtecfige Säfelcßen gleicher Sänge geteilt werben. 
Siefei ^ejtßalten beftimmter iDlaße ift unbebingt nötig, roentt bie 2Bare 
gut auSfeßett unb nerf aufsfähig fein fotl. 

2Bir fcßneiben bie Säfelcßen 5 cm lang unb 2,5 cm breit, unb 
haben jweierlei fQoljfiftcßen anfertigen taffen, bie mit Rapier auS= 
gefleht finb unb beren fteinere ein halbes, bie größeren ein ganjeS 
Kilo haften faffen. En biefer fjortu fann bai f|kobuft fofort per Sßoft 
nerfenbet werben. 

3lm bejten eignen fid) jur .öerftellung non haften Gipfel unb Simen, 
bie inbei wieber nad) ben einjeltien Sorten einen nerfdjiebenen ©rab 
non Sraucßbarfeit jeigcn. So gaben beifpieliweife Siels Sutterbirne 
auigeseid)nete, ber Selbe Sellefleur unb ber :)iote Giferapfel gute fßro= 
bufte, roäßrettb fid) Sir’ '.Butterbirne als wenig tauglich erwiei. Sehr 
gute Stefultate lieferte ein ©emifcß non Äpfeln unb Simen ju gleichen 
Seilen ; ebenfo ließen fid) aus ben feitßer nur als Eierfrüchte befannten 
Seeräpfetn (Malus pmnifolia, Pirus spectabilis :c.), bie einen befow 
betS ßo^en Sei) alt an gallertartigen Stoffen haben, haften non wunber= 
fcßönem Slnfeßen unb trefflichem ©efdjmad bereiten. 3iad) Äpfeln unb 
Simen fommen Quitten, Stprifofen, ‘rßfxrftcfje, pflaumen (befonberS 
fUlirabeUen unb iKeineclauben) unb Etüetfchen. Sie brei juerft genannten 
Qbftarten jeießnen fid) ebenfalls burd) einen großen fHeicßtum an gallert= 
artigen Seftanbteilen aus, waS jur gotge hat, baß bie aus ihnen be- 
reiteten haften fcßncller unb nollftänbiger trodnen, als biejenigen anberer 
fvriid)te. Sißmercr fdjoit trodneten Grbbeeren, Stad)elbeeren, Siißfirfd)en 
unb föeibelbeeren ; bis jeßt nießt in fefte fyonn ju bringen waren: Eo= 
ßannisbeeren, Sauerfirfcßen, Himbeeren unb Srotnbeeren. Enbeffen 
laffen fid) gewiß aud) bei biefen Qbftarten burd) Ülnwenbung non ©e= 
latine ober Eufaß eines anbent, an ©allertftoffen reid)ett QbftmarfeS, wie 
j. S. baSjenige non Ipfeln, günftige fKefultatc erjieten ; aueß erleichtert 
oemtinberter Euderjufaß baS Srodnen. 

Son einem Kilo roßer grüdjte würbe im Surißfcßnitt ein ßalbcS 
Kilo 3)farE erjielt, welcßeS 200 — 250 ©ramm fertige haften gab. Sie 
^erfteHungSfoften non 1 fflfb. haften belaufen fid) unter 3lnrcißnung 
beS ObftwerteS, beS EucferS, ber ^eijungS; unb 3lrbeitSfoften, fowie 
ber X'lbnüßung ber ©erätfeßaften nad) unfern feitßerigen Grfaßrungen 
auf circa 50 Siefer ißreis feßmanft je ttad) bem Qbftwerte ber 
einjelnett Eaßrgättge, beut größeren ober geringeren Buderjufaße unb 
bem llmftanbe, ob bie Slrbeit non ben ‘Dtitgliebern beS Kaufes mtent-- 
geltlicß unb nebenbei nerrießtet wirb, ober bei größerem Setriebe 
Arbeiter bejaßlt werben miiffen. Ser SerfaufSpreiS ftellt fid) naeß 
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eingejogenen Grfunbigungen für unfer ißrobuft auf 75 ^ bis 1 JL pro 'Pfb. 
33ei fabrifmäßigem betriebe taffen fiefj »on ben Unfoften bebeutenbe 
Grfparniffe errieten, bie einerfeüs ben ©ernenn »ergrößem unb es atiberer= 
feitS geftatten, burcf) nichtige, ben fransöfifeßen gleiche greife ber Äon= 
furrenj bie Spiße ju bieten unb Grport naeß anbern Sänbem ju treiben. 
£aß bie »orfteßenb ermähnten Äiftdßen bei ber Jtoftenäufammenftellung 
nicht geregnet finb, ift felbftoerftänblid). Sie erßößen ben "}>reiS je 
nad) ber feineren ober geringeren 3t rt ber Stnfertigung um 10—30 ^ 
pro ißfunb. 

Um eine mögtießfte GrfparniS ber ^eijungefoften unb eine nuß= 
bringenbe Vereinfachung beS SetriebeS ju erjieten, habe ich bas 9)?obett 
eines Apparates fonftruiert, auf beffen einer Sälfte in jroei Äeifetn ba» 
Cbft jerfodjt unb bas ÜJiarf eingebieft mirb. ®ie anbere Hälfte beS 
Stpparats befteßt aus einem iSörrrautn mit oier fpcjiclt für biefen Broed 
angefertigten Sorben. Äodßßerb unb $örre werben (ber GrfparniS 
halber) mit einem geuer geßeist, hoch ift eine Vorfeßrung getroffen, 
roelcße bie Siegulierung ber bie ®örre burcßäießenben geuetung ermög= 
ließt unb eS fogar geftattet, bie £örre gegen übergroße SBärmejufußr 
abjufperren. B um Setrieb beS Apparates finb 2 $erfonen nötig, bie 
ftd> in bie Slrbeit bes JtodßenS, bes GinbidenS unb beS £örrens ju 
leiten ba&en. GS eignen fid> ßierju befonberS grauen, einmal, roeit fie 
bie erforbcrtid;e Vertrautheit mit berartigen Verrichtungen unb bie nötige 
©efchidlicßfeit befißen unb bann, roeit ber niebtigerc SlrbeitSloßn bie 
Serfteltungstoften erheblich oerminbert. 

2iaß man bie haften nur eine halbe Stunbe in heißes SSaffer ju 
legen unb bann einige SJfinuten aufjutoeßen braucht, um ein rooßU 
fdßmedenbeS Äompott auf ben Xifd; ftellen ju fönnen, ift feßon eingangs 
gefagt roorben. 

3)ie Vorteile ber ipaftenbereitung finb auf ©runb oorfteßenber 3luS= 
einanberfeßungen fotgenbe : 

1. GS taffen fid) auf biefe Sßeife 2Raffen = Grträge ob ft* 
reießer gaßre foroie Obftabfälte gut oerroenben unb auf 
obftarmc gaßre übertragen, ©abureß roirb ber Gntroer = 
tung beS DbfteS oor gebeugt, liefen Sorjug teilt bie ÜRetßobe 
mit bem dörren. 

2. SDi e ijSaften finb außerorbenttidß ßattbar. geh be= 
fiße haften beS ,§errn SegriS aus bem gaßre 1876, bie ganj unoer= 
änbert finb unb ßeute noeß ein Kompott non burdjauä reinem ®e= 
feßmade geben. 

3. Sie [teilen eine leießt oerfäuf ließe, tnarftfäßige 
ÜBare bar, bie fieß aud) b eint Hleinb e trieb gewinnen läßt, 
roeit bie gabri f ationSroeife einfach unb teießt ju er- 
lernen ift. 

4. 3)ie SluSniißung ber grüeßte ift bie ben fbar ooll= 
fommenfte. 3)ie wenigen diüdftänbe fönnen als ^Brennmaterial Ver= 
roenbung finben. 

£ucaS, C&ftbenufcung. 3. 3tufl. 15 
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5. 2>ie haften nehmen einen möglid)ft f I e inen 9taum 
ein nnb l)«bcn be*balb für bic ©erprouiantier nng non 
©djiffen großen SBert, abgefeben baoon, baf? gcrabe 0 b ft = 
fonferoen für bie ©djiff 3 f ii djen unb b ie ©efunbljeit bet 
^nffagiere bie größte Sebeutnng befifeen. 

6. Gin weiterer i'orjug ber haften beftebt in ihrer 
leidsten SSerroenbb arfeit. 
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©üftucnuertuugsarteu, lucldjc fid) auf öte töäruuij öct 
Jriidjte oöcr auf iiie Pcrroenöuug uenjoreiter 
IFliiffigkeiteti ftiilicn. 

(©bftroeinbereitung; Ctkör-, ßranntroein- uitb Gifltgbereitung 

aus ©bft. 

I. Slllgemetneö. 

©äkrenb in ben »orkergekenben 9lbjd)nitten bicjcnigen Stetkoben 
ber Cbftnerroertung befprodjen mürben , bei raeldjett nur pkpftfalifcke 
Seränberungcn an ben grüßten norgcnommen mürben, ftiiken fid) bie 
in bicfem 9tbfcf>nitt 51t befpred;enben auf djentifckc Serättberungcn b. I). 
einjeine Seftanbteile ber $rüd;te merben in anbere Körper mit non ben 
urfprünglidjcn total »erfdjiebenen d;etnifd;en unb pbpfifalifdjen Gigen= 
fdjaften »erroanbelt. Sie am meiften in Setradjt fommenbeit Äörper, 
roeldje bie Seränberungen erleiben, finb bie Äo^len^pbrate, non 
roeldjen und bie Starte fdjon bei ber S3cfpred)uug ber 2lufbcmaljrung 
bed Dbfted unb ber Steife bedfelben begegnet ift. SBir tjnben gefekett, 
bafj bie Starte beim Seifeprojefj in Surfer iibcrgefül;rt tnirb. Siefer 
Surfer, ein meitered .tfofjlentjpbrat ift baburd; entftanben, baf? bie Starte 
bie Seftanbteile bed Söaffcrd aufnimmt. Sn ber ^rudjt roirb berfelbe Surfer, 
ben mir fdmn Seite 109 ermätjnten, audj aud ber Starte, bei ben Steinobfb 
frönten oielleidjt aud; aud ben uerfekiebenett ©untmiarten, f;crgeftellt. 
Ser Sraubeitjurfer, mie aud; anbere Surferarten, unb bie Störte finb bie- 
jenigen Atol;lenl;t;brate, meld;e bie Seränberungen bei ben im nad;folgen= 
ben su befpredjcnbeit Sermertungdarten bed Cbfted erleiben. Sie Sor= 
gänge, mcld;c biefe d;etnifd;eit Seränberungen l;ernorrufen, l;eifien ©ä = 
rungen. Sie ©ärung ift bebingt burd; ein Ferment, einen lebenbeit, 
mifrodtopifd; fleineit Crganidntud, beffen Sortpflansungdproscfj nur 
bann burdfigefütjrt merben fann, mentt badfelbe fick •>* fold;er Söfung 
befinbet, roo ed ©drangen f;eroorrufen tarnt. SBir fönnen b edlja Ib 
bie neuen, burck bie ©ärung entftanbenen ^Irobufte uttferer 
^rückte ald bie Stefultate ber Sebendttjätigfeit biefer 
tleinen Seberoefett beseidjnen. 

Sott ber großen Stenge biefer Organismen tommen für und kier 
Sroei ©ruppen in SJetradjt : 

a. Sie Sprof; pilse (Sacharomyces). Gd finb mifrodtopifd; 
Heine, einsellige Organismen, ber ©rüppe ber nieberen ptse juge= 
körig, uon runber bid ooaler gornt, roeld;c ikren Samen ber 2lrt unb 
SBeife il;rer fyortpftansung burd; Sbfcknürung (Sproffung) »erbauten. 
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Sie finb in ben gärenbett gliiffigfciten tncift in ffomt non Ketten oer-- 
bunben, unb finb bie Urfad)e ber SUfotjoigärung ; fie finben fidj in 
allen gärenben sucferhaltigen ^liiffigfeiten. 

b. Sie Spaltpilje (Sehizomyceten). GS finb noch Heinere Dr= 
ganiSmen, an bcnen man meift nur bie 3elll)aut fieljt. §ür bie Sechnit 
fotnmt uon benfelben befonberS bie Gffigmutter, Mycoderma aceti, in 
23etradjt, roeld)c alfoljol^ultige gliiffigfeitcn in Gffig uerroanbelt. Ülnbere 
rufen fyäulniSerfcheinungen bftoor, unb finb beeljalb bei einigen Kranf= 
beiten leidster unb fdjlecfjt uergorener Steine uon t)ot;er Sebeutung. 

Sie SebenSroeife biefer ileinett Organismen ift eine jiemlidj uer= 
fdjiebene, roas fdjou it)r i^orfommen unb iljre Sljätigfeit in ben oer= 
fdfjiebenen jufammengefe^ten fylüffigfeiteit bebingt. iUufjet ben tninera= 
iifd)eit Siätjrftoffen brauchen fie, mic alle ^ilje, organifdje Stoffe unb 
feilte geringe Molle fpiclcn unter biefen bie Giroeifjförper. Sie fömten 
ohne beit Sauerftoff ber Suft leben, f$Ür bie fräftige Gnttoidelung ber 
Sprofipilje ift fogar Slbfdjlujf berfelben erforberlid), roäljrenb bie Spalte 
pilje fid) unter beffen SDiitroirfung fdjneller oerntefjren unb iljre Sljatig= 
feit infolge bauon fteigem. 

SaS Söaffer brauchen fie nicht jur Grnährung, jcboch jum 2£ad)e= 
tum; eS fann ifjnen oöllig entsogen roerben, ohne baf; fie fterben, b. fj. 
bie ^dljigfeit uerliereit, bie djemifdien ^rojeffe roicbcr burdjjufütjren, fo» 
halb fie roieber in 'Jliiffigfcit mit für fie günftigen Sebingungen ge» 
langen. Sa bas SBaffer aber ber Sräger ber 'Dfä^rftoffe für fie ift 
unb ohne baSfelbe biefe Mährftoffe nidjt in bie fleinen 3ellcn jur 33er= 
arbeitung gelangen fönnen, fo ift bae SBaffer ein unentbehrlicher ^aftor 
für ben SebenSprojefj ber Spalt» unb Sprofepilje. 

SBie alle Organismen bebürfen auch biefe ber 28ärme. SB ei febr 
itieberer Temperatur unter 0° fteUen fie ihre Sfjätigfeit fefbftuerftänb» 
lidj ein, bei nieberen Setnparaturen über 0 ° arbeiten fie roenig unb 
oennefjren fid) langfam, fteigern iljre Thätigfeit aber bebeutenb bei 
mittleren Semperaturen, um bann bei foldjen jroifdjen 60 unb 100° C. 
getötet 5 U roerben. GS tjabcu alfo auch biefe fßilje beftimmte Tetttpe» 
raturgrenjen, jroifdjcn benen fie bie (Störungen unb gäulniSprojeffe am 
fdjnellften burc^fü^ren. 

2lud) biefe fleinen Spilje töten ftdj gegenfeitig. GineSteilS gefcfjietjt 
bies baburdj, baff bie glüffigfeiten burd) eine 2 lrt ber Sftilje utngeroanbelt 
rourbe, rooburefj fid) biefe felbft bie Söebingungen ju ihrem SebenSprojeffe 
genommen haben. SlnbererfeitS fjat bie urfpriinglidj uorhanbene fjjlitfjig» 
feit beftimmte Gigenfdjaften, bie bent einen Spitje mehr $ufpred)en, roeS» 
halb er fich barin fdjneli uermehrt, rociljrenb ber anbere bie SBebingungen 
nidjt fiubet unb besftalb gar nidjt ober nur roenig gebeizt. Gin nahe» 
liegenbes Seifpiel möge bieS 5 eigen, i'äfjt man ein Cfiefäf? mit büntter 

3 uderlöfung offen bei einer Temperatur uon 12 — 20 "C. fteljen, fo 
fallen in baSfelbe uielc Sporen ber uerfdjiebenftcn pijgattungen hinein, 
unter anbcretti audj bie .'öefepilje unb Spaltpiläe. Grfterc finben bie Se* 
biitguttgen für ihr Üeben nidjt, lebterc bagegen uennehren fich fdjneli, bie 
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^rliiffigfeit nimmt halb einen üblen ©eruch an unb ber 3utfcr ift in 
■Diilchfäure oerroanbelt roorben. ©iebt man aber betreiben urfprüng= 
liefen Söfung nur eine ganz Keine ÜJleuge, etroa 0,5 °/ P , Sßein=, 2lpfeU 
ober Gitronenfäure zu, fo oermehrcn [ich bie Spaltpilze unb ber 3ucfer 
roirb in ÜBeingeift untgeroanbelt. 3n furjer Seit ift bie trübe geworbene 
glüffigfeit roieber flat, es bat ficf) ein fdimuhiget Sobenfajj gebübet, 
benn bie §efe ift aufjer Shätigfeit getreten, ba fie feinen 3ucfer mehr 
finbet, unb zu Soben gefunten. 9t ber auf ber Oberfläche. ber ydüffig- 
feit bilbet ficb jcfct eine jarte, weife iQaut , bie befannte Äabmbaut, 
welche unferc ^lüffigfeit in Gffig oermanbelt. Cie fteinen Spaltpilze 
aber haben ihre X^ätigfeit halb beenbet, fie »erfdfroinben plötzlich roieber, 
unb auf ber jefet febr fauren Söfung fittben bie Schimmelpilze eine 
lÖol)nftätte. So arbeiten biefe Keinen Organismen für einanber unb 
gegen einanber, jum Stützen, roie ;,um Schaben ber 9J!en|d)en. 

gür unfere 3 roc< fe fommen folgenbe ©ärungen in 33etrad)t: 

1. Cie 2llfobolgärung ober roeingeiftige ©ärung, auf roeld>er 
bie ^Bereitung beS ObftroeineS unb beS 33ranntroeinS beruhen. 

2. Cie Gffigfäure=@ärung, burbh roelbhe ber Gffig erzeugt roirb. 

3. Cie Fäulnis, bie unfere Ißrobufte ju jerftören broht, gegen 
roelbhe roit beshalb bie nötigen iDfafnahnicn treffen miiffen. 

II. Cie Dbftocinüereitung. 

1. 0er MDeri bes ©bftroetnes. 

„5)er ebte SBfin belebt mit feinem fyeuer, 
äüo!>l jebe Sienf^enöruft ; 

2)et Cbftroein ift bem Sanbmann 
roert unb teuer, 

3ur 2t r b e i t fdfafft er 2uft!* 

Dr. 6b. Sucaä. 

Cbftroein, Slpfetroein, SHrnroein, Giber, in SBürttemberg 
Cb ft in oft, bei Crier ^5 i h 5 , nennt man ein aus bent Safte unferer 
üernobftfrübhte bereitetes gegorenes ©etränfe. ©egenroärtig roirb es in 
einzelnen 33ejirfen in unb aufer Ceutfdjlanb in beträchtlicher SluSbchnung 
erzeugt unb fonfumiert. 2Bo bie Cbftroeinbereitung Gingang gefunben, 
ba oerbreitet fid) ber Obftbau fehr fchnell, unb umgetefjrt, roo biefer 
Äulturjrocig fidh eingebürgert hat, finbet aud) halb bie Cbftroeinbereitung 
nad) unb ttad) Gingang. 9Ks ©egenben, roo ber Cbftroein allgemeines 
©eträuf, befonberS auch beS £anbmanneS geworben, feien angeführt 3ßürt= 
temberg, ein großer Seil oon iöaben, Reffen, 'Jtaffau, bie ©egenb non 
Jyranffurt, bie ißfalz, ein großer Seil ton ÜRheinpreufjen, Cberöfterreich, 
Steiermarf, ferner mehrere Äantone ber Schweiz, bie Dlormanbie, 
fiuremburg unb in Gnglanb befonberS bie ©raffdjaften Igereforbfhire 
unb Ceoonfbite. 3(ud) in Diorbamerifa roirb oiel Giber bereitet. 

Saß ber oben angeführte s I>erS bie Wahrheit fagt, wer roill bieS 
beftreiten; unb es ift faft überflüffig noch ein 2Bort über bie grojsen 
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Borjüge b eÄ CbftweineS für bie arbeitenbe Klaffe bcr Be= 
oölferung 5U fagen. Mein, wenn aud) in 2ßiirttemberg lättgft fdjon 
bie Einführung bcr Cbftweinbereitung bent früher oiel größeren Ber= 
brauch beS Branntweins gefteuert unb biefen oorjüglid) nur auf 
bie im Qbftbau noch surücfftehenben 33ejir£e befchränft hot/ fo ift bie§ 
hoch in oielen anbern beutfchcn Sänbern noch nicht ber galt unb es 
taucht h« unb ba ftetS non Beuern bie grage auf: „2öie fann am 
bientichften bem ©cnuffe bes Branntweins »orgebcugt werben?" /Denn fo 
wenig ber Branntwein in flehten Quantitäten, als Zugabe ju bem 
fchwarjen Brote bes Arbeiters, aud) nachteilig wirft, fo bringt er bod) 
baburd) fo unenblidjem Schaben, bah H<h »tele SDienfchen ber 2lrt an 
benfelben gewöhnen, bah er ihnen wichtiger bünft, als ihr Brot; unb 
weld;e bebauerlid)e unb bcmoralifiereubc Söirfungcn äuhert er erft bort, 
100 er in gröberen Quantitäten genoffen wirb ! 

föier bie Antwort: $ie allgemeine Einführung beS ©c* 
nuffeS eines guten DbftweinS als täglicher Srunf beS £anb- 
mannS wirb halb bett Branntwein mehr unb mehr oerbrängen, benn 
gerabe bie Bewohner fetter ©egenben, in benen ber Qbftwein baS §aupt= 
getränf geworben ift, jeichnen fiel) tneiftenS burd) 'Hiäfügfeit aus. 

3>aS Bier, fo fchäfcbar baSfelbe als ftärfenbeS unb näljrenbeS 
©etränfe ift, fann feinen Erfafc für ben Branntwein bieten als Qrunf 
bei ber gclb=2lrbeit , ba baSfelbe feine guten Eigenfdjaften unb feinen 
38ohlgefd>macf gänjlid) einbüfet, fobalb eS feine Äoljlenfäure oerliert 
(wenn eS warm wirb), waS aber fehr fd)wer 311 oertneiben ift, wenn 
ber Arbeiter auf bem gelbe ober im 22albe in ben 3nüfd)en5eiten bcr 
Arbeit nach einem StärfungStranf oerlangt. 

22er aber fiel)t, wie bie nieten Arbeiter mit ihrem Kruge oon 
Stein ober oon 3<nu, ber mit Qbftwein gefüllt ift, unö ihrem Brot in 
ber £afd)e jur Arbeit sieben unb nad) einigen Stunben angeftrengter 
xhätigfeit in ber fursen SHaft fidj burd) beibeS 311 neuer SKrbeit ftärfen, 
unb wie ber Qbftwein ihnen als ein burftftillenbeS, ange- 
11 e hm fäuertid)eS ©etränf bie gewünfd)tc fiabung bietet 
unb bie erfchöp ften Kräfte toieber anregt, ohne bah eine 
Erfdjlaffung nadjfolgt, wie bei bem Branntwein; wer biefeS geht, 
her wirb fidjer beit h 0 h e n er t biefeS ©etränfes für ben 2lr= 

beiter nicht bezweifeln. 

föieju fomint nod), bah ber Qbfttnoft gleid) wie bcr 2Beitt einen 
3ufa& oon 2Saffer unmittelbar bei bem ©enuh nid)t nur fehr wohl 
oerträgt, fonbern bah er baburd) nid)t feiten fogar nod) angenehmer jum 
Qrunf in ber jQitse wirb, inbem er bann ntel)r burfiftitlenb loirft. ES 
laffcn fid) fogar mehrere Beifpiele aufzählen, bie nachweifen, bah burch 
eine fdjwadje Waffcrjugabe bcr 3Jioft „feiner unb angenehmer" geworben. 

S d) l i p f führt in feinen „Kuweit Batfdjlägen 5ur jwedmähigen 
Bereitung bes CbftmoftS" an, bah '/zSKter guten 9)iofteS mit '/e Bfnnb 
Brot genügen nad) allgemeinen Erfahrungen beffer fättige, als 
1 Bfunb Brot ohne Dloft. Qer in Württemberg oiel gehörte Spruch : 
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„ 2 BoI)tf eilfjeit fontmt aus betn ^olj" finbet fjierin feine oolle 
iöeftätigung, beim cs unterliegt gar feinem Broeifel, baß burdj bcn @e= 
nuß non gutem Obftmoft feljr bebeutenbe Mengen non S 8 rotfrücf)ten 
gefpart roerben unb bentnach in guten Cbftjaljren bann bie in größerer 
Dfenge bereiteten unb jur Äonfumtion geiangenben ©etränfe einen Erfaß 
für eine niefit unbebeutenbe Dfenge 23rot bieten. 

Stiftsbedjaut Dfanbt non St. Florian bei ßin§ führt in einem 
Vortrag über ben Siliert beS DbftroeineS für beu 2lrbeiter intereffante 
'Eingaben hierüber an. (Sr fagt: „(SS ift aud) biefe 9lrt ©etränfe, meidje 
befonberS für bie arbeitenbe Ätaffe in ber Sommerljiße burftftiilcnber 
unb fräftigenber ift, als baS träge madjenbe 33ier, unb aud) nid)t fo in 
ber Spänne fdjaal roirb als baSfelbe, ein SöebürfniS in ben Ijicftgeti 
ÖauSmirtfdiaften für baS Sienftgefinbe unb bie 3lrbeit3leute gemorbett, 
fo baf> in gafjren, ino roenig Cbftroein erjeugt roirb, IgauSbefißer für 
itjrc Scutc non Slnbern 3Koft, ober non ber gerne E>cr Cbft taufen unb 
ju §aufe jn einem (freilich cttoaS geringeren) föauStrunf Ijorricfjten. 
©eroerbS; unb §anbrocrfsleute rechnen fo fidjer auf ihren Di oft, roenn 
ihnen ber Sauherr bie ,Uoft mitgibt, baß notroenbig roerbenbe Saulidjfeüen 
beim Sanbtnann nur auf galjre, uro es an Dioft nidjt fehlt, anberaumt 
roerben, roeit bann ber Sruut nidjt 511 teuer fontmt. 

Sie 2lrbeiteu, felbft ber .fjanSbienftleute, gehen nur flau unb fcfjtep- 
penb nor fidj, roenn es an einer nadifjelfenoen Stärfung burdj biefen 
ßauidrunf fehlt. Ser öauebcöarf an (Siber ift natürlidj ttadj Derfdjieben= 
tjeit ber ©rößc ber Sllirtfdjaften oerfdjieben. SaS Stift St. glorian 
barf bei feinen 3 Dieicreieu ben galjresbebarf jroifchen 1500 unb 1800 
(peftoliter aufdjlagen." 

Soll aber ber Obftmoft ein roirflidj ftärfenbeS unb ber ©efunbljeit 
juträglidjeS ©etränfe fein, fo ift feine SarftellungSroeifc burdjauS nidjt 
gleidjgiltig, namentlich auf bie ©ärung beSfelben unb bie Sehanb= 
luitg beS DfoiteS im Steller ein großes ©eroidjt 51 t legen, inbem au» 
benfelben grüdjten, bie einenoortrefflichen, gefunben unb 
ftärfenben Obftroein geben, ber fid) roenig oon geroöhnlidjern 
Sraubenroeinen unterfdjeibet, infolge unridjtigcr Seljanblung ein 
roafjrcr (S f f i g entfteljt, beffen Wenuß nur nachteilige golgen für bie 
©efunbljeit Ijaben fanu. 

'Jiamentlidj greift foldjer effigartiger Obftroein, roie er leiber gar 
nidjt feiten infolge beS 31 t lange fortbauentben 2 lb 3 apfenS aus großen 
gäffern fich finbet, bie Sdjleiinljäute beS DiagenS an, oerurfadjt eine 
fehr geftörtc Serbauung, ber DJagett oerträgt nur fcljr roenige Speifen 
meljr unb eS oeranlaßt ein foldjeS ©etränfe überhaupt ein Siedjroerben 
beS StörperS. 

Dtödjten baljer bie fpäter im Saufe biefes 2lbfdjnitteS 
gegebenen Regeln 3 ttr Sereitung eines guten, fräftigen 
unb gefunben ObftroeinS rcdjt oietfach benußt roerben, 
namentlich audj oon unfern Sanbleuten, roetdje, obgleich 
befdjeibetter in iljrcn 2 ln forberungeu, boch barauf feljen 
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foltten, baß if) r (gaugtrunf bcr ©efunbßeit in feinem alt 
nacßteilig werben fönne. 

2. Oie nerfdjiebenen ©b|iarien mtb ©bjfforten jur tBeinbrreitmtg. 

2Ran fann alle Obftarten jur Weinbereitung oerroenben. Von 
oolfgwirtfcßaftlicßer Vcbeutung ift big jeßt aber nur ber Wein aug 
Kernobft (ber Wein aug ber Weintraube muß ßier unberücfjidßtigt 
bleiben); ju roünfcßen märe eg jebodj , baß man aud) ber 33eerem 
obftfultur jum ber Weingeroinnung eine größere Verbreitung 

einräumen mürbe. (Sag 33eerenobft fönnte $. 33. in ben con ber (Heb= 
laug oerfeucßten ©ebieten im großen fultioiert werben. Soßnenb wäre 
eg ferner, wenn bie Verooßner unferer beutfcßen Walbgebirge bie bort 
in 2Jlenge wacßfenben 33eeren jur ,§erftellung eineg Weineg, ber ficß 
in ganj ootjüglicßer Qualität ßerftellen läßt, beniißten. 2lber aud) auf 
unferen SBalbbäumcn giebt eg fyrücßtc, bie ju gleichem 3 roecfe geeignet finb. 
@g fei nur an bie oerfd)iebenen ©orbugarten erinnert, beren griicßte 
big jeßt nur wenig beniißt werben, injroifcßen aber im Winter ben ©ängern 
beg Walbeg eine treffliche (Raßrung bieten, ferner finb 5 U ermähnen bie 
3ieräpfel, bie aud) bei ber ÜRugbereitung fcßon erroäßnt würben.' 

3 »n folgenben füllen junädjft bie ©orten angeführt werben, welche 
befonberg jur Weingeroinnung empfeßlengmert finb. 

n. iicrmibüforfen. 

3n Württemberg uerroenbet man faft alle angebauten Slpfelforten 
jur Weinbereitung, ingbefonbere aucß bie uielen ©äntlinge (Kernäpfel), 
roelcße unocrebelt weiter fultioiert werben unb teilroeife feßr wertooHe 
oft aber aud) feßr geringwertige Varietäten geben. Unter betn (Ramen 
i'ofalforten finbet man fold)e ©orten oft in einem Umfreig oon nteßreren 
©tunben feßr ftarf oerbreitet unb beliebt, roäßrenb fie fonft nirgenbg 
oorfommen. ©olcße Sorten finb 5 . 33. in ber Umgebung oon (Reutlingen 
ber ©djneiberapfel, ©djmibbaftle unb 33ronnapfel, ©limapfel, ©aisbüßicr, 
I'uifen, ÄoraHenapfet u. f. w. 

Von fpejietl roürttembergifcßen unb in Württemberg allgemein 
oerbreiteten Dbftforten finb ju nennen: 

Äpfel. 

©aure grüne Sdßafnafe, Weißer Sottfer, (Roter 33acfapfel, (Roter 
3oüfer, Snolleitapfel, (Rote Walje, ©eftreifter Gdapfel , (Roter ,§erbfl= 
breitling, Cberlänber 33adfapfel, ©cßrcinerapfel, Kugelapfel, grauem 
(Rotßacßer (im Dberlanb), ©dßmeljling, (Reinette oon Ganaba, ()3ome^ 
ranjenapfel, ©olbgelbe ©ommer=(Reinette, 6 ßampagner=(Reinette, Gng= 
lifdßer ©olb=^3epping, Gßarafter=(Reinette, ©lanj=(Reinette, (Roter Sief: 
pußer, KronewiR einette, ©raue ®erbft=(Reinette, ©raue (fSortugiefifcße 
(Reinette, ©raue granjöfifcße (Reinette, ©rauer Kurjftiel, (Reinette oon 
Satnafon, Garpentin, Gnglifcße Winter=©olb:(parmäne, Äöniglidßer Kurj= 
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ftiel, © rofse KaffelevfReinette, brauner SJJatapfet, SBeifjer ÜDtatapfel, 
(Vtüljer rotgeftreifter ÜDiatapfel, ©rofser rbeinifdjer S3ol)napfet, Kleiner 
rl)einifcf)er ©oljnapfel, SBei&er 3üridf|er, 3i9euner=2lpfel, Suiten apf et, 
Kufcenmaufer, Kienlesapfel , Konftanjer Sdineiberapfet, S3afdje8apfel, 
(Jitter SBintevStreifling, KönigS^leiner, Kleiner kleiner, Sdmrttborfer 
SBeinapfel (SBiefenbanfele) , ©rüner Stettiner, ©rüner ^ürftenapfel, 
Selber SBintevStettiner, Sioter Stettiner, i^nper Qaljrapfel, SBeljdjeder, 
aifo^renapfel, Spätbliiljenber £affet=2lpfet. 

Simen. 

Sdnteiberbitn, SBelfdje $8ratbirn, SJergbirn, Sfiaffelbadjer 9)ioftbirn, 
5f>altnifd)birn, föarigelbirn, Sangftieterin, ©rofse Dornbirn, ©runbim, 
58ogenäderin , Sd»roeijer SBafferbirn, 3f ummelterbim , Gtjampagner 

33ratbirn, ^omeranjenbirn oom 3abetgäu, Steinbadjer ÜJloftbirn, 2Bilb= 
ling oom Ginfiebel, SBolfSbim, Ülelbenjerbim, 9teid)enäderin. 


3n J)eutfd)lanb faft allgemein verbreitete 9Birtfdjaftsfrüd)te 
aufjer vielen ber oorgenannten finb: 

91 p f e l. 

©eftammter Goufinot (Sdjmeljling), ©eflammter Karbinal, ©olb* 
gelbe SommevfReinette , 9iifitaer Streifling, Sioter Karbinal, Sioter 
itrierfdser SBeinapfel, (SBeifjer, an ber ©ifel unb iDlofel), 3Binter=l£affet= 
apfel, 3 u, i e bel=S3orsborfer, Kleiner Sangftiel, 'Jitjeiiüfdier Krummftiel, 
Gd)ter 21'inter-Streifling , Osnabrüder Sieinette, Garpentin , ©rauer 
Kurjftiet, 93rauner SWatapfel, SBinter Gitronenapfel, ©rofier Soljnapfel, 
ißurpurrotet Goufinot, ©elber SBinter=Stettiner , ©ubener 2Barrafd)fe, 
-Hoter Giferapfel, ©rüner $ürfienapfel, Suremburger Sieinette, ©rofje 
Kaffeier Reinette, Sioter Gifer=2tpfel, ißarfet&ipepping, SBettington 2t. u. f. f. 

58 i r n e n. 

Sangbirn, Knausbirn, SBelfdje Skatbirn, 9iomiännifd)e Giberbirn, 
Scbtoeijer SBafferbirn, Träubles^-Bitn, ijiomeranjenbirn oom 3abergäu, 
Sßilbling oom Ginfiebel, 9iutnmelter 33irn, SBeilerfdje SWoftbirn, G^am- 
pagner 58ratbim, SBolfSbirn. 


2luf bem 5Bomologen=Kongrefj in 9Jleifjcn im $al)r 1886 
tonnte eine Distuffion 1. über biejenigen Sorten, roeldje ben beften 
SB ein unb 2. über biejenigen, roeldie ben nt e i ft e n SB ein liefern, nidjt 
ju einem s Jiefultat führen, ba nodj nid)t geniigenbe Unterfudjungen bav 
über oorlagen. 

S3orgefd)lagen mürben, ju 1. (©ercinnung oorjüglidjer Dualität): 
Königlicher Kurjftiel, SBinter ©olb^armäne, Gljampagner 9ieinette, 
©rofje Kaffeier Sieincde, ©äsbonfer Sieinette, SJiuStat 3ieinette, Orleans: 
Sieinette, ißarifer SiambouvSieinette, Slaumanns Sieinette, öarbertädieinette. 

3u 2. (©eroinnung großer Ouantität): ©rojjer rtjeinifdjev S)o£jn= 
apfel, Bonbon Gepping, Wärters Gepping, 9iibfton Gepping, ©rüner 
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Stettiner, 2iefbtüte, Äarmclitep'Jieinettc, Sattbsberger Reinette, ©rauer 
Äurjftiel, SBinter Quittenapfel. 

3n ber fidj baran anfnüpfenben SJigfuffion mürbe fjeroorgeboben, 
baff bie ebten Sorten anberroeitig beffcr oenoertet merben fönnten, unb 
bie geioot;nltd)en , fetbft geringeren Sorten gan; fpejielt für bie Cbffc 
meingeminnung bienen. $n Siebe tarnen nodj folgenbc Sorten in em= 
pfet)lenber SBeife: 

Stile grauen Reinetten, ber Suiten, SBinter ©otb: 
ijJarmäne, ©rofje Äaffeter Reinette, ©ääbonter Reinette, 
S3aumann3 Reinette, -Roter unb SBeijfer Srierfdjer SBeim 
apfet, Gfjampagner Steinette. 


2>ie Sctjroeijer Sanbroirtfdj. ©efetlfdjaft empficljt fotgenbe Sorten: 

$ p f e l. 

Sanjiger Äantapfel, grauenrotljadjer, Spättauber, SBalbtjöfter, 
33ot)ttapfet, 33reitadjer, 33aumanm3 Reinette, ©roße Rafieter Reinette, 
Spißmeifer, Sauergraudj, SBinter ©otb^armäne, Saint ditcolaö. 

33 i r n e n. 

Äannenbirn, SJerglcrbirn, graulerbirn , Selbe ÜJtoftbirn, £ang= 
ftieterin, Seberbirn, Sdpoarjäbter, Späte SBeinbirn, Xtjeiter’^ ©int, 
SBafferbirn. 

3n $r a nfte i d) , inebcfonber^S in ber Bretagne unb Slormanbie 
too jef)r met Cbftroein tjergeftettt wirb, finb bie tjauptfädjtidp'ten Sorten: 

31 p f e (. 

Blanc. Mollet, Griset Doux, Doux a l'Aiguel, Doux Eveque, 
Vice-president Heron, Frequin blanc, Ecarlatine, Godard, Rouge 
Mollet, Mademoiselle Yirginie, Bedan. Hauchecorne, Frequin-Au- 
dievre, Binet blanc, Marin Onfroy, Or Milcent, Jaunet pointu, Vag- 
nond Legrand, Amer-doux, Frequin rouge, Paradis, Rouge-Bruybre, 
Barbarie, Medaille d'or, Amere de Berthecourt, Argile, de Boutte- 
ville, Galopin, Groseiller. 

33 i r n e n. 

3sn oben genannten franjöfifdjen 'Brouinjen merben niete ©imforten 
jur 3Beinbereitung angebaut. 3n ben ©autnfdjulen uerinetjrt man nad) 
33attet befonberä : bie Carasi, Cirole, d' Avoine, de Branche, de Chemin, 
de Croixmare, de Navet, de Noir, de Sauge, de Souris, Gros blanc, 
Gros doux, Gros vert, Longue-queue, Saussinet, Trompe-gourmand. 

b. Sfcinubprorten. 

(Srfafjrungen über ben befonberen SBert einzelner s f3ftaumen= unb 
Äirfdjenf orten liegen nidjt nor. 
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c. Bmenobpliortni. 

Bon biefcn fotnmen pr SBeinbereitung bie Stachelbeeren, Johannis 
beeren unb ^eibelbeercn in 'Betracht. 

Bon ber ,'octbelbeere roirb feine 2t rt futtiniert. Biart oerroenbet 
pr SBeinbereitung bie in unteren SBätbcrn oorfommenbe §eibel= ober 
Baubeerc. 

Bon Stachel unb Johannisbeeren empfiehlt Blautet befonberS 
folgenbe Sorten : 

Stachelbeeren: Rifleman, Detiance, Roaring Lion, Wonaer- 
ful red, Plough-boy, Freecost, Globe yellow, Britannia unb niete 
anbere. 

Johannisbeeren: Perle blanche, Bleibe SBerberfdje, Jrud)t= 
bare, iooflättbifcbe Bote, ©rofie Jrauenborfer, Sangtraubige, Jleifcb= 
farbige Champagner, .HtrfdjjobamüSbeere, ©Sperenä SBciftfrüchtige, Ber: 
failter, ©roftfrüditige Weifte, öollänbifdje Weifte, Haif er liehe Weifte, ©e= 
roöhnlicf)c Schroarje, 'Jlcapolitanifche Sd)roarje, CgbenS Schroarje, 
Schroarjfriichtige Biftoria, Bang up Victoria. 

Jtn allgemeinen ift eS nicht Sitte unb auch in Bielen JäHen nicht 
ratfaiu, bie cinjelnen Dbftforten, jebc getrennt für fid», 511 Wein p oer= 
arbeiten. Bian erhält inbeffen au« einzelnen Sorten, wie bem ©bei: 
BorSborfer, bem Jleiner, Suiten unb ber Champagner Bratbini, Sang: 
birne u. f. ro., meint jebe für fid) nennoftet roirb, einen ganj oorjüg: 
liehen Dbftrocin, roelcher auch weift 51 t nie! höhere’»' greife als ber ge= 
roöhnliche Dbftroein nerfauft merben fann. Jumeift roirb aber, fpejiell in 
Württemberg, roo bie Cbftroeinbereitung ganj allgemein ift, baS Obft ge= 
mifdjt unb itidjt allein bie 2tpfel unb Birnen je für fid), fonbem gar häufig 
nod) beibe jufammengemifcht oermoftet. Ja, auch abgefalleneS unreifes Dbft, 
angcfaulte* Dbft, beffen Jaulftellen nuegefdpittcn finb unb überhaupt 
Cb ft, baS man p fonft nid)ts brauchen fann, mirb pr SBeinbereitung 
oerroenbet. Bie allgemeine Stimme auf bem Bomologen4tongreft in 
Bleiffen gieng ebenfalls bahin, bah man bie Dbftforten mifdjen müffe 
unb bie dort erftatteten Berichte ergeben, bat; and; in bett grofsen Obft= 
meiit=Äeltereien bei Jranffurt am Biain unb am B deine alle« Dbft burd) 
einander gemifdjt roerbe. 

Jn ber Bf)at erhält man aud), menn 'iipfel roie Birnen oou 
allerlei Sorten pfammengenomtnen unb gefeltert merben, einen redjt 
guten Wein, menn bie oerroenbeten Sorten ber Btehrjahl nad) p beit 
einen guten Btoft gebenden gehören, llntauglid) tpp find bie Bafel: 
birnen, ba foldje pmeift gar feinen ©erbftoff haben unb ungünftig auf 
bie ©ärung und bie Sagerung beS Weines einroirfen. Jn ber Bormanbie 
mifcht man faure, füge und bittere 'iipfel je '/ 3 ober oon ben beiden 
lederen s / 4 unb faureit '/<, und nad) Baltet geben 2 Beile bittere, 
2 Beite füge unb 4 Beile faure Slpfel einen fehr guten Giber. Bon 
ben roürttembergifchen Dbftforten haben fid) folgenbe Biifd)ungen befonberS 
beroäl)rt: 
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s / 4 ßnauSbirnen, V* fpalmifdjbimen, unb 511 3 £eftoliter Bein 
jirfa 15 kg Ireftern oon Stauen Iroßingers ober Sdjroarjen 
Gleoner Trauben; 

V* ÄnauSbimen unb Vs BolfSbirnen; 

Vs Sangftteler=, ’/ 3 fanget:, 1 / 3 Sattnifdjbirnen; 

V2 Suiten unb */ 2 ^talmifcbbirnen ; 

3 U aflerlei Gipfel unb */ 4 ecfjtc Sratbirnen ; 

2 / s lanjiger Hantapfel, Vs Bilbling 00111 Ginfiebet; 

2 / 3 gleiner unb Vs BolfSbirnen. 

Über bie ÜJttfdjungen im allgemeinen fagt Schlipf: 

,,a) Boftobftforten, bie Steigung jum (Sanier: ober Bäbroerben im 
gaffe unb Stauroerben des DbftroeineS im ©lafe haben, mie bieS bei 
aßen berbfüßen, meidet ei gen ben Simen ber gaß ift, müfiett mit 
roeinfäuerliiben 'itpfeln unb rauben, herben Sirnen gemifcbt roerben. 

b) Dbftforten, bie erfabrimgSttiäjjig einen trüben Obftroein geben, 

ntüjfen mit foldjen Sorten gemengt roerben, roetdje bei richtiger Sebanb= 
lung einen b e ll en Bein liefern, roie 5. S. mit Gbampagner 
S rat hinten, BolfSbirnen, Bilbling 00m Ginfiebet, Weibe BabeU 
bimen, gleinem, Suifen, Binter=©olb;fparmänen 2c. lie G b a tu -- 
pagner Sratbirne unb bie BotfSbirne boten bie Gigenfcbaft, 
baf; fie bei fachgemäßer Bifcbung mit anbem Boftobftforten bie Ir üb= 
ung beS 3)t 0 ft e ö nieberfd)Iagen, unb auf biefe 2lrt als 
Schönung?* ober ÄlärungSmittel bienen- lies beroirft ber reidie 
©etialt biefer Sorten an ©erbfäure, ben alte febr herben Simen hoben, 
roesbatb alle foldje ju betn gteidjen 3 lüe d gebraucht roerben fönnen. 
2luS biefem ©ruttbe firtbet man aud) häufig folgendes 2>tifd)ungSoer= 
bältniS angeroanbt: */-* Sratbimen unb 3 U oerfcbiebenertei fcpfel unb 

Simen. 

c) 3)i oft obftf orten, bie im ©efdjmacf febr füg unb fabe finb, roie 
bieS bei nieten unferer Simen, bei ben Süßäpfeln unb befonberS auch 
bei altem fyrübobft ber goß ift, muffen mit roeinfäuertidjen Sipfeln, 5. S. 
mit Suifen, fDfatäpfeln, gleinem, Alaffeter- u. a. Sieiuetten, Beinäpfeln 2c. 
gemifcbt roerben. So tiefem ’/ 2 Süßäpfel ober Sirnen unb 1 / 2 Suifen 
u. bgt. einen beßen, beliebten unb bottbaren SJioft. 

d) Seabfidbtigt man ben 9)toft früher, atfo fchon im erften botben 
Qabre, ju benüßen, fo fonbere man bas füfie 5D?oftobft oon betn fauren 
unb rauben, unb roäble bieju aßeS grübobft; oon Sirnen befonberS 
bie ©ruttbimen, ÄnauSbimen, fpolmifdjbiraen, Scßneiberbimen, grübe 
Bafferbimen 2c. ; ferner aßeS 'ilhfaßobft, roeldjeS leßtere aber mehrere 
läge ber Sagerrcife unterroorfen roerben muh- Stehen reiche Cbft= 
ertrage in 9luSfi<bt, fo beachte man bie gleiche Sonberung, unb be= 
nüße aße fäuerlidieu unb bitteren 'jipfel jur Sereitung eines fDiofteS, 
ber fid) 3 bis 4 gaßre unb noch länger hält, unb beffen 'Bert mit ber 
Beit fteigt. 

e) Gin e 2)lif dßung oon febr oielen oerfeßiebenen 3)ioft= 
obftforten findet bei ben Sattbleuten häufigen Seifall. 
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3n bicfer Sejtehung finbet fogar baS . 2lbfallobft »or ber eigentlichen 
Cbfternte in SBürttetnbcrg einen l'djnetten 2lbfaß unb wirb and) fe^r 
gut be^atitt. ®aSfelbe beftetjt öftere au* 20 bis 30 unb noch mehr 
»erfdpebenen Cbftforten. Siefen Cbft ift hittfidjtlich feiner 5Baum= unb 
Sagerreifc feEjr »crfcgieben unb eS f cf) eint, baß bie fefjterfiaften Eigem 
fcfjaften einzelner Cbftforten burd) bie entgegengefegten anberer auSge= 
glidjen werben. SBietteidfjt bürfte auch ber ©runb in ber Sagerreife 
biefeS 2lbfallobfteS gu fuciien fein, welches öftere 8—14 ftage lang an= 
gefammelt, unb bann erft bei größeren Quantitäten »erlauft wirb. ®er barauS 
gewonnene Cbftroein roirb in ber XEjat gefragt unb ei ift, befonberS in 
nidjtreidien Cbftjahren, fogar auf ben SJiärften eine ftarfe 9iad)frage 
nad) foldjem Cbfte, rooran aber aud) ber billigere ^JreiS llrfadje ift unb 
ber Umftanb, baff ju biefer 3 e *t oft bie Monate an altem s Uioft fd)on 
gang erfcgöpft finb." 

Següglidh ber Üerroenbung » 01 t 2Jiifpeln, Speierlingen unb 3^= 
äpfeln gilt, bah fie, roenn fie ben anberen Cbftforten beigemengt finb, auf 
bie Klärung bei SöeineS unb beffen föaltbarfeit feEjr giinftig einroirfen. 38aS 
bie anberen jur SBeinbereitung »crroenbbaren Cbftforten anbelangt, fo liegen 
Erfahrungen über beftimmte 2Hif<f)ung$cerhältniffe nicht »or, man mengt 
ba eben ebenfalls alles entbehrliche burdjeinanber. üt'enn trogbem »or* 
ftefjenb beftimmte SluSroagl »on gur Cbftroeinbereitung geeigneten Sorten 
gegeben rourbe, fo hat baS benfelben 3roed, roie baS SortenoergeidjniS 
ber junt Cörren geeigneten Cbftforten: 9Jlan wähle bei 9t eu-- 
anp flangungen biefcnigen Sorten aus, welche erfaf) ; 
rungSgemäfj als bie heften 35> einobftforten gelten. Weitere 
Unterfudjungen unb Erfahrungen werben es fpäter geftatten, eine engere 
2luSroal)l unter ben Sorten gu treffen. 

3. Die ßeljanblung ies ©bßes »or ber Verarbeitung ju Vfletn. 

a. Äpfel. 

Es rourbe fdjon Seite 109 barauf fpngeroiefen, bah fidj beim 
SReifen ber ffrucfjt bie 3ucfcrmenge »ergrößert, roährenb bie Säuremenge 
abnimmt unb in ber Einleitung gu biefem Äapitcl rourbe heruorgefjoben, 
bah bei ber roeingeiftigen Gärung 3wder in SBeingeift übergeführt roirb. 
Cah bieS in einem beftimmten Verhältnis gefdjieht, roirb fpäter gegeigt 
werben. Seicht eingufegen ift aber fchon nach bem ©efagten, baß ber 
aus Gipfeln bereitete 2Bein umfo fräftiger roirb, je mehr 3uder bie 
grucht enthält unb um fo roohlfdjmecfenber, je mehr fi<h bie Säuremenge 
einem beftimmten fünfte nähert. 

3n welchem Verhältnis in ber ff rucgt roährenb beS EntroicflungS= 
progeffeS bie 3ucfermenge gunimmt unb bie Säuremenge abnimmt, gut 
Cragenborff in einer wenig befannten, aber wichtigen Schrift gegeigt. 
Seine Siefultate ergeben aber gugleid), bah ber Cbftroein, roenn bie ffrudjt 
auf bem Säger gereift ift, nicht mehr fo fdpnadgaft roirb, roaS bie ‘firariS, 
roie fid) aus bem fpäteren ergeben roirb, fchon feit langer 3 e ' 1 erprobt 
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fiat. Ge gefien nämlicfi bei längerem Sägern ber ^rücfite in crfter 
Sinie SBaffer , bann aber aucfi in SBaffer lösliche ©ubjtanjen unb »iel 
©äure »erloren. SDragenborff*) fiat 18 Stpfelforten näfier unterfucfit, non 
benen nur einige fiierfiergefiörige ©orten nebft ben 9te|ultaten angefüfirt 
werben fotlen. 

i) tliampagnrrapfcl. 


Saturn ber 

3n ^Jrojenten 

Sßflüdjeit 

Unters 

fudjung 

SBaffer ! 

3n SBaffer 
lösliche [ Saft 
©ubftanj. 

Säure | 
als 

Stpfelfäure 

3ucfec 

9. 3lug. 

9. 2tug. 

85,40 

8,51 j 93,91 

mm 


20. Slug. 

20. 9tug. 

85,49 

9,28 93,77 

WEM 


1. ©ept. 

1. ©ept. 

85,30 

11,23 96,53 

1,04 

7,21 

13. ©ept. 

13. ©ept. 

86,20 

11,30 97,50 

0,96 

6,92 

30. ©ept. 

30. ©ept. 

86,43 

11,34 98,77 

0,66 

7,00 


2) «fioitigclbe ^ominrr>Beinttte. 


2>atunt ber 


3n S|}rojent 

en 


tßflütfjeit 

Unter= 

fuctiung 

SB aff er 

3« SBaffer 
löölic^e 
©ubftanj. 

©aft 

©äure 

als 

Stpfelfäure 

3uier 

25. 3ult 

25. Suli 

88,05 

7,00 

95,09 

2,04 

3,97 

5. Slug. 

5. Slug. 

85,29 

7,61 

1 92,90 

1,72 

4,03 

13. Slug. 

13. Stug. 

85,55 

6,99 

92,54 

1,63 

4,42 

23. Slug. 

23. Stug. 

86,87 

7,47 

94,34 

1,52 

5,11 

5. ©ept. 

5. ©ept. 

86,16 

7,85 

94,01 

1,17 

5,21 

17. ©ept. 

17. ©ept. 

86,39 

10,43 

96,82 

1,38 

7,07 


3) 2 g»ncfie!<:Sorgborfcr. 


Saturn ber 

3n Vrojenten 

^Llflütfjeit 

Unter» 

fud»ung 

SBaffer 

3n SBaffer 
töSlidje 
©ubftanj. 

©aft 

Säure 

alä 

Stpfelfäure 

Quätx 

25. 3uli 

25. 3«li 

88,36 

6,32 

94,68 

1,75 

4,34 

5. Sluguft 

5. Sluguft 

88,31 

8,23 

96,54 

1,29 

4,87 

14. Sluguft 

14. Sluguft 

88,19 

8,75 

96,94 

1,04 

4,84 

25. Sluguft 

25. Sluguft 

88,90 

7,14 

96,04 

0,97 

6,38 

6. ©ept. 

6. ©ept. 

87,72 

10,04 

97,76 

0,82 1 

6,64 

16. ©ept. 

24. ©ept. 

87,51 

10,32 

97,83 

0,61 

7,02 

16. ©ept. 1 

16. Oft. 

86,93 | 

9,74 

96,76 

0,46 1 

8,18 


*) Dr. 3)ragenborff, Cfiemifcfie SJeiträge .jur Homologie ic. 2)orpat 1878. 
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4) IPtrtfdjaftäapfel. 


®ntum ber 

3n ^rojenten 

^5f[ütfjeit 

Untere 

iuefiung 

Sßaffer 

3n SBaffer 
lösliche 
©uöftanj. 

©aft 

Säure 

als 

Slpfelfäure 

3udfer 

16. 3uti 

16. 3uti 

86,38 

7,44 

93,82 

2,02 

3,71 

25. 3uli 

25. 3uli 

86,53 

7,79 

94,32 

2,24 

4,16 

5. Sluguft 

5. Sluguft 

85,23 

8,24 

93,47 

2,14 

4,69 

15. Sluguft 

15. Sluguft 

83,91 

9,82 

93,73 

2,10 

5,39 

26. Sluguft 

26. Sluguft 

83,33 

10,29 

93,62 

2,11 

5,53 

9. ©ept. 

9. Sept. 

84,38 

12,11 

96,49 

1,46 

7,25 

27. ©ept. 

27. ©ept. 

84,48 

11,40 

95,88 

1,39 

6,15 


2lu® ben 3Xnatt)fen ersieht ficf) junäcfjft, bafj bei einem beftimmten 
ßrab ber Steife ein SJiarimum für Saft unb 3ucfergel;a(t eintritt ltnb 
biefc 3«t ift fid;erlid; audj biejenige, in roeld)er ber 2lpfel am jroecfs 
inäjngften 511 Söein »erarbeitet roirb. (ir® ergiebt ficf) aber ferner au® 
ber 2lnalt)fe bc® 3nHebcibor®borfer®, baff bie Dieuge bc® Safte® in ber 
in Söaffer lö®lid)en Subftanj bebeutenb »erringert mirb, wenn ber 2Ipfel 
längere 3®it, nad;bent er »om Saume genommen mürbe, liegt, roenn 
aud) ber 3ucfergcbalt in gleichem -Blaffe erbost tuirb. Siefe Serringer= 
ung gefdjiebt aber auf Stuften ber Sdjmatfbaftigfeit be® 2ßeine®. Sie 
genaue Seftimmung be® 3®itpunfte®, in meinem ba® SJiajrimum bc® 
Saftgel;alte® unb bie entfpreebenbe 3utfer= unb Säuremenge in ber 
gruebt oorbanben ift, fattn in ber 'fira.ri® ber Cbftroeingcroinnung für 
geroöbnlid) nicht burebgefübrt roerbeti. 2lber im allgemeinen haben bie 
Stpfel 5U ber 3eit, in roeld;er fie geroöbnlid; jur SBeinbereitung gelangen, 
ba® ÜDtarimum be® 3ucfergebaltc® noch lange nid;t erreicht, ba fie nteiften® 
511 ben SBinterapfelforten gehören, bagegen ift eine grofe -Stenge uon 
Säure oorbanben. 2lm ungünftigften gestalten fid; bie Scrljältniffe bei 
ben unreifen Äpfeln. Sa ift, roie au® ben angeführten Sabellen leicht 
erfiebtliöb, ber 3ucfergebalt roeit unter betn SJlarimum, roäbrenb ber Säure= 
gebalt roeit über bettt SJlarimum ber baumreifen ff ruht ftel;t. Sie 3uder= 
iülbung fann aber foroobl bei ber baumreifen, roie bei ber unreifen grubt 
bcfhleunigt roerben, ol;ne baff »iel Saft »erloren gebt, roa® einesteil® 
burd; ba® S h io i b e n l a f f e ti ber ganjen grudjt, anbererfeit® burh 
ba® in einem fpäteren Hapitel ju befpredbenben 21 u f n e 1; tn e n l a f f e n 
ber jerfleinerten grud;t beroerfftclligt roirb. 

Sa® Sd; 10 i b enl a f f e n ber 2lpfel (fiebe auch 91) roirb faft in allen 
Dbfttoein bereitenbeit Gegenden burebgefübrt. -Dian bringt ju biefetn 3u>ecfc 
bie 2ipfel auf lange, jugefpibte Raufen mit einer biinnen Strol;unterlage unb 
läßt fie fo 3—4 2Bo<hen liegen, bi® fie gelbtid; roerben. Seim SBegbriitgen 
roerben fobann bie etwa angefaulten grüd;te befeitigt ober au®gefd;nitten, 
fo baff nur ba® gefuitbe gleifd; »ennoftet roirb. -Btan läßt entroeber 
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itn freien ober auch in Kammern fdjroiben, beibeS gefchieljt in $ranf= 
furt a./2R., £rier u. f. ro. 3jn ber Üformanbie roerben eigene Kammern 
oberhalb beS '"Raumes, in roeldjem bie BerHeinerung gefc^ie^t, jutn 
£iegen= unb ©chroifcentaffen eingerichtet, au« benen bae Cb ft bann mittels 
Schläuchen Ijerabgefdjafft rairb. 3n Gnglanb roerben bie Stpfel im freien 
auf Raufen gefdiidjtet unb ber Ginroirfung ber atmofphärifdjen Ginftüffe 
auSgefefct; nur gegen groft fd)üfct man fie burd) iibergeroorfcneS Saub. 

Sei biefem 9lufberoahren beS CbfteS im freien ober auf SBöben 
fomrnt es f)ie unb ba rootjl cor, bafj fo ftarfe Kälte eintritt, bafj baS 
Cbft »om grofte getroffen roirb. 

Süezügtidj ber SBirfung beS grofteS ift ju bemerfen, baff burd) ben= 
felben oorjüglidj bie ftidftofftjaltigen unb fdjleimigen Seftanbteile, nicht 
aber baS Stärfemctjl ber Gipfel unb ber 3uder ber Birnen, auf für 
ben Hioft nadjteilige Sßeife »eränbert roirb, roeSljalb aud) Gfjrift fcf)on, 
roie aud) fpäter fDittridj unb DiubenS, angab, ba| man aus ge= 
frorenent Cbftc jroar roeniger, aber feljr flaren, ftarfen unb filmen Cbft= 
mein erhalte. GS fcf;abet übrigens ein felbft §ietnlid) ftarfeS (Gefrieren, 
roenn bie griicbte oor fdjneHem Sluftauen nerroaljrt roerben, feljr rieten 
Obftforten, ja ben meiften, gar nicht. 

Gin f ei) r gutes -Kittel, Obfthaufen im freien bei ein= 
tretenbem $rofte ju frühen, ift baS Saub ber Cbftbäume 
felbft; eine Sd)id)t non '/ 2 guf 3 3)ide hält 10° Kälte ab. $n Kam: 
mern gelagerte Cbfthaufen roerben am beften burd) bidjt, ftarf ein= 
genetzte ftüdjer gefdjüht, bie barüber gebreitet roerben unb auf bem 
Boben nodj 1 gufj ringsum reichen. Siefe roerben, fobalb fie burd) 
ben §roft an einzelnen Stellen troden roerben, atsbalb roieber mit 
SBaffer befprigt. ®iefe fünftlidje GiSbede fdiügt baS Cbft t>or bem 
Ginbringen beS grofteS in bie Raufen unb hält zugleich bie im Cbft 
inneroofjnenbe äBärme jurüd. 

tiefes Sdjroitjenlaffen forooEjl beS unreifen, als beS baumreifen 
CbfteS barf aber nidjt $u lange auSgebeljnt roerben, ba fonft ber 'Dtoft 
infolge beS oben angegebenen BerlufteS uon fjfruchtbeftanbteilen geringer 
in ber ©üte roirb; bagegen erhält man nach furjem Sdjtrigenlaffen 
einen fel>r haltbaren, in garbe unb ©tanz ausgezeichneten Cbftroein. 

Gine (Erfahrung non Kraufj*) fdjeint baS ©efagte »öHig zu be= 
ftätigen, inbetn fie nadpoeift, bafi lagerreifes BMnterobft, Gnbe 3iooember 
Zu SBein »erarbeitet, roeitauS feinen fo guten -Kofi gab, als es erroartet 
roerben burfte. $er ©enannte fagt, er h a & e einen befonberS guten 
Xranf für fid) bereiten wollen, unb baher feine BorSborfer erft Gnbe 
9!ooember quetfdjen, etroaS aufnehmen unb bann preffen taffen. Cer SDioft 
rourbe fo bid roie £l, aber er rourbe nidjt fo gut, als er geworben wäre, 
roenn man fd)on 14 £age nach ber Grnte gemoftet hätte. SDurd) bie 
2luStrodnung zu nietcr roäfferiger Beftanbteile, meint Kraufj, roäre 
eine ,'öauptbebingung zu einer »ollftänbigen ©ärung »erloren gegangen ; 
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e« trat leitete aud) nur unooUfomiiten ein, obgleich ber 'S l oft in einem 
19 fieftoliter hnltenben gaff lagerte. 91 udi »ielc Erfahrungen Snberer 
ftintmen bamit überein unb in allen Cbftmein probujierenben ©egenben 
werben Äpfel gleich einige Tage nad) ber Ernte «erarbeitet. 

b. Birnen. 

Tie jur Sloftbereitung »ermenbeten Simen gehören gröfstenteil« 3 U 
ben £>erbftbirtten, bic ihren »ollen Seifcpuuft b. h. ba« Siarimum ihre« 
3 ucfergeholte<äi ju ber Seit erlangen, in ber fie ju 2 Bcin »erarbeitet 
toerben. Tedjalb toerben mit ben meiften Simen überhaupt weitere 
Sorbereitungen gar nicht »orgenommen, fottbern man feltert fie entioebcr 
allein (was? wegen ber wertvollen Trefter jur S!u«= unb ©elecbereitung 
fehr gweefmähig ift (f. S. 210 unb 218) ober mit Äpfeln gufammeit. 
Sn fehr »ielen fällen ift aber eine berartige fofortige Serarbeitung 
nicht lohnenb. 

So gehört 3 . S. bie Knau«birne ober SBeinbirae 31 t ben »erbrei= 
tetften Sloftbimcn in Württemberg, troßbem fie in manchen ©egenben 
in betn Suf hebt, bah fie für fid) allein gemoftet , einen leidjt blau 
werbenben unb gar itidtt haltbaren Cbftwein giebt. Tie« beftätigt fich, 
wenn biefc $rud)t bei »oller Seife gemoftet wirb, wo fie »on ber in ber 
notreifen ^ruebt noch in gehöriger 'Stenge »orhanbenen ©erbfäure nur 
noch fehr wenig enthält, toährcnb jugleidt ein ftberfchufj »ott fd)teimigen 
Seftanbteilcn »orhanben ift. Tie Sebingnngen 3 U einer geregelten, weinigen 
©ärung finb baher hier nidjt »orhanben unb man muh, um einen guten, 
haltbaren Cbftmoft ;u erzielen, 31 t biefett Simen entweber Äpfel, welche 
fäuerlid) finb, ober herbe Sirnett, ober, toa« befonber« unfere 2Bein= 
gärtner gern thun, bie an ©erbfäure reichen Treber ber blauen ober 
fdfwarsen Trauben, 3 . S. be« Slauen Trollingcr« gufeßen. Sor ber »ollen 
Seife unb nadj^er treten wieber anbere Slifd)ung«»erhältniffe be« Safte« ein. 

Sor beut Eintritt ber » 0 1 len Seife, b. h- wenn bie Schale 
ber Knau«birn noch grün ift unb bic Kerne eben beginnen, fid) braun 
ju färben, gibt biefc grndjt nach »iclett Erfahrungen, aud) für fich 
allein gemoftet, einen guten 1—2 3al)re haltenben Cbftwein. hierbei 
ift aber nötig, bah ber Troff fofort auf bie fpreffe fomme unb nicht 
einige Seit ftetien bleibe. Ta« fogenannte Suf nehmenlaffen wäre 
hier »on mefentlidjem Sad)teil : c« beförbert jmar auch h^r bie Surfers 
bilbung, aber auch guglcicb bie Semiehrung ber fdjlcimigeit Seftanbteile, 
roa« im Übermah nur fdjaben fantt unb Surfer ift hier gur ©euügc 
»orhanben. 

Weitere Erfahrungen haben nun gegeigt, bah burd) ba« Ko die 11 = 
taffen ober roeuigften« burd) ba« ft arte Erleben eine« Teile« »on 
frifdient Knau«birnmoft ein weit beffere«, angenehmere« unb haltbarere« 
©etränf hergefteUt wirb, weil h'eöurd) ba« ©erinnen ber im fiberfebuh 
»orhanbenen ftirfftoffhaltigen Seftanbteile bewirft wirb ; biefc Seftanbteile 
finb mit Sflangenfd)leim uerbunben, fonbern fid; leicht ab unb laffeu fid) 
leicht entfernen, wenn ber entfd)leimte Si'oft wieber 311 bem übrigen gefüllt 

l’ucaä , Cbftbenufcunß. 3. Vuß. 16 
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wirb. .(Mer ift ein Teil bev fticfftoffhaltigcn Seftanbteile jugleid) entfernt 
worben mtb bie ©äruitg eine für bie Slugbilbung beg Söeineg angemeffene. 

(Sin anbereg Verfahren ift bag Teigmerbenlaffen bei einzelnen non 
Statur hart teigenben 'Birnen 9)tan lägt ju biefetn Bmecfe folcfte Sorten liegen, 
bi§ ber Saft t>on felbft augläuft ; gewöhnlich ift ein 3ennaljlen bann nidit 
mehr nötig unb man preßt nur bie gatij weichen grüdjte aus. Ter geroon-- 
nene Dbftwein ift feljr angenehm, altofjolreidj unb hält über 3 — 4 3ahre. 

-Bei bem Teigmerben ber Birnen entftebt mehr Säure unb bicfe 
»erbejfert beit Saft, währenb jugleid) eine große SJtcnge ber iiberfdjüffigen 
fd)leimigen Beftanbteile in beit Treftern juriicfbleibt. 

Tie .Unauebirn, welche fdjneU nad) bem Eintritt ber Steife in ben 
3uftanb ber Überreife übergebt unb teig uürb, bejeidjnet man begfjalb 
alg weicfjteigenb. Tiefer ähnlich, wot)l faft gleichartig, »erhält fid) nod) 
eine Ütenge weidjteigenber SBinten, ja bie fDtebrjahl ber jur üDtoftbe: 
reitung »ermenbeten Sommer: unb frühen §erbftbirnen, toie bie SBörleg: 
bim, ©runbirn, Söelfdje Bratbirn, ^almifdjbirn, Bergbirn, 
Schneiberbirn u. f. f., nur mit bem llnterfdjieb, bah mehrere berfelben, 
mie bie BJörlegbirn, Bergbirn, ipaltnifdjbirn, reicher an ©erbfäure finb, 
alg bie .ilnauebirn, unb baher, loenit fie fdjnell weggepreßt werben, audj 
in »oller Steife gemoftet, einen ihrer Qualität entfpredjenb guten SJioft geben. 

3ut ©egenfafc ju biefen weidjteigenben Birnen ift bie Beßanblung 
ber Ijnrtteigenben. 

Tie hieljer gehörigen Sorten finb mcijteng ungemein herb, wie bie 
Champagner: ober Teutfdje Bratbirn, bie 2Bolföbirn, ber 2Bilb= 
ling »om ßinfiebel, bie ^omcranjenbirn »ont 3 ab« r 0 äu, bie 
Stommelterbirn u. a.; fie enthalten unreif unb notreif einen im Ber: 
ßältnig ju ilirent 3udcrgehalte »iel ju großen Vorrat »on ©erbfäure. 
33ei ber »ollen Steife unb namentlich bei ber nur langfam eintreten: 
ben Überreife — welche gerabe burch ben Steidjtum an Werbftoff fo 
aufgchalten ju werben fdjeint — finbet fid) erft fo »iel 3ucfer gebilbet, 
alg ju einem altotjotreidjen S'ioft erfordert wirb. SDtan läßt biefe 
hinten baher fo lange liegen, big fie anfangen meid) unb 
ihre Sdjalc flecfig ju werben, unb nimmt bann erft bag SJtoften 
»or. 9luf foldje 2lrt liefert bie Champagner Bratbirn jene« herr= 
liehe ©etränf, weicheg fogar juweilen für echten Champagner getrauten 
unb alg bie .Urone beg Obftmeineg angefehen wirb. 

2) tan wirb jebenfaUg nidjt irre gehen, wenn man mit ben mancherlei 
hartteigenben unb herben SJtoftbirnen, bie fid) hier unb ba finben, 
unb bie oft wie bie meidjteigenben fdjnell unb »or ber £>odjreife ge: 
mahlen unb gepreßt werben, in ber oben angeführten Steife »erfährt 
unb man wirb baburdj jebenfaUg ein »orjiiglidjereg, bem Traubenwein 
ähnliche* ©etränt erhalten, alg fonft. 

c. IHe übrigen EcruDbRfrüctiie. 

SJtifpeln (Mespilus germanica) unb Speierlinge (Sorbus 
domestica), feraer bie »erfdjiebene 21 rt 3' er äpfcl (Malus baccata) 
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werben bem anberen Dbfte ohne jebe weitere Vorbereitung jugegeben. 
Vei ifjnen handelt es [ich nid)t um ben GJe^alt an SBaffer, Saft ober 
3 ucfer, fonbera lebiglid) um bie ©erbfäure, we?f)alb man bie erfteren 
aud) nur ben Äpfeln jutnifdjt, wenn bie richtigen, gerbfäureljaltigen 
Virnen nicht oorbanben finb. 

d. Stein- unb BrrrenoPlT. 

Über bie Bereitung oon SBein au? ©teinobft liegen faft feine 6 r= 
fahrungen vor unb fo läßt fid) jeßt nid)t angeben, wie man 5 . 8 . 
pflaumen jur SBeinbereitung oorjubereüen h Qt - Veerenobft bagegen 
mirb, wenn es feine oollftäitbige Steife (Siehe S. 96) erlangt hat/ ge- 
erntet unb fofort 511 SBein oerarbeitet. 

4. Die {ferftelhtng bes üoftes.*) 

». Rtt ^er[tellung bes BSöIIeb aus KErnobJt. 

Tie Arbeiten, weldhe bei ber ©ewimtung be? Dbftfafte? in Vetracljt 
fommen, finb: 

a. 3)a? SBafcfjen be? Äernobfte? unb ba? 2lu?lefen be? faulen 
Cbfte?. 

b. Ta? 3«Meinern ber griiehte. 

c. 3)a? 2lufnehtnenlaffen unb ber 2 Bafier 3 ufaß junt Troß. 

d. Ta? 3lu?preffen be? Tröffe?. 

na. Raa Ktaltficn bea RrrnobJIe». 

Tasfelbe ß at ben 3wed, bie Jriidite , weldhe tneiften? 00 m 
Vaurne gcfd)iittelt werben , oon ben anl)ättgenben Grbteildfjen jtt 
reinigen. Tent entgegen hört man häufig im Volle bie 2lnfidjt au?= 
fprechen, baß bei ber ©ärung be? Vtofte? alles ba? wieber au?ge= 
feßieben wirb, wa? nid)t in ben SBein gehört. Tiefe 9lnfid;t ift aber 
total falfcß. 3 m ©egenteil nehmen alle grudjtfäfte außerordentlich leicht 
einen üblen, erbigen Geruch unb ©efdjmacf an, e? bilben fid) mit ben 
'Ulineratteilcßen im SOlofte neue Verbinbungen, turj unb gut, e? werben 
bie löslidjen Störper, bie nicht in ben SBein gehören, bei ber ©ärung 
nicht auSgefd)ieben. Tee-halb entferne man fie burd) SBafcßen ber grueßt, 
am beften mittelft eine? reinen Steifigbefen?. Tie $rüd(jte fommen babei 
in ein große? ©efäß mit SBaffer unb werben barin entweber mit beiben 
^äitben durcheinander geworfen ober mit einem Steifigbefen burd) einander 
gepeitfeßt. ©leidtjeitig wirb audh alle? faulige au?gefd;nitten unb ganj 
faule? unb teige? Cbft entfernt. 

©? fotl hier glcid) darauf aufmerffam gemacht werben, baß man 
bei ber Vereitung be? Dbftweinc? in gleicher SBeife 9leinlidh= 
feit überall obwalten laffen foll unb muß, wie bei ber ,<Qer= 
ftellung be? Traubenwein?. 


*) ift int folgenbett Weift unb SBein ftreng geftfiieben. Unter fflioft ift 
immer ber unttergorene Cbftfaft unb unter -Sein ber ttergorene Cbftfaft oerftanben. 
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bb. J*as Ucrftlctncrrt bet Jrfidjte. 

Tanüt bic Suft auf bie 3eUett utib ben 3ellinf)a(t ber grüdjtc eins 
wirfen fann, ferner, bamit eine möglidpt große Stenge non Saft ge= 
Wonnen wirb, werben bie $rüd)te, mit Ausnahme ber besprochenen i;art= 
teigenben kirnen, not betn ^reffen gerfleinert, b. h- fie werben entweber 
in Heinere Stüde jerbrüeft ober jerriffen. Gin 3etntahlen jn einem 
ieinen Srei ift unjwecfmäfng, weil bann jwifdfen ben einjelnen 3 e ^en 
feine Suft mehr cinbringett fann unb fo bie weitere 3ucferbilbung oer= 
liinbert wirb, aud) bag Treffen be* Troff eg oiel fdjmieriger ift. Will 
man fid) ju Scrfuchcn alfo in nur fleinen Portionen Stoft bereiten, fo 
fann man bie griiehte jerfchneiben ober auf bem Krauthobel hobeln, 
größere Mengen jerftampft man mit einer fjöijemen Stampfe in einem ©efäfs. 

©anj allgemein befannt ift in Württemberg ber ©ebraud) beg 
Duetfhrabeg aus Sanbftein, welchcg in einem Stahltrog au« hartem 
&ol} ober oon Stein läuft. Statt tjat breicrlci Stal)ltröge. Tie ge-- 
bräud)lid)ftc 3lrt ift ber ^albmonbförmig gebogene Stahltrog, öer einen 
Teil eineg ÄreifeS bilbet unb an beiben Gnben eine Steigung bee Sobeng 
bat ; ber Stein, weldjer an einer langen, ftarfen, burd> ißn l)inburd)gehenben 
Stange befeftigt ober bag duclfdjrab, bag im Gentrum beg Jtreifeg an 
einem ‘pfoften ober an einer entfpredjenbcn Stelle ber Wanb mittelft 
cineg eifemen 9iingg befeftigt ift, wirb bann f)in= unb Ijcrbewegt. Sei 
biefer 3lrbeit wirb bas Cbft oon beiben Seiten beg Steing mittelft fpatel= 
artiger Ijöljerner Stäbe ftetg wieber oon ber Seite in bie Stifte ge= 
fdjobeit, fo baß ber Stein eg bei feinem näd)ften Sauf jufammenbrüdfen fann. 

3ln einzelnen Crten ift aud) ein Stal) l trog, ber ganj gerabc ift, 
im ©ebraud), unb beffen ülnfdjaffung unb ganje Ginridjtung namhaft 
billiger ift. Gr wirb aug einem Stamme oon äarthoß auggeljauen 
unb jwar fo, baß au beiben Gnben fid) eine gleichmäßige Steigung beg 
Sobeng beg Trogeg bilbet. Ter Stein läuft an einer burcf) ißn burcf)= 
gebeuben Stange, meiere fid) in 2 3lrme teilt, bie Heine griftionsroüen 
haben, mit benen fie fich in einer 'Jtute eineg an ber Wanb befeftigten 
horijontalen .jjoljeg ßin= unb herbewegen laffcn. 

Sei biefent gcraben Troge l)at bag Ouetfdjrab 5 toar weniger Schwung, 
alg bei bem oorigen, allein berfelbe nimmt, ba bie Stange nur halb 
fo lang ju fein braucht, wie bic beg gebogenen Trogeg, eigentlich nur 
fo lang, baß ju beiben Seiten beg Steing je 2 ißerfotten gehen fönnen, 
weit weniger Saum ein. Ter Trog fann aud) aug Tieleit gefertigt 
unb oon beliebiger Sänge gemadjt werben. Tag 3ufauimenfd)ieben beg 
auf bie Seite gebriieften ObfteS in bie ÜJtitte bess Trogg l)«t auch h> cr 
fortwäl)renb ftatßufinben. $n ber Seiftunggfähigfeit unb bem nötigen 
2lufmanb an Srbeitsfräften finb beibe Ülrten oon Stahltrögen nur wenig 
oerfd)ieben; ber gebogene geht allerbingg merflidh leichter. 

3n gig. 100 ift ber Kreigförmige Stahltrog abgebilbet, weldjer 
in ber Sonttanbie ganj allgemein üblid), aber aud) in Württemberg 
teilweife angetroffen wirb. 
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„Cin folcfjec ©lahltrog bat einen Umfang non etwa 20—25 m, ift 80—40 cm 
tief unb oben breiter als auf feinem Örunb. $n feiner ©litte erbebt ficb ein 

©foften, bet jum SrefjungSpunlt für 
ben halfen bient, an beffen (rnbe ber 
©lablftcin befeftigt ift. Tiefer bat un- 
gefähr l'/o m im Turdjtueffer unb 
8—10 cm Tide. Sfn bem ©affen, 
welcher bie Sirfjfe beS duetfcbrabes btU 
bet, roirto beim ©lablen eine Slrt 3iccticu 
angebunben, roelclter in bem Trog 
nacf)(äuft unb bie ficb an bie SBänbe 
anbängenben Cbftftücfe fortwährend 
abftreift. 

3n ber ©ormanbie werben gew&bns 

3ig. 100. ÄreisfBrmiger ©Jabttrog ficb 2 folrf>er Duetfdfräber, bie ficb an 

ben beiben Gnben ber gleichen 9lre be= 
finben, angeroenbet unb biefelben burcb ©ferbe, welche im fireis uni ben ©labltrog 
berumlaufcn, in ©emegung gefegt. 

ifbrigenä finb bort halb ber Trog unb bie duetfcbräber beiße oon hartem 
Sjolj» halb beibe oon Stein; manchmal bagegen auch bao ©ab oon fbofj unb ber 
Trog oon Stein ober auch umgefebrt.“ 

2Iud) in Cber=Cefterreid), mo bie iDtoftbereitung feit langen Bahren 
heintifch ift, werben foruofgl frei-Jtunbe fßcabltröge, ab aud) foldje, bie 
nur t / 4 — 1 5 eiltet .«reifee bilben, »erwcnbet. ©tiftebedjant fDtanbl 
befdjrcibt bie bortige (Einrichtung in folgenber Steife: 

„Ser fteinerne Troa (Öranber) bat im Turdjmeffer gewBbnlicb 2 8 / 4 — 3 m, 
beftebt auä 4—5 einzelnen Seilen, welche Rreiöabfcbnitte bilben, mißt in ber Tiefe 
30 cm, oben 40 cm unb bat eine innere ©obenweite oon 25 cm; bie ©anbbicfe 
beträgt 1 1 cm. ffn biefem fjirfeltroge läuft ein Stein oon 1,50 m Surcbmeffer unb 
25 cm Tiefe, im ©eroiebt oon 25—30 3tr. Sie oom 3 en trum beä StreifeS auS* 
laufenbe, burcb bas ©littet beS aufgeftellten Steins, ber eine Heine Steigung gegen 
ben Slittelpunft beS Streifes bat, laufenbe ©ge bat oom Stein auswärts noch eine 
©erfängerung oon 86 cm, an beten mit Cifen betragener Spifee bie Slnfpannungs» 
oorricbtung für 1 ©ferb angebracht ift. Sine nebftbei oom SRittelpunft bes Streifes 
auSlaufenbe Seitftange, welche an ben halftern beS ©ferbeS eingehängt wirb, bient 
baju, bem ©ferbe feinen IreiSfbrmigen Sang ju bezeichnen. 

Tie einzelnen, ben Steintrog bilbenben Steine werben wohl oerlittet, wozu 
ficb am beften ber (Snglifcbe ober ©ortlanb-Sement eignet, unb ruhen auf einer 
gemauerten Unterlage, innerhalb welcher ein gepflafterter leerer Staum bagu bient, 
einen ©orrat oon Dbft aufzunehmen. 

Ser ©littelpunft bes (üan.zen ift eine bewegliche Säule, beren 3apfenlager 
am ©oben mit einem barmen Stiefel umfchloffen ift, um nicht burcb baä aufge= 
fcbüttete Dbft in ihrer ©ewegung gehindert zu werben." 

f£ie Seiftungen biefer Cinriditungen finb nad) ben 5Berfid)erungen 
be* Sedjant Üi a n b l fetjr gut unb es werben aud) jährlich neue foldje 
Birfeltröge angefd)afft, unb fogar ben Dbftmalrfmüflen oorgejogen. 

Sfejüglid) ber s irt Der Steine, welche ju Ütahlfteinen für bie 3er- 
tleinerung bes ObfteS genommen werben, ift ju bewerten, ba& bie« feine 
Kalffteine fein bürfen, inbern bie Slpfelfäure biefelben allmählich auf= 
löfen würbe unb fie baburd) halb oermitterten. 

23ei allen biefen Cuetfdjmafd)inen ift ber Umftanb ju fabeln, baf; 
bie fyriichte nicht gleichmäßig oerfleinert werben unb bafz ber 3eitauf s 
roanb ju grofi ift. 8 d) l i p f giebt an, baß 5 ffferfonen mit einem 
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C.uetfd)vab mit ÜJtahltrog in -12 Stunben 2000 kg Cbft jenttalmen 
fönnen, alfo bie '^erfon in 1 Stnnbe 35 kg. ®er frei«förmige Ü)?at|b 
trog, bei welchem ber Stein burdi eilt Vferb beroegt wirb, ift bagegen 
in feiner 2eiftungäfäf)igfeit roeit im Vorteil cor bem fleinen I)aIbtnonb= 
förmigen; er jerntafiit mit 1 ipferb unb 2—3 '^erfonen in 12 Stunben 
100—112 Rentner Cbft. Sluf ben Cbftmat)lmüi)ien aber, bie fegt be= 
fprodien roerben füllen, bringt 1 ^erfott etroa 80—130 kg in 1 Stunbe 
fertig. 

3n SBiirttemberg merben bie Cbftmatjttröge allmäblid) abgefcfjafft 
unb machen ben Cbftttiahlmüf)len s f>lab; man beniifct jefct bie alten 
Cbftmahltröge }um Verfleinem ber -Kep«fud)en unb l)at fie fomit bod) 
noch nüblid) nerroenbet. 

Cbftmaf)Imüt)ten giebt eS mancherlei; wir roollcn liier nur jroei 
ber befferen näher in’? Singe faffen, ba fomohl bie Seiftungen berfelben 



§ig. 101. 3ranffurter ,= Cbftmaf)lmüf)Ie oon ber ©eite gefeljen. 


mehr befannt finb, als auch nieil fie bi« jefet al« bie beften unb pvaf-- 
tifchften anerfannt merben müffen. 

®ie granffurter ober CS l)rift’fc^c Cbftmaf»lmü^te 101—104) 
erfreut fid) in ber obftreichenOiegenb non Sieutlingen ber größten Verbreitung, 
»iit biefer Cbftmithle fönnen non 3 Verfemen teictit 500 kg in einer 
Stunbe gemahlen roerben. Sic leiftet aber enorm niel, meint man bie= 
felbe mit einer SBafferfraft ober T'ampffraft in Verbinbung bringt. 
Tiefelbe hat eine il'alje (e) mit mefferförmigen Stiften jum 3erflcitiem 
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beS CbfteS unb jioei bartförnige Sanhfteimualjen ifyig. 104 M M), bk ftd) 
mit ungleicher öefcbunnbigfeit brctjen unb bieburcfj baS burd) bie Stifte jer= 

riffelte Cb ft quetfdjen unb mahlen. 
S5aS auf foldje 2Beife jevfleinerte 
Cbft fällt in eine Glitte (g) berab. 

gig. 101 jeigt biefe Cbftmül)le 
non bev Seite, gig. 102 tum uorit 
unb ftig 103 jeigt bie Stifte c 
unb bie beiben Sanbftciniualjen dd. 
5'ig. 101a ift ber Xridjter, in ben 
baS Cbft eingeid) littet inirb, b ber 
S riebet jum obern fiammrab, e 
baS Sdmmngrab, cl bie 2 ftamm- 
räber, lueldje bie 2 Stirnmaljen 


<$ig. 102 . granfjurter Cbftmaf|Imüf)le, 
uon rorn gefeiert. 


gig. 108. Sie Stifte unb 
SanbfteimBatje« ber 
grantfurter Cbftmaf)lmüf)le. 


treiben, g bie '-Bütte jitr 2(ufnabmc beS Sroffes, h bie ^Stellage, 

luetdie baS ganje ,_3)fai»ltoerf ßu 
tragen bat. 

2fe gig. 104 leigt ben -Durch- 
fdmitt biefer Cbftntütjle in '/ 36 ber 
natürlidjen ©röfte. 6 b r i ft fagt fetbft 
uon biefer 4)ait)te, bafe fie „ben l)crr- 
lieben i'orteil habe, baf? alles gleich 
gemal)len, aber nicht jermalmt, fon= 
beim nur geguetfdjt unb gebrüdt 
merbc, fo bag fich ber iTrofs felir 
gut unb rein auSpreffen laffe. f£aS 
fo ©emahlene taufe, roeit nichts 
SBreiigteS babei fei, rein uon ber 
treffe ab unb führe fo roenig feine 
ireberteile bei fich, baff man an 
— , r 10"/,, mehr geminne, als ba roo 

♦* ! ° 4 ' ^.XSiu) “ » milW» »aljltaj 9 .,Ml,l™ 



tuürbe 


Tiefe granffurter SJiabtmüble hat luotil h eute bie größte 2>erbreit= 
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ung gefunbeu unb infolge baoon aud) oielc Heränberungeti unb Her- 
befferungen erfahren, welche fid) jurn größten Teil auf ben „H?olf", 
b. h- bie mit gähnen befeßte GifenweUe bejicben. 'Hon befonberem 

28erte ift es, baß aud) bie ©teinwaljen näher unb weiter pfammem 
fteHbar gemacht merbett, fo baß ber Troß mehr ober weniger ge= 
guetfd)t wirb. 

Tie gigur 105 jeigt eine s Dtaf)[müt)le ber neueften Äonftruttion im 



5«g. 105. Cbflma|lmüf)le neuefter fionftrultion. 

greife oon 80 JL, wie fie oon Hl ef fing unb Hottet er in 9teut= 
lingen geliefert werben. Tie genannte Htafchinenfabrif unb HJedjanifer 
öröjinger in Heutliugen ('teilen !'iüt)lcn pm greife oon 140 ^ aud) 
fahrbar her, eine (Sinridjtung, weld)e auf ber fd)wäbifd)en 3ltb unb in 
ber ©d)weij großen 'Entlang gefunben hat, ba eS burd) fie ermöglicht 
ift, mit 2eid)tigfcit bie Stühle oon £>aus p £>aus p transportieren 
unb fomit jeber ceofraum in eine Hiofterei oerwanbelt werben fann. 

3'ig. 106 seigt eine fold)e fahrbare Dbfttnühle. 3« Hcutlingen, wo 
jährlid) gan$ enorme 'DJ engen Dbftwein probujiert werben, finb bie er* 
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wähnten !Dbftmüblen «[(gemein im Otebraud) ; in ben 2 größeren 
■äJtoftereieinridbtungen finb an ©teile be* Sdjwungrabe» ©tablweüen am 



A'ifl. 106. Jafjrbare Cbftmaljlmüfjle. 


gebraut, um weldje ein breiter i'eberriemen läuft, 
ber burcf) Sßaffer ober (Dampf in (Bewegung gefegt 
wirb. Gin Diann bat bann bei ber Sebieitung ber 
a)iüblc nickte weiter ju tbun, alsS Cbft aufjufdjütten, 
2 anbere foldbe» ju wafdben unb ein weiterer febarrt 
mit einem in Jvig. 107 abgebilbeten föolsinftrument 
(ttritefe i ben Sroff au» ben untergeftellten 2roge in 
ein jpoljgcfäjj, um e» jur 33 ütte ober bireft auf bie 
treffe ju transportieren. 

cc. Das Eut'niipncnlart'eti und ber IPalVeviuldlt 
|um ffirolfe bre Errnnöftes. 

Stg. 107. fftüde jum * 

entfernen beä Jroffeä £ic Unterfucbungen oon frifdjem ÜJiofte, wie fie 
nuä beut Sroge. fpater noch näher erörtert werben, ergeben, bnfj ein 
3ufab oon äi'affer ju bem SDIofte ber (Äpfel unb 23irnen nicht notwenbig 
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ift, ba berfelbe, menn bie grüßte baumreif unb ptedmäfeig gemifdjt 
finb, ein günftige« ®erhältni« oott Säure unb 3 U£ f ec befißen. 

Sie Cbftprobujenten jeboch finb in 33epg auf bie grage : ift es gut 
unb nötig, ettoa« äßaffer ju bett Brüd)ten äujufefeen, ober 
nid;t, ober ift e« für bett s 3)ioft fcfeäb liefe? fetjr geteilter SÖteinung. 

(£•*3 giebt uicle erfahrene Qfottomen, bie riefe entfdjiebett für einen 
ÜBafferpfafe au«fprecfeen , 2lttbere toollen ihn nur für einzelne Sorten, 
toieber anbere finb burdfeau« bagegen. 

Safe ein tnäfeiger ober fdjmadjer 3 wfab oott SBaffer bei beut 
alleruteiften 3)ioftobfte, oorau«gcf efet, bafe biefer Bufafe beim 
ober glcid) nad) bettt iDlafeten ober Quetfdjeit ber fyrüdbte er= 
folgt, 5 ur oollfomtneneren Söfung oieler wichtiger iöe= 
ftanbteile, namentlid; be« 3 uder«, beiträgt unb foinit nicht 
etto a bett ÜJtoft oerfd)led)tert, öie« unterliegt feinem Broeifcl, nur 
genügen hierbei p 50 kg Obft 2 Siter Söaffer. Siefer SBafferpfafe 
tttirb aber in Sßürttemberg, roo tnan jebe« Bofer ta bett Käufern ber 
£>anbtoerfer uttb Sanbioirte Dbftioein haben muft, befonber« in ben 
Bahren, in toelcfeen ba« Obft teuer ift, aufeerorbentlicfe oennehrt, unb 
tnan erhält trofebem aud) ba nod) einen bis put näcfeften Bahre haltbaren, 
fdpnadhaften föaustrunf. SSorfidjttger mufe man jebod) oerfahren, tuettn 
man Obfttoein pttt Verlauf probujiert. 

Sa« fpäter ju befpreefeenbe Siffufiottäuerfaferen lehrt un«, bafe ein 
3 ufafe oott SBafjer bie ^eftanbteile bcs Obftfaftee in reidjettt illafee aus 
ben Bellen berauscht unb be«featb oerbient ein geringer unb ben Obft= 
forteit entfpred)enber SBafferpfafe jebettfalls auch Empfehlung. 

(£« ift fogar notioenbig bei folchettt Obfte , toeldjc« fehr troden 
aufgcioachfen ober bei folchem, beffen Sßein nach bem $olf«au«brud 
„fefer fett toirb," b. fe. f e h r füfe unb bidiaftig unb jieigung pnt 
Sdjiuer= unb 3äl)u>erbeu hot, wie bies bei unferettt Brüfe= unb jßerbft= 
obft, fotoic bei allen fiifeett Obftforten , toie j. ) 8 . bei unfern Änau«=, 
f>almifd)=, Sdjncibcr=, frühen SBafferbirnen unb bei unfern Siifeäpfeln 
ber ffaü ift. 

Bn einzelnen SBirtfcfeaften fomtut es häufig oor, bafe bei ber 5Dioft= 
bereitung auf oerfefeiebene 3 toede dtiidiidjt genommen toirb, fo bafe eine 
iDioftforte auf mehrere Bohre für ba« Säger, eine pteite für ben »anbei 
unb eine britte für ben eigenen öauSfealt bereitet toirb. Sie elfte 
unb p>eite Dioftfortc toirb bann ohne SBafferpfafe bereitet, toährenb bie 
britte Sorte eine tnäfeige 3«gobe oott SBaffer erhält. 

Bn anbern SBirtfcfeaften fonttttt ber Srofe ohne Söafferpfafe auf 
bie treffe unb crleibet h' f r nur einen fchtoachen Srud. Siefer unge= 
roäfferte fDioft fomtut in ba« Bafe, unb ber in ber flreife oorhanbene 
Srofe aber in einen ilottid) ober Staube (SJütte), morauf bemielben ein 
entfprechenbe« Quantum oon Söaffer beigegeben toirb. SRacfebetn biefer 
getoäffertc Srofe mehrere Sage lang ber (Gärung untertoorfen tourbe, 
tomrnt er toieberholt auf bie Dbftmahltnühle , toirb nod; einmal hier 
burefegearbeitet, unb fotnmt bann toieber auf bie 'f'reffe. Siefer nun 
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gewonnene älloft, bei meinem buvct) bie entftanbenc ßärung alle mich- 
ligen Stoffe töelidj mürben, bient jetst in bet 2Birtjd)aft für bas 2lrbeit3= 
perfonal. 

23?as nun b aS SerhältniS bes 2'3affcre anbetrifft, welches bem tröffe 
jugegeben roirb, fo ift baefetbe fef>r oetfdjieben, je nadibem man einen 
gebaltoolleren ober geringen, fogleid) trinfbaren fDfoft gewinnen miß; 
ferner hängt ber äSafferjugug uoit ben Dbftforten ab, weil ben fügen 
Simen, wie ÄnauS= unb Sdmeiberbirnen, fomie ben füfjlidjen Gipfeln, 
5. S. ber 2Binter=®olbparmäne tc., mehr SBaffer gegeben mirb, als ben 
fäuerlidjen Gipfeln. 3m allgemeinen redmet man auf 20 kg Simen 

2 Siter unb auf 20 kg 'Äpfel l’/g Siter SJaffer. Tiefe Sertjältniffe 
roerbeit aber häufig fehr Übertritten, inbent mandje oott 240 kg fdjoit 

3 hl 9)loft bereiten, mährenb anberc 400 — 500 kg baju bebürfen. 

3u 1 hl redmet man burdjfdjnittlidh 0 h n e SBaffersufab 170 kg 
Äpfel ober 150 kg Simen. 

ÜJfeiftenS roirb aber au* 150 kg Äpfeln ober aus 130—140 kg 
Simen 1 hl fDloft bereitet. 

Sei einem in ,öol)enf)eim gemachten Setfudj ergaben 80 kg 5lnauS= 
hinten ohne SBafjerjuguf? 31,25 Siter Cbftmoft, ber auf ber Üioftroage 
58" roog. Tie fprefjrütfftänbe rourbeu mit 32 i'iter Sßaffer burdjfeudjtet 
unb abermals gemahlen unb ausgeprefit. Tiefer 3lblauf lieferte 33 '/ 2 i'iter 
jvlüffigfeit, welche 19° roog. Jiad) »orgenomntener ÜRifdmng hatte ber 
2Koft 36 0 gemogen ; 511 1 hl Üioft mit bem genannten 2Baifer$ufab mürbe 
man alfo 107 kg ßnauSbirnen nötig haben, um einen ÜJtoft oon 36° 
5U erlangen. 

3u einem roeiteren bort gemachten Serfudhe rourbe gcmifdjteS Cb ft 
(Äarmetiter=9leinetten, Sangftielerbimen, Söolfsbiraen) genommen. 80 kg 
oon biefett gaben ohne Stefferjufag 36 Siter 9Jloft oon 54 °. Cer 
Sregriicfftanb rourbe mit 28 I'iter äBaffer burd)feud)tet, nodgnalS gemahlen 
unb auSgepregt; er lieferte 28 i'iter dJioft oon 20°. Seibe glüffig= 
feiten gemifd)t zeigten ein ©eroidjt 001t 40°. Temnad) roerben 194 kg 
Cbft oon obigen gemifdjten Sorten nötig, um ohne Üöaffer 1 hl 3Woft 
oon 54° 5U erhalten. 

Seine oolle Sebeutung geroinnt biefer SSafferjmfab aber nur bann, 
roentt man ben Trog mit bem SBaffer nodj 24 —48 Stunben , je nach 
ber Temperatur unb ber ülrt beS CbfteS, ftehen lägt, roas „Stufs 
nehmen" genannt roirb. 

Aig. 108 jeigt bie ©ärbüttc, roeldhe junt Slufnehmeulaffen beS ge= 
tnahlenen TroffeS bient, im Curchfdjnitt, mit bem aus Satten beftehenben 
Senf hoben a, welcher ben Troff immer ^orabbrüeft unb einem ,öalm 
jum ri blaffen beS ÄfofteS c; ein Tecfel b fd)liept baS ©anje oon ber 
Suft ab; d ift ein Seiher oon Beblech, roeld)er oerhinbert, baff Un= 
reinigfeiten in ben &ahu c fommen fönnen. 

gig. 109 jeigt biefe ©ärbütte oon oben ohne Tecfel ; ber Senfboben 
erfdjeint in feiner ganj einfachen Ginrichtung ; a finb bie Satten, welche 
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burd) 2 Sialnnenfchenlel bb jufammengef)a(ten roerben ; c ift bev Stiel 
eine« 3<ipfen« jum l'lblaffen bee Sölofte* burdh eine Cffnung unter bem 
Soben. 



gig. 108. Surdjfdjnitt ber öärbütte. gig. 109. ©ärbiitte. 

3n biefen Bütten läßt man ba« Cbft 24—48 Stunben, aber nid)t 
länger, ftefjcn. 33efonber* roertooll ift biefe* Verfahren auch bei un= 
reifem Cbfte. 

Sie f^rage ju beantroorten, rocldje äferänberun gen mit bem 
tröffe in ber Sö ii 1 1 e oor fid) gehen, mürbe im 3nt)re 1885, 
al* im 2lnfang September heftige Stürme febr »iel Cbft non ben Räumen 
roarfen, oerfucbt. 91ad)bem basfelbe einige Sage in einer Scheune ge= 
legen fjatte, mürben bic einzelnen Sorten am 13. September hier, in 
SReutlingen, unterfudjt unb e* ergab: 


©pejififdjeb 

©eroicf)t 

•Sucfer 

°0 

greie ©äure 
u 00 

Gauaba Reinette 

1,047 

5,0 

10 

Suiten 

1,052 

7,2 

19 

Giroße Äaffeler Reinette 

1,052 

7,2 

16 

®rof?er üöohnapfel 

1,048 

7,0 

13 

fpalmiichbim 

1,060 

8,0 

7 

28ilbling »om Ginfiebel 

1,058 

7,8 

12,5 


Ser Säuregehalt biefer grüdjte ift mie ber .^ucferge^alt ein febr 
hoher, ma« barauf juriicfjufübren ift, baff bie yriidjte ohne Gaffer au*_ge= 
preßt mürben unb fefjr trocfen aufmuchfen. (Einige oon biefen unreifen 
Cbftforten mürben aud) baju beniißt, um ber fyrage über bie Öebeutung 
be« 'Jlufnehmenlaffen« näher ju treten unb jroar bie ©rof?e &affeler 
SReinette, ber Üuüenapfel unb bie Ganaba Reinette. 

golgenbe Tabellen mögen bie äkränberungen be« Stoffe* infolge 
be« 2lufnehmenlaffens jeigen.*) 


*) Sie Serfucfje werben l)icr jueift veröffentlicht. 
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Srafee Waffcter ficnicrtc. 


3lag beg 

3 er ’ 

fletnernS. 

lag beg 
tßccffenS 

3cit beg 
äufnefjmen* 
taffeng 

SpejiftfiheS 
©eroi^t 
beg Saftes 

3utfer= 

geaalt 

% 

Sciure= 

geaalt 

°Io 

2. Oft. 85 

2. CIt. 85 

0 

1,060 

8,0 

1.4 

2. „ 85 

4. , 85 

48 stb. 

1,063 

8,3 

1,2 

t. „ 85 

4. „ 85 

72 

* - tt 

1,060 

— 

0,9 


Xuificn*SlpfeI. 


1. Cft. 85 

1. Cft. 85 

0 

1,057 

6,5 

1,5 

1. „ 85 

2. . 85 

24 Stb. 

1,058 

6,8 

1,2 


Canabaßcmcttr. 


13. Sept. 85 

13. Sept. 85 

0 

1,047 

5,0 

1,7 

13. . 85 

14. „ 85 

24 Stb. 

1,050 

5,4 

1,6 


3luS bert 3 Unterfudhungen ergiebt fid) junädjft, baß baS fpe$. 
©einicbt bei Saftes burd) baS 9lufnehtnenlaffen fid) nicht unbebeutenb 
erhöht hat unb atfo auch bcr 3udergehalt ftieg, roährcnb anbererfeits 
ber Säuregebalt roefentlid) oerringert würbe. Tie Untetfudbung ber 
©roßen .Maifeier Reinette jeigt aber, baß bet einem 2lufnehmenlaffen uott 
3 Tagen baS fpe-f. ©cioicbt fid) roieber nerringert bat. GS ift bieS 
offenbar barauf jurücfjufrtbren, baß bie roeingeiftige ©ärung bereits be= 
gönnen butte unb einesteils burcb 3uderabnahme, anberitteüs burd) beit 
'ffieingciftgetjalt baS fpejififdje ©eroidjt bcrabgebriicft mürbe. GS ift 
bieS roieber ein HeroeiS für bie diidjtigfeit ber prattifcßen Grfahntng. 
3ft bie roeingeiftige ©ärung eingeieitet unb ber Troß ber atmofphärifdjen 
Suft auSgefeßt, fo finbet halb an ber Sberflädje besfelbett eine Gffig- 
fäuregärung ftatt, roäbrt bieS lange, fo famt man an Stelle beS Cbft= 
meines Cbfteffig aus ber 'Hütte entnehmen. Tie bie Jßänbc ber @är= 
biitte untgebenbe SBärtne muß genau beobachtet tnerben, fie barf 17° C 
nicht überfteigeit, überhaupt ift fleißiges 9tad)fehen erforberlicb, roettn 
mau nid)t ftatt 2ßein Gffig auf biefe SBeife erhalten roitt. So roie fid) 
nämlich jeigt, baß bie Treberteile fidfj h e & en unb fidb ein §ut bilbet, 
ift ber 3dtpunft ba, bcn 'ilblaß »orjunehmen. ÜJfan nennt benfelbett bann 
Horlaß, jum Unterfdjieb non beut 'Dioft, ber nodb aus bett jurücf= 
bleibenbcn Trebern gewonnen unb welcher Trucfmoft genannt roirb, 
leßteres roirb bann ju gleichen Teilen mit bettt Horlaß gentifdjt unb ber 
ÜJloft hierauf eingefeßert. 

Tiefes Slufnehmenlaffeit gemährt mannichfadje 'Horteile. 

a) Ter Hortauf ober Hortaß erhält baburd) eine fdbönere unb 
hellere fvarbe unb mehr ©lanj, tneil bie größere 'Dtenge ber Sd)leitn= 
teile in beut Tröffe jurücfbleibt. 
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b) Ster auf biefc 9Irt beßanbelte 9)?oft gewinnt aud) ßinßdßtlicß 
be3 ©efcßmade, tu eil bae in ber Schale bes Qbftee enthaltene Slroma 
fid) bureß bie entftanbene ©ärung bem 2Rofte »ollftänbiger mitjuteilen 
vermag. 

c) 2Jlan erhält babureß eine größere Quantität ÜJJoft, roeil ber 
in ber Stanbe »erbleibenbc S£roß fi<ß leidster unb »ollfommener aue= 
preffen läßt. 

d) Dian erfpart bureß biefeS Berfaßren , bem STißufionevcrfaßren 
in feiner einfaeßften {form , aud) .Seit unb Stuften. Gä ift befannte 
Grfaßrungeßacße , baß eine SJloftpreße bie Quantität bee SEroßee, 
roelcße oon einer 3Jlaßlmüßle geliefert roirb, nid)t ju »erarbeiten im- 
ftanbe ift, unb baß beetoegen leßtere SDlafcßinen öftere fo lange in 
Buße geftellt werben mäßen, bie bie treffe ben vorrätigen Stroß iveg= 
gearbeitet ßat. 

liefern äußerft roidjtigen Ster faß reu fteßt aber geioößnlid) in ©egen* 
ben, tvo fein SBeinbau betrieben toirb, ber Btangel an Stufen ober 
Stauben entgegen. 


dd. preJTen itts Croßre. 

Qae ißreßen bee STroßee, bie Saftgeroinnung felbft, ift eine fo von 
felbft »crftänblicße 2lrbeit, baß bariiber nießte roeiter gefügt $u toerbett 
braueßt; außerbem ergiebt ßcß bae Siäßere aue ben Betreibungen ber 
Preßen. Bon Blicßtigfeit bagegen finb bie »erfeßiebenen 'Preffen, bereit 
man fieß beim 2luepreßen bee xtoßee bebient. 6e fornint Dabei ßaupt= 
fädßlicß barauf an, ob nur eine gelinge Quantität Obft ober ob ber Xroß 
von vielen ßunbert Stilogrammen Obft auegepreßt roerben foll. SEroß= 
bem bie ©etvinnung bee 'Utoftee aus Beerenobft in einem eigenen, fpäter 
folgcnben Stapitel beßanbelt roerben roirb, feilen boeß bie fleineren preßen 
unb Qrudapparate, roelcße geroößnlicß reiner unb ftärfer auepreßen, hier 
befprodjen roerben, ba ße aud) jum 3luepreßen bee Xroßee bee Stem= 
obftce im fleinen uub bann ju ber fdjon befproeßenen Saftgeroinnung 
aue Obft in 2lnroeubung fommen. 

Bei ber Betreibung ber nacßfolgenben preßen rourben roieber, tvie 
bei ben dörren, bie »erfeßiebenen Spfteme foroeit ale möglicß }ufammen= 
geftellt. 

21n ben eigentlicßen preßen unterfdjeibet man ber Spauptfacße nach= 
folgenbe Steile: 

1. SDae 33 i e t ($ig. 110 bei aj, von roeldjent ber Saft in ein 
anberee ©efäß abläuft. Qae 'Biet ift aue Igol}, ober aue Stein, ober 
aud) aue verjinftem ©ußeifen (fjfig. 111 bei E). ^olj= ober Steinbiete 
haben immer ben 'Borteil, baß ber abfließenbe Saft mit Gifen nid)t in 
Berüßrung fommen fann. ®ie Berjinfung ber eifernen Biete roirb unter 
llmftänben leießt etioae abgeftoßen unb löft fich bann in bem Obftfafte 
auf, tuoburd) apfelfauree Gifen entfielst unb ber 2Bein gerne feßroarj roirb. 
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2. Ter i)>reßforb (>yig. 110 bei b). Terfelbe nimmt ben Troß 
auf unb ftefit auf bem Siete. Ter ißreßforb ift oerfdjiebert gebaut. Sei 
einjelnen Heineren ^reffen beftebt er aus oe^inftem ßifenbledj, oon 
größerer ober geringerer Tide, in roelcbem fid) jaßlreidje kodier junt 
Auslaufen bes Saftes beftnben ; bei großen ^reffen älteren ©tßtetns, 
mie fic in Württemberg am meiften gebräudjlicf) finb (fftg. 110), roirb 
ber ißreßforb gebilbet oon 4 bicfen Tielen aus ©icßenßolj unb ift fo cin= 
gerichtet, baß bas ©eitenftücf m burcb Cffiten ber föafenboljen k los= 
genommen toerben fann, um ben Trefter leicht ßerauäneßtnen ju fönnen. 
Tie Tielen finb Hier ebenfalls mit fcßr jalilreidjen Sötern oerfeßen. 
Tie ^reffen neuerer Äonßruftion, toie j. S. bie in fyig. 111 abgcbilbete. 



befißen einen ^reßforb aus f finalen Seiften, roeldje burdj »erjinnte 
(Sifenreife jufammengehalten toerben (gig. 111 bei F). Sei ben Heineren 
greifen ift ber ifkeßforb nicht zerlegbar, fann aber ganj abgehoben roer= 
ben; bei ben größeren ^reffen ift er in jroei, bejto. 4 Teile zerlegbar, 
roas bie Steinigung außerorbentlid) erleichtert. Ta ber ipreßforb einen 
großen Ttucf auSjuljalten Ijat, muß er feßr bauerßaft ßergeftellt fein; 
außerbent tnüffen bie Söcfjer ober bie groifdjenräutne ä>uifd)en ben Seiften 
fo eng fein, baß ber Troß nidjt ßinburd)gepreßt roirb. 

3. Ter burdjlöcßerte ©enfboben. Sei uielen preßen be- 
nnbet fid), genau in ben ipreßforb bineinpaßenb, auf bem ifkeßbiet nod) 
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ein §ol$boben, welcher mit vielen Sötern verfemen ift unb bejroectt, bnfj 
ber 2 oft auch unten leidet in bas 33iet abftiefjt ; in bem jieinernen Siet 
finb jum gleichen Biocdfe binnen eingehauen, in bem eifernen ruht ber 
Soben auf einigen fQoljleiften. 

4. Ser ij?re{?be<f el unb bie ffStefjhöljer (Sraihölser). Ser 
fßrefebectel fommt auf ben Srof; unb auf ihnt liegen währenb be3 Treffens 
bie Sracfhöljer. Ser ^refsbecfel (Jyig. 110 bei n) befielt aus 2 ober 4 
Seilen, welche mit je 1 — 2 Gingen auS= unb eingehoben werben. Siefer 
unb bie aufliegenben feölser c finb aus ©idhenholj. 

Sehr jwedfmäjjig ift es, 
oor ber (Sinfdjüttung beS 
SroffeS in ben '^reßtorb jwei 
ober oier Sitdher »on feljr 
grober, weitmafchiger &anf= 
leinwanb in ben ifJrehforb fo 
5 U legen, bajg bet Soben unb 
bie Seiten beSfelben bebeeft 
finb unb noch «in «tuet über 
ben oberen fRanb Oes ^kef;= 
torbeS hängt. 3ft ber Stoß 
bann aufgefchüttct unb gleich 
ntäfjig verteilt, fo fchlägt man 
bie iiberftehenben ©tücfe über 
ben Srofi unb prefit. GS 
bietet biefeS Verfahren oev 
fchiebene Sorteile: 1. prefit 
man viel leichter, 2. wirb 
bie abfliefienbe glüffigteit 
reiner, 3. tönnen fiel) bie 
Söcher in ben Seitenbielen 
oberBwifdhenräumen jwifchen 
ben Satten nicht »erftopfen, 
4. tarnt ber Srofi viel leichter 
aus bem ffkejjtotb h«rauSge= 
nomnten werben. 

5. Ser fßre6tnedha= 
Jig. 111. Spinbelpteffe neuefter Äonftruttion. niSmuS. Serfelbe ift bei 

ben neueren fßreffen oer^ 
fdhieben. Sille gabrifanten fehen barauf, einen möglidhft großen Sruct burch 
möglidhft geringen Äraftaufwanb heroor,ubringen. Sehr cinfadh ift ber 
SJtedjaniSmuS bei ben gewöhnlich in Württemberg gebrauchten großen 
keltern (f. fyig. 110). 3m Siete a ift bie Sdhraubenfpinbel befeftigt. 
Samit bie Sdhraubenfpinbel beim Treffen fidf) nicht brehen tann, hat fte 
unten einen vieredEigen Kopf, ber aufierbem an einer oieredtigen ©ufc 
platte k vertieft unb lefetere wieberum in ben Stein eingelaffen ift. 3n 
ber Sdhraubenfpinbel bewegt fidh bie SJtutter 1 unb fteht mit ben Kloben 
gg fo in Serbinbung, baff burdt) brehenbe Bewegung ber SJJutter, in 
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roelc^e bie Hebel dd eingeftedt werben fönnen, bet Ske&floß auf= unb 
■abgebt. 3ur Sebienung biefcr grelle finb brei ffkrfonen erforberlidj. 

Sei ben gewöhnlicheren neuen '^reffen (§ig. 111) trägt bie fprefjmutter 
Hebelüberfeßung, um bas SluSpreffen burd) eine einzige fßerfon ermöglichen 
ju fönnen. Sie fjkefjmutter ift jum ©infteden eines fßre&hebelS ein= 
gerichtet unb wirb erft jur ^emorbringung bes ftärferen Srudes bie 
Hebelüberfeßung angemenbet. Siefelbe beftefjt in ber einfacheren fjornt 
aus einem Hebel B mit einer nach beiben ©eiten hin beweglichen ©perr= 
falle C, welche in ben äußeren 3abnfranj ber 3)iutter A eingreift unb 
biefe je nachbem oor= ober rüdwärtS bewegen fatin. Sie Kraft, welche 
burd) bie ©infchaltung beS ÜberfeßungSarmeS B bei einem Srud oon 
20 kg ausgeübt wirb, ift gleid) bent ^nfjalte ber ©ewinbefteigung im 
Umfange ber Klutter multipliziert mit ber ißebellänge, alfo wenn eine 
Kraft oon 20 kg ausgeübt wirb, 1200 mm : 16 mm = 77 . 14 . 20 
— 21500 kg Srud auf ben Sroß. Treffen nach biefer Konftruftion 
werben oon oielett gabrifanten hergeftellt, bie in gig. 111 abgebilbete 
oon Sief fing unb Sotteler in 'jieutlingen. 

Sa, wie fdjon erwähnt, ber SDtedjaniSmuS bei ben neueren greifen 
oft ein mefentlid) oerichiebener ift, fo werben in folgenbetn noch furje 
Sefdjreibungen einiger ^reffen folgen; bei ber SluSwahl befdhränfen wir 
uns jeboch fpejiell barauf, einen ©inblid in bie oerfctiiebenen ©pfteme, 
nicht aber einen Überblid über alle ^reffen zu geben. 

i. ftanbfaftprrffcn. 

Hanbfaftpreffen finb in faft allen Handlungen für Haushaltung?^ 
gegenftärtbe ju erhalten unb finb jum SluSpreffen oon ganz Keinen SJtengen 
oon Obft, bann aber auch jutn 3etbriiden oon Kartoffeln, Söhnen, 

©rbfen :c. ju oer= 
wenben. ©ine ber 
neueften ift bie oon 
Shorinann in 
SB ieSb aben fyig. 

112 h er 9 eftellte 
Hanbpreffe, beren 
©inrichtung aus ber 
gigur leidet erfid)t= 
lieh ift. Ser 3ieb= 
cplinber a wirb mit 
oerfdjiebenen großen 
Södjern hergeftellt. 
Sie Hanbhabung 
S«0- 112 - ^anbfaftpreffe. U nb Steinigung ift 

hödhft einfach, ba fid) bie ganje greife auSeinanbemehnten läßt. Sie ©röße 
ber treffe ift 32:11 cm, baS ©ewicht l 2 /, 0 kg. unb ber ‘ijkeie mit 
einem ©iebeinfaße 4 SJtarf, jeber weitere ©infaß foftet 1 Sltarf. 

2uca3, Cbübenußung. 3. Äufl. 
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2. JtmmtMinfrtjr baiialjaitmigournfc. 

Tiefelbe ift in fyig. 113 abgelnlbet. Tic ^anbfjabuitg ift feftr be= 
guem unb teictjf. Tic ju preffenben Subftanjeit werben in bcn oben 



rtig. 113. älmecifantfcbe fcauä^attungäprefie. 


befindlichen Tridttcr cingcfdhittet unb burd) bie iturbelbemegung mittete 
eiltet fpiralförmigen ^refifolbcite bitrcb bcn '}>rcficv)linbcr burcbgebrütft. 
Säbrenb biefe« Trebens fließt ber Saft an ber unteren fvlädie be& 
(inlinbcrs burd) ein cingefd)obene§ Sieb ab unb bie ausgeprefjten Teile 
werben oorn berausbeförbert, mofetbft burd) eine 3teUfd)raube bie ^reifung 
reguliert wirb. Turd) Vöfung ber butteren Schrauben laßen ficb bie 
einjenen Teile berausnebmen unb leidit reinigen, ©rögenuerhältniffe 
30:30 cm, ('•»ewidjt ca. 5 kg. SpreiS 18 Jt. SUejugsguetlc grattj. 
Tbonnann in 2Biesbaben ober homolog. ^nftitut in dieutlingen. 

3. Pteffen mit Räbergctrielie. 

Tie in ftig. 114 nnb jvig. 115 bargeftellten greifen finb mit f)iäber= 
getriebe »erfeben unb höben idnuiebeifeme Spinbein. Ter obere Teil 
ber greifen ift Drehbar, tooburd) bas Steinigen unb fyiitten bes ^reftforbess 
febr erleiditert wirb. Ta« Treben bes oberen Teile« erfolgt uon ber 
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Sig. 115. Saftpreffe für 10 Siter. 


ilurbelfcite nadj trücfmärt-3, mo- 
burd) ber Gtjlinber jum füllen 
ober Weinigen freigelegt roirb. 

Tie ^reffen Reiben im 
Innern einen burdjlödjerten, 
oerjinnten SBledjctjlinber , in 
toeldjett bie aussgepreftfen 2ub= 
ftaiiäen gelegt toerben. Ter 
Trucf mufi allmäljltd) uerftärft 
toerben, bamit ber Saft Seit 
bat, burdj ben 93led»mantel 
abäulanfcn. Wadj bem @e= 
braudje finb bie ^Steffen burdj 
<Ocrau*uel)mcn bes s j*rcfect)tin= 
bers? forgfältig 511 reinigen. Tie 
treffe nadj Jig. 114 fajjt 
4 Siter, wiegt 14 kg unb 
foftet mit Kurbel unb emailliert 
38 JI, mit Sdjmungrab unb 
emailliert 45 Ji. Tie treffe 
nadj Atg. 115 fugt 10 Kiter, 
wiegt 45 kg unb foftet mit 
Sdjmungrab unb emailliert 
60 Ji. söejugäquelle wie oben. 
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4. ^pmbriprcffc mit einfacher unb bomiritrr li>rbriübrrfrr^mig. 

116.) 

-fl* Softem biefev ^reffen, roetdjeS Diele U'fobirifatiouen dou 
größerem unb geringerem SBerte erfahren bat, nmrbe fduut S. 256 



gig. 116. C bft- unb Sßeinpteffc mit 3tciit= ober iöoljbiet. 


iiuiuy j 







■1 

B||iJ 




burd) gig. llo näher erläutert. Sie erften greifen biefeS Softem* bürften 
aus granfreidj unter bau Oiamcn „gvanjöftfdje Öbft= unb SBeinpveffe" 
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na^ Teutfcblanb gefommeit fein. TaS Viet ift aus Stein, Gid)enf>ols 


giß. 117. g-at)rfiarc Cbftmufilc unb ißteffe »on »teffing 
unb Hiotteler in iHeutlingen. 

^nftitut werben bie greifen juerft 
einer forgfaltigert Kontrolle unter: 
roorfen. 

; x >e und) bem ©ebalte beS Tr oft: 
faltend unb ber ätefdmffenfteit beS 
Vieles foften biefelbeit 110 bis 
320 .M. Tie “greifen ebenfomobt 
wie bie fDJiiblen werben entweber 
beibe auf einem V>ageit (Jig. 117) 
ober auf uerfdjiebenen iföagen fal>r= 
bar ftergefteUt (S. 240). 

5. Wmrljcüclprcffr. 

Seit ber erften fßarifer 2Belt= 
ausftelluug würbe biefe neue 2t rt 
^reffen befauut unb bat feitbem ,fo= 
wobt oielfadic Verbreitung, als aueft 
vietfadie Verbcffcrung gefunben. Tie 
)tniel)ebelpreffen jeieftnen fid) burdj 
teidjte äaitbbabung, geringen Hraft= 
aufiuanb bei ihrer Vebienung, grofte 
Veiftungsfäbigfeit unb Sdmelligteit 
ihrer Stiftungen oor ben weiften 
Vreiien aus. 'fkeftfaften unb fßreft= 
tuet finb oon bem ber febon befdjrie= 
beneti nicht oerfebieben unb fönneH 
Jig. ns. Sniefjebdpretfe. aus ben gleichen Dlaterialien berge: 

[teilt werben, wie jene, ^m 2Jied)aniSmuS bagegen finb fie wefenttid) oer= 


ober uerjinntem 
öufteifen berge: 
[teilt. Tiefe ^reffen 
werben wobt bie 
oerbreitetften fein 
unb liefern bie 
fHcntlinger med)a= 
nifdben SJerfftättcu 
oon ©röjinger, 
fowie bie oon VI ef: 
fing unb V o t= 
t e 1 e r foldje in 
grofter 21n}ajjl unb 
dufterfterSolibität. 
Veim Ve^ug burd) 
ba^ Vomologifdie 
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fdjieben. Tie anfangs offenen Kniehebel (§ig. 118 a) roerben bnrd) baS 
mit beut Sdjroungrabe h oerbunbene ©diraubengeroinbe mehr unb mel)r 
jufammengejogcn, lootmrd) ber unterhalb am .Kniehebel befinbliche Treffs 
halfen mit fortiuäbrenö fteigcnbcr .Kraft auf bie ju preffenbe Waffe gc= 
briicft roirb. Qjft ber fßtefjbalfen foroeit Ijcruntcvgebrüdt, bar, er auf 
bicfc SÖeife nicht meiter bennttergebrüdt roerben fmtn, fo bebient man fid) 
beS &ebels d, welcher mit einem §afen in ein 3obtu - ab bei e eingreift ; 
biefer eöebet roirb mit Meinem Jfraftaufroanb l)in= unb fjerberoegt S8ejugs= 

quelle : ©rö sing er, 
s iied)anifer in 91eut- 
lingen. fJJreie 275 bis 
400 Jl. ^reftgcbalt 
600—1000 ltr. 

6 . Prcffni mit 
uchicglitljcr .^plnbel. 

Tic ^reffen mit be= 
roeglicfjer Spinbel finb 
älterer Stonftruftion 
unb es batte bcn 3ln= 
fdtein, als ob biefelben 
oom Warfte roieber 
oerfdpoinben mürben. 
3» neuefter 3*it fom= 
men biefelben jebod) 
roieber bebeutenb in 
21uffd)roung unb and; 
bie nacbfolgenb (Seite 
263) befprodienen , 
febr gerühmten Tudr 
fdier’fdten fußen auf 
3luroenbung ber be- 
roeglidjen Spinbel. 

, .. , L , Ter Vorteil berfelben 

§ig. 119. Söeerenobftptepe nut beroegfi^et gpinbel. bm ^ t barin> bafe bie 

fjkeßfpinbel nicht im ^refibiet, fonbern roie aus ben bciben 2lbbilbungen 
('Heerenobftpreffen für ben örojjbetrieb , gig. 119 unb 120) erfid)t= 
lieb ift, in einem §o(}s ober ÜJietallbalfen über bem ^refdorbe läuft, 
infolge befielt bie ^rejjfpinbel mit bem Tröffe nidjt in Serührung fontmt. 
Ter Üiedjunismus fatttt berfelbe roie bei allen anberen ^reffen fein. 
Tie beiben abgebilbeten 'öecrenobftprefien, bie bas Spftem nur ueram 
jchaulidjett follen, roerben gefertigt »on Wröjinger in IHeutlingen unb 
jroar bie nach gig. 119 jum greife oon 45 Ji, bie nadj Jig. 120 jutn 
greife oon 75—200 Jt. 21uf, erbeut roerben bie fßreffeu auch ber 21 rt 
hergeftellt, baf? fie für große Mengen Dbft ju gebrauchen finb. 





gi«. 121. 

SdjiDäbifdje Sioftprefie. 


7 . 3 >cfjluäbifdjt «ffiaftprrfTc. 

STiefe fef)r ftarf gebaute 
"greife befteht aus einem 
Vreftfaften, ber auf einen 
2t ein aufgefteHt ift tuto 
ait'j einer eiferneu Ira= 
uerfe mit beweglicher Spin- 
gtg. 120. 'Beereno&ftpreffe mit beroegl. Spinbet. bet in bei' fÖHtte. Tie 

Trauerte ift auf jeber Seite 


burd) eine ftarfe, burd) beit Stein geljettbe Schraube mit bem Stein oer* 
bunben. Turct) eine fetjr einfache Vorrichtung mit vvalte wirb ba3 2faf* unb 
3ubref)en ber Spinbet mittete eines sjebelb bewirft, wobei bab Umftecfen 


bes leptern, was fonft nötig ift bei guter Umbrebuttg, uenniebeu wirb. 


Tiefe greife fnfit bett Traft uon 200 kg Obft unb nimmt nur wenig 
Staunt ein ; biefetbe wirb in beu (jiefigen gabrifett um 250 Ji angefertigt. 


Tiefe treffe ($ig. 121) fowofgl , wie bie in fyig. 110 S. 255 
abgebitbete finb in älteren württembergifd;en ÜDtoftereien nodt jiemlid; 
häufig ju finbett unb haben fid) wegen ihrer Solibität unb fieiftungö- 
fähigfeit immer noch erhalten, 3n ben neueren l'ioftereien werben jebod) 
Spinbeiprefjen mit ftebelüberfefcung angemenbet. 


8 . T»ttfcttnttfll**»cüt['l?reffni. 

Tie ^reffen: unb fDtafdfinenfabrif uon (Sehr. Tuchfdjer u. Spoo, 
<5Kfenhütte SBeder in fiuremburg hat fid) im Teutfdjen 'Heidi unter Sho. 
19050 ihr Stiftern ber TiffereutiaUfßebeUTrudmerfc patentieren taffen. 
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£a# Srucfmerf 5vig. 122 faitn an affe älteren Spinbelpreffen mit feft- 
ftebenber Spinbcl unter 33ermenbuitg ber alten 9)tuttern angebracht 
werben. 




Äonftruftion unb £anbba(mng ber greifen finb fo 
einfach, wie bie ber attberen Treffen. S'ie ©igenttinv= 
lidjfeit ber frrfinbung beruht in ber auf ©runb einer 
2Hffcrentiald?ed)nung erfolgten (Einteilung ber bie ffio- 
tation ber ißrefffcbraube bewirfenben yafffdjnapper unb 


gig. 122. Srucfroer! ber 
Sudjfcfier fc^en treffe. 


5ig. 123. 

Sucfifdjerä Saftpreffe. 


ber baburd) möglichen Slnroenbung einer bi# jur änfjerften Alonfequenj 
burdigefiiljrten überfefcung be# <Qebel#. infolge biefer Überfebung 
wirb ber £rucf auf ben Trofe bi# auf 2SÜ000 kg erhöbt. ffffit ber 
Seiftung#fäl)igfeit unb ©röfje fteigt natiirlid) aud) ber ißrei# ber 
^reffen unb ftefft genannte girma foldje bi# 3498 Jl ber, £>at febod) 
if)r Stiftern aud) bei f leinen ^reffen in ülnroenbung. So jeigt gig. 123 
eine fleine Saftpreffe, wäbrenb ba# ganje Stiftern an §ig. 1 24 oeran= 
fdjaulicbt wirb. 


9. Prcffcn mit feitlitljcm Prucli. 

Um ben £rofi uöffig au#jupreffen unb in#befonbere ben Saft tion 
bem 2rofj uöffig ju erbalten, welcher ficf) in ber 'Jiälje ber fielen bc# 
^reßforbe# uorfinbet, bat Sfftedbaniter Äleiit in Cftbofcn in -Wbeinbeffett 
eine treffe mit feitlidietn Srude fonftruiert. JTie ttadifolgcnbc gig. 125 
uerbeutlidft bie Äonftruftion fo genau, baff nur nod) wenige ÜBorte 
$u$ufügen finb. 

£a# 33iet ber greife ift runb unb nimmt einen quabrattfeb ton= 
ftruierten ifkefiforb auf. 3ebe Seite biefe# ifkefjforbe# ift unten int 
^tiet bureb eine ©rtraprefiung uermittelft einer befonberen Sdjraube mehr 
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gig. 124. Tucftfcfierä TifTerential=§e6e[prefie. 


ober weniger feft an beit Troß anjubriiefen. 3ft bei Trott nun ttad) ber 
erften Äelterung uicf;t roeiter au?supreffen, fo merbeti bie oicr fcitlirfjen 
©Trauben etwa? aufgebrel)t. Ter Troß beljnt fid; jel^t nad) jeber Seite 
au? unb e? faitn roieber mit ber oberen ÜJtedjanif weiter gefeltert roerben. 
Tiefe ÜJtanipulation wirb oerfd&iebentlidj wiebertjott. Turd) ba? auf 
fotdic üBeifc erfoigenbe fyrciftellen be? Tröffe'? wirb e? möglid;, bei 
weiterer Äelterung oermittelft ber oberen Diedjani! ben ÜJtoft gerabe 
au? ber äußeren Partie be? Tröffe? au?(aufen ju taffen. iUeibt enb= 
lieb ber Trucf oon oben refultatto?, fo roerben bie oier feitlicfjen Strauben 
jugebreßt unb babei läuft abermal? nod) ÜJtoft ab. 

Ta? tfkinjip ber treffe ift atfo erften?, ben Troß freijufteüen, 
roeit ber ÜJtoft bann beffer au?laufeit fann unb jroeiten?, ben Troß noch 
befonber? feitlicß au?sufeltern. 

Ta? 'Siet ift oon Sdjmiebeifen fo ftarf gebaut, baß e? unjerbred); 
ließ ift, unb ift oersinnt. Tie obere ÜJtedjanif ift bie ÜJiabitl’fdje. 
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Cbftroeinbereitung. — 2)as ^reffen bes Sroffes. 



gig. 125. treffe mit feitlirfjem 2)rud. 


io. Ptcfftn mit ©tticfi üon unten. 

Sefctgenannte gabrif ftellt aud) greifen fjer otjne SBiet mit Sntcf 
non unten. (Sine foldje ift in §ig. 126 abgebübet; fie mürbe unter 91o. 
2158 patentiert unb bann in etroaS oeräuberter Konftruftion unter Söei= 
beljaltung ber 'Uorjüge unb mit 'Herbefferung ber gefunbeneu jinct)tei(e 
in ber jefcigen Sluefüljrung neu gebaut. 

Stoßbein ber Kübel nur eine jQöbe non 58 cm unb einen £urd)= 
meper non 78 cm l;at (bie ©röfje, mctdjc fid) nadj ben gefammelten 
(Srfafjrungcn für biefe Kouftruttion ale bie praftifdje bewährt Ijat), jo 
!ann burd) bie aufterorbentlid)e rafdjc Slrbeit bod) ein beträchtliche 1 ? 
Cuantmn (15—1800 2iter) täglich abgefcltert roerben. 

£a? .Heitern gefd)iel)t auf folgenbe 33eife: 9iadf)bem bie Sdjraube 
bie auf ben tiefften “jjunft l)eruutergebrei)t ift (bie Schraube ift beroeglid) 
unb oben mit einem Kolben »erfeben, melier ben &urdjmeffer beS Kübele 
bat), mirb ber Kübel befdjüttet unb bann mit bem Werfel uerfdjloifen, 
meldier au? ftarfen (Sidjenbolileu bergefteUt unb burcf) jroei fdimere 
Schienen gegen ilrud; gefd)ü(}t ift. 

Sa? erfte 3) rüden gefd)iel)t burd) bie feitlidj angebrachte Kurbel, 
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burdj roeldje eine rafcf)ere 2lrbeit ermö^Cidjt ift; bie Äurbet fotl aber nur 
fo lange benübt roerben, al* ein üiann ohne befonbere 2lnftrengung 
bie Arbeit »errieten t'ann. 'Kort ba ab roirb mit bev 5T)oppelt)ebeIprefe= 



gig. 126. ^ireffe mit Stutf oon unten. 

norricbtnng bis junt Sdjlufj gearbeitet. 3ft bie Weiterung beenbigt, bann 
öffnet man ben Tetfel, brebt mit ber Äurbel ben Äotben über ben Äiibel, 
Ijebt ben Trofi beiunter unb beginnt bie Slrbeit non neuem. 

GS fann biefe treffe ebenfogut für ben (Großbetrieb empfohlen 
merben, «iS fic aud) praftifcf) für Heinere Sebürfniffe ift, unb in leiderem 
^alle ganj befonberS jum ^reffen oon Heineren guten grüßten, mo e» 
ja bauptfädjlid) auf nnrHidje* Trodenfeltern antommt. Tie greife fteßen 
fid; folgenbennafjeit : 


Stoß fann 
aufgegeben 
merben 

Selter Sioft 
läuft ab 

2)er 

Surdjrn. 

Sübet 

Soße 

iurctjineijer 

ber 

Sdtraube 

®e-- 

roidit 

^Jreis 

Siter 

Siter 

mm 

mm 

1 mm 

Ko. 

JL 

550 

325 

1 780 

580 

63 

650 

300 
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Cbftiueinbercitung. — Seerenobftiueine. 


b. Bit tjcrliEUunq Oes B3o|!es aus BEErEnolß. 

(Die ©ärung unb bie roeitere SBefjanbtung ber Sßeerenobftroeine ift 
gemeinfdiaftltcfi mit bem fiernobftroeine in ben folgcnben Stbfdjnitten befjanbett ) 

2Bie fcfion erwähnt, Ocbient man ficf) jur ©eroinnung be« Safte« au« 
©eerenobft ebenfalls ber ©reffen, unb roie au« bent irorhcrgehenben Äapitel ju 
erfefien, giebt e« eine große 2lnjaf)t non fionftruftionen iolcher. ©ringt man bic 
©eeren bivett auf eine greife, fo treten einem gerne Sdjroierigfeitcn entgegen. 

1. Tie Stadjetbeeren unb Johannisbeeren planen, tnenn man auf 
fie fdmell einen grojjen Trutf ausübt unb ein Teil bes Saftes wirb 
burdj bie fiödjer ober Sdjlißc bes ©reßforbes t)erau»gefd)Ieubert. 

2. Sin Teil ber grüßte mirb überhaupt gar itidjt jerquetfd)t, ba 
ihre elaftifdje »aut bem Trude ber fie einflemmenben ©eeren nadjgiebt. 

ß« ift be«l)alb notroenbig, baß man bic ©eeren nor bem Ginbringen 
in eine ©reffe in einem ©ottidjc jerftampft unb ben erhaltenen ©rei auf 
bic ©reife bringt ober bah tnan fidh ber nachher befdjriebencn ©eeren- 
inühle bebient. 2lber man mirb auch bann ein oöllige« 2lu«prcjfen nidjt 
fertig bringen, roe«halb man ba« äöaficr, roeldje« ben Seerenfrüdhten 
nad) S. 288 jugefeßt werben muh, bem Tröffe jufeßt unb 1 Tag ftehett 
läßt unb bann toieber prefst. 9(odj beffer ift es man teilt bie beftimmte 
ÜBaffermenge in 8 ober 4 Teile, gießt bie einzelnen Teile nad) eiitanber auf 
ben Troß, bringt benfelben fortroährenb mit ben Rauben gut burcheinanber 
unb preßt immer mieber au«. Ta« 2lu«laugeroaffer mirb ftet« ärmer 
an Säure unb bie lebte ©artie wirb faum mehr fauer fdjmeden, roa« 
ein ©eroei« bäfür ift, baß aller Saft au« ben ©eerenf)ülfen entfernt ift. 

Tie ©eereit bireft in ben ©reßforb ju bringen, ift aud) be«halb 
nid)t ratfant, weil baburd) beim 2lu«preffen aud) bie Äerne jum Teil 
mit in ben Saft tommen ; man muß für biefen galt bann ben Saft 
burd) Scituoanb filtrieren, ©effer ift e«, ben jerftampften Trof) in einen 
©reßfad au« Seinroanb ju bringen unb ihn fo eingehüllt in bie ©reffe 
ju bringen. 9t. © ö t f) e *) ratet, fefthäutige grüchte, roie Johannis; 
beeren, ©reißclbeeren, .»eibelbeeren unb aud) Stachelbeeren, beljuf« 9tadj= 
reife einige Tage unjerbrüdt in jugebedten Sdjüffeln ftel)en ju laffen, ba 
bie Grfaljrung oorliege, baff ftd) berart bel)anbelte jrüdjte leister au«preffen 
laffen unb größere Saftmengen ergeben al« bie frifdj gcfcltcrten. 

Statt ber ©reffen fann man ficf) auch bc« ©erfahren« bebienen, 
bie ©eeren in einem ©reßfad ober einem Stiid Seinroanb 
au«juminben, roie bie« fdjon bei ber ©eroinnung oon Säften ju 
anberen Jroeden befprodhen mürbe. Jü'enn man allen Saft au« ben 
Früchten auf biefe 2Öeife erhalten roill, fo muß man bem Tröffe immer 
roieber SBaffer jugießen, ftehen laffen unb roieberholt au«roinben. 

Gin atibere«, fel)r empfehlenswerte« ©erfahren giebt © art h **) 
an unb bejeichnct ba«felbe als 21 u«laugeoer fahren. Gr fchreibt: 

*) homolog. tOionatsljefte 1886, S. 121. 

**) ittartß , Die Cbftroeinbereitung, mit befonberer Sßerücfficfitigung ber Seeretn 
obftroeine. Stuttgart 1887. Serlag non Cugen ltlmer. ißrei« 3Ji. 1. — 
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„&at man feine greife ober Äelter jut Verfügung, fo fann man 
firf) bie SkrgärungSflüffigfeit aud) in folgender Söeife IjerfteUen : 

$ie Leeren werben in ein aufred)tftehenbeS , oben offenes gaß 
(gig. 127) gebradit, meldies über bent Stoben in einer ber tauben ein 
3apfcnlod) bat; bas Japfenlocb ift oor bem (Einbringen ber Leeren 
mit einem tauberen Siefen fo »erftellt, baß bie Xrefter nid)t an baS= 
felbe beranfommen, es nicht »erftopfen fönnen. Sinn toerben bie ein< 
gebrauten iteeren im fyaß jerftampft, ein großer Teil bei ©afteS lauft 

freiwillig ab; in langfamem ©trabte 
läßt man nun »on oben ber in bae; 
fvaß allmählich bas SluSlaugemaffer 
jufließen, roäbrenb man bie Jrefter 


gig. 127. Slustaugen ber Seerenfrudit gig. 128. SBeerenmüfjle. 

in einem gafi. 

brücfenb unb aufroüblenb mit ben iQänben burdjarbeitet. Seitet man 
ben Sttafferjufluß richtig, fo läuft julefct, nod) eße man bie berechnete 
■Menge SluSlaugeflüffigfeit bat burd) bie Xrefter geben taffen, nur nodb 
reineö SBaffer ab, ber gmcbtfaft ift ben ireftern oollftänbig entjogen. 
SiefeS Verfahren, meldjcs gar feine befonberen ©erätfchaften »orauefeßt, 
ift am tneiften bei Johannisbeeren, im allgemeinen bei folgen ^rächten 
angebracht, bereit ©aft befonbers reich an ©äure ift, alfo eines »erhält; 
niSmäßig großen SBafferjufaßeS bcbarf." 

(Eine fehl einfadje, Ijübfche unb billige Storridjtung jurn Jerfleinern 
beS SteerenobfteS hat iöerr Kaufmann Otroß in (Stuttgart (§aupt= 
ftätterftraße 19) fonftruicrt. 2)iefelbe ift, wie aus Jig. 128 erfichtlid), 
eine Steerenmülfle im fleinen unb roirb nach ben Eingaben beS (Erfinders 
»on 6hl- ©ater, 2)led)anifer in Äirdbheim u. ^ergefteHt. ©ie hat 
eine iQöbe »on 30 cm bei 31 cm Sänge unb 21 cm Streite unb ein 
©eroidjt »on 4 kg. 

Sßie aus nebenftehenber Slbbilbung ju erfehen ift, hat bie Steeren* 
mühle ganä bie fvorrn unferer Dbftmühlen. 35aS ©efteH befteht aus 
Sßinfeleifen , bie beiben Söaljen auS ^artholj; teßtere finb gerippt 
(faneüiert) unb eine berfelben ift »erfteUbar, fo baß ihre (Entfernung 
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C6ftn>eiii6ercitung. — ißcftanbteile des ütloftcä. 


»on einaitber je nad) ber Größe ber grüdtte reguliert merben fann. 
Cer Trichter, auss Weißbled), fann, toenn bie Stühle gereinigt tuerbeit 
joü, abgenommen merben. 

Ca* Ganje ift bauerfiaft unb babei zierlich gearbeitet, unb baS 
Triebmerf gebt fct)r leidit. Stan ftellt bie 'Hecrenmüble entmeber auf 
eine größere Steingutjd)üffel ober in ein eigens ba;u beftimmteS Gefäft. 
'Hei größeren -Stengen ooit SBcerenobft legt man jebod) beffer zroei fdtmale 
'Hrettdjen auf einen Hübel unb ftellt auf biefen bie Stühle. 

Taft bie Ginridjtung in jeber 'Hejieljung jmcdmäfjig fei, baß mit 
ber .Öcrftellung bicfer Cbjtmüble en miniature einem mirflidjeit iöebürf- 
niS cntgegengefommeu ift, wirb allgemein heroorgehoben. unb fo ift tnoljt 
nid)t ju bezweifeln , baß biefelbe bie roeitgef»cnb|te 'Verbreitung finben 
mirb, umfomebr, als .'öerr Groß einen mirflicß fehl mäßigen '}>reis, 
näntlid) 9 Jl 50 3 (10 Jl gegen g-ranfojufenbung in ganz Teutfd)* 
lanb) angefeßt Ijat. 

f>. Die ßf|ianMeilc bes fHoltes unb berrn ßeftimmunc. 
a. Tie Bcltanbtcile bcs ftlolics. 

Ter Saft, roie er non ber greife roegfließt, mirb SJoft genannt. 
Gr enthält: 

1. Teu fliiffigen Anhalt ber Hellen bes glcifdjeS. 

2. Gittett Teil bc* Inhaltes ber Sdjale. 

3. Stedjanifch beigemengte 3^ Utruitibe. 

Tie 'Heftanbteilc ber ganzen grüdtte mürben fdjou ©eite 35 ff. ein- 
gehenb befprodten, biefelben follcn besljalb hier nur infomeit roieber 
in 'iktraeßt gezogen merben, als jte bei ber Bereitung beS CbftmeincS 
eine Solle jpielett. Ter fliiffige Smßalt ber Sellen tnadtt bie §aupt* 
mafie bes Stoßes aus. Seine »auptbeftanbteile finb SBafier, Swder in 
gorm non Tvaubenjuder unb Säure als Spfelfäure unb in ben 33eeren* 
fruchten geringe Stengen non Gitronenfäure. Tic SBeinfäurc, roelche in 
ber Weintraube eine mefentlidjje dtolle fpielt, fehlt ben übrigen Cbftforten. 
2luS ben Sellen ber Sdiale finb fyarbftoffe unb allenfalls ätherifdje Cie, 
melche bein 'Weine fpäter bae Söouguet nerleihen, in ben Sfoft iibergegangen. 

GS ift leidjt einjufehen, baß bei ber Cbftmeinbereitung ber Gehalt 
beS St oft es an Sw der unb Säure non befonberem Sntercffc ift, ba 
non beibett ber Woblgefdnnad unb bie Stärfe beS meinigen Geträntes 
abhängt unb baß man bei ber fpäter $u befpredßenben iöerbefferung beS 
CbftmcineS fpejiell auf biefe beibett , Körper achten muß. 

Hapf er hat 1883 in ben Stitteilungen beS 'Haprifdien ©enterbe* 
mufeum* in 'Nürnberg bie Swiamutenfeßung eines StofteS aus Hore-- 
borfer Sipfclu veröffentlicht. Ter Stoft mürbe non ihm felbft Ijetgeftellt 
unb hatte folgenbe 'Heftanbteile, unterfudjt bei 15" C. in 1 00 ccm: 

Grtraft 16,25 gr, Siineralftoffe 0,35 gr, 2tpfelfäure 0,33 gr, 
Suder 12,50 gr, Seftinftoffe 0,62 gr. Half u,025 gr, Stagnefia 0,018gr, 
Hali 0,106 gr, '^ßoSphoriäure 0,024 gr, Sdtroefelfäure 0,009 gr. 
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Äatjfer f;at baju jebenfall# lagervcifc 'j'lpfel oerroenbet, ba ber 
Sucfergehalt um ca. 2 — 3 0 / n ju ftodf) unb ber Säuregehalt um etroa 
0,3 °/ 0 5 U nieber ift im 3Ser|ältni# ju bett llnterfudhungen, meldfc 
anberroärt# gemadjt mürben. Sehrreich ift trofcbem für un# biefe Untere 
fudjung, roeil fie, mie Käufer felhft au#füf)rt, jeigt, baff ftch bie »or- 
ftchcnben 3<ihf cn »erhältntemäfjig nur menig tmtt benen entfernen, mie 
fie SBeinmofte jeigen. Gbaraftcriftifd) ift an bem unterfuchten 21pfel= 
mofte eigentlich nur ba# nollftänbige fehlen ber SBeinfäure unb ba# 
bamit jufammenhangenbe Auftreten eine* gröberen Äalfgehalte#. 

See roeiteren liegen nod; lluterfuchungen non XDtoften mm $ef) : 
ling »or. Serfetbe fanb 


91ame ber Cbfiforten 

©pej. ©ero. 
na<b 
©raben 

guefer 

nach 

'Präsenten 

SIpfelfäure 

nach 

Prozenten 

1) Suiten 

59 

8,1 

0,78 

2) Sanjiger fiantapfet 

61 

6,8 

0,51 

3) Kleiner feiner 

58 

6,8 

0,50 

4) Grcbeß Süitfjetmäapfet 

55 

7/1 

0,68 

5) ©rauer Kurjftiel 

66 

6,1 

0,77 

6) 'Jlainbirn 

59 

6,0 

0,24 

7) goreltenbirn 

64 

7,7 

0,57 

8) Gljampagner Sratbirn 

62 

7,9 

0,82 

9) Sdjroeiserbofenbirn 

65 

6,3 

0,82 

10) SSilbe Gierbirn 

60 

8,0 

0,83 

11) ©throeijet Sßafferbirn 

62 

8,7 

0,38 

12) Jtoter Pafcljeßapiel 

48 

7,0 

0,68 

13) 2ßinter=@Dlb--parmäne 

56 

6,4 

0,52 

14) SJ!usfat=iReinette 

75 

6,2 

0,93 

15) pomeranjenapfet 

49 

5,4 

0,50 

16) ©iifiling 

54 

7,6 

0,35 

17) SJiorgenbuftapfel 

52 

7,2 

0,49 

18) Carters) Pepping 

66 

6,6 

1,08 

19) ©eftreifter SBarfapfet 

56 

7,3 

0,63 

20) SReidjenätferbirn 

63 

8,3 

0,31 

21) Sjarigelbirn 

62 

8,3 

0,39 


Slnbere 'Dioftforten tjat Rehling früher beftinnnt unb erhalten: 



©rabe ber 

Prozente 

©äure 


löcimuage. 

in gucter. 

in «/„. 

nan iUon#=dieinette . . . 

. . . 90 

10,0 

0,42 

©bler 2öinterbor#borfer . . 

. . . 77 

7,2 

1,95 

Kannetitemdieinettc . . . 

. . . 76 

6,9 

2,83 

Öuüenapfel 

. . 55 

7,8 

1,90 


Sie nun folgenbe Tabelle enthält öie SBägungeit non S'ifto riu# 
unb 33 erg, foroie ber Überfidjt halber and) bie obigen nochmal#. 6# 
finb liier nur bie Oiraöe ber SBeiumage, atfo ba# fpejififdje ©eroidjt, 
refp. bie SSeftimmung be# 3ucfet# mitgeteilt. Sie Söemerf ungen finb, 
roo nid)t# befonbere# angegeben ift, non 33 erg. 
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35ie 5 U biefcrt Tagungen uernmibeten grüßte finb, bis auf bie 
auS beu betben 3ab r «« 1853 unb 1855, fämtlict) aus ^oijenijeitn be= 
jogen roorben; bie für bic jtuei lebten ^al>rgänge aus Cberenfingen bei 
Nürtingen. 



CE 

W 

j « 

^iftorius = 

o 

Ä 

<* s» 
5 
§ 

'l'iitoiiiie 

Siemcrfungcn. 


1827 

1847 

1849 1849 

1852 

1853 

1855 


SBeifjer SBinter^Galottt 


63 






Sioter hinter: ©alpill . 


65 






©eftreifter fi'erbft-Calu. 
©eftreifter Satfapfet . 


60 


56 

56 



ßrebeb SBilhelmäapfel 




55 

56 



©rüne Schafsnafe . . 
Sttantapfet .... 


53 


54 




Sugetapfel .... 


50 






Satijiger Äantaprel 

64 

47 


61 

61 

55 

angenehm, ^elt, piet 








Stärfme^t. 

SDiorgenbuft=2tpfet . . 
tßarifer SlamboursSitte. 

61 

54 


52 

60 


angenehm , ^ett, piet 








Stärfmeht. 

©rüne £otf)ringer=91tte. 

58 






angenehm. 

tpomeranjcnapfel . . 

63 

51 


49 



angenehm, ^eH. 

©ngt. ©otbpepping 

61 






angenehm, fielt, fäuert. 








Säure 9 °l 00 . 

2BaHifer Simonenpepp. 

62 






angenehm, bic!, gelt. 

6^ampagncr>9teinette . 

56 


46 




angenehm. 

6bet=SBorsborfer . . 


66 

77 77 




3ipiebet=8orsborfer 


55 






StiuSfatiSi einette . . . 

69 

66 

71 

75 



fehr angenehm. 

Siete S)aftarb=Sieinette . 

61 






angenehm, füfs, piet 








Stärfmeht. 

SBEjeeters Siuffet . . 

59 






angenehm. 

SaframSieinette . . . 

57 

50 





angenehm, fü&, Säure 

ftanneliter^Sieinette 


59 

77 i 76 




* /oo- 

■gäirorn. 

er. 

— 

er. 

'IttftoriuS ■£ 

as» 

5 

'jMItoriite 

iflcmcrfiingen. 









1827 

1847 

1849 : 1849 

1852 

1853 

1855 



©raue franjöf. Reinette '• 84 


©ngt. Spitat-Sieinette . 80 j 
©raue portugief. Sitte. | 68 J 
©rauer Äurjftiet . . I 58 66 

ißarlers Gepping , , 60 56 66 


feljr angenehm, entti. 
nie! Stärltuetj!. 
Säure lO 0 /,^,. 

[ehr angenehm, 
angen., Säure 8° J00 . 

angenehm , tjett, piet 
Stärfmet)!. 
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jöimen. 


Earpcntin . . . . . 

$erfclbe; SlSBodjcunach 
brm Sfinebmen . . 
San 'Man!'}' Reinette . 


©elher ^cttcfjapfK . 

Sffl in te r- 0 ( o b i' arm ä 1 1 e 
Slcinette uon Crlcaus 

I 

ßrngiifdje ©ranat-Ä. 
Kbnigl. Äurntiel . . 

©rogcr '-äofntapfcl . . 

l'uifenapfel . , . . 
CStmfionjer . . . . 
Sloter SBaid)eä--2tpfci . 
Steiner affiner . . . 
©roger Sitinter^fylemer 
SBitterfügcr Eiber^Slpfet 
aus ber üiormnntne 
©tlbgriiner fficinapfel 
S3adji3apfet .... 
Steter Stettiner . . 

Seifjet Sietigheimcr . 
Steutlinger SBronnil. . . 
Firns baccatu, «irfdj= | 
Spiel ; 

a) Tafelbiriicii. 

Stuttgarter ©cifjfjirtle 

granlenbirn . . . . I 

* 

©rogbritannifdi Sonts 
merbirn . . . . I 

©roie gelbe Seinbirn 

Sontmerapoiheferbirn 
©runtJprper Sutterbirn 
Sßkigegjerbfbfbutterbirn 
Sottjringer Jsedjantsh. 

Sthmciierhofe ... 1 
gorellenbirn .... 1 

Sitca«, Cbflbcnufung. 





CT 




1 

V 

S> 

t'iitprius 

X3- 

O 

o 

‘Piftoriub 

Scmcrtnngen. 




Ho 

1 




1827 

1847 

| 1849 

: 1849 

1S&2 

j 18S3 

1855 

1 

60 

55 






angenehm, h e H < tsicl 








Stürfiuefjl. 







90 



84 

0 1 

90 




3ft tote einige mir 6e« 








fannte Slpfelforte, 
bie in gan; füg. 3'*= 
ftanb, einige Stun« 
ben nad) b. fi reffen, 

1 einen glan.ibelicn 
Saft gibt. i'Bift ) 




60 





76 

:.s 



56 

59 

60 

feffr angenehm. 

72 

53 






fein utib angenehm 








Säure 5 " ll0 . 


66 




70 




59 







60 

1 50 






angenehm, bunfel ge* 








färbt, Säure 0°/ o „. 

56 

52 

1 

55 

50 

55 

60 

angen., Säure 6 ''5,,,. 







57 





48 








58 

62 

64 



4« 






bitter, gallertartiger 

65 







Saft, Säure 3"/ 00 . 

6 1 






58 

angen., hell, riel Saft. 


40 





59 1 



48 



I 

57 1 

56 

©Hebt einen r. guten 


62 






DBftipein.(G.tiucaS.) 


OS 







60 

1 






'Siegt jufammenjie* 
herb, fehr füg. 
roenig, jufammemhb.. 

61 1 







'ehr füg. 

OS 







füg, bitfflclb, meuig 








iiifammenjiehenb 

70 

64 1 





, 



45 



1 




54 







füg, bid, nicht äufam= 








menjiehenb. 

. 




65 1 








64 | 





8. «Hfl. 


I 
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firnen. 

er. 

b 

1827 1 

^iftoriu* 

1847 1849 | 

er 

£» 

o 

; 

1849 

<»s> 

«3 1 

r= 

1852 I 

^iftor 

1853 1 ] 

b) fioftbirncu. 







©elbe Sßabelbirn . . 

74 






Sabifctje llioftbirn . . 

71 






SBörlesbirn . . . . 

65 






Änausbirn . . . . 

54 






Sßiibe Gierbirn . . . 


72 

56 


60 


Balmifcbbirn . . . 

70 






SCelfcbe Bratbirn . . 

66 






©cbneiberbirn . . . ! 

60 






Bögelesbirtt . . . . | 

61 






§arigelbirtt . . . . 

66 




62 


Gisgrtiben=2)ioftbirn . 

57 






Öeigenfcbnabcl . . . 

71 






Sßilbling oom Ginfiebel 

59 

52 





fflolfäbirn .... 

70 

55 





Cbampagner^Bratbirn 

55 

52 



62 


Cwencr Bim . . . 

69 






iKointnelterbirn , ©au= 







birn 

67 






©cbweijer Söafferbirn 





62 


Blattbirn 

57 






©rofier gelber Soweit, 







topf 

61 






St. ©aUuS SBeittbirn 

60 






Steicbenäcferin . . . 

18A5 




j 63 


BJeiler fcbe SJioftbirn . 

1 83 







Bewertungen. 


füfi, fetjr jufammen; 

jbnb.,©äure 
füfi, bell, febr jufam: 
mcnjietjcnb, Säure 

9 °/oo- 

jufammcnjbnb , ^eH, 
gelb. 

füfi, bidgetb, nicht ju= 
fammenjbnb.,©äure 

5 0 /„ 


füfi, ©äure 5%,,. 
feljr jufammenjb., fjell, 
farbL.Säuree 0 /,,,,. 
fiifs, bicfgelb, nicht beH. 
febr füfi. 

etwas gufammenjies 
benb, bell, gelb, 
febr füfi, wenig ju> 
fammenjiebenb. 
füfi, bell, febjr jufam= 
menjiebenb, ©äure 
4 °/no- 

jufammenjiefienb, bell, 
gelb. 

febr äufammenjiebenb 
bell, licbtg., ©äure 


7° 


Oll- 


(Wähl uon Berg unb 
B i ft o r i u 3 noch 
gatij unreif ge= 
moftet.) 

febr füfi, bidgelb. 
bolfainifcb, bell, 
febr jufammenjbnb., 
©äure 7<% 0 . 
füfi , jiemlitb jufam-- 
menjiebenb. 
febr jufammjiebenb, 
beH, wei&gelb. 
etwas jufammenjbb., 
bellgelb. 


©äure 4«/* °oo ber 
3)ioft lief bell unb 
flar oon ber treffe. 
(Sebleifen.) 
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®ie nachfolgenben Refultate f>aben Regler unb SBartl» bei 
üöeerenobftfäften erhalten. 


Dbftf orten 

Säuregehalt 

Jucfergehalt 

II 

f>ö$fter 

nieberfter 

mittlerer 

büdjfter 

nlebeifter 

mittlerer 


OL 

to 

°/o 

% 

°!o 

% 

°/o 

Johannisbeeren . . 

2,5 

1,5 

2,0 

7,7 

4,8 

6,4 

Stachelbeeren . . . |[ 

2,4 

1,0 

1,4 

8,2 

6,0 

7,0 

§eibelbeeren ... 

2,0 

1,3 

1,7 

5,3 

4,8 

5,0 

Brombeeren . . . j 

0,8 

0,2 

0,5 

. . 


4,0 

Himbeeren .... 

2,0 

1,0 

1,4 

4,7 

2,8 

3,9 

drbbeeren .... 1 

1,6 

0,5 

0,9 

, 9,1 

3,1 

6,3 

iRrei&elbeeren . . . | 

2,4 

2,2 

2,3 

1,7 

1,3 

1,5 

Bfirftche .... 

U 

0,6 

0,9 

11,5 

1,5 

4,5 

8roetfcf)en (Sßftaumen) 

0,9 

0,7 

0,8 

6,8 

5,3 

3,1 

Jtirfchen i 

2,0 

0,3 

0,9 

13,0 

3,4 

10,2 

■Äpfel II 

1,9 

0,3 

0,8 

10,6 

4,9 

7,2- 

Birnen 

0,6 

0,1 

0,3 

9,2 

6,5 

8,2 

Cibeben, SRofinen / 
u. Äorinthen \ ' 

2,4 

1,0 

1,5 

62 

55 

60 


2lli einen Rormalmoft fönnen mir einen fotzen bezeichnen, ber 
8— 10°, o 3ucfcr unb 0,6— 0,8 °/ 0 Säure enthält. Gine entfprechenbe 
Regulierung nach biefem 3Serf)ältni8 ift aber nur bann möglich, rocnn 
man ben 3uder= unb Säuregehalt bei betreffenben reinen Rioftei fennt, 
$n vielen gälten ift eine Unterfuchung auf biefe beiben 33eftanbteile 
gerabeju notroenbig, befonberi bann, rocnn ei fid) um Obftroeinfabri= 
fation für ben <ganbel ober um Ginführung bei Dbftroeinei in einer 
degenb hobelt, gn beiben gälten muf? fich ber gabrifant nad) ber 
©efchma<J8rid)tung bei fonfumicrenben ijlublifumi ridjten, b. h- er muf) 
bai von ihm hergcftellte fßrobuft bem OSefdjmade ber Äonfumenten an= 
paffen. ®er SBein, roie er $. 23. in Sachfenljaufen unb in SBürttem; 
berg für ben gewöhnlichen 23ebarf hergeftellt roirb, ift fo fauer, baf? er 
in iöapern unb in Rorbbcutfchlanb feinen Entlang finbet, bort liebt 
man faure Sßeiue rocnig unb roenti fich ber Obftroein bafelbft noch nicht in 
ber 2Beife eingebürgert h at , roie ei ju roünfdhen roäre, fo liegt biei 
eben gerabe barin, bafj bie betr. gabrifanten ihren 9JJofi nidjt ent; 
fpredjenb oerbeffert hoben. Gi follte beihalb ber SBeinbereitung in 
foldhen gällen eine Prüfung bei -äWoftei auf feinen 3uder= unb Säure= 
gef>alt oorangel)en, TOeifjalb in folgendem bas Verfahren baju befprodjen 
roerben foH. 

b. 3?te Bejtimmunp ber BanptbeflanMetle bes IBoflre. 
aa. ©ie SSeftimmung be£ ^ucftcrgeijalteg. 

gür bie fßrajii genügt bie 33eftimmung bei 3udergebaltei nadh 
bem fpesififchen Oieroidite oollftänbig, ba llnterfudhungen nad) ber 
gehlingfchen Rietljobe nur oon Ghemifern burchgeführt roerben fönnen. 
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3ig. 129. SHoftroage. 


2lufeet nacfj ber Seftimmung bes fpejififdjen @e= 
widiteS fann man ben 3udergebalt aber auch er* 
mittein, meint man beit 2ßoft jdjncü oergären läfet 
unb ben ©cbalt bes SUfoIjoIS, bet aus bem 3ucfer 
gebilbet roirb, beftimmt. To beibe 9)letl)oben für 
bie Prärie non SBebeutung finb, follen fie §ier 
besprochen merben. * 

Tie SBeftimmung beS 3 u< I fr S e ^flIte^ 
itad) bem fpej. ©eroidit. fDfan bebient ftd) 
boju meiftenS ber fog. 2)i'oftmage (gig. 129) unb 
giebt bas fpejififdfje ©eroidjt nach ©raben ber 
ÜDfoftroage an. Tiefe ift ein Aräometer ober eine 
©enfroage. Tie Ginriditung ber ©enfroage be= 
ru^t auf bem Sfkinjipe, bafj ein Körper in einer 
gliiffigfeit um fo tiefer einfinft, je meniger bie leßtere 
fefte ©ubftan^en gelöft enthält. Gr finft aber um 
fo meniger ein, je mehr fefte ©ubftansen in ber 
glüffigfeit enthalten finb. Ta» gnftrutnent, roelcbeS 
man in bie glüffigfeit einfenft, ift gemüljnlid) aus 
5Dieffittg ober ©über, aber aud), unb befonbets 
ju genaueren Unterfudiungen, aus ©las. fDfan 


fann aber auch pr amtatjeruben SBeftimmung bes 
3udergei)alteg im 9)! oft jebeS Aräometer benütsen, 
roeldjeS für gliiffigfeiien, bie fdjioerer finb als 
SBaffer, eingeridjtet ift. Gin foldjes ift in gig. 130 
abgebilbet. GS befielt aus einer 
©laSfuget, in meldet fidj -duetfftlber 
befinbet, baS bepiecft, bafj baS 
Aräometer fenfredjt in ber glüffig= 
feit fdjroimmt. Über ber ©lasfugel Ä? ! 
ift ber 33 aud) mit bem Thermometer, 
roeldjet mit Suft gefüllt ift unb an Jj j 

feinem obern Gnbe in eine überaE 
gleidjroeite ©lasröbte auSgejogcn ift, 
rcorin fidj bie ©fala pm 2tblefen bes f, 
fpej. ©eroidjtcs befinbet, biefelbe trägt 2 
oben bie 3°l)l 1,000, bie fid) an bem 
fünfte befinbet, bis p roeld)em bas- 
Aräometer in reinem beftiHierten 
SBaffer bei einer Temperatur »on 
15,6° C. einfinft, bann folgen ^ 

bie 3a^e” 1,005 , 1,01U , 

1,015 u. f. ra. bi« 1,430. gft baS 130 ’ 
9lräoineter alfo j. SB. big 1,029 sträometer - 


eingefunfen, fo beißt bies, baß bie glüffigfeit ein fpejififdjeS ©emid)t oon 


1,029 befifct. SEngeroenbet roirb ber 2lpparat in ber SBeife, bafj man bie 


Digitized by Google 



C&ftioeinfiereitung. — öcftanbteile bes SJiofteS. 


277 


311 beftimmenbe flüfftgfeit in ein engeS, gleidjroeiteS ©laSgefäß bringt, 
welches ungefähr fo hoch als baS Sträometer lang ift. fn bie flüfftg= 
feit wirb bann baS Slräometer eingefenft, rote bieS in fig. 130 ange= 
geben ift. Sae 2lräometer muß forgfältig gereinigt fein, es ift unjroecf= 
mäßig , bie Äugel unb ben 23aud) mit ben immer etwas fetten ^änben 
ju berühren, roeil bas fett eine innige Berührung jroifcßen bein Olafe 
unb ber flüjftgfeit fjinbert. 2ln bie SBanb bee ©laSgefäßeS barf ficß 
baS fnftrument nidjt antegen, aud) barf eS nidjt roeiter bewegt roerben, 
als eS gerabe einfinft unb muß fidj bie flüfßgfeit 
bann runb um ben föals gleicßroeit ßinaufsieljen. 

Um ein richtiges 'Xblefen ju erjielen, muß baS 
Sluge fid) tiefer als bie Oberfläche ber flüfftgfeit 
beßnben unb bann fotoeit erheben, bis bie untere 
Spiegelung ber flüffigfeitsßäche oerßhroinbet. 

Solche Sträometer bienen bireft jur ©eftimmung ge= 
roiffer Äörper in ben flüfßgfeiten felbft. Saß bie 
burd) baS Slräometcr gefunbenen ifkojentjahlen nicht 
abfolut genau finb, beruht barauf, baß ber Stoß 
auch noch ©ptraftioftoffe, Sänren k. enthält, welche 
ebenfalls bas fpejißfdje ©eroicßt beSfelben erhöhen. 

353ÜI man annäbemb genaue 'Jtefultate erzielen, fo muß 
man oott ben erhaltenen Sailen 1 — 3 abjieljen, je 
nach betn Crrtraftgehalt. ferner ift noch ju berücf= 
fichtigen, baß baS fpejißfdje ©eroicht in ben oerfd)ie= 
benen Jahrgängen roefentlich oerfchieben fein fann. 

©0 3. 33. fönnen bie grüßte eine nonnale (Snt- 
midlung erreicht haben, aber furje 3eit »or ber 
baumreife tritt anßaltenber Segen ein; Surfer ift 
gig. i3t. bann in ben Jriidßen in entfprechenber Stenge oor= 

£'cf)<s(e , fd)e t>anben , infolge beS Segens wirb jeboch beffen 
Sioftroage. Söfung noch ftarf oerbünnt, roaS ein geringeres 
fpejififchcS ©eroicht beS aus ben grüßten hergeftellten 
StofteS bebingt. Slußerbent finb bei ber 33eftimmung beS 3uderS 
mittels Senfioagen noch folgenbe Segeln ju beachten: 

1. Ser Stoß muß fofort nach bem Treffen geprüft S‘3- 132. 

roerben, ba halb eine Sllfoholgärung eintritt, bei welcher Softer* 
an Stelle beS 3 U( *erS Sllfoßol auftritt, welcher baS fpejififc^e ™ u | ur9et 
©ewicht roefentlich oerringert. ' 9 * 

2. Ser Stoß muß filtriert fein, waS am heften burch baS galten- 
filter gefdjielß. SaS filtrieren ift notroenbig, roeil auch öie in bem 
Stoße umherfchroimntenben 3ellteile auf baS fpej. ©eroicht einroirlen. 

3. Sa, roie leid)t einjufeßen ift, aud) ber äBärmegrab oon (Sinßuß 
ift unb ein warmer Stoß fpejififch leichter als ein falter iß, fo ift bie 
3ucferbeßimmung bei einer Temperatur oon 15,6° C. oorjunehtnen, 
für welche bie meiften Jnftruinente eingerichtet finb. Stit je 5 niebereren 
Söärmegraben (nach ßelfiuS) wirb bas fpejißßhe ©eroicht um 1 0 erhöht. 
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$ie »erbreitetfte 3)i o ft it> a g e ift bie t>on CedjSle (gig. 131). 3hre 
Sailen ftintmen mübenen bcr gewöhnlichen Aräometer für fdbtperereglüffig; 
feiten in ber 2Beife überein, baf; j. 40° Oechsle einem fpejififcfjen 
©eroidjt oon 1,040 Aräometergraben entfpridjt ; ober 45 u OedjSle finb 
1,045 Aräometergrabe, fo baff DechSie an bie Sfala feines Aräometers 
bie ber ^unbertftei unb Xaufenbftel beS Aräometers fegt. 

ferner ift fe|r oerbreitet bie Slofterneuburger ÜJtoftroage 
oon o. 93abo fonftruiert, welche in gig. 132 abgebilbet ift unb, par 
nidfjt gans genau, bie 3ucferprosente bireft angiebt. 

®ie folgenbe Tabelle giebt bie ©rabe oon CchSte oerglidtjen mit 
bem fpejififchen Öeroidjte unb ben 3ucfermengen in if.'rojenten. £at 
man j. S. bei einem ÜJtoftc ein fpej. ©eroidjt oon 1,020 = 20° Cd^Sle 
gefunben, fo finb in biefem SDtofte 5 % 3ucfer nactj ber nacbfteijenben 
Tabelle enthalten. 3ieht man oon 5 etroa 1 °/ 0 für ©ftraftioftoffe ic. 
ab, fo enthält ber SWoft etroa 4 °/ 0 3w<f«r, b. h- in 100 kg SJioft = 
etroa 1 hltr finb 4 kg 3«der. 

3u[ammenftelluu{i beS fpe$. («ctoit^tS bcr £d)Sle ? fd)cti SWoftnrabe unb beS baranS 
refultiercnben annäbernbcn 3udergcbalte$ beS ftoftcs. 


€pqtftf<b. 

©eroidjt. 

©rab 

nacfj 

CedjSle. 

3uder* 
geaalt 
in •/. 

6pe$iftfd& 

©erotcfjt. 

©rab 

no$ 

DeiMte. 

3uder* 
gebalt 
in % 

Spejiftfä. 

©erotcbt. 

©rab 

nach 

Cetböle. 

3ucfer* 
gebalt 
in •/* 

1,010 

10 

2,50 

1,041 

41 

10,14 

1,071 

71 

17,23 

1,011 

ii 

2,75 

1,042 

42 

10,38 

1,072 

72 

17,45 

1,012 

12 

3,00 

1,043 

43 

10,62 

1,073 

73 

17,68 

1,013 

18 

3,25 

1,044 

44 

10,86 

1,074 

74 

17,91 

1,014 

14 

3,50 

1,045 

45 

11,10 

1,075 

75 

18,14 

1,015 

15 

3,75 

1,046 

46 

1 1,33 

1,076 

76 

18,37 

1,016 

16 

4,00 

1,047 

47 

11,57 

1,077 

77 

1 S,6< > 

1,017 

17 

4,25 

1,048 

48 

11,81 

1,078 

78 

18,82 

1,018 

18 

4,50 

1,049 

49 

12,05 

1,079 

79 

19,04 

1,019 

19 

4,75 

1,050 

50 

12,28 

1,080 

80 

19,27 

1,020 

20 

5,00 

1,051 

51 

12.52 

1,081 

81 

19,49 

1,021 

21 

5,25 

1,052 

52 

12,76 

1,082 

82 

19,71 

1,022 

22 

5,50 

1,053 

53 

13,00 

1,083 

83 

19,93 

1,023 

23 

5,75 

1,054 

54 

13,24 

1,084 

84 

20,16 

1,024 

24 

6.00 

1,055 

55 

13,48 

1,085 

85 

20,38 

1,025 

25 

6,24 

1,056 

56 

13,71 

1,086 

86 

20,60 

1,026 

26 

6,49 

1,057 

57 

13,95 

1,087 

87 

20,82 

1,027 

27 

6,73 

1,058 

58 

14,19 

1,068 

88 

21,04 

1,028 

28 

6,97 

1,059 

59 

14,43 

1,089 

89 

21,26 

1,029 

29 

7,22 

1,060 

60 

14,67 

1,090 

90 

21,48 

1,030 

30 

• 7,46 

1,061 

61 

14,90 

1,091 

91 

21,70 

1,031 

31 

7,71 

1,062 

62 

15,14 

1,092 

92 

21,92 

1,032 

32 

7,95 

1,063 

63 

15,37 

1,093 

93 

22,14 

1,033 

33 

8,20 

1,064 

64 

15,60 

1,094 

94 

22,35 

1,034 

34 

8,44 

1,065 

65 

15,84 

1,095 

95 

22,57 

1,085 

35 

8,68 

1,066 

66 

16,07 

1,096 

96 

22,7» 

1,036 

36 

8,92 

1,067 

67 

16,30 

1,097 

97 

23,01 

1,037 

37 

9,17 

1,068 

68 

16,53 

1,098 

98 

23,23 

1,038 

38 

9,41 

1,069 

69 

16,77 

1,099 

99 

23,45 

1,039 

39 

9,66 

1,070 

70 

17,00 

1,100 

100 

23,66 

1,040 

40 

9,90 
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gür geroöfptlidj reicht eine Sfeftimmung beS }pej. ©eroidjtS in bet 
angegebenen Seife aus. 31 ei einer Cbftroeinprobuftion für ben ,'Qanbet 
unb befonberS bei 33eerenn>einen, bie j. 33. nad) (Sttgianb exportiert 
roerben füllen, ift eS aber notnienbig, aud& ben Seingeiftgeljalt beS Seines 

genau ju fennen, ju meinem 3n>ecfe 



gig. 133. ©ärgefäfi für fefjr Heine 
SW oftmengen. 


man fid) bodt) bie nötigen ^nftrumente 
anfdjaffen muff. San fann mit ben= 
felben aber auch in furjer 3«* ben 
3ucfergel)a[t eines Seines burdj bie 
jroeite, weit roic^tigere Setljobe, b. fj- 
burd) bie iBeftimmung beS 3XIfot)oIge- 
IjaltS im oergorenen Softe beftimmen. 

Sie 33eftünmung beS 3uder= 
geaaltes im Soft na d) bem Seim 
geiftgeljalt beS Seines. Siefe 33e: 
ftimntung grünbet fid) auf bie (Srfaf)= 
rung, baff bei ber ©ärung aus 100 0e= 
tüidfjtSteilen 3uder 48 ©eroid)tSteile 
3lttol)ol entfielen. Sa nun Heine 
Stengen oon Soft fe^r fdjnell t>er= 
gären, fo bringt man junädift eine Heine 
Senge, ea. einen falben Üiter in eine 
glaftfje, n>cld)e man mit einer in $ig. 133 



gig. 134. 2)eftinier:2lpparat mit £iebigf$em ßüljter. 

abgebübeten, roeiten ©laSrö£)re oerfiei)t ; biefe ©laSröfjre mufj minbeftenS 
7 mm im Surdimeffer fjaben, ift bei a unter einem regten Sintet über einet 
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leud^tcnben ff aisflamme, bei b ebenfo unter einem fpifcen 
SBinfel gebogen. $n bem 5tnie bei a befinbet fid) eine Heine 
•Nenge äßaffer, roelcbe ben Austritt ber ffafe aui ber ^lafd^e 
geftattet, ben Zutritt non atmofpbärifcber Suft aber abfdjließt. 
Siacbbem ber SDioft in bie $lafcbe gebracht ift, roirb biefelbe an 
einen mannen Ort, 5 . ©. neben ben &erb in bie Md)e gcfteHt, 
mo aläbatb bie ffärung beginnt , raasS ftd) burdj regelmäßigen 
9tu?tritt non ffaäblafen burd) baes in ber Stößre befinblid)e 
SBaffer funbgiebt. Stad) einigen Klagen hört biefer ff a^austritt 
auf unb ber SJtoft ift nöHig tlar ; nun ift ber guefer in 
atlfobot iibergefütjrt unb man fdjreitet jur 33e= 
ftimmung beä lefeteren. Oie» tann roieber auf 
oerfdjiebene SBeife gefdjeben. G» follen jebod) 
nur bie beiben genaueren Utetboben angegeben 
merben, bie aud; einem Stiebtdjetnifer nad) eini= 
ger Übung genügenb genaue Stefultate ergeben. 

bb. 3bit®c)tmimung br^ ^ClUoljairjrljaitcö im Wein. 

1) Ourd; Oeftiltation. Oie Oeftiü 
Ikrapparate, welche baju bienen, finb im ^rin= 
jipe bicfelben unb nur in ber 9tu3ftattung 
nerfebieben. — 3lm einfadjften unb jugleicb 
am fidberften arbeitet man bei ber OeftiQation 
bureb ben Siebigfdben Äübler. Oer ganje 
Apparat ift in gig. 134 abgebilbet. Gr umfaßt 
eine tubulierte Stetorte a, welche auf einem 
Orabtneßc unb einem eifernen Oreifuße b, 
rubt. ffebalten mirb bie Stetorte bureb beit 
Stetortenbalter c. Oiefe Stetorte ift burdb einen 
©ummifdjlaud) d mit bem fflaäroljre e e ner= 
bunben, roeldjcs bureb ben Mljlappatat f 
binbureb gebt unb bei g über einem fflaS= 
folben h auämünbet. 3« bie Stetorte a tommt 
bie alfobotbaltige, ju beftitlierenbe glüffigteit 
unb roirb mittels ber ffaslampe i ober einer 
Sßeingeiftlampe ertji^t. Oer SBeingeift ent-- 
baltenbe Oantpf gebt nun bureb bie Stöbre e e, 
roirb innerhalb beä Mblers f ju glüffigfeit 
uerbiebtet, roelcbe bei g in ben fflaSfolbeu h ab= 
fließt. Oer AtüEjler f ift mit SBaffer gefüllt, ba3 
itnmerroäbrenb aus bem ffefäße k neu jugeleitet roirb. Oa3 
Söaffer fließt bei 1 , alfo am untersten Oeile beS Kütjlere ein, 
bas roarme SBaffer, an unb für fi<b leister als bas falte, 
fließt bei m burdb einen 0 ummi|d}laucb roieber auS. 

3 ft ber Apparat in biefer üBeife jufammengeftellt, roobei 



ffig- 135. 
9Jiefigefä&. 



5ig. 136. 
3tl!ot)olo* 
nietet. 


man barauf ju achten bat, baß bie ffumntifdbläudje bei d unb n gut fcbließen. 
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fo roerben in bie Sietorte a 150 ccm non bem &u unter fudjenben Seine 
gebracht unb abgebampft, big ungefähr noch ca. 50 ccm in ber Sietorte 
finb, bemnadj befinben fid) in bem Kolben h, ber immer bebedt $u 
galten ift, ca. 100 ccm glüffigfeit (Xeftißat), roeldje and; aßen Seins 
geift beg Seineg enthält, roährenb in ber Sietorte a aße nid)t flüchtigen 
Stoffe jurücfgeblieben ftnb. %n bem Seftißat befinbet fid) außerbem 
noch bie flüdhtige ©ffigfäure; bie .fjauptfacße ift reineg, beftitlierteg Saffer. 

3n einem in Kubifcentimeter unb Kubifmißimeter eingeteilten 2Jt e ß= 
gefäße $ig. 135 roirb hierauf bag Xeftißat roieber genau auf 150 ccm 
mit beftißierten Saffer ergänzt unb fann jeßt bireft jur 2llfobotbeftim= 
mung mitteig beg Sllfoholometerg gig. 136 beniißt roerben. £>ie ©rabe, 
big jU roeldjen bag 2llfol)olometcr einfinft, briiden bann fofort auch bie 
Sllfotjolprojente aug. Xag oerbreitctfte Sllfoholometer ift bagjenige nach 
Xraßeg. 23ei ber SBenühung ift bagfclbe $u berüdficßtigen , roag fd)on 
Seite 276 unb 277 bejüglidi ber Aräometer angeführt rourbc. 

£ag Sllfoholometer nach Xraßeg giebt 33olumprojente an. Senn alfo 
bagfclbe big ju 6 einfinft, fo heißt bag, baß in lOOltr Saffer 6 ltr Seingeift 
fidh befinben. Xicfe Angaben ooit Xraßeg finb ferner auf bie Temperatur non 
12,5° R=15,5° C. berechnet unb roennfd)onSeite277unt.3 barauf hinge= 
roiefen rourbe, baß bei ben SSeftimmungen beg fpej. ©eroichtg auch bie Xempe= 
ratur oon roefentlichem ©influffe ift, fo gilt bieg in erhöhtem Sllaße oon ben 
2llfoholmijd)ungen. 3ft bei Anroenbung ber Alfoholometer bie Temperatur 
oon 15,5"C. nicht beftimmt, fo muß man nach ben Tabeflen, roeldje bem 
Alfoholometer beigegeben finb, eine Slegulierung Porncljmen. 

Sit^ilfe eines geroöhnlidhen Aräometers, bag für jjflüfftgfeiten angefer= 
tigt ift, iueld)c leichter finb alg Saffer, beftimmt man ebenfo leicht ben Alfol)ol= 
geßait beg Xeftillateg, roemt man bagfelbe junäcijft auf eine Temperatur oon 
15,5° C. gebracht hat unb bie nachfolgenbe Tabelle oon Ott o £ e h n e r be= 
nicht, welche nid)t nur bie Slolumprojente, fonbent auch bie ©eroichtgprojente 
angibt, roag bei ber SSerbefferung beg Seineg oon großer SJebeutung ift. 
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©ine 5 n>eit c, roeitauä 
roeniger jeitraubenbe 
et t) o b e jur 58 e ft i m= 
mung be3 3llfot;o(ge- 
f) alt e 8 ift bi e mittel« beä 
GbullioStopä. 3 !n neuerer 
3 eit tjat ftef) baS ©buflioefop 
»Olt ©. SRalligaitb unb ©. Ste- 187. ebumoMopnonKaUiganbuntCSibat. 
SSibat eingebürgert unb liefert bei einiger Übung auef) gute 9tefuttate, 
bic aber nid)t beffer finb, als bie nacfj ber norangegangenen '■JJtetfjobe 
erhaltenen. £er Apparat (gig. 137) befteijt auö einem SBteffinggefäf? 
a, ttieldjeö bie gorm eines abgeftumpften Äegets trägt unb an feinem 
unteren ©nbe mit einem ringförmigen ©efäfie b jufammenifängt. ©in 
mit jroei Öffnungen oerfeljetter auffdjraubbarcr I'ecfel fcEjUeßt baS ©e= 
fäfe a ooUfotnmen birf)t ; bie eine ber Öffnungen nimmt ben Äütjlapparat 
c, bie anbere baS Thermometer d auf. $aS Jijermometer fteijt mag: 
redjt unb ift mit einer ©fala oerfetjen, auf meiner bie 2 üfoholgrabe 
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in SBolumprojenten oon 0 — 20 ober 25 eingraoiert finb. ßnblid; bebarf 
ber Apparat noch einer Nlfobollampc f unb einer Pipette, (§ig. 140 a.) 
23ei ber 23enüßung bringt man junäcbft in ba3 Äodjgefäß Baffer, 
erbißt eg jum Sieben unb beobachtet bag Sbertnometer. Ser Sieben 
punft entfpridjt bem NuHpunfte beg Sbermotnetere unb wirb mit ber 
Dteffingmarfe g genau eingeftcHt. Sann roirb bag Äocbgefäß bis ju einem 
im Innern angebrachten Ninge mit bem ju unterfucbenben Beine angefüllt 
unb beffen Stlfobolgebalt burd) Grfnben bie jum Siebepunft beftimmt. Bäh* 
renb beffen ift felbftrebenb ber Mfjlapparat c mit taltem Baffer ju oerfeben. 

Siförmeine müffen mit einem gleichen ilolutuen Baffer oerbilnnt 
unb erft bann bem 33erfu<be unterworfen werben. 

ec. SScfiimmnntj br| <öeljaltr| an freier Jiäurc. 

33ei ber 33eftimmung ber freien Säure im Dtofte, bie wir fdjon alg 
Npfelfäure tennen gelernt buben, bebient man ficb faft immer blauer 
ffjflanjenfarbftoffe, befonberg beg in jeber 2lpoti)efe fäuflidjen Sacfmug 
(auä ^ledjten bef. Lecanora tartarea ^ergcfteUt) , benn bie blauen 
fßflanjenfarben buben bie ©igenfdjnft, ficb nrit Säuren rot ju färben. 
Dtan oerwenbet bag fiadtmug in Höfling, alg fog. Sadmugtinltur, welche 
in jeber Npotbefe bergeftellt wirb. BiH man ficb biefelbe felbft b er = 
ftellen, fo wirft man einige oon ben Keinen blauen Sadmugwitrfeldben in 
ca. 30 ccm beftillierteg Baffer, erbiet eg lurje 3eit unb filtriert eg, 
ober man läßt bag falte beftiHierte 'Baffer einige Stunben über bem 
Sacfmug fteben unb gießt bann bie flare gliiffigfeit ab. 

Siebt man nun $u einer foldben Sadmuglöfung einige tropfen 
Säure j. 33. ©ffig ober s JJi oft, fo färbt ficb bie Söfung meinrot. Seßt 
man bann aber wieber eine entfpreebenbe Dtenge einer Sauge j. 33. 
Äalilauge, Natronlauge ober Nmmoniaf ju, fo oerfdiwinöct bie rote 
garbe wieber unb bie Söfung wirb wieber blau. @g riibrt biefe ©r= 
fdjeinung baoon ber, baff ficb bie Säure mit ber Sauge ju einem Salje 
oerbinbet, weldjeg auf ben Sacfmugfarbftoff ohne Birfung ift. Benn 
j. $8. jum 'Dtofte Natronlauge gegeben wirb, fo entftebt apfetfaureg 
Natron. Sa ficb über alle Säuren mit ben söafen nach ganj be- 
stimmten ©emidjtgoerbältniffen ju Saljett oerbinben, fo ift aud) eine ganj 
beftimmte ©eroidjtgmenge oon ber Sauge notwenbig, um eine beftimmte ©e= 
wicbtgtnenge oon Slpfelfäure in apfelfaureg 'Natron ju oermanbeln, b. b- bie 
Söfung ju neutralifieren. ^entehr aber Säure oorbanben ift, um fo 
mehr Sauge muß jur 'Neutralifation unferem rot gefärbten 'Dtofte ju= 
gefeßt werben. Sa aber bie SMlbung beg apfelfauren Saljeg unter 
jeber 33ebingung eine beftimmte Dtenge oon 23afen oorauäfeßt, fo fönnen 
wir miffen, welche Dtenge oon 33afen notwenbig ift, um eine ge- 
rötete Sacfmugtinftur wieber blau ju färben unb auch berechnen wie oiel 
Säure oorbanben ift. 

Semnacb beruht bag Verfahren bei ber Säurebeftimmung barauf, 
baß man einer beftimmten Dtenge beg filtrierten Dtofteg etwag SacEmug^ 
tinftur jujeßt, wobunh berfelbe rot gefärbt wirb unb baß man barauf 
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nach uttb nach tropfemoeife -Natronlauge non beftimmtem Gehalte fo lange 
jugiebt, bi® bie Söfung «lieber blau erfdieint. 

{für ben Cbftroeinprobujenten im großen finb bie nadjfolgeitben 
2 9Jietl)oben ju empfehlen: 

S'ie fBeftimmung ber freien Säure mit bem -Kollern 
fopffcßen Säur eine ff er. (gig. 138.) S'er Säuremeffer ift oon 
ber Kotlenfopf’fdjen ^nftrumentenfaimf in Stuttgart mit ben nötigen 
Sieagenjien }U bejiefjen. 

£erfelbe wirb bie 511 t Karte bei a mit blauer Sacfmu«tinftur 
gefüllt, worauf man bis jur Karte b filtrierten Koft jugießt, ber bie 
__ Sacfmu«tinftur rötet, hierauf fügt man 
tropfemoeife oon ber, ebenfalls bem 'Apparate 
beigegebenen Sauge unter roiebcrholtcm Sdjüt= 
teln fo lange ju, bi« bie $lüffigfeit loieber 
bläulich erfdieint. 3 ft biefe« ber $atl, fo 
bc^eidjnet bie 3aßl, roeldje an bem Xeilftric^e 
fteljt, bi« ju bem jeßt bie fflüffigfeit reicht, 
jugleid) ben ©chalt be« Kofte« an Säure 
in 1000 teilen. Igat man j. 33. bie 3al)l 
8,5 erreicht, fo brüeft ba« au«, baß in 1000 
Siteru Koft 8,5 kg Ülpfelfäure finb, ober ber 
Koft enthält 8,5 °/„ n — 0,85 { '/ 0 Säure. 

®ie 33eftintmung ber freien Säure 
mittel« be« Kifcßctilinber«. 'Dian läßt 
fid) in ber 3lpotßefe oon ber bort oorrätigeit 
9lonnal*2tKaliflüffigfeit 267 ccm auf einen 
Siter mit beftiUiertem Üßaffer oetbümtett. 33on 
bem ju unterfudjenben Kofte roerben in ben 
in gig. 139 abgebilbeten Kifd)ct)linber genau 
20 ccm Koft, alfo bi« jur unterften Karte 
eingefüllt. ®aju giebt man etwa« Sadmu«= 
Woacnfopf'fcfiet tinttur uni) beftiUiertem SBaffer bi« jur Karte 21 

Säuremeffer 0 enau auf. $ann feßt man oon ber oben befproeßenen 
Oiormalfalilauge tropfemoeife unter oftern llmfcßütteln fo 
lange ju, bi« bie garbe ber glüffigfeit roieber bläulich ober grünlich 
roirb. i'ludf hie r erhält man, wenn bie 3llfaliftüffigleit genau hergeftellt 
ift, roieber bireft angegeben, roieoiel kg freie Säure in 1000 Siter Koft 
ift. 3 ft 3 - 31- ällaliffüffigleit bi« 511 Karte 7 notroenbig geroefen, fo 
weiß man fofort, bafi in 1000 Siter Koft 7 kg Säure ober 7 °/ 00 — 0,7 °/ 0 
oorhanben ift. 

gür ganj genaue llnterfudßungen bebient man fich be« £itrieroer= 
f a h reit«, ba« auf bcitfelben ©runbfäßen roie bie beibenoorftehenben berußt. 

Kan bebient fid) baju ber Pipette (fyig. 140) a unb ber 33ürette 
c, bie in Stubifcentimeter unb ÜJiidimeter eingeteilt ift. älußerbem braucht 
man Kali= ober ^Natronlauge, toelcße man fid) in ber älpotßefe ober oon 
§ab rifen für (S^entifalien in ber SBeife fjerftcllen läßt, baß 1 ccm 


Lac^cmustinktur 
5ig. 138. 


Sig- 139. 
aJiifc^cgtinber. 
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Dbftroeinberethmg — Seflanbteite beä SHofteö. 


Sauge 0,01 gr Söeinfäure neu trat giert, ferner roieber bie SatfmuStinftur 


unb ein öediergla* f, 
bas jroedfmäfjig auf 
ein SMatt roeijieS ^ { a= 
;iier gefteHt wirb. 

3unt 3roecfc ber 
Unterfudiung bringt 
man 10 ccm bes betr. 
ÜBJofte* mit ber ^5i= 
pette a in ba* Siedler-- 
gla* f, oerfefct ben 
SJtoft mit ettoa 1 ccm 
ber befprodieneit Sncf= 
muStinftur, roelcbe ba= 
burdj rot gefärbt wirb. 
Nun läfet man aus 
ber Slürette , meldje 
bi* zur Diarfe 0 mit» 
tele eine* {(einen Wlas= 
triditer* mit ber .Hali= 
ober Natronlauge ge= 
füllt ift, bie Sauge 
tropfemueife unter of= 
teilt Schütteln ober 
Umrüsten in ben SDioft 
einfliefien, inbem man 
bie Slacfen bes C.uetfd): 
babnes d jufammen= 
briieft. $eber £ropfen 
bringt eine fdimadie 
SWaufärbung beroor, 
roeldie aber alsbalb 
rnieber oerfdiminbet. 
3e met)r Sauge zu- 
gegeben wirb , befto 
langfamer oerfärbt ficb 
ber tropfen toieber 
in rot unb eS tritt ein 
fßuntt ein, in mctdiem 
ber SJloft blaurot ge= 
färbt toirD. llnt ju 
entfdjeiben, ob jebtnod) 
freie Säure im Ntoftc 



gig 140, litrierapparat. 

* ^ij>ettc, b »ftwttenfialter. c »iirttte, d Cuctf{$t»afcn, e ©ununi* 
fdjtaucti, f 23cd)er(ilac. 


oorbanben ift, bringt man öfter einen tropfen ber ^lüffigleit mittels eines 
(ülasftöpfel* auf biaue* Sacfmuspapiet. ‘pfärbt fid> biefe* nid)t mehr rot, 
fo ift bie Säure oollftänbig neutralifiert. 


Digitized by Google 



Dbftroeintiereitung. — Serbefferung bea SDioftee. 


287 


DJun lieft matt an ber Sfala bet 5Biirette ab, roicoiele Kubifcenth 
meter unb SiUimeter Lauge oerbraudjt mürben. Sie 3abl, an roelcher 
ber unterfte Seil ber ^lüffigfeiteoberflädje fte^t, brücft au?, mieoiet gr 
freie Säure in 1000 gr Soft gefunben mürben. 

©teilt ber unterfte fßunft $. 33. auf 9,5, fo hat man in 1000 lt 
Soft 9,5 kg freie Säure, alfo 9,5 °/ 0 o ober 0,95%. 

Siefe llnterfucbungen felbft burchjuführett, lol;nt fid) nur in ben 
größeren Keltereien, fvür ben Kleinbetrieb ift eS jmedtnäffiger, fid) bie 
Untersuchungen in einem djemifdicn Laboratorium ober in ber 2lpotf)efe 
tnadten ju laffen, roo biefe für ein paar Pfennige burchgeführt merben. 

6. £>ie IDerbefferung brs üHoftes mit Bntker ttnb löafler. 

9!ad)betn man ben 3uder= unb Säuregehalt be? Softe? lernten 
gelernt hat, tann man ju beffen 'Uerbeijerung fdjreiten. Siefelbc ift 
bei baumreifem Kemobfte meift nidtt notroenbig, fofem man bie ^nidjte 
ridjtig gemifcht hat; fie ift aber nidjt ju umgehen bei unreifem, abger 
faüenem Obfte, roetttt ber barau* gefertigte Sein bauerhaft merben foll. 
23ei 23eerenobft, ba? ganj ettomte Sengen oott Säure bei menig 3a der 
enthält, ift fie abfolut notmenbig. 3ugleid) fönnen mir burd) biefe 2>er= 
befferung aber auch Seine herftellen, roeld)e fid) bettt (iiefchmacfe ber 
Konsumenten unb beit rerfchiebenen Sieden mehr anpaffen. 

Sie Ülnroenbung von 3 ader 5 ufal) junt Sein ift oott altertet fd)on 
betannt. San nimmt geroöbnlid) an, bafs 100 Seile 3uder im Soft 50 
(eigentlid) nur 48 Seilen) 3Ufbl)ol im Seine entsprechen unb fefct bemgemäB 
betn Softe reinen ftutjuder ju. &at man }. 33. gefunben, baft bei nor= 
tttaler ©äuremenge ein Soft 8 °/ 0 3uder enthält, b. h- baß in 1 00 Liter 
8 kg 3»der = 4% Seingeift finb, man möchte aber einen Sein oon 7 % 
Söeingeift = 14 kg3uder, io mürbe man bem Softe oor ber OJärung 
noch 6 kg 3uder juttt »ettoliter sufefcen müffen. 

3ft jebod) juoiel Säure oorhanben, fo mirb biefe oon bem 3uder 
nicht gebedt, fie famt aber burih Saffcr oerbünttt merben. Setttt j. 23. 
in einem Igeftolitcr Soft 16°/no Säure oorhanben ift unb man giebt 
biefem äettoliter nod) 1 §eftoliter Sajfer ju, fo enthält ber oerbiinnte 
Soft nur noch 8 ft /flo Säure. 23ei ber Märung unb beim Lagern beö 
Seines gehen baoott auch nod) etma 2°/no oerloren, roonad) man fi<h 
bei ber Softoerbefjerung ju rieten hat. Senn nun biefer Soft oor ber 
2>erbünnung 8 % 3u<fer enthielt, fo enthält er nach berfelben nur nod) 
4%, roeil auch bie anbern 33eftanbteile in gleicher Seife, roie bie 
Säure, oerbünnt mürben. SUI man aber bie ursprüngliche Senge 
3udcr roieber herftellen, fo hat man, menn man feine iHüdfidit auf 
ben 23erluft ber Säure burd) (Gärung unb Lagerung nimmt, jefet 4 kg 
3uder jusufehen, um einen Soft oon 8%o Säure unb 8%3uder ju 
erhalten. San nennt biefe Sethobe baS ©allifieren, nach Dr. Mall in 
Sricr, unb erhält mit berfelben nicht allein mehr ©etränfe, fonbent 
au<h einen nad) 23elieben ftarfen Sein. 


Digitized by Googl 



288 


Cbftroeinbeteitung. — Serbefferung beä CbfteS. 


‘Klan erlieft burch bieg Berfabren jroar ein richtiges Ber= 
bältnis jimjdjen 3ncfer unb Säure, unb babutdj bie eine Be= 
bingung bcs 22o()lgefdmtacfeS, allein bie anbere, bas Bouquet, nnrb 
bebeutenb oerminbert unb fo erhalten baljer alle gaüijierten ©eine 
einen jiemlid) gleichartigen ©efehmaef. 

3luf ©runb aller biefer llnterfudjungen ergeben fid) beftimmte 
'Klengen non 3ucfcr unb SBaffer, roeldje ben Kloften ber o.rfdjiebenen 
Dbftforten }ujufe|en finb. SDicfelben fittb unter anbern non Dr. Barth 
in folgenber Söeife jufannnengeftellt unter ber Ülnnalnne, baß ein ftau3= 
trunf 7 — 8 %> Sßeingeift, f£ifc|n>cin 10 — 12 °/ 0 unb Siförroein 14 — 17 °/ 0 
Söeingeift enthalten füllen*): 



„3u einem fciter 

Saft ift notroenbig: 





3um &auetrmif 

Sifdituttn 

tüförrocin 

Soffer 



gr 

gr 

gr 

Siter 

bei 

3ol)annigbeeren . 

. 400—450 

600—700 

900—1100 

3 

it 

Stadteibeeren 

. 250—300 

400—450 

600— 750 

1,8 

tt 

igeibelbeeren . . 

. 350—400 

500—600 

750— 900 

2,4 

tt 

Brombeeren . . 

. 70— 90 

120—150 

200— 250 

0 

tt 

Himbeeren . . 

. 250—300 

400—500 

600— 750 

1,8 

tt 

©rb beeren . . . 

. 150—200 

250—300 

350— 450 

0,8 

tt 

Preiselbeeren 

. 500—600 

750—850 

100U— 1300 

3,6 

tt 

PfitRcben . . . 

. 150—200 

250—300 

350— 450 

0,8 

tt 

Broctfdjen (Pflaumen) 100—150 

200—250 

300— 400 

0,6 

tt 

Äirfdjen . . . 

. 100—150 

200—250 

300— 400 

0,8 

tt 

Äpfeln . . . 

. 40— 60 

90—120 

150— 200 

0 

tt 

Birnen . . . 

. 30— 50 

80—110 

150— 200 

0 


yür je l Äilo g r ii d) t e finb folgenbe 3 u öer= unb Söafferjufäfee 

ju ntadfen: 







8um .öcmetrnnt 2üfd)U>ein 

Vitormein 

Soffer 



gr 

gr 

gr 

fiiter 

bei yohamtisbeeren . 

. 350—400 

500—600 

800- 950 

(2,7) 

tt 

Stachelbeeren . . 

. 200—250 

350—400 

500- 650 

(1,0) 

tt 

Öeibelbeeren . . 

. 300—350 

450—550 

650- 800 

(2,2) 

tt 

Brombeeren . . 

. 65— 80 

100—130 

170— 220 

( 0) 

tt 

Himbeeren . . 

. 250—300 

350—450 

550— 700 

(1,6) 

tt 

©rbbeeren . . . 

. 120—150 

200—250 

300— 400 

(0,7) 

tt 

Preiselbeeren . . 

. 450—550 

650 — 750 

900—1200 

(3,2) 

tt 

pfirfidjen**) . . 

. 120—150 

200—250 

300— 400 

(0,7) 

tt 

3metfd)en, Pflaumen 

**)100— 130 

180—200 

300— 350 

(0,5) 

tt 

Jtirfchen**) . . 

. 90—120 

170-220 

280— 350 

(0,7) 

tt 

flpfeln .... 

. 35— 50 

80-110 

140— 190 

( 0) 

tt 

Birnen . . . 

. 25— 45 

70—100 

130— 180 

( 0) 


*) Sie 3 a bt«n finb jebenfaltB roofjt etwas ju f)odj gegriffen. 6 b bürfte ge- 
nügen für ipauStrunt 4 — 7 °| 0 , Sifdjroein 7 — 9 °/ 0 Slllo^ot. 

•*) Sei ^Sfirfitfjen, gwctfdfen unb flicfdjen tonnen in jeber fioioune bie nieb< 
rigen ;la()(en als Stnfjalt bienen für bie grüßte mit Steine, bie böseren für ft ein = 
freies frrudftfieifcl). 
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Sei fRofinen, 3it>eben, Korinthen iftber oorljanbene 3ucfer» 
gefjalt fo groß, baß 3ueferjufab nicht angebracht ift: man roirb bort 
ie nach ber 'Menge bes jugefeftten ©affcrS einen ftärferen ober ge= 
ringeren ©ein erhalten unb jmar gehört auf je 1 Kilo getrocfnete 
Traubenbeeren : 


fiir iianetrunf Xifdiujeiii Siförtoein 

5 — 6 Siter ©affer 3—4 Siter ©affer 2—2,5 Siter ©affer. 
3ur ,'oerfteilung oon einem jQeftoliter Cbürocin finb ju nehmen: 


Cbfnoetnforte : 

ftriidjtc 

f. §auätntnf 

hinter 
f. Jifdjtoein 

f. Siförroein 

3of)annio6eer=2Bein . . 

28 k 

11—12 k 

14—17 k 

22-26 k 

Stadielbeer» , . . 

40 „ 

8-10 „ 

14-16 „ 

20—26 „ 

£eibclbeer= „ . . 

32 „ 

| 10-11 „ 

14-18 „ 

21-26 „ 

SBrombeer; „ . . 

HO „ 

7- 9 , 

11-14 „ 

19-24 „ 

§imbeer» „ . . 

40 » 

10-12 „ 

14-18 „ 

22-28 „ 

Grbbeer« „ . . 

62 „ 

7- 9 „ 

12-15 , 

19—25 „ 

SJrei&elbeer» „ . . 

24 „ 

11-14 „ 

16-19 „ 

22-30 „ 

„ • • 

67 

8-10 „ 

13—16 „ 

20—26 „ 

„groetfcfien: (pflaumen) 

. 




SBein 

77 „ 

7-10 „ 

14—15 , 

23—27 „ 

fiitftfieit:3Bein .... 

67 „ 

6- 8 „ 

11—15 „ 

18—23, 

Äpfel» , .... 

HO „ 

4- 5 „ 

9-12 „ 

15-20, 

Söirnen» „ .... 

110 „ 

3 - 5 „ 

8-11 „ 

14-20 „ 


Sei ©einen aus getrocfneten Traubenbeeren (Jtofinen, 3ü*eben, 
Korinthen) ift fein 3ncfer jujufe&en, fonbeni man nehme für 1 <Qefto= 
fiter ©ein: 


)um ipanStriint, Tifdjrocin Biförujciit 
16 — 20 kg 25—33 kg 40 — 50 kg getrocfnete Trauben. 

Tie burd; forgfältigeS 3nfanunenmifdhen oon fjrudjtfaft, Trefter= 
auSfaugung unb 3ucfer ober Sucfcrlöfung erbaftene ©efaintflüffigfeit 
fann jroecfmäßigerroeife noch einmal auf bie diidjtigfcit ihres 3uderge= 
halteS mit einer £<f)Sle’fcben Moftroage geprüft roerben. Ter 2Roft ju 
einem föauStrunf muff ein fpejififdjeS ©eroidht 1,050 bis 1,060 ober 
50 — 60" Td;Sfe jeigen, für einen Tifchracin finb 70—80" Cd^te 
(1,070—1,080), für einen £'iförroein 90—120 0 £d)Sle (1,090—1,120) 
9Roftgeroid)t erforberlid)." 

9iad)bem enblich ber 9Jloft oon ber treffe genommen, roirb er in 
ben .Keller gebracht. 3n großen Keltereien hat man baju eigene ©är= 
feiler, in benen eine geeignete Temperatur unterhalten roerben fann. 
SKeijlenS aber, roo ber Dbftroein nur für ben &auSbebarf geroonnen 
roirb, fommt er in ben geroöfjnlichen Keller, beffen fyenfter=Cffnungen, 
um ©arme einjulaffen, geöffnet finb unb roirb bort gleich in ein gaß 
gebracht, roo er bie ©ärung burdjmadjt. $ür Seereitroeine ift eS nidjt 
jroecfmäßig, roenn man fie in ben Keller bringt. Sie fommen fernerer 
in ©cirung unb brauchen eine höhere Temperatur, bamit erftere fcßneller 

SucaS, CbftJetiu$ung. 3. Sufi. 19 
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oor fid) geht. Seerenmofte bringt man beShatb jwedmähiger in ein 
geeignetes §afi in bie .Uüdje ober Kammer, erfolgt beren föerftellung aber 
im großen, fo rietet man fid) ein eigenes oberirbifdjeS ©ärlofal ein. 

7. Hie roetngeiflige ®ärnng. 

Unter ber weingeiftigen ©ärung rerftetjt man, roie fdjon früher 
angebeutet, bie Überführung beS ©ofteS in 2i.’ein, b. f)- bie beS 3uderS 
in ©eingeift. 

Jiefelbe terläuft in ber ©eife, bah fid) ber ©oft trübt, ftof)(en= 
fäure mit einem jifchenben ©etäufdje entweiht unb eine ©djaumbede 
gebilbet roirb. JaS ©er auf d) ift um fo beutlidjer (man fagt ber ©oft 
„fdfafft") unb bie ©djaumbede um fo bider, je fräftiger ber ©oft gärt. 
3ugleidj mirb ber ©oft „feberweifj", b. I). er bekommt einen alto£)o- 
lifdjen ©erudj unb fdjon beraufd)enbe ©irfung. 9lad) etma acht 
Jagen, felbftuerftänblid) unter günftigen, in ben nad)folgenben fünften 
befprodjenen Sßertjältniffen, werben biefe Grfdjeinungen jdjmädjer, nadh 
weiteren 14 Jagen nimmt man fein ©eräufdj mehr wahr, bie ©djautn= 
bede mit ber £>efe fefst fich ju ©oben, ber ©ein „Wärt" fid) nad) unb 
nach unb ift „fertig". 

a. 2>ie TSjsft. 

GS nmrbe fdjon an oerfdjiebcnen Drten h^orgehoben, bah jut 
Überführung beS ©ofteS in ©ein ein Ferment notwendig ift. JiefeS 
Ferment ift bie £>efe, beren Steime fid) auf ben grüßten unb in ber 
atmofphärifdjen £uft fdjwimmenb torfinben unb fo aud) leidet in ben 
©oft fomtnen, roo fie bie „©elbftgärung" besfelben heroorrufen. 

Jie §efe befteht aus einjcliigen fpftänjdjen ber gamilie ber ©djlaudj' 
pilje angeförenb, bie fid) teils burd) ©proffung (gig. 141), teils burd) 



Stfl. 141. 3n äßacfjstum unb Spvoffung gig. 142. Sodjterjellen. 

begriffene gellen ber SÜeintjcfe. 

Grjeugung non ©poren (Jod)terje(len) in ihrem Innern (§ig. 142) fort* 
pflanjen. 3 n bem ©ofte uetmehren fich biefe Jöefcpilje unb terwanbeln ben 
3uder in ©eingeift unb Jtoljlenfäure unb jwar entfielen aus 100 kg Sucfer 
atmähenxb 48 kg ©eingeift unb 48 kg ftoljlenfäure ober runb: es 
bilben 100 °/ 0 3 U( f cr 50 °/ 0 3U{ol)ot. 2luf;erbem werben fleine ©engen 
uon Gffigfäure, öltjcerin unb Sernfteinfäure gebilbet. 3n einer reinen 
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Bucferlöfung ober wirb ber 3 »&r j er | e ^t , bemt bie föefe braucht 
}U ihrer Gntälmutg nicht 3 tiefer, fonbem Giweifjförper unb jraar brauet 
fie febr viel, tuen« fie ihre 2 lrbeit«leiftung orbentlich burd) führen foÜ. 

b. Hmllänbe, Hteldjc güniTig auf bie (SSrung einlutriten. 

3 c fchneHcr fidh bie £>efe »ermehrt, je größer alfo bie Slienge ber 
^efejelfen im 2 )lofte ifl, befto giinftiger unb fdmellcr »erläuft bie ©är= 
ung. Gine Regulierung ber &efe»ennef)rung ift beehertb Stufgabe be« 
Dbftweinprobujenten. Tabei ift junächft in« 2luge ju faffen, bafj bei 
ber ©ärung brei 21 bfdjnitte 511 unterfdieiben finb, nämlid) : 

1 . Sie &auptgärung, auch ftürmifdje ©ärung genannt, roetdhe 
juerft eintritt unb gewöhnlich nad) 3—4 SBodhen beeubet ift. 

2. Tie ftille ober 3mtgmeingärung, bie fid) bi« in« grühjahr 
fortfeßt. 

3. Tie 2 a g e r g ä r u n g, bie fdjnmdhfte, welche bi« jur völligen 2ager= 
reife bc« Seine* bauert. 

3 u berüdfichtigen ift bei biefen ©ärung«phafen : 

an. Tie Rlenge ber oergärenben glfif figfeit, 
bb. bie Temperatur bc« ©ärraume«, 
cc. bie Strfung ber attnofphärif d) cn 2 uft, 
dd. ber ©ehatt be« Rlofte« an Giweißförpern. 

aa. .Iß rüge ber bergätenben flüfflgUcit. 

3 m allgemeinen »erläuft bie ©ärung um fo regelmäßiger, je gröfjer 
bie SÖtenge ber »ergärenben $lüffigfeit ift. G« biirfte ber Umftanb 
barin ju fudien fein, baß bei größeren -Dlengen aud) eine ftärfere ©är- 
ung*wärme erjeugt i»irb. 

bb. ©it Ccmprc.itur bcS iSiirraumrS. 

211« ©ärraum bient geiuöhnlid) ber Keller, beffen Temperatur mehr 
ober weniger günftig auf bie »erfd)iebenen ^Ijafen ber ©ärung eimuirft. 
Sie fchou oben angeführt, ift eine Temperatur »on 20 — 28 °C. ber 
Vermehrung ber ,'öefe am günftigften unb bie f^lüffigfeit »ergärt babei 
am fchnettften. Tiefe hohe Temperatur beioirfe aber juglcid), fagt man, 
baß ein großer Teil ber Koßlenfäure, weldje bem Seine ben erfrifdhenben 
©efdjntacf »erleiht, fidh verflüchtige, infolge beffen ber Sein fabe werbe. 
Te«halb fei biefe ju hohe Temperatur auch bei ber ftürmifdjen ©ärung ju 
»ermeiben; bei ber 3 ungroein= unb Sagergärung aber fei fie gerabesu 
fchäblidj, ba ber Sein bann gerne fauer werbe. Gine langfame ©ärung bei 
5—8° C. bauere bagegen jwar fehr lange, fei aber auf bie ©üte be« 2Beine« 
nad) ber ftürmifdjen ©ärung »on »orteilljafter Sirhmg. Temgegenüber 
hat 9)tütIer=Thurgau gejeigt, baß bie Seine, welche langfam unb bie, 
welche fchnell oergoren haben, in Vejug auf ihren ©efdpnacf :c. :c. gleich 
artig finb. 3 m allgemeinen follte bie Temperatur be« 
Raume« für bie erfte ©ärung 10—12° R. = 12,5 — 15° C. 
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betragen unb nach Verlauf berfelben 6 — 8 ° R. — 8 — 10° C., 
wäßrenb bie Sagergärung bei nod) ttiebriger Temperatur, unter 8 °C., 
uor ficß gelten foüte. 

3|t ber Dbftweinprobujcnt im Sefiße »on mehreren .Hellerräumen, 
fo fann er woßl bie (Einrichtung treffen, baß für ben jungen, ber ftür= 
mifrficn ©ärung unterworfenen 3)toft ficf) bie Heüerwärme jwißhcn 12 
bis 15" C. bewege, inbern biefe .Hellerabteilung burcfj Offnen ober Schließen 
ber Hetterfenfter auf biefer Temperatur gehalten wirb, bis nach 1 SJlonat 
bie ©ärung oorüber ift unb nun eine 8 — 10" C. ßaltenbe Sßärme für 
ben jeßt größtenteils oergorenen neuen, wie für ben alten mehrjährigen 
Cbftwein bie geeignetere ift. 

Mein bie meiften flcinern Sanbwirte, für welche ber Dbftwein baS 
unentbehrliche tägliche ßetränf bitbet, befißen nur einen .Heller unb 
oft nicht einmal einen guten. Taju fommt, baß in bemfetben 'Raum, 
wo bie ©ärung ftattfinbet, ©emi'tfe, Hartoffeln, Dbft u. f. w. aufbe= 
wahrt werben müffen. TieS ift allerbingS ein großer Übelftanb, unb 
wenn man noch hierbei erwägt, baß ber Dtoft burdh ben gewöhnlich ju 
ftarfen SBafferjufaß ohnehin an feiner fjaltbarfeit unb Störte einbüßt, 
fo barf man ficß nicht wunbern, baß man bei Taglöhneru unb fleinen 
Säuern nicht feiten einen geringen, faben ober effigfauren Cbftmoft 
antrifft. 

jje weniger gut unb entfprechenb ber Heller, befto ftärfer unb beffer 
follte ber Dbftwein an ftcß fein, befto mehr foüte mit ber Jöafferjugabe 
gefpart werben. 3 n foldjen gäüen foüte beut haltbaren unb bem llm= 
ftehen weniger auSgefeßten Slpfelmoft ber Sorjug oor bem Simmoft 
gegeben werben unb 3 ufaß »ott SBaifer nur fo weit ftattfinben, als er 
jur Grleidjterung beS fWahlenS unb jur bejfern Söfung bes 3ucferS 
bienlich ift. 

Ta ben Seerenweinen an unb für ficf) eine große üDlenge SBafferS 
jugegeben werben muß, fo ift bei beren ©ärung gan$ befonberS auf bie 
erhöhte Temperatur 511 achten. 

3 ur 3 eit beriQerfteüung ber Beerenweine, ©nbe 3 uK/ Anfang 9luguft 
fommt man bamit nicht leicht in Verlegenheit, wenn man bie ©ärfäffer, 
wie fchon früher erwähnt, in einem oberirbifeßen Raume auffteüt. Sei 
ber Sereitung ber Hemobftweine im Dftober ift es aber oft fdion be= 
benflich falt, fo baß man bei ungeeigneten Heüerräumen eine Grwärmng 
beS 9JiofteS oornehmen muß. TieS fann auf jweierlei Söeife gefcheßen : 

1 . inbern man bie ReÜer ßei^t ; 

2. inbern man einen Teil beS frifcß auSgepreßten Saftes erßißt unb 
benfelben bem übrigen Rtofte jufeßt. 

Tie fbeijung beS HeüerS war früßer eine große Sdßwierigfeit. Sor 
wenigen Qaßren hat ber Gßemifer Süllwin RieSfe in TreSben ben trag; 
baren RatrowGarbomDfcn erfunben, mit bem baS ©eijen weber feßwierig 
noch feuergefährlich ober teuer ift. Tie Dfen, ffig. 143, brauchen feine 
Scßornfteine, brennen oßne Rauch unb Ruß, benötigen alfo feinerlei 
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$euerungSanlagen, finb feiert transportabel unb fönnen überall auf ge: 
fteHt werben; fie erforbera feine Bebienung unb Beauffidhtigung, finb 
oöflig gefahrlos unb brennen nach einmaliger gütlung 
unter anbauernber ©ntmidlung einer gleichmäßigen 
©arme 24 Stunben lang fort. 2llS Brennmaterial 
fann nur Batron--Harbon=ftohle oerroenbet werben, 
jebodj ift ber Verbrauch baoon gering unb fteüt 
fidh auf etioa 25 ^ für 24 Stunben. (Sin Ofen 
oon 1 m £öhe mit güüung für ca. jmei 3Bonate 
foftet 30 M. 

©er roeber ein geeignetes ©ärlofal bat, noch 
fidh einen folgen Ofen anfdjaffett null , ber möge 
jur 5 weiten ißt et höbe fchreiten. 5Dian nimmt ba 
ju ben achten bis zwölften Teil ber ganzen Blaffe, 
erhifct biefen nach 2luSfd)eibung aller gröberen Stüde 
in einem iteffel bis etwa auf 60 0 C., gießt bann bie 
heiße fylüffigfeit juin übrigen SDioft ins gaß jurüd 
unb oermengt fie bamit burd) Umrübren. 2lucb fann 
man in bie Raffer einen Trichter einfteden, beffen 
Bohre fo lang ift, baß bie fünftlicß ermannte unb 
in ben Tridjter eingegoffene glüffigfeit menigftenS 
bis in bie Bfitte beS gaffes niebergeführt wirb. 

gig. 148. Itagfiarer C( . ipteruing ber atmofpprtfcbcn Xuft. 

5tatron<ßarbon=Cfen. 

ES wirb in neuerer 3 eit feßr empfohlen, ben 2 Boft 
5 u lüften, was entmeber mit einem Scßaufelrab ober ber Babofcßen 
s Hfoftpeitfd)e gcfdjietjt ; biefes Süften hat beit 3 wed, eine möglichft große 
Bfenge oon föefefeimen aus ber fiuft in ben 9J?oft ju bringen. 

3m allgemeinen ift aber eine längere Eittmirfung ber £uft auf ben 
5Dtoft fdjäblid), ba ber Sauerftoff berfelben bie Benneßrung ber ©fftg= 
fäurepilje begiinftigt, beShalb ift eS notwenbig, baß man bie Suft fomoijl 
oon ber. gärenben als auch «an ber oergorenen f^üffigfeit abfperrt. 
Ter ©ein ift, wie fpäter gezeigt wirb, burd) Spnnben beS paffes leicht 
abjufthließen ; fchwieriger ift bieS beim fDlofte, inbem fidh bei ber ©ärung 
große Biengen oon Äo|tenfäure entwideln, welche fich auS bem ©ärfajfe 
entfernen ntüffen. Um baS ju ermöglichen unb jugleicß bie £uft ab}u= 
fd)ließen, bebient man fich ber ©ärfpunbe, bie oerfdjiebene &onftruf= 
tionen haben fönnen. 

©in feßr praftifdher ©ärfpunb ift ber ©ärtridjter. Terfelbe 
(gig. 144) beftcht aus 2 Teilen ; d fteüt ein s Jlohr mit einem ringsum gel)en= 
ben Becher bar, in welcher Boßre bie aus bem gaß bei ber ftürmifchen 
©ärung auffteigenbe Äoßlenfäure entweicht. Über bem Bohre ift ein 
oben gefdhloffener bis. auf ben ©runb beS Bechers herabgeßenber Tedel b, 
welcher bie £uft abfchließt unb bie fidh entmidelnbe Koßlenfäure jwingt, 
burd) baS in bem Becher enthaltene ©affer (e) ;u entweichen, fo baß hier: 
bureß bie äußere Suft oon bem Innern beS paffes gänzlich abgefdjloffen ift. 
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gig. 145. ©äroorridjtung. 


gig. 146. ©ärgefäfi non Dr. g. Sieglet 
fonftruiert. 


bic 9iöf)re uttb roirb non bem 2 Baffer 
aufgeitontmen. G$ eignet fid) biefe 
legiere Ginridjtung, meldje fid) jebet= 
maitn leidft felbft Wertteilen fann, be= 
fottbers für gärenbe 33eerenmofte ; 
nad) ber 2 lnjal)l ber ©aäblafen unb 
ttad) ber Sdjnetligfcit, nüt ber fie 
auf einanber folgen, ift leid)t 5 U ent= 
nehmen, ob ber SRoft orbentlid) gärt 
uttb mann bie ©ärung beenbct ift. 

©leid) jtoetfmäfjig finb für 23ceren= 
meine bie itadjfolgcnbcn öcfäße, 
meldje oon &ofrat 9t e ft l er in 
neucfter 3 e >t fonftruiert mürben. 
&r. Jt. '43 ad) berichtet über biefelben 
in feinem fefjr empfetjlenemcrten 
Scfjriftdjen „Sie fßermertung be£ 
§au$f)alt" (Stuttgart, G. Hinter. ißreiä 1 JC) 


Dbfteä im läitblidjett 
nacfjftefjenbeö : 

„2lnt 33oben bee öärgefäfies (gig. 146) befinbet fid) ein burdjlödjerter 
Senfbobett, roie er unten befonbe» abgebilbet ift; nad) bem Ginfüllen ber 
jerftampften grüd)te mirb ein jmeitcr Senfbobett aufgelegt; ber erftere 
ermöglidit ba* ungeljinberte 2lbjicl)en bee Saftet, ot)ite bafe fid) ber 


Sie Pfeile jeigen bie 9üd)tung, roeld)e bie cntroeidjenbe Holjlenfäure nimmt, 
an. Siefer ©ärtrid)ter ift oon gebranntem Sl)on gefertigt unb glafiert. 

2lud) fann man in bcn Spunb einen burcfjboljrtcn Korf einfteden, 
in roeldjem baei eine Gnbc einer gebogenen roeiten ©laäröljre befeftigt 

mirb , beren anbereä 
Gnbc in ein ©efäff mit 
äüaffer miinbet. (gigur 
145.)Sieburd)bie ©är= 
ung frei roerbenbe Kol): 
leufäure enttueic^t burd) 


gig 144. ©äriricfjter. 


f 

Digitized by 


Dbftweinbereitung. — 2)ie «eingeiftige (üärung. 


295 


£aßn oerftopft, festerer oerßinbert, baß bie Xrefter in bie £öl)e fteigen 
unb bcn fog. &ut bilben. Xurd) ben Xetfcl unb bie in bei - 9finne be= 
finblidie ffdüffigfeit wirb bie l'uft non ber gärenben 3)Jaffe abgehalten 
unb fo jebe ßffigfäurebilbung oerl)inbert. 

Dlit einem folgen ©efäße lagen fid) ^Beerenweine feßr leicht ohne 
3lu*preffen fjerftellen : Xie jerftampften frrüdjtc werben auf ben unteren 
Senfboben geleert unb mit bem oberen Senfboben unb bem Xecfel bc= 
becft. 9iad) einigen Xagen läßt man bie <$lüffig= 
feit ab unb gießt SBaffcr auf, läßt nad) 24 
Stunbcn toieber ab unb ftifjrt fo lange mit bem 
9lu*mafd)en mit löaffer fort, big bie gemifdjte 
^lüifigfeit bie gewünfchte Illenge beträgt; in 
biefer roirb bann ber $ucfer aufgelöst. 

Xiefe Wärgefäßc haben fid) bei oielen 93er= 
fließen fetjr gut bewährt. Soldje oon Steingut 
fönnen oon ber fjirrna feofftetter u. Kunjl in 
§öhr bei Hohlens big ju 50 ltr ^nfjatt bejogen 
werben ; unb jwar ju 30 per ltr 3nßalt, 
fo baß alfo ein ©ärgefäß oon 10 Ltr Inhalt 
3 Jl, oon 20 ltr Inhalt 6 foftet u. f. w. 

3>ie Senfböben für bie ©ärgefäße mit 10 
big 25 ltr Inhalt foften 75 ,3), für foldie mit 
30 — 50 ltr ^nßalt 1 20 ^ bag Stiicf. 

©ingefdjliffene Saßnen foften für ©efäße oon 
10—25 ltr 2 Jl 50 für ©efäße oon 
Ulit einem fleinen ^racßtauffcßlag fönnen biefe 
Olefäße aud) oon ber Filiale genannter fyirma in Cffenburg bezogen werben. 

6* empfiehlt fid) bie ©efäße halb 511 beftcllen, ba bie Aabrif big 
jeßt feine großen SSorräte hält unb bie Slnfertigung ber ©efäße geraume 
3eit in ilnfprud) nimmt. 

Xie ©lagfabrif ©aggenau im Dlurgtßal liefert ©laggefäße C^-ig. 147) 
jutn Vergären beg Diode* ju 1 ltr für 60 Zh, ju 3 ltr für 1 Jl, ju 5 ltr 
für 1 Jl. 50 ju 10 ltr für 1 Jl 90 ^ unb ju 15 ltr für 2 .Al 
60 -S). 9lud) (jier empfiehlt eg fid) au* ben gleichen ©rünben bie ©e= 
fäße halb ju beftellen." 



jyig. 147. ©laägefäß äum 
tiergären beö SDiofte*. 

30—50 ltr 3 Jl 50 


dd. Her Hclj.iit beg .tnoftcä an aiilucifsfiötpmi. 

©* würbe |'d)on betont, baß bie öefe oon ben ©iweißförpern ber 
gärenben glüffigfeiten lebt unb baoon feßr oiel ocrbraudjt. Sie Dlofte 
au* Remobftforten enthalten baoon geniigenb, ja fogar häufig fooiel, 
baß e* notwenbig wirb, biefelben mittel* ©erbfäure haltiger grüdjte 
augjufdjeiben. Xie Dloftc oon iöeerenobft aber fittb fo ftarf mit SBaffer 
oerbiinnt, baß im Ilerßältnig jur ganzen Dlenge ber gliiffigfeit bie ©i* 
weißförper in fehr geringem Dlaße oorhanben finb, woran e* auch liegt, 
baß bie Söeeremnofte, befonber* bie oon .öcibel beeren, fdjwer in* ©ären 
fommen unb unter Umftänben, troßbeni fie an einem warmen Crte 


Di gitized by Google 



296 


Cbftioeinbereitung. — Sie roeingeifttge öärung. 


fteßcn, aufhören ju gären, benot bie nötige Stenge 3ucfer in ©eingeift 
übergeführt ift. gn beiben gälten giebt man bann eiweißhaltige grüdjte, 
am beften Gibeben ober ftorintßen ju. SDiefetben werben, (auf ben 
Igeftoliter etwa ein Kilogramm) junäcßft mit bem ©iegmeffer fein ge= 
febnitten unb bann in einer Scßüffel ober einem jgafen mit lauwarmem 
©affer ober nod) beffer mit Woft 51t einem bünnen Sörei oerrührt. 
9Jun ftellt man baö Gefäff entroeber in bie manne öäcferftube, roas 
feßr oorteilhaft ift, ober auch nur neben ben mannen föerb. 3)ort 
fängt nach einigen Stunben bie “Waffe fdjon 51t gären an; ift bie 
Gärung feßr ftarf, etroa nad) 18—24 Stunben, bann giebt man bie 
Waffe in bas Gärgefäß ju bem Wofte, ber alsbalb in lebhafte Gärung 
gerät, roettn bie fonftigen llmfiänbe günftig finb. gn gleicher SLÖeife 
fann man roie Äorintßen unb 3'bebcn audf &onig benußen. 

£a3 gleiche Verfahren ift anjuroenben, roenn auö irgenb welchem 
anberen Grunbe bie ijefe ihre Xhätigfeit eingefteltt Ijat. 

c. HmJIHnbe, meid je nadjfeilig auf bir Oläruug etnioirhen. 

Sluffer Wangel an ©arme, Giroeißförpern, foefe 2c. giebt e3 noch 
eine ganje Steiße oon Grfcßeinungen, meldje bie Gärung hemmen ober 
fie ganj aufheben tonnen, fteilmeife fann man biefelben aber aud» be= 
mißen, um ben Woft filjj ju erhalten. 

Scßäblidß ift in erfter Sinie ein planlofeö Galligeren , b. ff. ein 
3uder= unb ©afferjufaß in ganj beliebigen Wengen, ohne 5Beriicf= 
fießtigung beftimmter Unterfucßungen. 3u »iet 3ucfer bei Wanget an 
Giroeißförpern roirtt ftarf fonferoierenb , ber Woft oergärt fehlest unb 
roirb im Saufe beö näcßften Sommert meiftenö $äße. 3 U gtojfe ©arme 
(über 30° C.) roirft ftörenb. Grhißt man aber ben Woft einige 3eit 
(etroa '/? Stunbe) im ©afferbabe bis auf ca. 90° C. in glafcßen, fo 
finb bie Siäßrftoffe ber öefe geronnen, bie <Qefc felbft aber ift getötet. 
Sdjtiefst man nun bie noch tm ©afferbabe fteßenben glafcben mit guten, 
ausgefodgen Äorfen unb oerfiegelt biefelben, fo hot man fterilifierten, 
füfjen Woft, ben man beliebig lange im ftetler aufberoahren fann. 

gn gleicher Söeife roirft Salicplfäure. 2lucß biefe tötet bie &efe, 
roenn man auf eine Siterflafcße etroa 1 / 5 gr giebt. Wan muß aber, 
foll ber Woft längere 3«t hatten, nach ungefähr 2 gaßren neue Salictjl- 
fäure jufeßen, ba biefelbe allmählich auö bem Wofte ocrfcßTOinbet. 

Schweflige Säure fpielt, roie roir fpäter feßen roerben, eine große 
Stolle bei ber föeßanblung be* oergorenen ©eines, giir bie Gärung 
felbft ift fie aber feßr nachteilig , weshalb man fid) hüte, ben ju oer= 
gärenben 3)ioft in frifcf; gef cßroef eite gäffer ju bringen. 

8 . Die ßeftanbteüe bes ©bftioe'mes. 

Unterfuchuitgen oon Dbftroeinen liegen jurjeit noch wenige oor. 
ffer Cbftroein unterfcf>eibet fieß feßr wenig oon fEraubenroeinen unb ßer= 
oorgeßoben rourbe feßon, baff alte SBeerenobftroeine ben feinftett fi'tblicßen 
©einen an bie Seite geftellt roerben fönnen. 
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25er nuf ©eite 270 ermähnte ültoft aus SorSborfer Gipfeln enthielt 
nacg ber Vergärung folgenbe Seftanbteile unb mögen jum Sergleicge 
bie 3Jiittelroerte für Xraubenroeine aus bctn Soffeller in SBürjburg bei= 
gefegt merben, roie fic grefeniuS unb Sorgmann gefunben gaben. 


9tpfcltoein in 100 ccm. 

Xtaubentocin in 100 ccm. 

2llfogol 

5,80 

ccm . . 

. . . 8,98 

Grtraft 

2,36 

gr • • 

. . . 2,47 

3lfdge 

0,31 

// 

. . . 0,23 

2lpfelfäure 

0,31 

n • • 

. . . 0,65 freie ©äure. 

©ffigfäure 

0,080 

// • ♦ 

. . . — 

Suder 

0,750 

« • 

. . . — 

Seftinftoffe 

©pur 

. 

. . . — 

Äalf 

0,024 

n • • 

. . . 0,010 

'JJiagnefia 

0,018 

rr 

. . . 0,016 

$ali 

0,105 

H • • 

. . . 0,091 

SgoSpgorfäure 0,022 

// 

. . . 0,042 

©dpuefelfäure 

0,680 

n 

. . . 0,035 

©Ipcerin 

0,680 

n • • 

. . . 0,96 


3n ber 3eitfc^rift für analrjtifcge (Sgemie non grefeniuS oeröffent= 
liegt 2 . SUlarquarbt in Hamburg eine 2lnalpfe non einem ©tacgelbeer-- 
mein. 2)erfelbe mar non rötlicher garbe mit einem ©tieg ins gelblidge 
unb non »oHfommener ftlargeit. ©efegmad unb Souquet roaren ange= 
negm unb erinnerten an fpanifegen Söein, aber au cf) an (Sgampagner. 

25iefer SBein gatte feine frembe Seimijcgung ergalten, nur ift er 
roegen bcs ungeitügenben 3udergegalteS ber ©tacgelbeeren mit 9iograuder 
uergorett roorben. 

2Me folgenben Ziffern bebeuten ben ©egalt an ©rammen in 100 ccm 
Söein mit ÜluSnagme beS SUfogolS. 

©pecififcgeS öeroiegt bei 17,5° C 1,0358. 


llfogot 

11,22 

©Straft 

14,39 

3uder 

10,83 

$reie ©äure . . . 

0,839 

§lüd)tige ©äure . . 

0,021 

©Ipcerin 

0,990 

föiineralbeftanbteile . . 

0,260 

Sßeinfteinfäure . . . 

0,117 

ftali 

0,029 

©cgroefelfäure . . . 

0,013 

©glor 

0,009 

fßgoSpgorfäure . . . 

0,019 

Mali 

0,134 

9iatron 

0,050 

Äalf 

0,012 

9)Jagnefia 

0,007 


©eroicgtS* = 14,64 Solum °/ 0 . 


mit 
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Taju bemerft aJiarquarbt, baß ber Haligeßalt bem bes Trauben; 
roeins ungefähr gleich ift. Qm ^ergteid) mit Traubenroeinen ift ßeruor= 
jußeben, baß ber ©cfjalt an ißßoSpßorfäure relatio geringer ift, als 
berjenige ber meiften Xraubenroeine. 33einerfenSroert ift, baß ber StacßeU 
beerroein einen feineSroegS ganj geringen ©eßalt an Söeinftein aufroeift, 
b. ß. weit er in gleidjer SJJenge in Traubenroeinen gefunben roirb. 

9. die ßeßanblung bes ©bfiroeines im fielicr. 

a. f»cr Eeltcr. 

3m »origen Hapitel mürben fcßon bie ßauptfäeßtießften Gigenfcßaften, 
roelcße bie »erfcßiebenen Heller als ©ärlofat unb fiagcrfeller in SBejug 
auf bie Temperatur befißen tnüffen, befproeßen. Tes meiteren foll noeß 
barauf aufmerffam gemaeßt roerben, baß in bem ©ärraum ober Heiler, 
rnenn man einen feinen unb guten Obftroein erßatten min, bureßaus 
feine frembartigen, ftarfe ©erüdße »erbreitenben ©egenftänbe aufberoaßrt 
roerben, $. $. Hraut unb anbere ©emäfe, Stauben mit Saucrfraut, 
Häfe unb berglcicßen. 2t Ile ©egenftänbe, roeteße einen bumpfigen unb 
tnobrigcn ©erueß »erbreiten, altes Stroß unb bergleicßen, finb feßäblicß, 
inbem bie jur ©ntroidflung ber ©ärung nötige £uft baburdß »erunreinigt 
roirb unb ber ÜDtoft einen bumpfigen ober mulbrigeu 23eigefcßmaef erßäit. 

b. 2>tc Jälfer. 

©ejügließ ber fväffer für ben Obftroein ift juerft ju bemerfen, baß ber= 
felbe in großen, fecßS unb nteßr öeftoliter faffenben Raffern feine ©ärung 
»ollfommener unb beffer, roenn aueß iangfamer bureßmaeßt, als in fleinen. 
23ei ber Sßaßl berfelben ßat man »erfeßiebenes ju beaeßten. Tie §äffer 
bürfen burcßauS nicfit angelaufen (fcßimmlig) fein, ba fie fonft bem barauf 
eingefüllten Obftroein einen übten 9lebcngefcßmacf »erteißen mürben, 
gäffer, in benen Traubenroein lag, finb allen anberen »orjujießen ; man 
nennt folcße roeingrün. fließt naeßteilig finb 33ranntroeinfäffer, roeldie 
jur 2lufberoaßntng guten, fufelfreien SöranntroeinS gebient ßaben unb 
roenn fie »orßer tücßtig ausgebrüßt rourben; fcßäblicß bagegen finb 
Gffigfäffer, namentlicß für lagerreifen ÜDtoft, ba bcrfclbe infolge ber in 
bas fcolj eingebruugenen Gffigteile leießt in faure ©ärung fotnmt unb 
aueß ju Gffig roirb. 2Merfäffer finb ebenfalls naeßteilig unb bürfen ju 
Obftroein nießt »erroenbet roerben. 

Taß man ^etroleumfäffer niemals benüßen barf, felbft roenn man 
fie uoeß fo oft auf alle mögtießen 2lrten reinigt, ift felbftrebenb, ba baS 
Petroleum bie $aßbauben »öllig imprägniert ßat unb bem Sßein immer 
feinen ©efeßmaef mitteilt. Gs roären biefetben gar nießt erroäßnt roorben, 
roenn es nidßt Tßatfacße roäre, baß boeß feßon ba unb bort eine berartige 
Senußung ber ^etroleumfäffer ftattgefunben ßätte. 

&at man neu a n g e f er t i g t e fv ä f f e r jutu 2luf beroaßren bes DbftroeinS, 
fo muß man biefc bureß Äunfi roeingvün ju maeßen fließen. 
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9Jlan füllt biefc neuen gäjjer mit SBaffer unb läfst fte fo 8 Jage 
liegen, worauf fte auSgeleert unb bann mit Eodjenb hei&em SSaffer ober nod) 
beffer mittels Tampf jweimal auSgebrüht roerbert. TaS fochenbe SBaffer 
wirb burd) ftarfeS Schwenfen überall gleichmäßig tjinsulciten gefugt. 
9?adh 4—5 Stunden gießt man baS noch laue Söaffer aus unb nimmt 
auf je 1 §eftoliter gaßint)alt 4 — 5 Siter geringen Traubenwein, macht 
benfelben focfjenb heiß unb fchüttet iljn in bas $afj, welches feft oerfpunbet 
unb ber Traubenwein bann tüchtig barin herumgefchtoenft roirb. Ter 
Sßein fann nach bem Grfalten unb ^Qerauötaifeit noch 2—3 mal $um 
gleiten 3 roe( f e benufct werben. 

Solche weingrün gemachte neue fyäffer müffen, wenn fie nicht fo^ 
gleich mit ÜJloft gefüllt werben, etwas mit Schwefel eingebrannt werben. 
Tiefe ifkojebur ift nötig, um ben öerbftoff aus ben g-afjbauben herauS= 
ju^iehen, weil fonft bie in bem gaß befinbliche glüffigfeit eine f^wärjüche 
ffarbe unb einen bittem Öefdjmacf annchmen würbe. Tiefes 2luSlaugen 
gefeßieht am beften, wenn }U bem Ijeiften SBaffer etwas Äalt ober Soba 
gugefeßt wirb. 

9llte SJioftfäffer finb natürlich ganj geeignet jur Aufnahme beS 
neuen DlofteS, fie müffen aber, fobalb fie leer geworben, feljr forgfältig 
gereinigt unb mit Schwefel eingebrannt werben unb man hat fi<h wohl 
ju überjeugen, ob fich in einem längere ^eit leer gelegenen SWoftfaffe 



gig. 148. gafsreinigung$mafd)tne. 


nicht etwa eine Schimmelfrufte gebilbet habe. 3« fotd)em fyaHe mufj 
baS ffafi innen mittelft dürften fauber gereinigt unb öfters mit lochen- 
bem Söaffer auSgefpült unb wohl eingefchwefelt werben. 2ludj bei 
Schimmel leiftet bie Soba ben allerbeften Tienft unb wirb ju biefem 
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3wecfe baS gaß mit einer möglidjft Reißen Sobalöfung tücfjtig aus= 
gefcfjroenft. 

$n granffurt nimmt man SBalnußblätter ober geftoßene SBadj 1 
ßolbcrbeeren mit jurn 2(uSbrühen ber gäffer, woburd) betn Cbftroein 
ein angenehmer SBeigefchmad gegeben wirb. 

2Öo man bie Ginrichtungen baju hat, ift baS 2luSbämpfen ber gäffer 
feßr ju empfehlen. 

3>n neuerer 3<üt hat man für fleinere gäf|cr gaß=9teinigungS=3J?as 
feinen, roelche burd) einen Schlauch mit ber SBafferleitung in Sßerbinbung 
gebracht roerben. Sine foldje ift in gig. 1-18 abgebilbet. SJeim 2luf legen 
ber ;u reinigenben gäffer auf ben brehbaren Srägcr öffnet fich bas Sentit 
non felbft, morauf bas SBaffer in alle Seile unb gugen beS gaffeS einge= 
fprißt unb Ijteburch eine fcßneUere unb grünblichere Reinigung betoirft roirb, 
als foldje burd) fanbarbeit ju ermöglichen ift. ^Bezugsquelle: 33olbt=58ogel 
in Hamburg. fßreiS: für 1 gaß 50^Ä, 2 gäffer 80 Jt, 3 Raffer llO^Ä. 

Sas Schwefeln ber Raffer gefcßieht auf nadjftehenbe SSeife. 
SJfan lauft fich arienfreie Sdjwefelfdjnitten, welche in allen f anblungen 
für 9Bein=Utenfilien 5. SB. bei granj grenai) in iDiainj crhältlid) finb. 
1 kg bcrfelben enthält 40—50 Schnitten unb foftet 1 ju 10 ^ bis 
1 Jt 60 Seßtere mit Kräutern. ge biintter baS Rapier ober bie 
Seinioanb ift, worauf ber Schwefel gebracht ift, um fo beffer finb bie 
Schnitten. 


Siefe Schnitten werben an einem Sraßt (gig. 149) befeftigt, an 
weldjem unterhalb berfelben, bamit fein Schwefel in baS gaß tropfen 
fann, ein fleineS S<hüffel<hen ooit 23led) angebrad)t 
ift, angejünbet unb fo in baS gaß eingehängt, baß A 
\I bie Schmefelbämpfe fich im gaffe möglichst »erteilen, II 

■ aber nicht ju leicht entweichen fönnen, weshalb baS 1 1 

Spunbloch nur fo »iel offen gelaffen wirb, baß ber 
Sdiwefel nidit »erlifdßt. 'Jiodj einfadier ift eS, ftatt 
j beS Sraßtes eine 2lrt Schöpflöffel (gig. 150) ju 
nehmen, aber nicht größer, als baS Spunbloch, in 1 

B beffen Schälchen man eilt Stiicf Schwefel legt unb baS= - ^ 
fetbe anjünbet. ^ UP 

GS entwidelt fich h' cr ^ c H<h weflige Säure , 150 
gig. 149 . eine ßuftart, bie bie Gigenfchaft befißt, alle|® el ” m 
patent-, niebern organifchen Keime, wie Spiljf eim e, Se ^ re * n . 
»renn. Schimmel, ju jerftören. nen besS 

brafit. Sie SBirfung beS GinfdjroefelnS ift aber noch eine @*toefelä 
weitere; es wirb ber Sauerftoff, welcher fid> im gaß 
befinbet, weggefdjafft; bief er »erbinbet fich mit bem Schwefel ju fchwefliger 
Säure, unb nun bleibt bloß Sticfftoff, eine faft ganj inbifferente unb 
jebe 3erfeßung wefentlich hinbernbe i'uftart, juriicf. Sie fchweflige 
Säure hat eine große Steigung, fid) mit Söaffer 5 U Bereinigen unb fie 
wirb baßer halb »on ben feuchten SBänben beS gaffeS aufgenommen, fo 
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baß bcr eigentliche gnhalt eine« gefchroefelten gaffe* nur nod; Stid= 
ftoffgad ift. 

2>a bie fdjroeflige Säure belamttlidj eine aud; für ben iDtenfdjen 
fchäbliche Suftart ift, fo hat man fid) uor bem Einatmen berfetben in 
2 lcf)t ju nehmen. 

Raffer, bie längere 3 c ü troden im Heller liegen, niiiffen jährlich 
2 — 4ntal mit Schwefel eingebrannt roerben, rooburd; bem Sd)immelanfa& 
am beften norgebeugt roirb. Sold;e öfter cingefd;ro efelte gäffer 
müffen aber nor bem ßinfüllen beS 3)1 o ft e-S tüchtig mit 
tod)enbem «Baffer auSgefpiilt werben, batnit bie Schweflige 
Säure, bie Hopfroef) erzeugt, möglichft entfernt roirb. CiefeS mehrmalige 
ÄuSfpillen mit l)eiRem SBaffer ift aud; roegen ber Didjtigfeit ber gäffer 
notwenbig, inbent ohne biefeS Verfahren felbft gute gäffer anfangs etwas 
rinnen würben, wenn fie längere 3«t im Heller leer gelegen finb. 

ÄHein man barf auch biefe SRanipulation nicht übertreiben, ba fid) 
fonft burd) baS heifie SBaffer einzelne gafjbauben friimmen lonntcn unb 
baburd» baS gaft fcf>r leiben würbe. 

(£in forgfältigeS ÄuSfpülen nach bem Schwefeln ift cor bem 
©infüllen ber gäffer überhaupt fel;r ju empfehlen, benn ber Schwefel 
tann ben Sfloft nicht beffer unb haltbarer machen; er foll nur bie fpilj; 
leime an ben SBanbungen jerftören unb bie Suft in bem leeren gaffe 
non fßiljfporen reinigen. 

Änberc bringen in jebeS Äioftfaf; uor bem Ginfütlen etwas 2Bein= 
geift unb jroar auf 400 2eile 2Roft 1 Xeil Sprit. 2ludj gratijbrannt; 
wein iuirb hieju beniigt. Ciefc geiftigen gliiffigfeitcn werben im gaff 
ftarf herumgefdjwenft , fo baf; fie bie SBanbungen möglichft berühren. 
■üJlan uerbrennt auch n>of;t >/* Siter granjbranntroein in einem einju; 
füllenben SDloftfaffe unb füllt ben SDloft fofort in baS non ben Kämpfen 
noch warme gaf? ein. 

c. 2»as lagern t»c» CüiflüJcinc» auf ber l?rfe. 

£ie Haltbarfeit beS Cb'ftroeincS ift betanntlid) fehr ner= 
fchieben, forooljl nach ben Cbftforten, aus welchen er bereitet würbe, als 
nach bem gal;rgang, ber '-Bereitung*;, Äufberoahrung«; unb Sehanb= 
lungSweife beSfelben. fDlandjer Cbftroein tnufj im erften gal; re nerbraucht 
werben, bieS gilt namentlich non SB ein aus füfjlicfjen Äpfeln ober Simen 
unb folgern, bem niel SBaffer jugefegt ift, anberer wirb erft im jweiten 
gat»re fehr gut unb glaitjhell, wie ber non norl)errfd)cnb fäuerlichen 
Äpfeln unb herben Simen. Ginjelne SBeine halten fidj, wenn ohne 
äöafferjufah bereitet, 4, 5—7 gahre, j. S. ber Cbftroein non ber 
fßomerattjenbim nont 3 abergäu, bem £uifen=Äpfel u. f. ro. 

derjenige Cbftroein, welcher, wie bieS 3 . S. in SBiirttemberg in 
ben Haushaltungen ober in Cfterreich faft allgemein ber gatl ift, gleich 
im erften gahre nerbraucht wirb, bleibt auf ber Hefe liegen; baSjenige 
gaf?, non welchem gleich jum ©ebraud; ber SBein genommen wirb, flicht 
man an, nerfpunbet eS aber nach ber (Sntnal;me ber nötigen SDtenge 
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lüiebcr leicht, bamit bie atmofphärifdje Suft bie Oberffäd^e bes ©eines 
nicht ju fetir berühre. Sie übrigen Raffer werben oollftänbig gefüllt 
unb feft gefpunbet. 

d. 35as HtUatVcn irr» Äbflwrines. 

Unter „9t blaffen" oerfteljt tnan bie Überführung bes DbftroeineS 
oon ber §efe weg in ein anbereS g n B- biirfen nur roafferfreie 
Dbftweine ober fotcfie, benen burd) richtiges ©allifieren ein erhöhter 
Silfoljolgehalt gegeben imirbe unb bie Söeerenobftweine abgetaffen werben. 

Di'an lägt ben iJtoft ruhig abgären unb fpunbet b aS fyaf; nach 
93eenbigung ber öärung ju; im näd)ften fyrühjahre (Februar, SDtärj) 
wirb er wie ber SBein abgetaffen. 9)ian ift jroar in SBürttemberg 
ziemlich attgemein ber 2tnfiöht, baß baS 9lbtaffen bem Dbftwein fdjäbtidj 
fei, unb es wirb biefetbe allerbiitgS, wie ber Sraubcnroein aud;, nadj bem 
Slblaffen etwas matt, aber er erholt fid), wie biefer, halb wieber. 

Siemens fagt über bas 9tblaffen beS ÜJtofteS: 

„Grfdjeint ber ÜDioft nach ber ftürmifdjen ©ärung l)tü, fo fann 
man ihn, wenn er nidjt mit Söaffer oerbitnnt unb oon gutem Dbft be= 
reitet war, auf anbere Raffer sieben, woburd; er mehr ©lanj, eine 
gröbere Sauer unb feinem ©efdjmacf erhält. ber -Dtoft aber mit 
SBaffer oerbiinnt, ober überhaupt oon geringerer Dualität, fo fann er 
baS 2tbäiehen auf anbere gäffer nicht oertragen unb bleibt beffer bis 
51 t feinem Verbrauch auf bentfelben ©efäfje. SaS 9lb jictjen nach ber 
ftürmifdjen ©ärung fd;eint im allgemeinen nur ba anwenbbar, wo ber 
«Dtoft bei biefer ©ärung nodj nicht allen $uder oerloren hat, ober biefer 
nicht bur<h ben ©efjalt an fermentbilbenben Stoffen übertroffen wirb. 
GS ift nicht unwahrfcbeinlid), bafj fid) bei bem Slbtaffen burdh ben 3«= 
tritt ber Suft neues Ferment bilbet, was bei ÜKangel an 3ucfer ein 
fdjnellereS Sterberben beS SNofteS oemrfacht, inbem eS bann, als effig= 
bilbenbeS Ferment, bie 3er|etjung beS 9llfoholS beförbert. Ser aus 
rauhem, gerbftoffreichem Dbft bereitete ÜJtoft oerträgt baS 9lbjichen fehr 
gut, weshalb man auch in Gnglanb oiel auf biefeS Verfahren hält." 

93 od in fyra n ff u rt beftätigt in einem Strtifel über bie bortige 
9lpfelweinbereitung burd) baS bort eingehaltene Verfahren bie obige 
9lnficht über baS 9lblaffen beS SDtofteS. Gr teilt in ber 9)ionatS= 
fchrift für Homologie mit, bah gegen Sieujabr ber SDioft auf anbere 
gäffer abgeftodjen werbe; bei reif gefeltertem Dbft wirb berfelbe 
burdh Sd)läuche oon einem gab ins anbere getrieben, währenb er bei 
unreifem Dbft oermittelft Gimer oon bem einen ins anbere gab ge= 
fdjüttet wirb. Ser erftere muh oor ber 33eriihrung mit ber Suft mög= 
iichft oerwahrt werben, ber lebtere wirb erft burch biefelbe jarter unb 
milber. 

Stach bem Slbftechen wirb ber Spunb loder ins Soch geftedft unb 
audh fpäter fefct man ben 9 — 12 cm in baS gaff l)tncinreid)enben Spunb 
nicht ju feft auf unb barf baS Stuffüllen nicht oergeffen. 
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Sein, melier mehrere 3a(»te {»alten foll unb für ben Standort 
beftimmt ift, muff immer abgewogen werben, ütSbefonbere, wenn er fpäter 
auf glafd»en gefüllt werben foll. 2aS Slblaffen ber Beerenweine aus 
Meinen gäfjd»en ift eine fet»r einfache 2lrbeit. ©ntweber ftid»t man baS 
gäffd»en mit einem $al»nen an (bas £od» für ben ,paf»nen befinbet fid» 
fd»on in ber iQöl»e, bis ju welchem ber feefenfafc nicht mef»r reicht) unb 
iäfjt ben Beerenwein bireft ins anbere gäffdien ab, ober man fteHt baS 
»oHe gäfjd»en f»oci), baS ju füHenbe nieber unb hängt in baS obereeinen 
©d»laud), wie er unter bem Barnen ÖaS= ober Bierfchtaudj ju taufen 
ift, ber aber nicht bis auf ben Boben bes gaffeS reichen barf, fonbem 
über ber Jpefe auSmünben muff. (Bon ber &öt»e beS föefefafceS fann 
man fid» leid»t burd» tSinftecfen eines ©tocfeS burd» baS Spunblod» bis 
auf ben Boben bcS gaffeS überjeugen.) 3' c ht man nun am «nberen 
Gnbe beS ©d»laud»cs mit bem SUlunbe bie Suft heraus, fo fteigt alSbalb 
ber Sein nad». tiefes ©d»laud»enbe bringt man bann in baS ©punb= 
loch beS ju füHenbcn gaffeS. 2er Sein läuft fo lange fort, bis bie 
im abjufüllenben gaffe bcfinblidje glüffigfeit übergelaufen ift. 



gig. 151. Saug: unb $rudfpumpe. 


gür größere gäffer bebient man fid» ber jumpen in ber Seife, 
wieeS in beifolgenbem Bilbe (gig 151) oeranfdhaulicht ift. 2ie bort 
angegebene ißumpe ift eine fogenannte oScillierenbc, boppelwirfenbe Saug= 
unb 2rucfpumpe oon granj grenar» in Blainj. 

2aS Bblaffen fann man öfter wieberljolen. Bad» bem erften 2lb= 
taffen jeigt fi<h jurjeit ber Baumblüte eine Meine Bachgärung (gung= 
weingärung). Bad» Berlauf berfelben werben bie gäffer aufgefüllt 
unb feft oerfpunbet. Sie bleiben bann ruhig liegen ober tonnen auch 
im nädjften 3af»re nochmals abgelaffen werben. 
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allgemeinen roirb bet einjährige Cbftmoft lieber getarnten, al« 
älterer, ba Derselbe noch reich an Ü o f) l e tt f ä u r e ift uitb bieje bem 
Srunt feine erfrifdjenbe Söirfung giebt, roätjreub ber ältere ÜUtoft jroar 
ftarf unb geiftrcid), aber gewöhnlich ininber angenehm unb erfrifctjenb ift. 

e. "Bas StcfjUtinöcn unb Batfjfülten bea IBriitra. 

ß« ift eine befannte Shatfadhe, bah ber 2Bein im gaffe roährenb 
be« Sägern« jeljrt, b. h- meniger roirb, roa« man allgemein als „Sd)roin= 
ben" bezeichnet. Ser ©runb ju biefer ©rfdjeinung liegt barin, bah 
berfelbe burch bie ifSoren be« gaffe« oerbunftet. gn erfter Sinic ift be«= 
halb barauf ju adjtcn, bah ber ©pmtben fet;r tief im gaffe fitst, bamit 
er immer burch ben ÜBein nahgehalten roirb, rooburd) ber ©intritt ber 
Suft ocrhinbert roirb. Ser burch bie fßcrbunftung erfolgte 3lbgang an 
SBein muh aber oon 3eit zu 3cit burd) -Jtadjfütlung ergänzt roerben. 

©ute Cbftroeine foH man nur roieber mit guten Cbftrocinen ober 
mit geringen Sraubenroeinen, aber nidht mit geringen Cbfiroeinen auf: 
füllen, fonft fdjroädjt man biefelben. dagegen ift ba« 2luffüEen eine« 
geringeren Cbftroeine« mit befferen ober mit fd)road)en Sraubenroeinen 
ein roefentlidjer Vorteil für erfteren. 

f. Brränbmtnp bes ©bjftueinra auf bem Taper. 

©« ift fdhon ©eite 287 barauf hiugeroiefen roorben, bah ber SBein 
auf bem Säger oon feiner ©äure etroa 2 °/oo oertiert, roorauf ntan beim 
©allifieren 9tücffid)t zu nehmen hat. Uluherbem fcheibet ftcfj beim ©lachet: 
beerroein eine geringe Stftenge oon SBeinftein au«. 

Sie Seerenob ftroeine erleiben eine fehr roefenttid»c 33eränberung. 
2tucfj bie mit lroh em 2llfotjolgehalte tjaben im erften unb zroeiten, felbft 
im britten galjre ihre oolle ©üte noch nicht erreicht; nad) längerem Sägern 
aber, befonber« roenn fie auf glafdien abgezogen rourbeu, finb fie oon 
fiiblichen Sraubenroeinen laurn zu unterfcheiben. 

3Ilter ©tadjelb eerroein ift fogar bem Sotaper ähnlich , ber 
Deibel beerroein, in neuerer 3«d oon ©eiten bebeutenber Birgte oor= 
Züglich empfohlen, ift ben feinften 33orbeaurroeinen in 33ejug auf ©üte 
unb SBirfung an bie ©eite zu fteUen, unb gohanni «beerroein au« 
roten unb fdjroarzen ©orten fjcrgeftellt, fonfurriert mit ben feurigen 
griedjifchen SBeüten. 

SBieoiel ©elb geht au« Seutfdjlanb jährlich für fotdje feine SBeine 
in« 3tu«lanb unb roieoiel ^»eibelbeeren gehen au« Seutfdjlanb nach 
granfreich, um oon ba al« „iiotbeauj:" zu un« jurüdzufommen ! 2Barum 
beniiht man biefe eblen Leeren nicht aud) bei un« mehr, um ficf) bie 
billigen ©enüffe fo oor 5 üglid)er unb gefunber ©etränfe zu oerfd;affen? 

g. Baa BbfüHen öca IBctnee auf Jlal'djcn. 

Ser Cbftroein unb zmar befonber« ber ülpfelroein, ift in neuerer 
3eit ein nicht unbebeutenber &anbel«artifel nad) bem 9torben geroorben. 
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So 5 . 3 ). toirb er, wie bie iierßanblungen öe® ^Somologen^fongreffe® 
in föteißen ergeben haben, in Berlin gerne oon benjenigen ißerfonen 
getrunfen, beren 33eruf ein anbauernbe® Sifcen mit ftd) bringt, unb toirb 
bann bort in glafcßen oerfauft. 2 lucß bie Üeerenobftroeine fomtnen meift 
in <$lafcfjen in ben £anbel unb erhalten auch ihre »olle Wüte nur beim 
Sägern auf fvlafchen. 

Tie glauben fömten gewöhnliche Söeinflafrfien fein, ftm ^ntereffe 
ber Cbftweinprobuftion unb be® £>anbel* m it Cbftroein biirfte e® jeboch 
fidherlidh liegen, toentt eine anbere gorm oon glafcßen gewählt toiirbe, 
utn 5 . SB. ju oerhüten, baß burch 3luffleben einer anberen (Jtifette auf 
bie fvlafcße irgettb ein „39ein" gemacht werben fönnte. 

3luf ^lafchen bürfen nur oöHig gefunbe, gutoergorene 39 eine ge= 
*ogen toerben. Tie Jvlafchcn muffen forgfältig gereinigt fein, benn bie 
gerittgfte Unreinigfeit , welche ftd) barinnen befinbet, giebt bem Sffieine 
einen unangenehmen Oieruch ober Wcfchmad. 3um Steinigen bebiene 
man fid) jebodt nicht ber Schrote, bie Oiift enthalten, fonbern enttoeber, 
roenn man nur wenige glafdjen $u reinigen hot, be® Fließpapier® ober, 
bei größeren SDiengen, ber dürften. 

Ta® ’gticfepapier wirb in bie Alafdje troden cingebradf)t unb mit 
etwa« lauwarmem Sßaffer iibergoffen. Siun fc^iittelt man bie Ftafcße 
fo, baß bae Rapier an aßen fünften mit bem OHafe in Berührung 
fomtnt, wa® man am heften baburcß erreicht, wenn man mit ber einen 
§anb ben .Hopf, mit ber anbern ben Fuß ber fjlafche hebt unb ledere 
bann tüchtig fdjiittelt. Oft in ber Fließe nur noch ^apierbrei, fo ift 



gig. 152. glafchenfpütet mit »anbbetrieD. 


fie meift auch gefäubert, ber SBrei fomtnt herau« unb bie $lafd;e toirb 
mit reinem SEBaffer nod) 1 — 2 mal nachgefpült. 

dürften jum $lafd)enfpülen giebt ei mannigfache. Tie 
fleinen sjanbbftrften finb nicht ju empfehlen, ba mit ihnen nicht leicht 
überaß hinjufontmeit ift- dagegen giebt e® jefct oerfcßiebene Strten oon 

SucaS, Cbflberntjung. 3. Stufe. 
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rotierenben SJiirften, roeldje fowoßl für ö«nb= wie für guß= unb ®la= 
fcßinenbetrieb eingerichtet finb. Soldje finb j. 33. »on 33olbt unb 3!ogel 
in Hamburg ju bejtetjcn. Sie Slbbilbung gig. 152 jeigt einen einfachen 
glafcßenfpülcr für £>mtbbetrieb im greife »on 18 JL unb gig. 153 einen 
folgen für größere Keltereien im greife »on 200 Ji. 



gig. 153. gtafcbenfpüler für gröbere Reitereien. 


Sinti bie glafcßcit forg- 
faltig gereinigt unb ift fein 
übler (i)erud) meßr in ben- 
felben waßrjuneßmen, fo 
werben fie fo geftcllt, baß 
alle? Gaffer ßerauälänft, 
mo$u man fieß am jroecfc 
mäßigfteit eigener < 2 tänber 
bebient. 

Sa* 2tbfül(en beforgt 
man entweber mit einem ;gaß= 
nen, in bem fid) eine bünne 
Siößre befinbet, ober mit ein= 
ein cinfacßcn (ihuninifdjiaud). 
Sic girma f^ß. 23raun in 



9Uainä bat einen befonberen glafdicnfüHßßlaucß mit einem Sentit ton= 
ftmiert, wclcßcS ben Sdflaucß fenfredit ßält unb juglcid) alle etwa 
»orßanbencn Unreinigfeiten abbdlt. Serfclbe foftet 
4 Jt 70 ^ unb ift in gig. 154 abgebilbet. 

3 um 'jlbfüllen im großen ßat man febr fintt- 
reiche Ginricßtungen , melcße »on einer ber feßon 
genannten ginnen 5 U beließen finb. 


gig. 154. giairfjenfüUftfjIaud) mit Sentit. 


gig. 155. 

Serforlungomafcfiine. 


Sie glafdien miiffen foioeit gefüllt werben, baß, wenn man ben 
Kor! eingefebt ßat, etwa noeß 1 cm fRanm frei bleibt. Sic Kor!e miiffen 
tabello-j fein, unb werben »or bem Ginfeben mit ßeißetn 21'affer iibcr= 
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braßt, rooburcß fie anfcßtoeUen. -Jtod) jioedmäfnget ift eS, bamit ja bie 
für bie leichten Cbflroeine fo gefä^rtid^e Suft nicht einbringen fann, bie= 
felben nod) mit reinem Paraffin ju erlaßen, burcß welches bie iporen 
gcfd)toffen roerben, babei müifen bie «orfe and; fo groß fein, baß ißre 
untere tleinere «reisfläd)c ntinbeftens fo groß, beiter aber nod) etroaS 
größer ift, als bie Öffnung ber §lafcße. 

3unt Ginfeßen öes Äorfes bebient man iid) am beften Heiner 2Jta= 
fcbinen, non benen für ben Hausgebrauch bie in fyig. 155 abgebitbete 
ganj jroedmäßig ift. Tie Ginrid)tung biefes 'JOtafd)ind)ens ift bie, baß 
man ben erroeidtten ftort in bie Öffnung bei a fenfredjt einfhiebt. 
Bei b fißt bie 'Utafdjine auf ber ^tafdpe; c ift ein Holjftöpfet, welcher 
auf einen Schlag mit einem .«topfet ausgeführt, ben «orf in bie ylaidte 
treibt, s }5reiS biefer in alten HaushaltungSgefchäften erhältlichen Ber* 
forfungsmafd)inc 60 ^ bis 2 Jt. — 

#iir Heineren ('ief d) ä f te b etr ic b fteltt bie girma Botbt unb Bogel in 
Hamburg ffßafcbenforfmafdnnen ju 25 Jt her; für größere Betriebe 
bie gleiche gintta Äpparate bis ju 90 Jt. 

Shtb bie Aiofchen auf biefe ober jene Seife gut uertorH, fo roerben 
fie in betn füllten Sagerfeßer liegenb aufbcroahrt, roaS jroetfmäßtg in 
eigens ba^u ßergefteßten (Stellagen ober auch am Soben über einaitber 
gcfcßidßet gefchieht. Borteilhaft ift es, roenn man ben «ort mit betn 
«opfranbe ber jvtafdie juerft nod) in heißes Paraffin ober gtafdjenfieget= 
lad taucht, rooburd) ein gänjlidjer Suftabfcbtup hergefteßt roirb. 

Aür ben H<mbel ift auch beim Berfenbett ber glafdten auf ein 
fauberes 'Äußere ju feßen. Gtifetten fpielen in erfter Sittie babei eine 
große Stoße unb oerleihen bent Seine heutzutage nicht feiten in ben 'Äugen 
bes BublifnmS erft ein Änfeßeu. 

Sic bei Traubenroeinen oerfieht man oor bent Berfanbe ben 3;lafd)en= 
fopf mit einer Staniotfapfet, bie leicht aufgefeßt roerben fann unb in 
jcbern ber eben ermähnten (Seßhafte, fonft aber auch m größeren 3)taga= 
jinen für Häusl) altungSgegenftänbe ju erhalten fütb. Über bas Gittpaden, 
Ginroidetn u. f. io. fönnen mir uns hiev nicht weiter ausbreiten, ine= 
befonberc ba baSfelbc als aßgemein betannt oorauSgefeßt roerben fann. 

10. Die DerbefTerung bes (Dbßroeines. 

2tuf Seite 287 u. f. rourbe bie 'Dietßobe befprodjen, mit beren Hilfe eS 
auf ©runb uon Unterfucbungen möglid) roirb, burd) $ufaß oort 3uder 
unb Saffer oor ber ©ärung aus einem fauren einen angenehmen, aus 
einem atfoholarmen einen fräftigen Cbftroein herjuftellen. 3m fotgenben 
foßen nod) einige anbere ber praftifdjen Grfat)rung entnommene Ber= 
fahren angegeben roerben, mittels ioeld)er nod) roeitere Berbcfferungen 
ßerbeigefüßrt roerben fönnen. 

a. Pa» (Ehtbitften bes Bloße» burdj Bbbampfen. 

'Dtan focht fämtlichen 'Dcoft oon ber «etter roeg in einem «effel ab, 
füllt ißn ins fvaß, feßt anfangs ben Spunbett nur leicßt auf, ober roenbet 
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ben ©ärfpunben an unb oerfpunbet nad) oollenbeter ftürmifcber Särung 
bas gab. 9iad) »ollbradjtcr Särung erhält man einen ftarfen ©oft non 
bunfclgelbcr garbe. 

2lu<h Siemens bebt heroor, bab bas einfachen eines Teils einer 
Quantität Cbftmoft p ben einfacheren ©erbefferungSmitteln bcSfclbeu 
gehöre, eS werbe baburih nicht nur ©affer oerbampft unb infolge beffen 
ber 3ucfer oermehrt, fonbern auch pgleidj eine äbfeheibung ber meift 
im Überfluß uorhanbenen fermentbilbenben, eiweißartigen unb beim 
einfachen gerinnenben Stoffe erreicht. Siebt man auf ein ^eftoliter 
©oft nur 8 Wter oom ©oft, welcher bis pr Hälfte eingebieft ift, p, fo 
erhält ber Cbftwein fdjon eine weit gröbere £>altbarfeit, eine 
fchöncre garbe, mehr geuer unb oerliert namentlich etwas oon 
bem eigentümlichen, manchen nicht angenehmen Dbftgefchmacf. 
©irb eine gröbere ©enge eingefoefjt, fo erlangt ber Cbftwein baburd) 
nach längerer Lagerung ähnlichfeit mit fübtichen ©einen. 2lm 
beften eignet fich eingebiefter ©immoft als 3ufa| pm äpfelmofte. 

9tad) ©unb wirb bie iQälfte bes auSgeprefjten Saftes etwas ftarf 
gefocht unb recht abgefchäumt, fo bab bie glüffigfeit hell wirb, bann, bis 
fie lauwarm ift, abgefül)lt, unb rein abgelaffen unb in ein /fab gefüllt; 
hierauf wirb bie anbere Hälfte ungelösten ©ofteS bap gegoffen, baS gab 
in einer ©arme ooit 15° C. gehalten unb in biefer in Särung ge= 
brad)t. Ter ©ein flärt fid) fd>netl unb behält feinen füben SefSmacf 
längere $eit. 

b. Bumifrfiung einer guten, frifdjen Äieinfjefe. 

Tiefe BnmifSung finbet jur 3eit beS äblaffenS ber ©eine, atfo 
im grühjahr ftatt. Tie ©einhefe mub bei ber ,‘ginpgabe unb noch 
einige Tage nachher burd) Umrühren redjt uollftänbig mit bem ©oft 
oermengt werben. Gine fefjr fräftige ©einhefe mad)t ben ©oft nicht 
nur um 1 — 2 Srabe alfoholreicher, fonbern fann ihm felbft oon bem 
©ohlgefSmacf, bem ©ouquet, fowie oon ber garbe beS ©eines 
etwas mitteilen. 

Tie ©einhefe enthält noch Stemlidj oiel ©einftein unb ©eingeift, 
woburd) fid) beren gute ©irfung leicht erflärt. Gin jwecfmäbigeS ©er= 
fahren ift baher folgenbeS: 3« 7 /s Teilen Cbftwein giebt man ‘/ 8 Trauben* 
weinhefe, an welcher fein Trübwein mehr ift unb rührt bie ©ifdjung 
acht Tage lang täglich jweimal mit einem Pfahle oom Spunblod) aus 
um, fobaf, fid) auf bem Srunbe fein Sah hilben fann. Tann fpunbet 
man baS gab 5 U unb lägt eS ruhig liegen. 9tod) oorteilhafter ift eS, bie 
©einhefe oor ber Särung ppfeben. Ter fo behanbelte ©oft ober 
©ein wirb einem ©ifdjlingsmeiu oon Cbft* unb Traubenwein fehr ähnlich. 

c. BufaH bon BranntPein. 

Gntweber bem ©ofte ober aud) bem ©eine fefjt man fehr häufig 
©ranntwein in gorm oon Trefterbranntwein ober .Vlartoffelfpiritus p, 
um bie faltbar feit bes CbftweineS p erhöhen, ©an rechnet un= 
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gefäbr auf bctt fteftoliter ©ein 1 Siter Branntroein. @iebt man beit 
Branntroein bem Cbftroein ju, fo muh man lederen längere Seit liegen taffen, 
bi$ fid) ber ©eingeift ganj oermifdjt liat, ba ber Cbftroein oorfjer nad) 
biefetn fdpnedt unb gern Ropfroel) oerurfad)t. 

d. Bugnbe Oon färbenben Stoffen. 

3« nieten Wegenben tabelt man es, roenn ber Cbftroein blaß ober 
ganj farblos ift. gn ber fflormanbie roenbet man junt färben SadntuS, 
(iodjenille ober ('ierftenjucfer an, am Ijäufigften bie Blüte ber Älatfcftrofc 
ober bes roilbcn Biotins (Papaver Rhoeas). ÜJtait trorfnet bie abgepfliidten 
Blumen ber leßtern an ber Sonne ober in einem Badofen, unmittelbar 
nad)bem man bas Brot berauSaenontmen l)at. ©enn fie troden genug 
finb, fo jerreibt man fie gröblid) jroifdien ben gingern unb oerroabrt 
fie in Sd)ad)teln an einem trodenen Orte; man braudit, fetbft um oiel 
Cbftroein ju färben, nur einen tleinen 3ufa$ baoon. 2ln anbern Crten 
nimmt man $u bemfelben 3 lüC d geröfteten 3uder unb beionbers ge= 
trodnete £eibelbecren ober geröfteten ©eijen. Cie getrodneten 
^eibetbceren gehören ju ben bcften unb billigten gärbungsmitteln. 

Cer Saft oon füfi ett ober fauren Hirfcben roirb nidft feiten, 
foroie aud) roter neuer ©ein in fleinett Ouantitäten bem s Hioft ju obigem 
3roede beigemifdjt. Cas am tjäufigfteu angeroenbete, billigfte unb rootjl 
audi jroedmäßigfte gärbungssmittel finb Creftern oon Crollinger=, 
Gleoner:, Si'tßroelfd)en:,2lffent£)aler: u. a. fdjroar jenCrauben. 

ÜJiatt regnet baoon etroa einen Horb ooll auf ein Ijjeftoliter. &at man 
foldjc nicf)t, fo eignen ficb aud; fel)r gut bie blauen italienifcbeit Craubett, 
roeld)e jeut bei uns billig (per 50 kg nur ca. 20 Jt) ju fjabeit finb. Über: 
tjaupt roirfett bie gerbftoffreid)en Crauben unb Creftern aud) außer: 
orbentlid) günftig auf bie ,'öaltbarfeit bee ©eines unb geben bemfelben 
einen roeinigen (fkfdpnad. Caß ganje C tauben oorljer burd; IKafpeln 
abgebeert roerben muffen, ift fclbftoerftänblid). 

e. (Entfernung ober ©erbertmng öee ßbltgcl'dtmadtce. 

(Sine fef)r oerbreitete Bfetßobe, bicÄ ju beroerfftetligen , ift bie 2ln= 
roenbuitg oon getrodneten §olunberblüten. Gntroebcr roirft man 
baoon beim Anfänge ber ©ärung ein paar (fjänbe ooll in ben Bottich 
ober bängt fie in einem Sädcben in bem gaffe auf. 

l'eidjter ift ber Cbftgefdjiuad ju beden burd) einige Cropfen oon 
fßfefferminjöl ober ©einätljer, bie oor ber öärung bem ©oft 
beigegeben roerben. 2lnbere geben jerftoßene 21 pfeife me bei, bie ju 
biefem 3tocde ausgefiebt unb getroefnet roerben, unb jroar ju 200 Üiter 
©ein ca. >/*— 1 kg jerftoßene 2lpfelferne. Curd) it)ren Blaufäuregebalt 
geben biefe Herne bem ©eine ein fdjroadjes Bouguet oon bitteren 
©anbeltt. 
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f. 3ujatt tonn IDeinJlci». 

GS ift eine befannte Grfabrung, baff ber SB ein befonberS gut unb 
faltbar wirb, wenn er in ein ©einfaff fomrnt, baS reiche ©enge tmtt 
©einftcin enthält. Seßterer roirb non bern ©eine ganj aufgeiöft. Um 
nun bei ©angel eines foldjen gaffe? ©einftein in ben ©ein ju bringen, 
löft man pro £>cftoliter ca. '/ 4 kg in ©aff er auf unb giebt bieS ent- 
roeber mätjrenb ober nadE) ber ©äruitg bem ©eine ju. 

g. Dubili bon Gott; lat;. 

$n ©ürttemberg ift ber Sufaß non Sodbfalj faft allgemein ner= 
breitet unb jroar redjnet man auf 1 §eftoliter ©oft ungefähr '/ 6 kg 
reines @alj. £er ©ein roirb baburd; glanjljelt unb roenig 311 
üranf feiten geneigt. 

11 . Dar|Mung einiger befonberer Ärien non ©bjlroein. 

$m norfte£)enben rourbe bie Bereitung ber nerfdjiebenen Cbftroeine 
befprodjen, roie fie einesteils im allgemeinen, befonberS in ©iirttenu 
berg burdjgefüfjrt roirb, anbernteilS auf ©runb roiffenfdiaftlicber 
gorfdjungen betrieben roerben foll. $m nadjfolgenben roerben bie 
©etboben angegeben, roie in ben einjelnen Cbftroeinerscugcnben ©eg- 
enben Cbftroein tjergeftellt roirb, ober eS finb ÜRejepte angeführt, bie ficf> 
im Haufe ber 3rit befonberS beroät)rt haben. 

a. C'bltmettx aus Ucrnobp. 

aa. ©ie Bereitung bc# franftfurtcr Stjjfeltocintg itartj .fiactjfcnSjäufet Sirr. 

Sßcu$ 3 . 93odf in ©adpenfjaufen. 

GS ift eine meljr ober roeniger betannte Xl;atfad)e, bafj ber ÜlpfeU 
roein fdton feit langen fahren in Sadtfen häufen bei J-ranffurt a. ©. 
am beften bereitet roirb; bie gama roill fogar bie ganje Grfinbuug beS 
Cbftroeine nad) Sadjfenbaufen neriegt tniffen. Sind) biefer Sage foll ein 
©ärtner oor grauer Borjeit einen Slpfel jerbtücft haben unb burd; beffen 
SaftauSftrömung auf ben Webanfen ber Slpfelroeinbereitung gefommen 
fein. 2 >em fei nun, roie itjm wolle, fo niel bleibt fidler, bafs, roer früher 
ein reines, fräftigeS unb marfigeS ©etränfe genießen roollte, in bie fleinett, 
nieberen Stuben ber ©adjfenbäufer ©ärtner gelten mußte , benn fie 
batten lange, beinahe bis beute nod), bie Grfabruugeit unb bie &ennt= 
niffe, biefen 2 rant ju bereiten, faft als ©ebeimnis für fidb behalten, 
troßbem fie botb nor aller Slugen ibr ©efebäft betrieben. 

5>ie Slpfelroeinbereitung bat ficb jeßt aHentbalben »erbreitet , unb 
bie Slpfelroeinberciter, roelcbe baS befte ifkobuft liefern, haben faum £>änbe 
genug, um $u japfen, roaS geforbert roirb, roobei es gar nidjte Seltenes 
ift, baß folcbe bei roärnterem ©etter ober an gefttagen 14—1500 Hiter 
per Xag oerjapfen. 'Biele biefer bureb Atenntnifie unb Grfabrung 33e= 
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günftigten madjett bei nicht ju hoben 9(pfelpreijett 30—60 Stütf^afi ;'i 
1000 fiitcr in einem .öerbft ; fie arbeiten manchmal mit mehreren Wühlen 
unb Keltern uttb mit 4-8 Arbeitern. 3 U biefem ©efdjäft merben ba, roo 
ber Eigentümer nidjt ftets babei fein !ann, nur erfahrene S a d) f e n= 
häuf er genommen; bei geroöhnlidjeren 2 lrbeitem muß ber (Eigentümer 
fleißig bei ber i?anb fein, bamit feine fehler oorgeheu. 

3 u nachftchenbem toolleu mir oerfudien, bas Verfahren nach ölt er 
b e mährte r lieget ju fd)ilbern unb moUen bie Sadje nadj ihrer natür= 
liehen tfolgc befeßreiben. 

1 ) Sic nötigen $ äff er muffen ftarf im §olj, rein unb gut 
fein. &at ein $aß lange leer gelagert unb mürbe eS oft mit Schniefet 
ausgebrannt, fo muh baSfelbe oollfomnten mit fochenbctn SS? aff er 
ausgebrübt unb tiidßig auSgefdhroenft merben, bamit baS SdpoefelgaS, 
roeldteS Kopfroet) oerurfad)t , roeitn eS im fyaß bleibt, hrrauSgetrieben 
mirb. Som Schimmel angelaufene Jväffer müffen oollfomnten baoon 
befreit merben, roeil fonft ber Äpfetroein f ich er barin oerbirbt. (Ein 
gaff, toorin ber Schimmel tief eingegriffen, follte gar nid)t mehr oer- 
menbet merben. 

2) Wühle unb treffe; je oolifommener folche gebaut finb, 
befto oorteilhafter für bie Bereitung unb befto erfpantiSreidjer für ben 
Unternehmer; bie Wühle foll fein unb gleichmäßig mahlen, unb jroar 
fo fein, baß bie Kerne ber Äpfel toenigftenS teilroeife mit 
jerbrüeft merben, bamit bie ganje i'laffe möglichft gleid) jerfleinert • 
jur ißreffe ober Kelter fommt, metche fo ftarf als ntöglid) preffen foll, 
bamit in ben Sreftem fo roenig als tnöglid) Saft jurüdbleibt. 

3) Ser Keller foll luftrein, mehr falt als roarnt unb mehr 
troden als feudit fein, ba in mannen, flachen, feuchten Kellern nie ein 
guter, feine ©ärung ridjtig beftanbener 2 lpfelroein erjielt 
merben mirb, auch felbft bann nicht, roenn alle Sorgfalt auf bie anberen 
Sebingungctt oermenbet mürbe. 

4) Sie Äpfel follen feft, bod) nid)t JU fauer fein, mie 5 . S. 
äl'eißer unb Srauner Watapfel (Kohlapfel) unb oerfchiebeitc attbere 
SBinterftreiflinge, ber l'angfcheiber (,'öammelbeinchen), ber ©roßc Sotm= 
apfel, ferner mehrere Sdjlotteräpfcl unb fog. SchafSitafen, mehrere 
gute Äeinetten, mie ber (EbeUSorSborfer , bie ©rofjc Kaffeier 31 einette, 
ber (Sarpentin (Garpentinchen) unb anbere SBinteräpfel , überhaupt 
fpäte, feftfleifchige Sorten untereinanber gemengt. Ser Kohlapfel be= 
fonberS giebt für fich allein gemoftet, erfahrungsgemäß einen guten, 
bauerhaften 2 t? ein. 

Sie Äpfel aus ©ebirgSgegenben merben benen oom flachen 
i'anbe , ober auf üppigem Sobcn in fladieit l'agen gemachfenen u 0 r= 
gejogen, unb leßtere erft bann genommen, roenn erftere nicht ju er= 
halten finb. 

Wan läßt bie Äpfel am Saum montäglich reifen; in fahren, roo 
folche langfant unb ungleid) reifen, merben bie reifen auSgefdiuttelt unb 
bann jebeSmal gleid) oom Saunte roeg gefeltert. Sinb bie Äpfel nicht 
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richtig reif unb miiffen fie »or bern fffrofte »otn Saume abgenommen 
raerben, fo fommen fie auf Raufen jum ©dßroißen unb nachher erft 
junt Leitern. 

5) £ie ooHfommen reifen Gipfel roerben möglicßft fofort nach bem 
©inbringen gemäßen, bas ©emaßlene in 1 / 2 =©tücf=33ütten (0 hl ^nßalt) 
geftcHt. 2BaS heute gemaßten roirb, foll erft morgen ge* 
f eitert roerben, barf aber auch nicht länger fte£>en bleiben, barnit 
ficb feine förmliche Gärung fcßon in ben Sutten entroicfelt, roeldje nacfp 
teilig roirft; eS bleiben alfo bie gemahlenen 'Üpfel 24 ©tunben jum 
31 uf ne hüten im Üeltcrraum ftehen. 

6) SaS Wemalj leite fomtnt mit 33riiße unb Srocfen auf bie Leiter, 
roirb möglich ftarf ausgepreßt, fobattn noch jroeimal utnge= 
fdhaufelt unb gelocfert unb jebeSmal roie angegeben gepreßt. 9Jtancße 
fcßaufeln breimal um, b. ß. fie lottern baS Gepreßte jroeitnal roieber 

* auf unb bringen es non neuem unter bie treffe, roaS aber nicht immer 
»orteilßaft für bie Wüte beS SJfofteS ift, inbetn fith beim lebten ®rucf 
nur noch herber ©“ff auepreffen läßt. 

7) Son ber Kelter fommt ber o ft fogleidh ins #aß, 
tueldjes nur fo f)od) gefüllt roirb, baß eS bis ju 5—8 cm unterm ©punb= 
lod) »oll ift, barnit ber Üioft burct) bie Gärung nicfjt felbft mit ausgeroorfen 
roirb, fonbern nur bie leichten xreberteile, bie er enthält. 3luf bas 
©punblocß legt man am beften einen reinen ©cßieferftein, rooburch 

* ber ÜJfoft genügcnbe Stuft jur Gärung behält unb fich reinigen fann. 
3Iudh fann man ein weites, größeres Glas »erfehrt auf bas ©punblocß 
ftülpen, roaS ben Sorteil hat, baß man jeberjeit, ohne ju lüften, feßen 
fann, roaS »orgeßt. Son ifeit ju 3eit muß bie auSgeroorfene 'Dtaffe, 
roie Schaum, Srocfen sc., »oitt Spunblod) entfernt unb biefes gereinigt 
roerben. Aufgefüllt roirb alle 10—14 5Cage, barnit ber SDioft hoch 
genug fteßt, um auSroerfen ju fönnen, unb fidj fein Sdjimmel im fyaß 
anfeßen fann. 

8) Gtroa su Aeujaßr roirb ber 'Dcoft, ber nun fcßon einen großen 
£eil feiner Sorgärung beftanben ßat, auf anbere gäffer abgeftoeßen, unb 
jroar roirb er bei reif gefeltertem £ b ft bureß Scßläu d;e »on einem 
§aß ins anbere getrieben, unb bei unreiferem Cbft »ermittelft Ätibeln 
(©idßer ooer ©imer) »on einem gaß ins anbere gefeßüttet, barnit letz- 
terer burd) Seriißrung mit ber Stuft jarter unb milber roirb unb erfterer 
»on feiner Wüte nichts »erliert. 

9) 3ft abgeftodjen, fo roirb bie £efe jurüdgelaffcn unb ber ©pun= 
ben »erfehrt unb locfer aufs Spunblod) geftellt; ift bie meifte Gärung 
»oriiber, fo feßt man ben ©punb, welcher 9 — 12 cm in ben SBein 
reichen foll, richtig, aber nid)t ju feft auf, roeil ber 2ßein noeß immer 
fortgärt unb arbeitet, wobei bie ftetS ftattfinbenmüffenbe Auffüllung 
nießt su »ergeffen ift. 

diaditräglid) bemerfen wir nodß, baß man beim Srüßen ber fjäffer 
bem äöaffer Sl älter »on Sßelfcßnüffen ober geftoßenc Sladjßolberbeeren 
beimifeßen fann, was bem äUein einen angeneßmen Gefcßmacf »erleißt. 
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Äann man alle biefe Sebingungen erfüllen unb ißnen genau 
nadbfonimen, fo ifi eS außer 3>oeifet, baff man einen ganj »orjüg= 
ließen ©ein ermatten roirb, weldfer roeit angenehmer jum Jrinfen 
ift, als bie wäfferigen geringen ©eine, lueldje in minber guten ©ein= 
lagen probujiert werben. 

10) ffür biejenigen, welche leine ftarf oerbraucßenbe ©irtfchaft 
haben, b. ß. wo ber Verbrauch, Bapf* ober SluSfdjanf langfant geht, 
bewerten mir nocß weiter, baß es beim Slbftid) notwenbig wirb, ben 
©ein auf Heinere ffäffer abjulaffen, welche balb geleert werben, 
benn je länger non einem $aß ßerauSgelaffen wirb, befto faber wirb 
bet ©ein werben, unb nur in folgen ©irtfcßaften, wo binnen einigen 
Jagen ein StücMJaß leer wirb, ift es ratfam, ein foltßeS anjuftechen. 
Jer Apfelwein foll beim Slusidjant immer nur frugweife (6 — 12 Siter 
ßaltenb) aus bent fyaß geholt werben; bei warmem ©etter muß biefer 
Ärug in ber Scßenfe in fortwäßrcnb frifißem, taltem ©afier ftehen, 
bei foltern ©'etter aber müffen mehrere Äriige aufgeftellt werben, bamit 
ber ©ein fieß etwas Überschläge, ba bcrfelbe immer nur bei mitt- 
lerer ©arme feinen beften ©efeßmaef geigt. 

2)iit 2luSfd)enten (Bapfen) fängt man oft fchon an ber treffe an 
unb gapft währenb ber Wärung bis jum Slbfticß, b. ß. ohne Unterbreeß= 
ung fort. Süß, frifd) oon ber .Heiter, ift ber Apfelwein ein SieblingS= 
trunf ber Stäbter. Sinnen, weldje fieß Srot in benfelben einbrodeit, 
bient er alsbann oft jur Üinbljeit. Jie wahren 2lpfelweiittrinfer lieben 
ihn nur in oorgefeßrittener Wärung , wenn er milchweis fauSt unb 
braust; oon ba an feßmeeft er ihnen ftetS beffer ; am beften aber nach 
ber ftlärung, welche nach bem Slbfticß eintritt (ffebruar). Cbgleicß eilt 
guter, richtiger Slpfelmein jwei Bahre unb länger trinfbar bleibt, fo 
lieben bie 2lpfelweintrin!er ihn hoch nur im jugeitblicßen Sitter, befonberS 
im erften Baßr. 

bb. Bereitung bts Ctbctg in ber ßarmanbtc. 

9(acf) t‘f). Sottet. 

©ahl ber Sorten. 3m allgemeinen ftnb bie f leinfrüeßtigen 
Sorten ben f e h r großfrüdßtigen oorjujiehen, weit in ben s Dfoft= fomohl 
als Jafetfrücßten ber Xeil beS ffleifdßeS, welcher unter ber Schale liegt, 
faftooller ift, als berjcitige in ber SDtitte ber grueßt; in ben Meinen 
^rüdjten ift biefer äußere Jeil aber oerßältnismäßig bebeutenber, als bei 
großem griießten. 

Jer Stpfelwein wirb im allgemeinen bem aus Simen bereiteteten ©ein 
oorgejogen, auch geheißt ber Slpfelbaum faft überall, wäßrenb ber Sirn- 
baum einen guten unb tiefgrünbigen ©oben erforbert. Überhaupt foll 
man bei einer Giberobftpflanjung mehr StpfeU als Sirabäume wählen. 

®ie Slpfel ber erften SHeifejeit, fogenannte fräße ober weidje, 
reifen im September, unb müffen gleich »ad) ißrer @mte jerquetfeßt 
unb gepreßt werben. Sie geben einen ©ein oon angenehmem ©efeßmaef. 
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aber nicht reid) an ättfotjol ; ber 2Bein muß, ba er fidj nicht gut autbe-- 
wahren läßt , g(eicf) oerbraucßt werben. Tie Äpfel leiften in ben 
Satiren, welche auf geßljaßre folgen, große Tienfte, inbetit fie ben erfteit 
Cbftwein geben. Dian fann ißnen bie murtnftid)igen SWdite beimifcßen, 

wcldjc oor ber 3 eit gereift unb abgefatien finb. Tie Äpfel ber 
510 ei te it Dieifeseit reifen im Oft ober; fie geben ben beften 2 Bein, 
unb 510 ar ben, meldier am meiften gefucßt ift, um ißn auf glafdien 5U 
Sieben. Tie grüdjte ber b ritten 3 ieifejeit geben einen fetjr alfoßoU 
haltigen CSiber, welcher aber weniger angenehm unb weniger feinfcßmedenb 
ift, als berjenige ber Ai'üdite ber gweitcn 'Heifejeit ; er läßt ficf) jebod) 
längere 3«it oßne mertlidie Äußerung aufbewabren. 

Tie A r öd)te jeber biefe ÜReifeperiobcn taffen fid) wieber 11 ad) ifjrem 
©cf djin ade einteiten unb jwar in fiiße, bittere unb fäuerlidje Äpfel. 
Tie weichen ober fitßeu Äpfel, allein gemoftet, geb,en ein angenehme^ 
©etränfe, welches aber wenig $arbe bat unb nur uon fur^er Tauer 
ift. Tie bitteren Äpfel geben weniger Saft, meldjer aber meßr ge= 
färbt ift, Äraft unb Tauer bat; er würbe fid) aber 511 oiel oerbicfen, 
wenn er nicht gemifdjt würbe. Tie fäuertidjen Äpfel geben oiel 

Saft, mit wenig Älfoholgetjalt unb oon mittelmäßiger Qualität; er 
wirb aber fdimarj, fobalb er mit ber Sfuft in Berührung fommt. 

Giite 30 i i f d) u tt g biefer ocrfdjiebeneu Äpfel ift folglich 
notmcnbig, um bie fveßlcr bee einen burd) bie Gigenfchaftcn be$ attbern 
5U ocrbeffern. Tic Serhältniffe ber fDiifdjungcn weichen mehr ober 
weniger ab, je uad; ber -Natur bes Soben«, be£ fttimas, bei Stanborieä, 
beS Ältere unb ber Sorte beS Saumes 2c. 

Äad) ber oorherrfchenben Änfidjt erhält man ben beften Sßein oon 
folgenber 'Düfcßung: 

2 Teile bittere Äpfel, 2 Teile füße Äpfel, 4 Teile bäuerliche 
Äpfel. 

3 ubereitung bes 3 )? oft e s. Gs ift oon ber größten Silichtigfeit, 
nur oollfomtnen reife grüd)te 51t oerwenben unb alles angefaulte unb 
teige Obft wegsulaffen. Tie Ärbeiten oon Gouoerchel unb Serarb 
haben einen fcßlagenben Semeis 5U biefer flieget beigebracht, unb haben 
burd) bie djemifchc Änatpfe gezeigt , baß bie unreifen grüd)te ungefähr 
6" 3ucfer enthalten, bie reifen 12, bie teigen 8, toährenb bie ange= 
faulten nur Spuren baoon seigen. 

Tie Äpfel, welche 00m $roft gelitten haben, finb nicht oiel mehr 
wert als bie gefaulten. 

■Dian bringt bie eingeernteten griid)te an einen trodenen gebedteu 
Ort ; hier läßt man biefelben 8 Tage lang liegen, bamit fie ooHfomnteit 
reifen, ©roße Raufen baoon 5U machen, mürbe biefelben einer ungleidjen 
©ärung unb ber §äulnis ausfeßen. 

Sinb bie Früchte nun unter einem Tad)e oollfommen gereift, unb 
finb biefelben im Serhältniffe bes ©efdjntadeS günftig gemifdjt, fo wer= 
ben biefelben oermittelft einer "Uiüljle mit gefurzten SBa^en gequetfeßt; 
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biefe ü)?üf)te jerteilt unb oerflcinert biefelben, ohne f i e 51 t SB rei ju 
3 er b rii cf e n , roa? entfcpieben nidjt gut märe. 

Senn bie Gipfel jerquetfdjt fittb , muß man ficf» nid»t übereilen, 
ben ©oft auspprefien, man läfjt ben Srop roährenb 12 ©tunben in 
einer mit ber Suft in iterbinbung fteljenben SBiitte, unb rü£)rt ben Srop 
non 3«it P 3«t burcheinanber , um bie ©ärung p regeln unb p 
mäßigen. Siefc? ©tehenlaffen be? Stoffe? in ber SBiitte bat ben 3mecf, 
einen färbenben ©toff p entroideln, meldier bem Softe mehr Sert 
gibt. Surd» p langet? ©tebenblciben mürbe übrigen^ ein Seit be? 311= 
fobole oerloren geben. 

Um ben ©aft p gemimten, bringt man ben Srop in ben '}>rep-- 
raum in ®d»id»ten non 10—15 (Zentimetern Side, roeldte unter fid) 
burcb gattä biintte Sagen non ganj fauberem unb gerudjlofent ©trob 
getrennt merben ; and) fann man ftatt ©trob frifd) gefdinittene? 33ud)em 
ober Gidjcro'Jieifig gebrauchen, toobutd) pgleid» ber ©erbftoff, ein 
<Qaupterf)a(tung?mittel be? Obftroeine?, vermehrt mirb. Sie fo gebitbete 
ZDtajfe läpt man abtropfen, unb unterroirft fie aisbann einer allmäbticben 
ißreffung. 

31 uf melcbc Seife man immer and» bie Gipfel ^erquetfdjt bat, fo 
tttup man fid) bocb nor einer ju ftarfen ifJreffung bütcn , roeldje bem 
Dbftmein einen id»led)ten ©efcbmacf geben mürbe. Ser fo geroonnene 
©aft bilbet ben ftärfern Soft, benjenigen, roelcbcr eine roeite Sterfcnbung 
oertragen lanit unb red)t haltbar ift. 

Sie ^reprücfftänbe roerbett alsbantt noch sroeimal mit reinem frifcbem 
Saffer angenept, unb nadb einer 3«t non 12 — 15 ©tunbett erhält man 
pm jroeitenmale ben fogenannten (moyen-cidre) Sittelmoft, unb 
und» ber brittcn ^repung ben 31a cbm oft (petit-cidre). 

Sa? ißrobuft biefer brei '^reffungen mirb jufammen= 
gemifcbt unb bilbet nach ber ©ärung bat? gewöhnliche 
©eträn!. 

Ser 3lpfelfaft mirb in gropen SBütten ober in gut gepupten gefum 
ben gäffent in ben Atelier ober in einen anbern gefdjloffenen 'Kaum, 
roelcber ben atbmofpbärifd»en ilkränberungen nicht auegefept ift, gebracht 
unb bei 10 — 12° 6. aufbemahrt. 

3iad» einigen Sagen beginnt bie ©ärung; bie £>efe fällt unten 
in? $yap, mätjrenb ber Sdjaum burch ba? ©punblod) emporgetrieben 
mirb, unb aHmählid» roeggenotnmen merben tnup ; e? finbet alfo eine 
Cbergärung ftatt, roobei bie gaffet bi? jum ©punb angefüllt merben 
miiffen. 

©obatb bie ftürmif che ©ärung no rüber ift, muff man fid» 
beeilen, ben Sein abjulaffen unb in ein anbere? ©efäp 
ju bringen, bamit bie &efe benfelben nicht fauer macf)t. 

Ser Slpfelfaft enthält eine geroiffc Senge Huder, welcher burch 
bie ©ärung in 3Ufof>ohl umgeroanbelt mirb ; ift bie ©ärung ungeniigenb, 
fo mirb ber Sein fab unb nidjt haltbar; ift biefelbe p ftarf geroefen, 
jo mirb er in (Z'ffig umgeroanbelt. 
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2lufbewahrung beS ObftroeinS. Ter gut jubereitete Ciber 
tann in orbenttichen <Mern in bcr Stormanbie 15 bis 2 0 ^ o r c auf= 
bewahrt werben. 

(SS ift wegen ber beffern ©altbarleit bes SBeineS ratfam, baS ©e= 
trän! non ber feinen ©ef e gleich n ad) ber ©ärung ju trennen, 
aufter aller Serührung mit ber &uft ju bringen unb bann ruhig lagern 
ju lafien. 

Sobatb er abgetaffen worben ift, wie wir es eben angebeutet 
t)aben, wirb ber SBein fogleid) in Sagerfäffer gebracht ober in glafdjen 
gefüllt. 

©infüllen in Raffer. Ter 2Beüt hält fi<h beifer in großen 
gäffern als in lleinen. fHatfam ift eS, bie Raffer oorher ju fdjwefeln, 
um eine jweite ©ärung ju oerf)inbern. 

cc. ©ic öüilSniinfitteitung im tfjurgau. 

9tacf) ber Sdjrift: „©tatiftif beb ®()UEgauifd)en Dbftbaues“. 

3n ber Siegel werben oerfchicbeue Cbftforten oermifcbt, ba es uiete 
Sorten giebt, bie nur in Verbinbung mit anbern mit Vorteil gemoftet 
werben iönnen, unb ba jeber Vaumbefiher mit ben ©igenfdjaften feiner 
auf eigenem Voben gewadjfenen Sorten belannt ift. $ur ©b re 
muf? ben Thurgauern nachgerühmt werben, bafs fie im Turd)fd)nitt beim 
“Dtoften fehj reinlich unb mit aller Sorgfalt ju SBerle gehen unb j. V. 
alles auf 'jident unb äßegen oerunrcinigte Cbft oorher rein wafchen, 
was in oielen ©egenben TeutfdjlanbS unb ber Sdjweij nicht immer gc= 
fchieht. Stad) bem lerfleinent auf ben burdjweg fehr jwedmä&ig eitu 
gerichteten Cbftmüf)ten unb nach bem erftmaligen Slusprcffen wirb ber 
Troff äum jwcitenmale aufgefdpittet , noch feiner gemahlen unb jum 
jweitenmale gepreßt. Die Siüdftänbe tommen nun in eine ©ärftanbe, 
einen 3uber, unb eS wirb baS nötige Sßaffer jugefüllt, fo baß feine 
Partie troden bleibt, nodh fich erwärmen fann. Turch bas 20 bis 
24ftünbige Stehenlaffen — je nach ber ©öbe ber Temperatur länger 
ober fürjer — beS Treftere im SGBaffer wirb bie Buderbilbung aus 
Stärfemehl beförbert, bie Trefter auSgelaugt unb fo eine Vermehrung 
beS SaftquantumS erjielt. Tiefer äßafferaufguff — ©teuer ober 2ltu 
fteller genannt — wirb burch ein abermaliges ißreffen oon bem Trefter 
getrennt unb }um Saft ins gaft gebradjt. Taft burch einen mäßigen 
SBafferaufgufj auf bie Trefter unb nadjherigeS gufefcen jum Safte biefer 
felbft nicht fd)wächer, fonbern fogar gehaltooller wirb, beweifeit genau 
angeftellte Verfudje. So geigte in einem gälte ber Saft ber Vergbintc 
oor bem Sßafferäufafce an ber Cedjsle’fchen tüioftwage 67 0 unb nach 
Bufeßung beS „2(nfteUerS" 72°, in einem anbern gatle ber Saft ber 
itangftielerbirn 69 u unb nach Bufaß beS ÜBafferS 74 °. Taraus geht 
Har tjeroor, baß in ben Treffern noch eine beträchtliche 'Dtenge löslicher 
juderbilbenber Stoffe jurüdbleibett, bie erft burch ben SBafferaufgufj für 
ben SJtoft gewonnen werben. 
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Tiefe 2trt bev Dioftbereitung ifi für ben föauggebraud) 
unbeftritten bic befte. 

Tas jum l'ioften ju oerroenbenbe Dbft roirb }ur 3®it ber Sem* 
ober fjteif greife frifd) oom Saume roeg ober nad) furjem Siegentaffen 
genommen, je nacbbem ber Dbftroein fofort »erbraust ober gelagert roerben 
foü. Von »erfdjiebenen Seiten wirb bie Erfahrung beftätigt, baß lager= 
reifes Dbft, im Tejeinber gemoftet, nidjt nur roeniger, fonbem aud) 
28ein oon weit geringerer Dualität liefert, wäßrenb eg fid) bei Trauben, 
roag hie Dualität betrifft, befanntlicf) gerabe umgefetjrt »erhält. tiefer 
fpät bereitete Dbftroein roirb aus Diangel an SBaffer bicfflüffig, bleibt 
lange trüb, ba bie Gärung roegen ju itiebriger Temperatur nidit »ollenbet 
roerben fann. 

Taß bie Güte unb föaltbarfeit beg äBeiitcg namentlich »on ber 
SKifchung ber Dbftforten abbängt, ift eine im Thurgau allgemein 
befannte Tbatfadje; roeniger befannt ift fie ben auswärtigen Säufern 
tburgauifdjen Dbfteg, unb bie Slagen über 3ähe-, Trüb=, Vlau=, gab= 
unb I'inbioerben bes Dbftro eineg haben meift in einer unjroedmäßigett 3)Zifd>= 
ung ber Sorten ihren Grunb. Gs giebt Dbftroein oon 20 — 30 jähriger 
Tauer, befotibers roenn berfelbe »on Reinetten mit feftetn, feinfömigem, 
eigentümlid) füßroeinigem unb geroürjhaftem T^teifdje bereitet roirb. 

frühes, fog. Sommerobft, roie auch Süßäpfel, bie in ber Siegel 
fabc fdpneefen, roerben mit fäuerlidjeit Sorten gemifdjt unb juttt fofor= 
tigen Verbrauche beftimmt. Um bem fd)road)en, au« $rüf)obft bereiteten 
©ein mehr föaltbarfeit ju geben, »ermifcht man einen Teil besfelben 
mit jiuei Teilen gebaltoollercnt, un»ergorenent, roafferfreiem föerbftmofte. 

Sllter, jäher Dbftroein gewinnt an Güte unb gdidje, roenn er, ftatt 
beg SBaffct^ufaljes, ju Dioft aus frifd) gemahlenem £erbft= unb SSinterobft 
gebraut roirb. 3ft bas Verhältnis bes alten ©eines jum neuen Dioft 
roie 1 ju 3, fo roirb ber Gärungsprozeß feinen regelmäßigen Verlauf 
haben. 

Dbftroein für Tienftboten bereitet man »ieten Drts — unb natnent= 
lieh in ben Gegenben, roo biefe auf bas Duantum feljen ! — aus 
1 Teil Saft unb 2—3 Teilen ©aper. 

Saft »on §oljbirnen unb föoljäpfeln »erträgt bas meifte 
Söaffer, ba eg auch Jur Verminberuttg ber Säure uttb bes herben Ge= 
fdnnads bienen muß. Sold) ftart gemagerter Dbftroein muß innerhalb 
3al)resfrift »erbraust roerben. 

dd. Die Croi'rUiemDcrntuiuj in £nglantj. 

9)acf) Dutteniiofer. 

Tie 3lrt ber 3<rUeineruttg ift nid)t »erfd)ieben »on ber unfrigett 
unb überhaupt beftet)t bie befonbere Gigentiimlid)feit beg englifdjen Ver= 
faßrens nur in ber Veßaublung bei unb nad) beni Treffen. Ter Troß 
bleibt »or bem ^reffen 12 — 24 Stunben fteljen. 

Tie erfte ifßreffung foll gelinb »or fid) gehen, fo baß hieburdj nur 
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berjenige STeit bes Saftes gewonnen wirb, welcher beinahe oon fclbft 
abfliefet; nun nimmt man bie Jrcftern au* ber greife heraus, jerbrötfelt 
bie läfeähnlich jufammengebriidte SDtaffe, unb fprcitet fic auf groben, 
aber reinen Jüdjem 12 Stunden lang in einem 3taume au* , wo bie 
£uft gehörigen Zutritt bat, unb arbeitet fie oon 3 eit ju 3 eit mit f)öl= 
Jemen Sabeln ober Jtrütfen um. Jurd) biefeS Stuefeben an bie £uft 
wirb bas auSgeprefjte Ülpfelmar! braun, unb giebt aisbann bei grabweife 
oerftärfter ißreffung, weldje bis ju ooHftänbiger 2IuSjiel)ung bes (Saftes 
fortgefebt wirb, nicht nur einen tiefer gefärbten, fonbern aud) bebeutenb 
fitfjem Saft, als burcb bie erfte ^reffurtfl allein. Ütei ber gewöl)nlid)cn 
ÜJietbobc ber Obftweinbereitung »ermifdjt fid) ber Saft, wäbrenb er oon 
ber ipreffc läuft, mit bett feinem teilen beS ÜDtarfeS, welche burd) bie 
üBirfung ber greife burd) bie 3wifd)enräume beS §aartud)eS tjinburc£)= 
getrieben werben, unb wirb unmittelbar nachher in bas ©ärfajj gebraut. 
Jies ift aber eine fdjledjte Ültethobe, benn man t)at gefunben, baff ber 
iUpfelmoft langfamer oergärt, unb weit fidlerer flar unb ijell wirb, 
wenn jene fd)ieimige, faferige Uiartmaterie nidjt mit ins fjajj fommt. 
ültan entfernt biefclbc entweber baburcf), baff man ben Dion burcf) ein 
gewöhnliches tgaarfieb gelten lägt, ober burcb einen 'Bottich mit falfdjem 
Boden, in welchen man ein Üiofjhaartud) gelegt bat; auf biefe SLöeife 
befommt man ben SDtoft fo llar als bie ÜBiirje des ültaljes. 

Beabfidjtigt man, oerfdjiebene Qualitäten Cbftwein ju bereiten, fo 
jermalme unb preffe man jebe SIpfelforte für fid); im allgemeinen wirb 
es am nü|tid)ften fein, menigftens jwei Sorten Giber ju bereiten, eine 
befferc unb eine geringere; will man bies nidjt, fo werben alle Ülpfel 
unter einanber gemengt unb auf bie betriebene ÜBeife bearbeitet. Ginige 
jieljen es oor, ben Saft ber erften, fetjr leichten ifkeffung befonberS ju 
legen, um daraus einen beffem ÜB ein ju bereiten. 

Jas SDtarf, bas nad) ber lebten fßreffung jurücfbleibt, gießt man 
mit etwas fodjenbeut ÜBaffer an, unb lägt biefes 2 Jage lang baran 
fteßen. hieraus tann man burd) üluSpreffen einen Saft gewinnen, 
welcher, wenn oergorett, eine fe^r geringe Sorte Giber giebt, unb bann 
als gewöhnlicher Jrunf für ülrbeiter oerwenbet wirb ; man fjicfj ihn früher 
Giberfin, jejjt ÜBafferciber. 

9iun muß ber Giber gären. Jte geeignetften ©efäße für bie erfte 
©ärung finb entweber Bütten, wie man fie für ben ÜBein oerwenbet, 
ober fyäffer, welche man auf ben einen ©oben ftetlt, ben anbern ©oben 
herausnimmt, unb ftatt biefes mit einem leicht ju bewegenben Jetfel be= 
bedt. Jiefe ©ärgefäße füllt man bis auf ben 'Jianb oon 12 — 15 cm 
mit üNoft, unb bebetft fie bis 311 Beginn ber ©ärung fortwährend mit 
bem Jedel; biefe ftellt fiel) je nach ber Jemperatur unb bem ©eljaltc 
beS ÜJiofteS in oier bis fünf Jagen ein, unb bleibt nur bei ungünftiger, 
falter ÜBitterung oierjelnt Jage lang unb nod) länger aus. Qn foldjen 
fällen bebient man fid) fünftlidjer 'Diittel, um bie ©ärung ju erregen; 
einige bebienen fid) hieju geröfteter, in .§efe eingeweidjter Brotfchnitten; 
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es bleibt btcS jwar nicf)t ohne beit gewünfdjten Erfolg, eilte belfere 
'DJetljobe befielt aber baritt, 45 — 05 Hiter SDioft von jebem ©ärbottid) 
abjujiebett, unb bicfeit SD?oft in geeigneten ©efäftett in bas warnte 3 imitter 
ju bringen; bie ©ärung wirb fid) in bemfelben itad) wenigen Stuitben 
einfteHen, worauf er 51 t bem in ben Gärbottichen befittblidjert SDtofte 
binjugegoffen wirb. 

Sobalb fidi bie ©ärung eingefteflt ijat, fo fammeit fid) auf ber 
Oberflädte bes "Dfoftes ein Schaum, welcher morgend uttb abeubS forg= 
fähig abgenommen werben muß; in ber Swifdjenjeit aber bede man ben 
Gärbottich forgfäitig ju, beim es ift von großer 3Bid)tigfeit, baft biefe 
erfte ©ärung fo fdmeti unb vollftänbig verlaufe, als möglich. £»at bie 
gliiffigfeit entweber gänjlicf) ober natjeju aufgebört, Sdinuttt ju bilben, 
j eigen fid) jeboeb immer noch flcine Olafen von etnporfteigenber hohlem 
fäure, fo ift bie erfte ©ärung ju (Snbe. Tie 3 f ü / wäbrenb welcher 
fie erfolgt, ift verfdjieben, halb nur jwölf, halb ied)Sunbbreiftig Stuitben. 
Taft bie ©ärung wirflid) ju (fttbe ift, bemerh man baran, baft bie 
Tlüfitgfeit fid) aufgebellt bat, inbem bie früher in ibr fd)ivebenb ge= 
tvefenen Unreinigleiten fid) ju Hoben gefegt haben, fowie baran, bag 
ber s H(oft nunmehr einen weinartigen ©efdßuacf befitjt. 

es ift beffer, ben Cbftmein ju frühe von ber ißefe ju 
nehmen, als ihn ju lange barauf liegen ju taffen, ©efcf)iebt 
baS Echtere, fo gebt er ohne Steifet in @fftggärung über, unb eS er- 
folgt eine teilweife Umbilbung ber fylüffigfcit in (Sffig ; läßt man ihn 
ju früh ab, fo wirb er etwas leiditer, weil er weniger Sllfobol enthält. 
Heim (Siber ift inbefjen bie Starte ober ber Webalt an 'illfobol bei 
iveitem weniger bas, was ihn vor anbern ©etränfeu auSjeidmet, fonbem 
es ift jene angenehme Wiifdmng von Süftigfeh, Säuerlicbfeit unb licb= 
lidber .^erbe, fo baft, wenn biefe Gigcnfdjaften beibebalten werben, ein 
geringer Herluft an SBeingeift nicht fcftr in Hetrad)t tommt. 

TaS 35Bünfd)enSwertefte beim (über ift baS, baft er ft oblenfä ure 
genug befifce, um bas SSaffer bes Slpfeifaftes bantit attjufebmängem, 
fo baft man ein leicht mouffierenbes ober ftarfperleitbeS ©etränt erhält, 
baS jmifd)en gepfropftem (Siber unb gewöhnlidient ausgegorenein iit ber 
'.Witte fteljt. Stellt man eilt ©las foldjen (SiberS auf ben Tifdj, fo 
wirb er nicht fetjat, fonbem gärt fid)tbar fort; baS einjige, was man 
ihm vorwerfen taitn, ift, baft er itid;t voUfomtnen glanjhell ift, woburch 
jebodi mehr bas 3luge beleibigt wirb, als ber ©efd)macf. einigen 
Wegeitben jicftt man es vor, beit (Siber vor Holleitbung ber ©ärung unb 
int 3 1 ü"t n ''be ber Trübung ju genießen. 

Wach bet ©ärung fmt matt weiter nid)ts ju tbun, als ben (Siber 
ohne weitern 2 luffd)ub auf Tlafdjen ju füllen unb iftn eitt Saftr lang 
ober länger an einem fühlen STrtc von glcidmtäftiger Temperatur auf* 
jubewabreit, bantit er ttadjreife; aisbann fann er, ttaebbem er eine bis 
jwei Podien in einem wärmeren .Heller gelagert hatte, verwenbet weis 
ben. Söill man ben (Siber fttft itti #aft erhalten, fo inuft bas Taft 
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ftumm gemacht (ftarf gefdßwefelt) unb bann ber 2)?oft cingcfüllt werben; 
ben Spunb befeftxge tnan genau unb oerroaßre baS Jaß in einem 

{iiljten ftetler. 

ee. IPniiarugcS a3ttränö auß getrockneten unb aus frifdjen <0fiftfdjaIcn. 

£ie getrodneten ober gebörrten, unb an einem troefenen Orte bis 
jum Gebrauche aufberoaßrten Obftfcfjaten werben in einem paffenben 
©efäßc mit 3B aper übergoffen; baS ©efäß wirb gehörig jugebeeft unb 
an einen mäßig warmen Ort geftellt. 3ießcn bie Skalen alles äi?affer 
ein, fo wirb nad) unb nad) immer nocß etwas SBaffer jugetban. 

Sobalb bie weinige Gärung, bie man an bem ©erueb beut(id) 
merfen fann, in notier Xbätigfeit ift, fo wirb bie gliiffigfeit abgejapft, 
unb bie Skalen werben etwas auSgepreßt. Oie abgejapfte unb burdb- 
gepreßte unb bemnädjft burctjgefeifjte ^tüffigfeit wirb mit i'orfidjt eine 
jeitlang in oerfdüoffenen ©efäßen aufbewaßrt, wobureb man einen föft= 
lieben unb febr wobtfeiten l'abetranf erbalt. 

®a wo Obft im großen gebörrt wirb, unb bie Dbftfdjalen oft nid)t 
einmal bem jßieß gefüttert werben, fonbent auf ben Äompoftbaufeu 
fommen, follte biefe ganj einfache, foftenlofe Seßanblung berfelbeit jnr 
weitern 33enußung nebft ber ber übrigen 2lbfä(Ie fleißig beachtet werben, 
jutnal bie Cbftfdjalen bem ÜJJoft einen redjt angenehmen, bem 2Bein= 
bouquet ähnlichen 9lebengefdjmadf erteilen. 

ff. Obfftncin auf unb ütunhedübrn. 

$n obftarmen ^aßren unb in ©egenben, wo ber Obftbau nodb 
wenig oerbreitet ift, fann bie dlunfelrübe , befonberS bie ^ueferrunfet, 
baju bienen, Vs bis Vs ber jur Bereitung einer gewiffen iDicnge Obft 
erforberlicßen fvrüd)te ju erfeßen. 

2)as Verfahren ift folgenbeS: Hör bem Gebrauch reinigt man bie 
fRüben, feßneibet bie SBurjeln unb anbere Unreinheiten aus unb bringt 
fie etwas jerfleinert, je ;ur Hälfte mit Cbft oennengt, in ben SRaßttrog 
unb beßanbelt bie gemahlenen Treffern, wie es fonft beim dJioften ge= 
bräueßtieß ift. $n fiißem 3 u !* tan öc ßat ber 2Roft, bei welchem bie 
Hälfte mit 3uderrüben erfeßt ift, ben etwas wiberlicßen ©efeßmad, ber 
audß bei ber 33ranntweinfabrifation aus SRunfelrüben nicht ganj ;u be= 
feitigen ift ; biefer unangenehme Geruch oerfdßwinbet jeboeß mit ber ©är= 
ung bcS aJiofieS. 

9tod; beffer ift es, bie Saderrunfetn oor bem 9ieiben unb ^reffen 
beS Saftes ju fieben, inbem fid) baburdß ber erbige fRübengefcßmad 
faft ganj oerliert; biefeS gemifdbte ©etränf fann als Erfaß für reinen 
Cbftmoft in obftarmen Saßrcn befonberS für Ofonomen feßr empfoßlen 
werben. 
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b. IMiJtUicin aus SfetnPbJI. 

aa. 2Uuctfcfjtntocm. 

Untere 3roetfd)en tonnen, fofent fic in grofjem Überfluß »orfjanben 
finb, and) su 'Ißein »erroenbet roerben. (Sä lägt fid) au« bcnfelben auf 
folgenbe 2lrt ein angenehmer Sßein barfteüen, ber jebod) nur in einseinen 
fällen bereitet roirb, ba bie 3roetfd)en immerhin mißlicher jutn Jörren, 
ju ©tu«, ober ju ©ranntroein al« ju iß ein oerroenbet roerben tonnen. 

©tan nimmt ju 150 Siiter 4—5 kg 3ucfer unb oerroanbett lebtercn 
durch 3 u f a & oon iß aff er ober frifd) auägeprefjten 3roetfd)enfaft ju 
einem Sirup, ber bi« auf bie Hälfte unter fleißigem 2lbfd)äumen 
cingefodjt roirb; biefem roerben ca. 100 grOferoiirje, namentlich Gelten 
unb geftojjene 3imtbliiten beigefügt, worauf ber Sirup noch heiß, aber 
nidjt mehr fiebenb in ben oorber auf bie gcroöhnlid)e 3lrt bargefteüten, 
im $ag befindlichen 3u'etfd)enmoft eingefchiittct roirb. iQiebei entroicfelt ftd) 
ba« eigentümliche ilroma ber 3>»etfd)en. Jie (fJärung ift inöglichft su 
beförbem unb mufj in einem temperierten total ftattfinben. 9tadj ©er; 
lauf berfelbett roirb ber ißein abgclaffen unb gut oerfpunbet. 3«*» 2luf= 
füllen tann anberer guter Cbftroein genommen roerben. 

bb. Pflaumcntactn. 

3n Jeutfd)lanb liegen barüber weitere Grfaljrungen nicht oor, da- 
gegen fagt Seniler: ' 

s Jiid)t alle ©flaumenforten eignen fid) jur ißeinbereitung ; }u empfehlen 
finb oorjugäroeife bie fHeineclauben unb ©tirabellen. 2lu« eigner Gr* 
fahrung weife id) auf bie leßteren t;in, welche einen fo würdigen ange= 
nehmen 2Bein geben, wie nur irgenb eine andere Obftforte. ©ei ben 
frisier jahllofen fßflaumenforten ift e« nicht möglich, mit ©eftimmtheit 
ansugeben, welche fid) jur Sßeinbereitung oerroenben laffen, unb welche 
nid)t. ©tan roirb eben erperimentieren müffen, jeboch nur mit redjt 
fügen Sorten. $n 3lmerifa benußt man oft eine Sorte ju biefem 
3roecf, bie ber tleinen, fügen Jgaferpflaume gleicht. Ja« ©erfahren ift 
biefee : man fteint bie Pflaumen au«, jerquctfdtt ba« gleifd) unb gicf,t 
auf je 4 Milo 3 fiter beige« 2B aller. 9iad) jroei Jagen preßt man 
ben Saft au« unb fügt su je 2 fiter beäfelben l / 2 Kilo 3ucfer. SRun 
bringt man ben Saft ober ©toft , welchen kanten man nun wählen 
will, mit bem fünften Jeil ber ausgefernten unb injroifdten serquetfebten 
Steine in ein Jvag, ba« in einen §iaum, roo fühle, gleichmäßige Jem= 
peratur herrfdjt, gelagert roirb. Jic ©ärung hat oollftänbig ju cer= 
laufen, nadj 12 ©tonaten roirb berUßein geflärt unb auf gloföen gesogen. 

cc. Witftfjentacin. 

1) ©tan nimmt nicht überreife SBeichf ein ohne Stiel unb serguetfd)t 
fte, ohne bie Steine su serbrüefen, unb lägt biefen Jrog 24 Stunden 
ftehen. hierauf roirb bie ©taffe durch ein fmarfieb burdjgepregt unb 
bann auf je 9 fiter 3 — 4 kg weißer 3ucfer beigegeben. Jiefe ©tifchung 
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wirb in ein mit etiuae SBeinJjcfe gebracht unb gc^t io in ©ärung 
über, ©obalb ber ©ein bell roirb, läjjt man ißn oorfidjtig ab. 

2lnbere jerftofecn abfid)tlid) bie Äerne unb bringen fie in einem 
©äcfdben in ben gärenben ©ein, rooburch ber ©ein einen manbelartigen 
23eigef<hmacf erhält. 

Dlad) i o o l e roirb folcher ©ein befonbers in SRuftlanb fabrijiert, 
nur wirb bort bem Äirfchenfaft, ftatt 3uder, ©onig beigeutifdjt. 

2) ©ute ©auerfirfchen ober aud) ^ a 1 6 ©auer= unb halb 
©üfjfirfchen, jumal aud) oon ber häufig ju finbenben flcinen©alb= 
l i r f d) e, roerben entftielt, geftoßen unb bleiben einige Tage jum 2(uf= 
nehmen ftehen. hierauf toirb ber ©aft burd) ein föaarfieb abgegoffen 
unb ber ÜRüdftanb auSgeprefit. — 2luf 4 kg ©aft nimmt man 1 kg 
3uder unb ichüttet ben ©aft in einen Äeffel ; auf eine ©aftntenge oon 
60 £iter nimmt man ’/ 8 kg ©etoürjnelfen unb '/ 8 kg .Sind unb fod)t 
ben Saft auf bie Hälfte ein. hierauf roirb berfelbe nad) bem ©rf alten 
burdj einen fffUtrierfacf burd)gefeif)t unb in gut jugepfropften unb uer= 
pidjten fylafdjen in einem fühlen Seiler aufberoahrt. 

©iH man baoon bann Sirfdjenroein bereiten, fo gießt matt unter 
einen flaren, leichten 2lpfeltoein nach ^Belieben oon folgern Äirfcpfaft, 
tooburch er fid) rot färbt unb einen angenehmen Sirfd)it>eittgefd)ma<f erhält. 

c. BbRinetn aus B^ercttobR. 
aa. 2toljanni^6certocin. 

^ohauniSbeenoein nad; SCintm.*) Sie bei troefenem ©etter ge= 
pfliidten Trauben toerben abgebeert, bann in großen ©d)üffeln mit beit 
ißättben jerbrüdt; hinauf toirb bieSDtaffe in ein ^aartudjfieb gefdjüttet, 
fo bah ber ©aft ablaufen fann. 3>ie im ©iebe prüdbleibenben Trefter 
toerben bann in einem geeigneten ©efäfj mit ein toenig ©affer übergoffen 
unb bleiben jum 2luSlaugen an einem fühlen Crte 24 ©tuttben ftehen, 
roorauf fie ebenfalls abgepreßt toerben. 2>er fo getoonnene ©aft muh 
nutt mit einem entfpred)enben ©affer= unb Buderjufaß meinem reinen 
©einfäßdjen oergären. 2luf je 1 lt ©aft nimmt man 2 lt ©affer unb 
je nach ber ©tärfe beS ju erjielenben ©eins 1—2 ^ifb. fcutpder. — 
2lud) ©pirituS;, :Kum= unb SBranntroeinfäffer fönttett ittt Diotfalle s Ber; 
roenbung finben, müffen aber erft mehrmals mit fodjenber ©obalauge 
auSgebrüht unb mit reinem ©affer nadjgefpült toerben. 3 ft baS gäpdjen 
ganj geruchlos unb rein, fo bringt man ben dJioft hinein, legt baS 
gafc in einen 9iautn, roo bie Temperatur 14—16° E beträgt, bebeeft 
baS ©punblod) mit einem umgefehrtett ©einglafe unb roartet nun ruhig 
ben beginn ber ©ärung ab, bie gewöhnlich in einigen Sagen eintritt. 
3ft biefclbe in oollem ©ange, fo toirb baS ©punblod) mit einer ©är= 
röhre oerfchloffen, bie matt fid) leicht für ein paar Pfennige felbft 
herftellen fann. Sie 2lntoenbung berfelben ift nötig, weil fonft ©füg 5 

*) litnm, 23er 3oljanmäbeern)etn. S!it einem Stnfjang: $>te Bereitung ber 
übrigen Beeren* foroieberSteinobfroeine. Stuttgart. (Sugen Ulrner. ©leg. geb. X 3. — 


Digitized by Googl 



SBereitung bed ObfhueinS. — Sotjannisbeerteeirt. 


323 


bilbung eintreten mürbe. .üat bas 3'i^ cn unb Traufen im Joffe auf* 
gehört (Cftober— dtouentber), fo füllt inan bas Jag mit Bein (hx 
(Ermangelung mit Jucfermaffer) ganj »oll, fpunbet es feft ju unb bringt 
es in ben fühlen Heller. Somit es ftets fpunbooll bleibe, muß man 
häufig nochfüllen (beffer ift bie Jüllflafche!). Qm 'DJcirj ift ber 28 ein 
»öllig flor geroorbett, bie tQcfe hat fid) ju Koben gefenft unb es ift nun 
3eit, ihn »on bem Kobenfaß abjujiehen, um ihn getrennt »on ber öefe 
in einem eigenen Jäßdien, baS ebenfalls immer fpunbooU gehalten merben 
muß, ber uottfommenen dluebilbung entgegen ju führen. — Sas 3lb= 
füllen gefchieht mittelft einer &eber»orrichtung, bie fid) ebenfalls jeber 
für einige förofchen aus jroei ©laSröhrcßen unb einem (Hummifd)laucb 
leicht felbft tjerftclleu fann. Keim (Einbringen unb Eöcfeftigexi bes 
einen SdjenfelS bes betr. Gebers muß aber mit großer Kehuttamfeit 
»erfahren merben, bainit bie öeie nicht aufgerührt mirb. Sen Kobenfaß 
gießt man burd) einen Jilter ober ein Such, baniit bie föefe surüdge* 
halten mirb. ,pat man fein ämeites Jäßdjen $ur Verfügung, fo fann 
bas Wärfaß auch als Sagerfaß bienen. 'Dian läßt ben Bein bann flar 
in einen (Eimer, einen giafierten Sopf, (aber nie in ein SDletaUgefäß!) 
ab, reinigt baS Jaß burdj älusfpiilen unb bringt ben Bein roieber 
balbmöglicß hinein. SaS Jaß "tufe im fühlen Heller lagern unb ftets 
fpunbooU gehalten merben. Dad) <3 — 8 Bodjen ift ber Bein gut aus» 
gebilbet; er mirb auf glafdfen gesogen, bie feft »erforft (Horfmafdnne) 
unb »erlacft im Heller ftehenb ober liegenb aufberoahrt merben. 

Joßannisbeermein nach Beißmann. Köttig reife Johannis* 
beeren merben »on ben Stielen abgepflücft, jerquetfcht, unb fogleid) aus* 
gepreßt. 3« 4 Siter Saft fommen 2 Siter Baffer unb 2 glafdjen 
guter roter Bein nebft 2 1 / 2 kg Surfet. Siefe Diifdjimg mirb in ein 
(Hlae gebracht, bas bis an bie Diitnbung bainit angefüllt fein muß unb 
an einem temperierten Crt ber Wärung überlaffen. Bäßrenb ber ftür* 
mifchen ©ärung merben bie ausgefchiebeneit Schleimteile burd) bie Diün= 
bung ber glafcße ausgeftoßen; um bies ju beförbern, mirb biefelbe ab* 
roecbfelnb mit Baffer ober ©ein aufgefüllt. 3iad) Keenbigung ber 
©ärung mirb bie helle Jlüffigfeit mittelft igeber in (ibampagnerflnfchen 
»erfüllt, roelche gut »erforft unb »erpidjt unb Johann im Heller liegenb 
aufbemahrt merben. Siefer Bein befommt bie (Eigenschaft ju mouffieren 
unb hält fid) mehrere Jahre ooi-jüglid) gut. Sie jurücfgebliebene, 
trübe Sd)leimteile enthaltenbe Jliiffigfeit mirb burd) rneißeS Jiltrierpapier 
filtriert unb ber flare Bein in geroöhnlicßc fylafd>en »erfüllt. 

(Ein »orjiigliches ©etränf mirb auch erhalten, roenn Saft »on roeißen 
Johannisbeeren unb rneißer Bein in obigem Verhältnis genommen merben. 

'Jiad; englifchen (Erfahrungen ift es fehr gut, ben frifchen Johannis* 
heerfaft, ber ju 'Bein beftimint ift, »or ber ©ärung ju fochen 
unb ihn bann, ba fein natürliches Jerment fpeburd) großenteils gerinnt 
unb unlöslid) mirb, etmaS Beinhefe als ©ärungserreger susufeßen. 

Joßannisbeermein nad) Sittrid). (Hute reife Johannis* 
beeren merben in einem irbenen (Hefäß mit ben §änben jerbrüdt, mor* 
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nad) man fie über nacht fielen läßt unb ben folgenben Jag auö- 
preßt. 2luf 2 Xeite Sobannimbeerfaft fommt 1 Jeil SBaffer unb auf 
je 4 Siter biefer Wifcbung fommen 2'/s — 3 Ttg WeliSjuder. Wan füllt 
ben äBein in ein mit WuSfatnuß ausgebranntem gäßeben unb läßt it)tr 
gären, wobei immer non bent surücfbebaltcncn Saft nadjgefüllt werben 
muß. 3ft bie ftürmifebe ©ärung worüber unb ber 2Bein ruhig, fo 
fpunbet man bas ^aß ju, bocb anfangs nidit ganj feft, fottbent nur 
erft uadj unb nad), inbem fonft baS $aß teid)t fpringen föttnte. Wegen 
Februar ift ber 2Bcin flar unb trinfbar. Wan siebt ißn bann auf 
^lafdicn, bie JagS oorber mit ^ranjbranntwein ausgefpült worben finb, 
unb pfropft biefe anfangs nidit $u feft ju. Wan ftelTt bie glafcben in 
einen troefenen Atelier aufrecht, unb wenn fie eine Seit lang geftanben 
haben, fo wirb fefter gepfropft, wobei aber immer oorfiebtig ju SBerfe 
gegangen werben muff. 2lm beften siebt man alle gruebtweine oer= 
mittelft einer geberfpule ab, inbent man baS $aß in ber Witte anbobrt 
unb weiter fortfäbrt, bis ber 3Bein anfängt, trübe ju werben. Jen 
Sfobenfaß jiebt man auf eine große ylafdje, läßt ibn barin ficb abfläten 
unb füllt baS Altäre baoon wieber auf anbere Jlafdjen. 

SobanniSbeerwein nach ^tfaff. Wan nehme 1 Siter Saft 
oon SobanniSbeeren ober Stachelbeeren — ober Don beiben gemifdft — 
2 Siter Jßaffer unb 1'/* kg guten weiften 3«der unb fülle ein wein= 
grünes Jäßcbeit, baS ftatt mit Sdbwcfei mit einer WuSfatnuß ausge= 
brannt ift, bis oben an, lege es in ben Atelier unb taffe ben Saft nach 
■belieben über ficb ober unter ficb gären. Qm erften gall legt man 
einen Sappen Seinwanb etwas erhöbt über bas Spunblod) unb füllt 
täglidi mit aufbemabrteni Saft ungefähr 4 SBodjen lang auf, bis nichts 
mehr betauSgärt, worauf bann ber Spunben feft sugefdftagen wirb. 3m 
leßten $all feßt man ben Spunben ganj locfer in baS Spunblod), 
fcblägt iftn nach 3 SBodjen ein flcin wenig fefter unb nach 6 SBocßen 
gans feft. — So bleibt baS gaft in beiben füllen ruhig liegen bis 
iHnfang ober Witte gebruar. diun läßt man ben SBein, nadjbem man 
ben §abn 8 Jage oorber eingefebtagen, unb ben Spunben gelodert bat, 
möglichst oorfiebtig in einen Suber ab, reinigt bas $aß forgfättig oon 
ber £>efe, brennt es wieber mit einer WuSfatnuß aus unb gibt ißm ben 
SBeiit aus bent 3uber noch einmal jurütf, bis ficb uacb ungefähr 8 Jagen 
alle nod) etwa oorbanbene Unreinigfeit ju Söoben gefegt bat. 2llsbamt 
füllt man ben SBein in Jlafcbett. Will man bie $lafd)en legen, fo 
müffen fie ftarl fein unb nad) 3trt ber Gbampagnerfloftben oerbunben 
werben. Wan famt aber aud) bie glafcben ftellen unb ben pfropfen 
nad) unb nad) fefter cinbrüden, benn ber Wein leibet nidbt, wenn er 
aud) oftne pfropfen in ben ^lafcßen fteljt. Gutes nur fann ber Wein 
nidit oertragen, er barf oon Slnfang bis Gttbe nicht mit WetaU inöe- 
rübruug fommen, alle ©efäße unb alle Werfseugc, bie iftn berühren, 
müffen oon Aböls, ©laS, iporjetlan sc. fein. 

Sobannisbeer wein nach CS E) r. Sd)inibt. Wan jerguetfdje 
32 Siter rote Sobannisbeeren unb 1 Siter Himbeeren, preffe ben Saft 



^Bereitung bcs OfcfttoeinS. — 3oI)anm3t>eettoeitt. 


325 


<mS unb giefje 51 t ben Sreftern 44 Siter faltet ÜSaffer. Sann fetie 
inan I kg tote tWiiben ju, meldje in möglichft bünne ©Reiben 5 er-' 
fdjnitten fiitb unb übergiefje fie unter häufigem limrütjren; hierauf preffe 
matt bie fylüffigfeit aue unb gieße fie bent Safte ju, unb löfe nun 10 kg 
Jucfer und 90 gr feiitputoerii'ierten roten SBeinftein in ber Jlüffigfeit 
, auf. Jn einigen ©tunben toirb bie ©äruttg beginnen. 9iadt Veenbü 
gung berfelben feße man 4 i'iter (Sognaf ju, taffe ben SBein eine ÜBodje 
lang fteßen, jietje ihn bann ab unb taffe itm noch jroei Vfonate lagern. 
Oiun fann man ihn enMid) jutn testen 2Rat abgeben, baS gaff oer= 
-fpunben unb ißn in einem fühlen Heller fo lange aufs Säger bringen, 
bis er bie t)öd)ftc Volifommcnheit erlangt fjat. 

'Dfabeir a = 2B ein aus Jol) atxniSbeeren nad) Sittrid). 
3u 71/2 kg JohanniSbeerfaft unb ebenfooiel ©tadjelbeerfaft feßt man 
6-7 Siter SSaffet unb 4—5 kg Jncfer t;inju, füllt ben Saft auf ein 
Jäßdien unb läßt bieS an einem fühlen Orte fotange ruhig liegen, bis 
fich ber 2öein geflärt hat, worauf man ihn oorfid)tig auf ein anbereS 
Jaß abjiebt unb ju 3 7 * kg glüffigfeit 2 Siter granjbranntwein hinju 
tbut. fDtan fchlägt ben ©punb beS gäßcljens ju unb läßt ben SBein 
3 SJfonate ruhig liegen. 9iad) Verlauf biefer 3eit ift ber Söein trinf= 
bar unb toirb einen, betn fDJabeirawein ät)nlid>en ©efdjmacf unb beffen 
©tärfe haben. 

SBein aus feßmarjen 3 oßanniSb eeren nach 2)iaurer. 
I 1 /» kg Leeren, 60 gr glätter gefchnitten, 1 2 gr ©eroürjnelfen, 
1 gr 3imt, 1 kg Jucfer, l’/s kg SBeingeift unb 2 lt SBaffer. 

9fad)bem man ben jxicfer in obigem Duantum SBaffer aufgelöft, 
in ein ©efäfj gethan unb oben ermähnte« h in 5 u gefiigt h at / läfet man 
baS gait 5 e 14 frage bebeeft freien, fobattit preßt man bie 3JJaffe, filtriert 
fie nach Verlauf oon 2 Sagen unb ber SBein ift fertig, ben man, roettn 
man ihn nicht fofort trinfen will, fefjr lange in gut oerforften unb 
»erpichten glafchen aufbemahren fann. 

Seidjter Cbftmein aus Johannisbeeren na d) Gb. SucaS. 
Um bie Johannisbeeren nicht blofe ju einem SuruSgetränfe ju benüßen, 
ftellte idh folgenben Vcrfud) in einem etwas größeren Dfaßftabe, ttemlidh 
mit 260 Siter an, inbetn ich jugleicf) bie 2lbfid)t hatte, aus ben roten 
Johannisbeeren ein gefuttbeS unb billiges Wetränf ju bereiten, xoeld)es 
in ©üte einem gern öl) nlidjen Cb ft tu oft jur ©eite gcfteUt werben 
bürfte, ohne feboef) ben gegenwärtigen ifkeiS beSfelbett 31 t erreichen. SaS 
Verhältnis war folgenbeS: 

1 kg reife Johannisbeeren, 

4 kg SBaffer, 

1 / 4 kg weiter Jntfer. 

Sie Johannisbeeren mürben mit ben Häntmen leicht jerbriidt unb 
im Heller mit betn im SBaffer aufgelösten 3 u <fer in einen hinreidjenb 
geräumigen 3 u ber gebracht; id) ließ fämtlidjcs 2—3 Sage aufnehmen 
unb ben SBein fofort oon ben Srebem abjiehen , biefe würben auSge- 
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preßt unb fämtlid^e fflüfftgfeiten in ein ffafs gebracht unb wie gewöljn= 
lieh bcr ©ärung überlaffen. 25er ©ein bat ficE) nicht allein gut er= 
batten, fonbem autb geflärt unb an Wüte merfbar jugenommen unb 
lieferte bei eintretenber warmer ^ahreSjeit ein angenehmes erfrifdjenbeS 
©etränf. 

bb. .gtacfjelbcrrtoein. 

Stachelbeerwein, nadj IRubenS. Dtadjbem bie recht reifen 
tSeeren in einem ©efäfce mit einer f)öl$ernen Meule jerquetfdjt finb, 
läfet man ben 58rei einige Sage ftebett, woburd) er bünn unb faftig 
wirb unb leidjt auf einer £>anb= ober Cbftpreffe in einem reinen, lei« 
nenen Sade auSgeprefjt werben fattn. 9tad) betn erften Stüde werben 
Oie Srefter wiebcr in ein ©efäfj gefüllt, mit bem jebnten Seile SlpfeU 
moft, ober auch mit ©affer übergoffen, bie ©affe tüchtig burd)gearbeitet 
unb bann nochmals auSgeprefjt. 2luf biefe ©eife erhält man aus 
4'/, lt (1 Cuart = 0,46 lt) Stachelbeeren 4 lt ©oft. ®iefer wirb 
nun auf ein mit ©uSfatnufj ausgebranntes fyafj gefüllt unb auf baS 
Spunblod) ein Süppchen oon reiner Seinroanb gelegt. 9iacf) jwei bis 
brei lagen beginnt bie ©ärung, welche man nicht nur an bem, auf 
ber Cberflädhe fid) jeigenben Schaume, fonbern auch burd) ben ©erud) 
erfennen fann. Sobalb bie ©ärung ooriiber, ber Sd)aunt uerfcbmunben 
unb bie 9hil>e wieber hergeftellt ift, füllt man baS ffa§ mit anberem, 
in einem fleinern ©efäfje gegorenen Safte »ollenbs an , oetipunbet eS 
feft unb läfet eS 4—6 ©ocben in einem fühlen Seiler ruhig liegen. 
9iad) Verlauf biefer ,3 eit jietjt man ben ©ein auf fflafdjen. J'aS §aff 
bohrt man erft in ber ©itte an unb nad) unb nach, fo lange ber ©ein 
noch hett bleibt, immer einige tiefer, bis enblicb ber ©ein trübe 
$u werben anfängt. Sobalb biefes ber galt ift, muff mau mit bein 
füllen aufhören, inbent nichts SriibeS in bie fflafchen fomtnen barf. 
S'icfe werben nicht ganj »oll gefüllt, auch anfangs nur leicht jugepfropit. 
©efdjieht biefes nicht, fo fpringen fie lcid)t. ©rft am folgenben Sage 
werben fie feft »erforft unb bann in einem guten Seiler in ben 
Sanb gelegt. 9ladj 6 — 8 ©odien hat man fchon einen roohlfdjmeden» 
ben ©ein, ber, je älter er wirb, auch befto mehr ©oblgefdjmad erhält. 

Surch einen Snfafc »an föonig bei ber ©ärung erhält er mehr 
Sieblidjfeit. Soll er ftarf unb recht geiftig werben, io gießt man nach 
ber ©ärung beim 2luffüllen beS ffaffeS einige fflafchen guten ffrattg 
branntwein bitgu. 

Stachelbeerwein nad) eng l i f cf) c r 2lrt. ©an fammelt biegt 
bie §rüd)te »or ihrer »ollftänbigen Dieife, trennt burd) ein Sieb bie 
allju Meinen Leeren »on ben übrigen; auch tnüffen bie ungefunben unb 
foulen ffrüdjte, foroie bie Diüdftänbe ber Slüten unb Stiele ebenfalls 
entfernt werben. 

23on biefen grüd)ten werben 20 kg in einen forgfältig gereinigten 
Bottich, ber 70—90 Siter hält, gebracht unb bafelbft jerquetfd)t, ohne 
baß jebod) bie Samenförner unb hülfen jerbrüdt werben ; fofort werben 
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18,5 fiter Soffer jugefd;üttet unb ba£ Wanje forgfältig jmifchen ben 
Rauben jerquetfeht, bie bie breiartige glüffigfeit fid) oon ben feften 
leiten geidjieben bat. Tiefe Uiaffe muß bann 6— 24 Stunben rut)ig 
fteben gelogen werben, worauf fie mit möglicher Mraftanftrengung burd) 
grobe Vinnen gefeilt wirb; hierauf wirb ben Treftern 5 Viter frifd)es 
Saffer jugefeßüttet, um alle auflöslidjen Teile oollcnbs h er au$}Ujiehen. 
3n ben io jubereiteten Saft tommen 15 kg 3 U( * cr u »b ber ganzen 
Uiaffe wirb fo oiel Soffer jugefeßt, baff cs mit erftereni 32 fiter 
beträgt. 

Tiefe fyttlffigfeit wirb nun in eine 'Hütte gebradit, welche mit einem 
Terfel gefddoffen werben muff; bie Temperatur muß babei 12— 14" C. 
haben, pier bleibt fie nun 1 — 2 Tage fteben, bie ficf) bie Stenn, midien 
ber (Mrung jeigen, worauf fie in bas gaß abgclaffen wirb. Tas gaff 
muh hiebei bie an bas Sputtblod) gefüllt werben, batnit ber auffteigenbe 
Schaum auegeftoffen wirb. Sobalb nun bie fvlüffigfeit im fyaß fid) oer= 
minbert, mufj neue, ju biefein 3'ued jurüdbehaltene, jugefd^üttet werben, 
bamit bae #aß immer gefüllt fei. jpat bie Wärung etwas? nad)gelaffen, 
fo muß ber Sputtben eingefdilagcn werben, bagegen wirb an feiner 
Seite ein Vod) eingebohrt, in welches ein hölzerner Rapfen eingepaßt 
wirb; biefer nun wirb oon 3 c >t ju 3eit herausgejogeu , bamit bie ficf» 
bilbenbe Vujt entweichen faun unb wirb erft fpäter für immer einge= 
ichlagen. Uad) biefer Herfabrungeweife bereitet, faun ber Sein, wenn 
er flar ift, gewöhnlid) 6nbe Jebruar ober anfangs Ulärj in glafdjen 
gebracht werben. Hefter ift es jebod), ihn (Snbc Tejember oon ber erften 
i&efe abjulaften unb mit .paufenblafe ju fdiönen. ^ebenfalls aber hat 
bas ISinfüllen im Vaufe bes Ulonats Ulai ju gefdiehen. 

Ter fo bereitete Sein wirb gewöhnlid) feurig unb ntouffierenb ; 
burch eine größere 3ugabe oon ,3uder fann man feine Süße nad) He= 
lieben oermehren, anbemfalls aber aud) bas 3 u rf er qHantutn bis auf 
12 {., kg rebujieren ; foldier Sein ift aber bann nur 1 3 fl br haltbar. 
Hei biefein Herfahren barf nicht, wie fonft üblich, Hranntwein ju= 
geießt werben, ba baburd) bas liebliche Houquet oerloren geht. Sollte 
man leßteres bennod) thun, fo fann, unb jwnr im Verhältnis ju 1 lt 
Hranntwein, ber 3ucfer um 1 kg oerminbert werben. 

Tie englifchen Stad)elbeerweinprobujenten nehmen ftets, wie hier 
oorgefdjrieben, nur notreife Stadjelbeeren ju ihrem berühmten Goose- 
berry wine. 

Stachelb eerweiit nach 'Ul au rer. Hollfommen reife Heeren 
werben jerftoßen, gepreßt, unb ju je 1 lt Saft ein gleiches Quantum Saffer 
unb bem ganzen 25Ü gr 3uder jugefeßt. Uachbetn bie Ulifchung ge= 
fd)el)en, wirb ber Uloft auf ein paffenbes paß jur ©ärang gebraut. 
Uad) 5 Ulonaten ift ber Sein in ber Siegel frpftallhell unb wirb 
bann auf glafdjcn abgewogen. 

Stadhelbeerwein nad) 6 hrift. Senn bie Stachelbeeren ooH= 
fomtnen reif finb, werben fie gequetfdjt; anfangs fcheinen fie wenig 
Saft ju geben, fie bleiben bid wie ein Hrei bis jutn 4. Tage, wo man 
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fte preffeit !ann. 2luf bic STrefter fdjüttct man nod) ben 10. Seit 
2lpfetwein ober in Grmangelung beffen , fooiet 2Baffer unb prefit fte 
nominal« burd). Von 10 Sitera Stachelbeeren erhält man auf biefe 
2lrt 9 Siter Üttoft, ber roie ein SBeinmoft füg ift unb babei nur anfangs 
etwas herb fdjmedt. 28enn man aber biefen ÜWoft 6 2Bod)en lang 
in einem gäjjdjen im Reiter liegen läfjt, ihn bann auf glafdjen japft 
unb reieber 6 28od)en in einem guten Reiter im Sanbe liegen läßt, fo 
fann man faum glauben, welch ein belifater 2Bein barauS wirb unb 
wie angenehm er fdpnedt. 

cc. ^cibrl&ccrtuem. 

$n neuerer ßeit wibmet man mit 9ted)t beut tQeibelbeerweine eine 
größere 2lufmer ff amfeit unb fteltt ihn auch im grofjen her, mätjrenb 
früher nur ba unb bort einmal folcher bereitet würbe. 2ttd)t wenig 
»erbanft man biefe Verbreitung bem föerr Dr. granf, Pfarrer tn 2Öicfen 
bei igeigenbrüden im Speffart, ber feiner armen ©egenb baburch eine hübfdje 
(iinnahmequelte erfdüojj. Gr l)iit eS aber auch oerftanben, feiner „^erle 
bes Speffarts" auSgebehnten Gingang ju oerfdjaffen, fo baff jetu »err 
3. fyromm in jyranffurt a. 3K. ftdj ber Sarfteltung DeS ^eibelbeermcines 
fpejiell mibmett fann. Dr grattf felbft berichtet barüber folgenbeS : 

„Sie 23eere, aus welcher ber fragliche 2ßcin gewonnen wirb, ift bic 
gewöhnliche tgeibclbeere , auch Schwarjbcere ober Saubccre genannt, 
Vaccinium myrtillus. Sie Veeren werben wie bie Stauben gefettert, 
ber fDtoft wirb gewogen, hierauf wirb ihm burd) 2Baffer bie Säure ent: 
jogen, unb was ihm burdh SBaffer entzogen würbe, wirb ihm burd) 
3uder wieber jurüdgegeben. $c reifer bie Veeren finb, befto beffer wirb 
ber 2Bein, unb je fleiner bas yaß ift, befto rafdher unb beffer geht bie 
©ärung oor fich- 9tad) »oriibergegangener ©äruttg jeigt fid) ber 2Bein 
im ©lafe glodenhelt »on herrlichfter fyarbe wie ber fdjönfte Sfotwein. 
Ser fd)önen fvarbe beS 2Beines entfpridü ooHfomtnen beffen lieblicher 
©efdjmad, wenn er, wie fefjon bemerft, nur oon ooltftänbig reifen 23eeren 
bereitet wirb. 

2BaS bic 23irfungen anbelangt, bie ber feeibelbeerroein in fanitärer 
.Öinficht hat, fo fpridjt fich eine Rorpphäe ber ÜRebijin unb eine ber 
erften 2lutoritäten im ©ebiete ber <Qtjgienie hierüber folgendermaßen aus : 
„Ser tgeibelbeerwein wirft infolge feines SanningehalteS gärungS= unb 
fäulniShemtnenb, uerminbert bie Slbfonberung ber Schleimhäute unb be- 
einflußt in günftiger 2Beife bie tQpperämie unb Schwellung ber Schleim- 
häute, beS tractus intestinorum, unb infolge feines 2tlfoholgel)alteS l)at 
er jugleid) eine ercitierenbe 2Birfung unb fann beShatb 2ltimenbung finben 
bei gastritis acuta ber Rinber, bei cholera in fantum, bei manchen 
formen ber ©aftralgie (Rarbialgie), beim afuten unb dtjronifdjen Samts 
fatarrh ber Grwachfenen unb ber Rinber, bei manchen afuten 3nfeftionS= 
franflieiten (Zymotic diseases), insbefonberc bei typhus abdominalis 
(Supljoib) unb Siffentcrie, gegen bie frequenten unb blutigen Surdjfälle, 
Seibfchmerj unb Stuhlgang (SeneSmuS) ber letztgenannten Rranfl)eiten. 
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ferner ift föeibelbeerwein ein gutes Stomacbifum, unb wirb beshalb aud) 
im Stabium ber GiefonoaleScenj, nach a tuten Grhanfungen foroie bei 
fatarrhifchen unb fadjeftifchcn (cachectus, malaria each.), ©trophein 
unb Gthadjitis mit gutem Grfolge Slnwenbung finben." 


Sa ber §eibelbeerwein, roie fdjon Seite 295 fyeroorgetjoben rourbe, 
fdjwer gärt, ift eS notroenbig bem Safte etwas Gtofinen ober Gibeben 
ober anbere eiweifibattige Körper jujufeßen. 'Jlußet'bem muß er wieber= 
hott abgetaffen werben, bamit er beit ttjpifcfjen §eibelbeergefd>macf uer= 
Uert, fowie eine gleichmäßige (Gärtemperatur jwifchen 16 unb 24° C. 
erhalten unb währenb ber (Gärung genau beobachtet werben. Stach brei 
Rohren wirb er bann ju einem bem 23orbeaur ähnlichen Sifchmein.*) 
2 Bas bie Di'ifchutigSoerbältniffe anlangt, fo mögen wieber einige 3te= 
jepte folgen : 

^eibelbeerwein nadi (Graeger. 3ur Söeinbereitung werben 
bie öeibelbeeren für fich gefodjt, bamit bie einzelnen ©eeren jerplaßen 
unb ihren Saft abgeben. Dean fann biefe, nachbcm man Säure unb 
3ucfer reguliert bat, für fid) ober aud) mit ben hülfen unb Kernen 
oergären taffen. (Gleiche (GewidjtSteile Sjeibelbeeren unb Sßaffer mit 
bem 4. Seile 3ucfer würben jur Sarftelhmg oon .peibelbeermein paffenbe 
SBerfjältniffe fein, fofern man feine befonbere Unterfuchung auf Säure 
unb 3ucfer oornchtnen wollte. Gin 3ufafc oon &o!unberbliiten währenb 
ber (Gärung, ober oon öolunberfpirituS nach berfelbett, gibt bem SBt’ine 
einen befonberS angenehmen (Gefdmtacf. 

©eibetbeerw ein nad) £>ol jap f el.**) Sie reifen, möglichft frifch 
geernteten £eibelbeeren werben juitächft burd) 2lbfpülen mit faltem 
2Baffer oon bem ihnen anhängenben Staube unb SÖlätterteilchen befreit ; 
hierauf oennittelft einer Steibfeule in einem irbenen (Gefäße jerquetfeht 
unb bann gepreßt. 

3u bem fo gewonnenen ^eibelbeerfafte fommen auf je 1 fiiter 
Saft 1,2 Siter äßaffer unb 250 (Gramm 3ucfer, welche Dtaffe ben 
Dioft bilbet. 

Gin 3ufaß oon einer Äleinigfeit ganjem 3i»d (Äaneel) unb feo* 
lunberblütc währenb ber (Gärung gibt bem Seine einen befonberS an= 
genehmen (Gefdjmad. 

Siefer Dtoft wirb auf ein 'Jaß gefüllt, baS man am britten Sage 
mit einem fogenannten (Gärfpunbe oerfieht. 

SaS gaff muß, wenn bie (Gärung gut oon ftatten gehen foH, bei 
einer Sempcratur oon ca. 1 7 —25 " C. an einem ruhigen s j>laße gelagert 
werben. Gladj 4 — 6 SBodjen wirb man bie in ber erften 3 eit häufig 
auffteigenben ölafen nicht mehr beobachten fönnen, waS als 3eid)en 
gilt, baß bie erfte (Gärung uorübergegangen unb gleichseitig anbeutet. 


*) ©. aud) bie Serljanblungen bee> Seufzen Ißomologentongreffes oon ^Reiften, 
tßomol fflionatähefte 1886 «. 3a 1. 

**) £ämmerf)irt, bie Cbftuerroertung in ifjrem gangen Umfange. 
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baß nun her erfte 2Ibftid) non ber £efe gefcheßen fcrnn. 9)ian wirb 
jeßt ben ©ärfpunb entfernen, fenft hierauf einen ffiummifdßlaucß in ba«- 
offene Spunblocß unb benußt biefen, inbem ein anbere« Jaß non tnög* 
licßft gleicher ©röße untcrftellt wirb, nad) 3trt eine« Snießeber«. Selbft* 
oerftänblidß müßen bie Raffer noflftänbig rein unb biirfen nie mal« 
p anberen Bweden al« pr SBeinaufberoaßtung, alfo nid)t p Gffig ober 
Siet, benutz worben fein. 

Bom erften aibjießen an bringt man ben SSein in einen möglidßft 
fühlen Heller unb ßält ba« J-aß burd) 'Jiadi füllen oon Beit p 3 e d 
fpunbooll. Ser jineite Slbfticß auf ein anberc« Jaß gefdßießt nach 
3 Monaten. 

Ober , man mifd)t : 

40 lt ifjeibelbeerfaft, wie bei ben anberen Becrenfrücßten bereitet, 
50 lt SBaßer, 

20 kg Bucfep, (Jiaffinabe ober ÜMi«),|Pfammen in beigem"® affer 
75 g äi'einftein, roh unb pulo., Jgeiöft unb nur lauroamt 

10 g Tannin, reine« pulo., 'betn iDfoft beigegeben. 

dd. Bnnbrcrlucin. 

^imbeerroein nad) Suttenßofer. BJan jcrguetfdjt bie griidjtc 
unb preßt ben Saft au«; ba« Ülarf wirb roieber mit Söaffer burdß= 
feuchtet; hierauf abermal« auägepreßt unb beibe ißreßungen pfammen* 
gemifcht. Sa« ©anje wirb nun mit ber Hälfte be« Quantum« Slpfelwein 
oennifcht. Jn 10 ßiter biefe« fo oermifcßten Saftes toerben 8 kg roher 
Buder unb 12 gr roher SBeinßein gemifcht unb berfelbe nun ber ©ärung 
überlaßen. (Sima« Gitronenfcßale unb Crangenfcßale wirb mit in ba« 
$aß gethan, nadh ber ©ärung aber entfernt; fobann fann man noch 
7 ifiter Branntwein p fügen. (ßeßterer Beifaß ift mehr für bie eng* 
lifchen ©aumen beregnet; für un« wirb l ßiter, bei ber ©ärung bei* 
gegeben, oollftänbig genügen.) 

iQimbeerroein nach Sittricß. 3)ian jerbriieft bie Himbeeren mit 
einem ßöffel, preßt fie au« unb filtriert ben Saft burd) einen flanellenen 
"Beutel in einen Steinfrug. B u 1 kg Saft giebt man V 2 kg fein ge* 
ftoßenen toeißen Buder (fXaffinabc), rührt ihn gut unter ben Saft unb 
läßt ißn pgebedt 3 Sage fteßen. 3iachh er gießt man ben flaren Saft 
ab, nimmt p jebetn ßiter ßnmbeerfaft 2 ßiter leichten Srauben* ober 
Stpfeliuein unb füllt ißn auf jjtafdßen, worauf er in einigen SBocßen 
trinfbar ift. 

^im beer wein nad) fD? üf cß e n. SDlan jercpetfdjt 24 ßiter §int= 
beeren, preßt ben Saft au«, fügt 4 ßiter Saft oon Johannisbeeren baju 
unb auf ben ipreßrüdftanb gießt man 32 ßiter äBaßer, läßt bie« unter 
öfterem Umrüßren 12 Stunben fteßen unb preßt e« au«, fegt ba« Gr* 
gebni« bem Safte p unb oennifeßt ba« ganje mit 24 ßiter 2lpfelfaft. 
Jn ber "Düfcßung löft man 8 Äilo B u der unb 75 ©ramm roßen puloeri* 
fierteit SBeinftein auf. 3)Jan läßt nun bie ©ärung eintreten, fdjält ba« 
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Selbe oon jroei Gitronen unb jmei Apfelfinen ganj biinn ab unb fe^t bies, 
nebft bem Safte biefer fyrüdite ber gärenben glüffigfeit ju. Aachbetn 
bet SärungSprojefj Darüber ift, entfernt man bie Schale obiger fyrüd)te, 
fetd jur geeigneten 3 e > t 2 ßiter Gognaf ju unb ocrfät)rt bann ganj fo, 
roie bei ben anberen ^Beerenweinen angegeben mürbe. 

©imbeerroein nad) Sraeger. Sur Seroinnung beS jur 2Bein= 
bereitung nötigen Safte« roerbcn bie oöllig reifen Himbeeren in einer 
höljerneu Diulöe ober einem Gimer mittels einer Ijöl^erncn 'Jteibfeule ju $8rei 
verrieben, ber aisbann, um bie .Herne abjufonbern, burd) ein jieinlidt) engeS 
Sieb oon Gifenbraljt getrieben roirb : bamit bie Säure bas Tratjtfieb nicht 
ju ftarf angreife, ift es gut, leiderem einen girniSaitftrid) non Asphalt ober 
Sdjellad ju geben. Übrigens entftebt aud) fein befonberer Aadjteil, 
roenn man bie Herne mit gären läfjt, ber Sein erhält baburdj etwas 
Serbftoff, was unter Umftänben fogar erroüttfdjt fein fann. 

GS fommt nun barauf an, ben föimbeennoft auf feinen Säurege= 
halt ju unterfucfjen, roas, ba bie Himbeeren in biefer ikjietjung fid) in 
ben nerfrijiebenett fahren fefjr oerfd)ieben jeigen, burdjauS notroenbig 
ift, um ben Saft in bent richtigen Verhältnis mit äBaffer oerbünncn ju 
lönneit. 3u biefem Veljufe preßt man eine fleinc Ülienge beS DbftbreieS 
aus unb beftimmt bie Säure. Auf ben in ben Himbeeren enthaltenen 
ßuefer braud)t man feine Aüdfidjt ju nehmen ; nach ber Verbünnung 
finft er auf 1 °/ 0 unb nod) weniger herab ; man ftetlt nun einfach ben 
SOfoft auf 25 °/n ?fnid)t= ober Stärfejuder, unb überläßt iljn bei auf- 
gefegtem Särfpunbe ber Säruitg. 

ee. töromßeettucin. 

Auch bie V vom beeren geben einen oortrefflidjen SBcin, unb ba fie 
in Sebivgsroäloern oft in fehr großen Wengen roachfen otjne bie ridjtige 
üffiürbigung ju finben, fo follen, ba ber Vrombeerroein leicht herjuftellen 
ift, nod) einige Aejepten folgen: 

Vrombeerro ein nad) Seniler. Tie 23eeten follen an einem 
trodenen Tag gefammelt, in einem Heffel mit ber £>anb jerbriidt unb 
bann mit Ijeifiem 5£afier iibergoffen werben, unb jwar fooiel, baß fie gcrabe 
bebedt finb. Sobann ift eine honbooll jerguetfd)ter Aofinen unb eine 
tjanbooll Grbbeerblättcr, — aus bem föerjen ber Wutterpflanjen, nod) 
beffer oon ben Ausläufern genommen, — hi* l 5 u S u fügen, unb nun läßt 
man bie 3)?affe 4 Tage rußig fteßen, nad) welcher 3eit fid) eine £efetu 
frufte auf ber Oberfläche gebilbet hoben roirb. Tie AuSpreffung h at 
jeßt ftattjufinben, unb bem Safte ift 3 U£ f er jujufeßen , im Verhältnis 
oon 1 / 2 Äilo auf je 4 Siter. Ginige Wochen läßt man bie Särung 
bauern, bann fd)lägt man baS §afj feft ju unb jießt nach fechs Dio-- 
naten ben SMn ab. 

Vrombeer=iportroein nach Seniler, Wan preffe ben Saft 
ber Vrombecreit aus unb taffe ihn 36 Stunben fteljen. SBäfjrenb ber 
Särung innerhalb biefer 3 e ü entferne man ftets alle AuSroürfe, bie an 
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bie Cberftädße treiben. Tann füge man eine äBaffermenge ßinju, roeldje 
ben liierten Teil beS Saftet beträgt, foroie l'/s kg 3uder, — brauner 
ift beffer roie roeißer, — auf je 4 Siter gliiffigfeit unb filtriere biefe 
nadß 12 Stunben. 9ladß erfolgter »ollftänbiger Vergärung, bie nur 
einen 3 e ^t raum üon wenigen Tagen (? b. SBerf.) in Slnfprudß nimmt, 
feßlägt man bas gaß feft ju unb japft es nach 6 dltonaten ab. Tiefer 
9Bein wirb beffer mit bem 3llter. 

9täßer auf anbere 2ßeine einjugeßen, bürfte iiberflüffig fein, ba 
j. 58. aus (Srbbeeren roo^l ßöcßft feiten 2Bein Ijergeftellt mirb, unb 
ebenfonienig aus 2lprifofen, ipfirfidßen 2 c. 

12. Die l)er|feUnng non Stßanmroeinen aus ©bft. 

Ter Sdßaumroein, geroöfjnlid) (ißatnpagner genannt, ift feßon feit 
3aßrßunberten befannt. Srittat Saoarin giebt in feiner iftßpfiologie 
bcS ©efeßmaefs*) an, baß er fdßon im 14. .^aßrßunbert befannt ge= 
niefen fei. fDlan habe ibn fennen gelernt bei ben geftlicßfeiten , meldje 
Sari VI. oon granfreidß bem römifeßen Saifer unb bößmifdßen Könige 
SöenjeSlauS ju SißcitnS im 9Jtai bes 3obtes 1397 gegeben ßat. ©o= 
oiel ftebt feft, baß ju (Snbe beS 17. 3abrßunbert$ in granfreieß ber 
Gßampagner ein bereits befanntes ©etränfe mar. 2lud) bie itatürlidjcn 
Sdßaumroeine aus SBirnen, befonberS aus ber Gßampagner Sfratbirne, 
fdjeinen in SBürttemberg fdjon febr lange befannt ju fein. Tie fabrif* 
mäßige Bereitung ber Sdßaumroeine jebodb ift noeß jiemlidß jung. 3n 
ber (tßampagne begann fie in ber jmeiten Hälfte bes »origen 3aßr* 
ßunberts unb in Teutfdßlanb foll ber öirfeßberger Kaufmann Sari 
Samuel öäuSler, roie Tß. Seifner in beffen SebenSffijje berußtet, ju» 
erft Sdßaumroein fabrijiert haben unb sroar juerft im 3aßr 1820 aus 
2lpfelroein, ben er aber oon 1824 an „bureß ben Saft ber @rtine= 
berger Trauben" erfeßte. SBie oiel Cbftroein ßeute jur Scßaumi»ein= 
fabrifation im großen »erroenbet roirb , ift nießt feftjuftellen , ba 
unter ber finita „Gßampagner" alles möglicße »erlauft roirb unb nur 
einige wenige CbffcScßaumrocinfabrifanten , fo &err 3- .'Qagenbufcß 
in diab olf Sj e 1 1 ißr ifkobuft, bas feßr gut ift, unter bem rießtigen 
Flamen „Dbftfcßaumroein" »erfaufen. 

Ter Sdßaumroein jeießnet fuß »on ben anberen 2ßeinen bureß eine 
große 2Jienge »on Soßlenfäure (0—7 Volumen) aus, roelcße auf »er= 
feßiebene Sßeife in ben ÜBcin gelangt. Tentnad) unterfdßeibet man: 

1. Sdßaumroeine, bei roelcßen bie Soßlenfäure burdß bie geroößm 
lidje ©ärung in ben 2i>ein gelangt unb barinnen feftgeßaltcn roirb. 

2. Scßautnroeine, bei roelcßen bie Soßlenfäure burdß ©ärung 

auf ber ober burdß 3ugabe oon Singrebienjen in ben 

2Hcin gelangt 

3. Sdßaumroeine, bei roeldjen bie Soßlenfäure bureß G in- 
pumpen, ttadß 2lrt ber ^erfteüung ber Sobaroaffer, eingebradßt roirb. 

*) Überfefct »on ftarl Sogt, »raunfdjwetg, 1895. 
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a. ©diaumtoeinr, bei uieldjcu bie ßofilEitfäurr burd) bic gctoüljnlidic 
(Särung in ben H>ttn gelangt. 

‘T'icfelbctt werben im allgemeinen im großen feltener bereitet, eignen 
fid) aber 51 er .'öerftellung im fleinen für bic gamilie am beften. 

aa. Tür t?rrritung unb "Scljanblung bei >C Ijampagnrr « CXSrnrbtrnniaftr^ ober 
bei mouffirrcnben QJirntucmiS, tute fle bcfoiibcrji in IPürrtcmbrrg 

Üflttfinbct. 

Ten Vratbirnwcin, ber über ben Xreftern bie ftürmifdje ©ärung 
burebgemaebt hat, bebanbelt man roic folgt: s Ulaii füllt ibn unmittelbar 
nad) bem 'fkefien in ftarfe, febr feft gebunbenc gäffer, welche aber 
juoor gefcbroefelt unb bann nod) einmal mit frifebem 2 Baffer gereinigt 
roerben müffen. ©ntweber foglcicb bei bem füllen ober aud), ohne 3iad)teil, 
2—3 Tage nachher giebt man etwas granjbranntwein ju, auf 1 hl 
etroa 2 ho— 3 no lt- s -l)ian füllt ba$ gafi nicht ganj ooll, fonbern läßt 
nod) je nad) feiner ©röße für 25 — 40 Üiter Jiautn in bemfelben unb 
fpunbet eöfogleicb ttad) bem füllen feft ju. :©enn man fid) auf 
feine Raffer nicht ganj oerlaffen !ann, muß man häufig in bem Steller 
nadjfebcn, unb, ehe man fid) bem ^erfpringen ber Raffer ausfeßt, lieber 
ben Spunben einmal öffnen. gft biefe« aber nicht nötig, fo ift es noch 
beffer. Ter Dioft bleibt febr lange füfs, weil bas frühe Verfpunben bie 
gortfeßung ber ©ärung oerfiinbert; aud) b at er bie ßigenfdjaft, bafe 
er nur febr wenig &efc anfeßt, me^^alb er niemals abgelaffen wirb. 

Ter Vratbirnmoft erl)ält jroar aud) im wol)loerwaf)rten gaffe eine 
Seit lang feine Neigung jum perlen unb Sdjciumen unb man fann 
ihn, wenn er auch erft im 2 lpril auf glafcßen oerfüllt wirb, noch gut 
junt Dlouffiereu bringen; inbeffen ift e3 bod) beffer, fid) früher ju ent= 
febeiben unb ben, welcher beftitnmt ift, oom gaffe weg getrunfen ju 
werben, aufjufüllen, ben anbem aber unter ber Vorausfeßung, baff er 
bell ift, fogleid) auf glafdhen ju jieben. ©ine Sugabe oon etwas 
3 u cf er in jebe berfelben ift nicht gerabe notwenbig, aber wohl ange= 
bracht. Dian lägt jroifdjen bem Storf unb ber glüfftgfett etwa 2 cm 
'Jtaum unb befeftigt erfteren mittelft Trabt. Tie glafcben werben ge= 
legt, barnit ber Storf ftetS feudjt erhalten wirb. 

©ine anbere 3Jfetf)obe, ntouffiereitben Vr atbirnntoft ju 
bereiten, ift bie nach föäting in 2 BitSbad), ber als) ein ÜJleifter in 
beffert Verfertigung befannt war. Sie beftebt barin: 

,,‘Jiacbbem bie Virnen lagerreif geworben unb wie gewöhnlich ge= 
mahlen würben, bringt man ben Trofe auf ein grob gewobenes) Tuch, 
welches über eine Stufe gefpannt ift. Tie Stufe foll an einem Ort, 
wo eine SBärme oon 12—15° C. fjerrfdit, ftel)en, alfo in einer jur 
©ärung günftigen Temperatur. ©S wirb nun berjenige 3)tofi , ber 
burd) baS Tüd) abgelaufen ift, ju ©bampagnermoft benüßt, ber 
tHiicfftanb anberwärts b. b- ju gewöhnlichem Obftmoft oerwenbet. gn ber 
Stufe bleibt ber üJfoft fteben unb gärt; babei wirb forgfältig aller 
Schaum abgefchöpft, fobann nod) oor Veenbigung ber ©ärung bie glüf= 


Digitized by Google 



334 


Sie Sgertitung bet Obftfdjaumroeine. 


figfeit in ein ffafj gebraut unb erft auf glafd^en abgejapft, nadtbem ber 
ÜJioft oergoren ijat unb ganj heb ift" 

Üluger ber Gbampagner SBratbirn geben berSBUbling vom 
Ginfiebel, bie ^omeranjenbir n ootn Babergäu unb befonbers 
bie 3Be i le r’f d) e fötoftbirn uortroffiidjen mouffiemtben Giber unb jroar 
bei ganj einfacher SBebanblung, bie bavin befielt, bafj man ben fügen 
9)toft, nadjbem er 3 Tage geftanben unb einen Teil feiner £efe abgefegt bat, 
oorfichtig non biefer abjieljt, in Gbampagnerflafdien füllt, in welchen 
noch je 2—3 cm 9iaum unter ben Stöpjeln leer bleiben muß unb baß 
man itjn bann gut oerforft, mit Trabt umgibt unb fübl aufbemabrt. 

Ge empfiehlt ficb in nidit febr guten Cbftjabren, in bie fylafebe 
einen fleinen Cöffel ooll Bucferfirup mit einjufütten. 

bb. ü>ie Bereitung tion Stpfcifrijaumtoem tinctj Semler. 

2Jlan bringt 40 Siter 2lpfelmoft, 2 1 / 2 kg roeißen 3ucfer, 125 gr 
meinen SBeinftein, 1 / 2 Siter reftifijierten Spiritus, V 8 Siter .pefe unb 
30 gr Gffigätber in ein fjiafi unb siebt ben ä'Öein, fürs beoor bie Giärung 
beenbet ift, auf vflafd)en, in welche juoor je ein Stiiddjen Buder ge- 
roorfen mürbe. Gße bas GinfüHen in bie fylafchen erfolgt, muß bas 
Wemenge in bem §aße juerft mit ^aufenblafe, Giroeiß ober abgerahmter 
3Jiild) gefrönt roerben, fo baß eS in ben glafchen, bie gut ju oerforfen, 
ju uerbrabten unb licgenb an einem fühlen Orte aufsubemabren finb, 
ruhig feiner roeiteren Gntroidtung 511 Schaummein überlaffen roerben fann. 

cc. .üloufficrenber 3otjanm#6eertuem nadj Pf aff, 

2 )! an jerftößt bie Leeren unb preßt ftc au«, worauf man einen 
Siter Saft mit einem Siter weichen sBrunnenroaffer oermifebt unb 1 kg 
Bucfcr jugiebt ; biefe glüffigfeit roirb in ein g°ß gebrad)t, roelcbe« aber 
nicht ganj bamit gefüllt roerben barf. Ginige fvlajehen biefer glüffigs 
feit hebt man mm fpäteren 9iad) füllen auf. Ter Spunben barf 
nicht feft oerfd) [offen roerben. SBenn ber 2Bein 14 Tage gegoren hat 
unb flar ift, roirb er in Gbampagnerflafchen abgewogen, worauf bie glafchen 
leidht oerforft neben einanber ge ft eilt roerben; wenn am anbern Tage 
roieber £>cfe erscheint, fo roirb aufgefüllt unb ber 2Bein an einen fühlen 
Ort geftellt. §at fich bann bie &efe abgefeßt, fo roirb er burch Um= 
füllen gereinigt, bann feft mit Schnur unb Traht oerforft unb an einen 
fühlen Ort gelegt, roo er ficb oiele Bah« frifdf) unb mouffierenb erhält. 

dd. Stacfjelörer«£:ija!iii>agnrr 110 et) .Seniler, 

Ob man nun Stachelbeerwein ober Stacbelbeerchampagner machen 
will, in beiben fallen foH man nur bie gelben Stachelbeerforten roählen, 
roeld)e nur allein einen ausgeprägten weinigen ©efdpnacf haben. 23on 
ben roten unb grünen Sorten roirb ber 21'ein etwas fabe. 3Jlan jer= 
guetfeht 20 Viter Stachelbeeren, übergießt fie mit 20 Siter roarmem 
2i?affer unb fügt 3 Jtilo Bader, 2'U ftilo Bienenhonig, 30 gr gepul- 
oerten SäBeinftein, 15 gr getroefneter Gitronenfchalen unb 15 gr ge= 
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trorfncter Crangenfrfjaten bin^u. s Sian läßt biete SDtifdjung 2 Tage 
fteljen, bann fcittt man fie burd) ein &aarfieb, bringt fie in ein gaß 
unb fügt 2 Siter gransbranntwein tunju. 

2Senn bas „Singen" im gaffe aufhört, muß ber 2Bein geflärt unb 
nad) einigen Jagen auf glafdjen gezogen werben, bcren Äorfe mit Jruljt 
ju uerbinben finb. 2lußer einem Stüddhen ^uder wirft man 1 ©ramm 
boppeltfohlcnfaureS 'Jiatron »or bcni giillen in jebe glafrf>e. 

b. SufjaunrntEtn, Ij er gepfeilt mitfelrf (öärintg auf brr Jlafdic. 

Jer SDloft wirb wie gewöbnlid) auSgepreßt unb bleibt bann 24 bis 
36 Stunben lang in .Stufen fteßen, bamit fid) alle Unreinigfeiten ab= 
feßen tonnen. Jann wirb er auf Raffer abgewogen, welche fid) an einem 
fütjlen Orte befiitben muffen, . bamit bie ©ärung möglidfjft langfam uer= 
laufe. $u gleichem 3mede gibt man beim (Sinfüllen auf je 100 Siter 
rfNoft einen Siter guten Gognat, welcher jugleiöh ben 2öeingeiftgef)alt 
erhöht unb bie Äohlenfäure binbet. SBäßrenb ber nun erfolgcnben 
ftürmifchen ©ärung wirb täglid) nachgefüUt, nach berfelbert nochmals 
unb bann baS gaß uerfpunbet. 

(Snöe Jejember läßt man ihn ab unb bringt ihn in gefchwefelte 
Raffer, wo er mit .fraufettblafe gefchönt wirb ; im Januar wirb er wieber 
abgelaffen unb Gnbe gebruar juin jweiten üüiale gefrönt. gn ben 
erften Jagen beS üllpril fann ber gungwein bann tlar auf ^vlafdjen ge= 
füllt werben. Jiefer gungwein enthält etwa 0,5— 0,8°/ 0 Surfer, welcher 
aber nicht hinreicht, um auf ben glauben genügenb Äohlenfäure ju et= 
jeugen, es wirb beShalb noch Surfer jugefeßt, was in gönn oon Siför 
gefeßieht. J)aß bie glafdjen mit befonberer Sorgfalt bcrgeftcllt unb auf 
ihre Stärte geprüft fein müffen, ift felbftrebenb. Sie müffen ein ®e= 
wicht non 850—900 gr haben, gleichmäßig birfwanbig fein unb feine 
Steineben im ©lafe haben. 

J)er Si für*) wirb oor bem Slbfüllen in bie glafcßen in ben SDloft 


*) 2tlS 3“i a !) jum SitBr empfiehlt SBartß nodj folgenbe 3fngtebienäicn: 

1) Siföre für ätpfelfdjaumroeine: 

a. 1 Üiter Gognat, 1 kg 3“der für 20 gtafcf)en, 

b. 500 gr Stnanas in Scheibchen gefchnitten, l j 2 Siter (Sognat, 500 gr Südet 
für 15 bis 20 fylafehen; 

c. 50 gr Drangen, oberfte ©djalenfdjicht oon 3 Drangen, 1 fiüer Gognat, 
l kg 3 u( fer für 25 bis 30 fjflafchen; 

d. gr rein roeifieS trpftaUifierteS Uumarin in 5 Siter Gognat gelöft, 
5 kg 3uder für 140 glaftpen. j '.HpfeUdiaumroem mit ffialbmeiftergefdjmact). 

2) fiitöre für SobanniSbeerfchaumioeine: 

500 grfdjioarje 3of|anniSbeeren, 1 fiiter Gognat, 1 kg 3«der für 30 glaßhen; 
1 kg rote 3oh önn i®beeren, 1 fiiter Gognat, 1 kg 3 u der für 30 bis 40 
Staffen. 

3) fiitör für © t acf) etbe e r f cf> aumtoein : 

1 kg rote Stachelbeeren, 1 fiiter Gognat, 1 kg 3ucter für 30 glasen. 

4) fiitör für Grbbeerfchautnrocin: 

500 gr ffialberbbeeren, J / 2 fiiter Gognat, 500 gr 3ucfer für 15 glafcfjen. 

5) fiitör für bintbeerfchaümrcein: 

500 gr Himbeeren, */ 2 Siter Gognat, 500 gr 3“d« für 15 giafcpen. 
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gebracht, Gr muß fcßon jum Tlorau« ßergeftellt fein unb 5100 c nadß 
bem fBerßältni« ton 2,5 ßitcr Sein, 3 kg $ucfer ober jum Teil ©lp= 
jerin unb 0,2 Citer Gognat, mctcfje ßöfung mit iQaufenblafe gefcßönt 
unb fior abgejogen rourbc. 3 uroeilen feßt ntan bem Siföre nod) eble 
füblicße Seine ober feineren, aroinatifcßen 33ranntroein 5 U. 33or ber 2In= 
menbung fefet man biefem Siför (auf ein ©tü<f=gafe etroa 2 Siter) 
nod) eine ^lüffigfeit ju, roelcße jufammengefeßt ift im SBerßältni« oon 
1,2 SiterSaffer, 0,8 fiiter Seinfäurelöfung, 0,4 ßiter gefättigter 2llaun= 
löfung unb 1,6 Siter Tanninlöfung. 

Tie gefüllten Jlafcßcn werben oertortt, oerbraßtet unb in ein ©är* 
lofat mit einer Temperatur oon 20—24° C. auf Stellagen fo gelegt, 
baß ißr £>al« unter einem Sinfel oon etroa 20° geneigt ift. Tort 
fommt ber Sein in ©ärung unb infolge ber geneigten £age ber ^lafcße 
fammelt fid) bie £>efe auf bem Sorte. Um bie« in noch reiferem Säße 
burcßjufüßren bringt man bie gtafcße nacß 8—10 Tagen unter einen 
Sintel oon 45° unb wenn man oon 3 ju 3 Tagen bie glafcße immer 
etroa« fteiler fteUt, bi« bie glafdjen fenfrecßt, ben Sorf nad) unten ge= 
feßrt, fteßen, fo ßat fid) ber ganje Siieberfcßlag oon föefe, Sieber tc. 
auf bem Sorte gefammelt, roelcßer jeßt, nacßbem bie ©ärung oollenbet 
ift, ßerau«genommen roirb, roeldje« Verfaßten man Tegorgieren 
nennt. Tie ^lafißen befinbcn fid) , roäßrenb fie mit bem &alfe nad) 
unten liegen, in mit £öcßern oerfeßenen Tafeln unb werben 14 Tage 
ßinburd) täglicß gefcßüttelt, um ben Stbfaß ju oeroollftänbigcn. &at fid) 
berfetbe in gorm eine« feinen öäutcßen« an ba« ©la« gelegt, fo ift bie 
glafd)c unbrauchbar; um bie« ju oerßüten, roirb ber 21laun= unb Tan= 
ninjufaß jum Sitör gegeben. Ta« Tegorgieren roirb in ber Seife 
burdjgefüßrt , baß ber Arbeiter eine $lafd)e mit bem fealfe nacß unten 
nimmt, fic£> oon ber Slarßeit be« Seine« überzeugt unb bann ben Sort= 
braßt aufbreßt. Ga. 40 — 50 ccm Sein werben bann beim ^erau«s 
neßmen be« Sorte« mit ßerausgetrieben. Ter leere fRaum roirb roieber 
jum teil mit ßitör, jum teil mit Sein nacßgefüHt, roelcße Arbeit man 
Tofieren ßeißt. Skibe glüffigfeiten werben mit einem 33lecßmaße 
ober mit einer fleinen Safcßine, roelcße genau ba«fe(be Saß faßt, oßite einen 
Tropfen ju oerlieren, in bie Alafcße gebracßt, wobei ein ftattßabenber Trucf 
jeben Tierluft an Soßlenfäure oermeibet. Tann roirb mit ber Sorf= 
mafßine oertortt, treujroeife mit 33inbfaben oerfcßnürt, unb ber ge= 
gliißte Gifenbraßt umgelegt. Ter Sein ift nacß 18—20 Sonaten, je 
nad) bem Verlauf ber ©ärung, trintbar. 

21uf biefem Sege erßält man einen ooüftänbig flaren Scßaumroeht, roie 
aber leidßt ju erfeßen ift, erforbert biefe Setßobe aucß große ©efdßidtlicßfeit 
be« Ülrbeiter«. Stile anberen fonft angegebenen Setßoben mit 2tu«naßme ber 
Smprägniennetßobe mit Soßlenfaure aber liefern tautn einen oertauf«fäßigen 
Scßaumroein, eignen ficß jebocß jur föerftellung oon Sdßautmoeinen für ben 
&au«bebarf. So j. 33. erßält man einen gaitj guten Scßaumroeiti, wenn man 
jungen unb tlaren Cbftroein auf ^taftßen abjießt unb jeberfjflafcße 1 0 — 1 2 gr 
fein puloerifierten 3ucfet unb etwa« Seinßefe jufeßt, biefylafcßen oertortt unb 
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mit Schnur ober geglühtem Trahte freujroeife üerfcfjnürt unb aufrecht 
in ben Keller ftellt. Ta aber bie bei ber ©ärung entftehenben, treibero 
ben iprobufte nicht herausgenommen roerben, fo bilbet fiel) ein 33obcnfap, 
ber beim Transport unb felbft beim Öffnen ber $lafdje unb Ginfchenfen 
Trübung heroorruft. GS ift beShalb biefer Siethobe noch eine anbere oor-- 
jujiehen, n)eld)e ebenfalls leicht burchjuführen unb jur feerftellung »ott 
Gpampagner jum Hausgebrauch anmenbbar ift. 

GS beruht biefe auf benfelben s ^rinjipen, roie bie Tarftellung beS 
Vraufepulocrs unb roerben aud) biefelben Sngrebienjien baju benüpt, 
nämlich Gitronenfäure unb boppeltfof)lenfaures Jiatron. SeptereS barf 
nod) nid)t lange an ber ituft gelegen hoben, ba eS fonft ben befannten 
laugenartigen ©efdpnatf nach «oba annimmt. 

Tie Herftellung biefe« Schaumweines ift babei bann folgenbe: 

Sian füllt flaten aber ftarfen öbftroein in GpampagnetflafcheH unb 
gibt 5 gr boppelttohlenfaureS Jiatron unb 4,2 gr Gitronenfäure ju. SBeibe 
Körper roerben genau für fid) abgewogen. 9BiH man j. 33. 2ö glafdjen 
berftellen, jo roiegt man 20tnal je bie betr. JJlenge Gitronenfäure unb 
boppelttohlenfaureS 'Jiatron ab unb legt bie Portionen auf Rapier. 3 ft 
eine fylnfdje mit 2Bein gefüllt, fo mifcht man je eine Portion ber beiben 
Körper unb giebt fie fofort in bie fjlafche , oertorft biefelbc aber mit 
möglichfter Scpnelligfeit mittels ber Korfmafdjinc unb einem felbftrebenb 
weichen Körte nnb verbratet fie in ber angegebenen Üöeife. 3lus bem 
boppelttohlenfauren Jiatron roirb burd) bie Gitronenenfäure Koljlenfäure 
entbunben, roeld)e oom JBeinc aufgenommen unb burd) ben Verfchtufs 
ber glafdje feftgepalten roirb. Ter (Schaumwein, ber allerbingS nicht 
lange perlt, ift fdjon nad) einigen Stunben brauchbar unb roenn nid)t 
5 U rtiel boppelttohlenfaureS Jiatron nerroenbet rourbe, auch «djt gut. 


c. SdjaumüJctn, Ijergcltcllt burrfj JmprH{inirmt nttt üolilenfäure. 

GS bietet biefeS Verfahren jur Herftellung beS Schaumweines im 
groben bie mannigfad)ften Vorteile unb es hat ftd) beShalb in ber 
Sd)aumroeinfabritation fd)ncll eingebürgert; im fleinen ift eS nid)t an= 
roenbbar, ba bie ba$u erforberlicpen Apparate Diel ju toftfpielig finb. 
Gin Haupt oo rjug beS Verfahrens beruht barin, bah an ben Jtrbeiter 
roeitauS nid)t bie hohen Jlitforberungen bejüglid) feiner ©ef d)icf licht eit 
geftellt roerben tnüffen unb baher bie HerftcÜung beS Sd)aumroeineS, 
rocil weniger intelligente unb baher billigere JlrbeitSträfte »erroenbet 
roerben fönnen, eine weit billigere roirb; ein H.auptnadjteil bagegen 
ift ber, bah bie eingeprefjte Koblenfäure nad) Öffnung ber gtafdje oiel 
rafdher entweicht, als bei bem Schaumwein, ber burd) ©ärung auf ber 
glafche hcrgeftellt rourbe. 

Tie Jlpparate, roeld)c bei biefem 3Serfahren Jlnroenbung finben, finb 
biefelben, roie bie jur Herftellung beS fog. SobaroafferS gebräuchlichen; 
bas Verfahren ift beShalb auch baSfelbe unb eS wäre vorteilhaft, roenn 

£ucaS, Cbftbenufuitg. 3, Stuft. 22 
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lief) bie ©obafabrifen and) mit ber <Qerftellung biefer imprägnierten 
Obftroeine befestigten. 

SDie Cbftroeine, meld)e fjieju »erroenbet roerben, müffen flar, lager= 
reif, öfter abgetaffen unb baburd) möglicfjft mel mit ber Suft in 33e= 
rüfjrung gefommen fein. Statfam ift es, 2lpfelroeine norfjer ju pafteu-- 
rifieren, b. I). auf eine Temperatur non 60—80° C. ju erfpfcen, ba babei 
alle etroa nod) uorfjanbenen triibenben ©iroeifjförper auSgefdjieben roer= 
ben. Sei Seerenobftroeinen, eoetefje ein fet)V fefjouee fßrobuft liefern, ift 
bies nid)t notroenbig. ©inige Slpparate jur föerftellung finb in gig. 156 
bis 159 abgebilbet. 



gig. 156. Slpparat jut §erfteUung uon gefjaumroein oon O. Jlropff in 'Jlotb^aufen. 


3ur föerftellung ber 5tof)tenfäure barf nur reinftcS ÜDiaterial uer= 
roenbet roerben. 2Jtan benübt baju gcroöljnlid) bie fol)lcufaure 3)iagncfta, 
roelctye als s Di a gne fit in größeren Sägern bei Saumgarten unb $ranfen= 
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fteitt in Sd)lefien, Äraubat in Steiermarl, &rubfd)üß in 2ttäbren unb 
in Piemont uorfommt. Übergießt man benfelben mit einer ftärferen 
Säure, 5 . 5). Scfjroefetfäure , roelcbe meiften« angeroenbet roirb, a 6 er 
möglicbft rein fein muß, fo bilöet ftdj Sdjroefelfaure iDlagnefia ober 
Sitterfalj, lueldjee loieöer 'Berroenbung finbet, unb bie Äojjlenfäure 
roirb frei. 

Ser in gig. 156 abgebitbete Apparat jur §erfteHung »on Äoblen= 
fäure roirb oon 0. Äropff in 9?orbf)aufen im greife oon 850—2700 
lütarf tjcrgefteüt, je nach bem Öeljatte ber Trommel G. 

Ser puloerifierte ÜKagnefit roirb, nacbbem er ju einem bünnen 'Brei 
mit SÖaffer angeriibrt rourbe, in ben Apparat AB eingebracbt unb 
baju bie Sdjroefelfäure au« B langfatu jugelaffen. Sie innige 'Ber= 
mifdjung beiöer roirb burd) ein 'Ktibnuerf, beffen Kurbel »onten fid)tbar 
ift, beroerffteHigt. Sa$ Dtanometer bei C jeigt ben Srud an, welchen bie 
entroidelte töohlenfäurc auf ben Apparat auäiibt unb giebt baburd) bem 



Jig. 157. Apparat jur Sjerftellung »on Sdjaumroein »on 9?. ©realer in fcolle a/@. 


Arbeiter einen 2 lnbaltspunft , ob bie ©diroefelfäure langfamer ober 
fdjneüer jufließen muffe. D finb SÖafdjgefäße, mit 2Baffer gefüllt, 
roeld)e allenfalls iibergeriifene Schroefelfäure unb aitberes ber Äot)len= 
fäure entnehmen 2lu# ihnen roirb bann bie geroafdjene Atohlenfäure 
burch eine ^umpe bei F in bas uierte üfiSafchgefäß E unb oon ba in 
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bie frommet G gebradjt. $n G befinbet fit!) ber mit bem Siföre fcfeott 
uer|el)ene, ju imprägnierenbe 28ein, bas barin befinblicfee 'diübrroerf bat 
loieber ben Broecf, eine möglidjft innige Bereinigung non ftoblenfäure 
ltnb Sßein bestellen; bas Dianometer bei H jeigt ben 9ltmofpbären= 
brucf im ©efäfee an. 3ft ber 2öein geniigenb imprägniert, jo roirb er 
burct) bie 9töbrenleitung I in ben SlbfüUapparat K unb in bie glafcben 
mit möglidbft wenig ßoblenfäureoerluft geführt, worauf bie glafdjen fo- 
fort oerfortt unb oerbrabtet werben. 

^m iprinjipe gleich, nur in ber Äonftruftion etwa)? oerfcfeieben,. 
finb bie Apparate oon 91. Örefeier ju £aHe a. ©., welche 300—900 Jl 
foften. 

§ig. 157 A ift ber 'Diifdjctjlinber für Biagnefit unb Scfemefclfäure, B bie- 
Äurbel beS Nährwerts, C bas Bianometer unb U ein SidjerbeiteoentiL 


gig. 158. 3 " »ergröjjertcm SlJJajjftabe abgebitbcte 3Jiifd)tromme[ F auf gig. 157. 

£ie entwirfelte Hofelenfäure gebt junäcbft burd; baS Bohr K in ba& 
Sikfcfegefäfe E mit 3 3lbteilnngen unb bann jum 3Bein in ben 9Jiifdb= 
cplinber F mit bem 9iübrmerf H unb bem Btanomcter G, um oon ba 
wieber in ben Slbfüllungsapparat I geleitet }u werben. 
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gig. 159. Apparat jur ,'öerftcllung dou Sdjaumioein mittels Stnroenbung ber 
ftüffigert üof)(enfäure, oon Scfjmibt, Start} unb Gie. in Siorbtjaufcn. 

jroar roitb bie flüffige Äoblenfäure in ben unten befinblidjen ©afometer 
A gebracht, gelangt bann im gasförmigen 3uftanbe in bie oben befinb= 
liebe Trommel B jum ÜBeine unb mit biefent in ben ÜtbfüilungSapparat C. 
D ift bie Ükrforfmafd)ine ber Jlafdje. 


3nt größeren ÜDiafjftabe ift bie -Dlifdbtrommel F in gig. 158 bar= 
geftettt. £er abgebilbete 3Rifdjct)(inber ift aus ©las unb jeigt jugleicb 
baS Jiübrroerf in feinem Innern. 

Slnftatt bie .stoljlenfäure erft $u entrokfeln, lann man ftdb gleidb 
ber flüffigen Äoblenfäure bebietien, toeldte j. 3}. bureb bie 3lftiengefeH= 
iebaft für Hoblenfäure^ubuftrie in Berlin im reinften 3uftanbe betge= 
fteUt unb in glauben oerfenbet roirb. Jaf; bann bie ganzen (£ntmicfel= 
nngS= unb SBafcbgefäße an ben 3 in P™gnierungS : Apparaten toeg* 
fallen, ift felbftrebenb. gig. 159 fteUt einen folgen Apparat bar unb 
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13. Die iFeijler unb firanhljeiten bes ©bftroetnes. 

dtidft fetten fotnmt eS im ^rüfjjafjr »or, baß bie '©eine aus Hera= 
obft, roetdje ben ©int er über auf bet .<Qefe gelegen fjaben ober aud) int 
Saufe beSfetben abgejogen mürben, franf roerben. Tie Hranff)eiten roerben 
butdj bie mannigfaltigften Untftänbe »eranlafjt, j. 33. burd) unrichtiges- 
Verhältnis jroifdfen Säure= unb 3udergel)alt bee 'DioftcS, geringen 2tttohol- 
gehalt, nicht geniigenbeS 'Ausfällen ber Giroeifetörper, Unreinigleit beim 
ißreffen unb SDtoften überhaupt, Unreinigfeit ber fyäffer u. f. ro. Tie 
meiften ber tranthaften Grfcheinungen aber roerben, roie ifafteur gezeigt hat, 
burch Spaltpdje heroorgerufen. 

a. 3 m Saumticrbrn ober brr <£Ut 0 ltid|. 

33ei ben leidjten Cbftroeinen mit oiet ©afferäufaß, roie fie in ben 
meiften obftarmen fahren in Württemberg tjergefteUt roerben, ift 
ber Gffigftid) nid)t fetten. GS befteht berfetbe in ber fortfehreitenben 
Umroanbtung bes SlttotrolS in Gffigfäure , roaS burd) ben Spaltpilj, 
Mycoderma aceti, heruor gebracht roirb. Gntgegengefeßt ber &efe, braucht 
bie Mycoderma aceti $u ihrem Sehen groffe Stengen oon Sauerftoff 
unb röirb ihre 'Vermehrung burd) höhere Temperatur roefenttidh be= 
fchteunigt. So finb alfo fdjroadfet 'itttohotgehalt, h ö e r e 
peratur unb 3utritt ber Suft bie ^attoren, roetche ben Stich be- 
giinftigen unb biejenigeit, roetche bie gegenteiligen Verhältniffe hernor= 
rufen: ißräferuatimnittel. 3ft ber (iffigf'tid) einmal eingetreten, 
fo fann man bie Gffigfäure nicht mehr entfernen, benn bie GntfäurungS= 
mittel, roie Toppelttob lenfaurcS dtatron, .Halt 2 c. bilben effigfaure, im 
©affet lösliche Salje, roetche gefunbbeitsfd)äblicf) finb. 33ei '-Beginn beS 
SauerroerbenS faitn man ben Stich roenigftenS aufhalten, inbent man 

1. eine neue ©ärung burd) 3ucfer= unb SRofinenjufaß einteitet, roo- 
burd) man mehr Üllfoljol unb Hohlenfäure, bie heften 'jhräferoaiinmittel, 
bem ©eine jufiihrt; 

2. Salici)lfäure jufeßt unb jroar ctroa 12 gr auf einen §ettoliter; 

3. frifch fthroefett, inbetn bie fcßroeflige Säure ebenfalls bie ©eitere 
bilbung ber Hrantheit einige 3eit htnbert. 

Gin bereits ftarf fauer gcroorbener ©ein ift nicht mehr ju retten, 
man läßt ihn am heften in Gffig übergehen; einen mit obigen Dtitteln 
behanbelten ©ein trinfe man möglichft rafd) toeg, ba früher ober fpäter, 
befonberS im Sommer, ftd) bie Gffigbilbung fortfeßt. 

b. 3as EafjmigVtierbrn ober bie Euiinrnbitbunp. 

TieS rührt oon bem 'Auftreten einer Schimmelpflanje, ber Saclia- 
roinyces Mycoderma, her, bie mit ber 3eit eine biete roeiße Seichte 
auf ber Oberfläche alfoholarmer ©eine bilbet unb ftets bas Sauerroerben 
beSfelben jur fyotge hat. Tie Hul)nen laffen fid) baburd) entfernen, baß 
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man jo lange ©ein burd) ein tEridjterrohr auf ben 'Boben be« gaffe« taufen 
läjft, bi« fie au« bent Spunblocb herauegetrieben roorben finb. Sefinben fie 
fid) fdion im ©ein, fo filtriere man itm burd; ben Spigbeutel ober burcf) 
Seinroanb. Sieffier empfiehlt ein langsame« (Sittflieffen oon ©eingeift, 
ber auf betn ©eine einige Seit fdgoimmt, ferner ein nadjträglidje« (Sin= 
fdgoefein mittel« be« oon iljnt fonftruiertcn Apparat«. Oerfelbe ift in 
gig. 160 abgebilbet. A ftellt einen (Sptinber bar, in meinem ba«Söf= 



gig. 160. Stpparat jutn iSinfc^roefetn. 

feldjcn B hängt. E ift eine tyotyl e, mit ber tHöhre D in 'Berbinbung 
fte^enbe Äuget. F ift ein mit etroa« Scfatacfemoolle, 3l«beft ober Sanb 
oerfehener ©eingeiftbel;älter. Beim ©ebraud; roirb ber Stpparat mit 
beut Äorf G auf ba« Jag befeftigt, etwas ©eingeift in F unb etma« 
grob geflogener Schwefel in ba« Cöffetdjen B gebracht unb juerft ber 
©eingeift unb bann ber Schwefel entjünbet. t£er weitere Verlauf ift 
au« ber gigur leidet erfidjtlid). 

©ut beioäbrt haben fid; ferner bie Bollmar’fdhen ©einf d)ug= 
fuge ln (oon Bollmar in Kempten ju bejietjen), mit benen bie Ober* 
fläche be« ©eine« bebecft roirb. Bon benfelben beioäbrt fid) befonber« 
bie Sorte 'Diirtur; biefelben fdgoitnmen auf bem ©eine, entroideln ftet« 
fteine ©engen oon ftfgoefetiger Säure unb töten baöurdj ben Äahmpilj, 
hinbern jebod; bie (Sffigbitöung nid;t. 

Sn einjelnen ©egenben ber Stormanbie roirb nadh bem Stlaffeu be« 
©eine« fo oiel Clioenöl auf ben ©ein gegoffen, bag ba« fchrointmenbe 
£i bie Oberfläche be« ©eine« bebecft unb baburd) bie Äuhnenbitbung 
oerhinbert. 
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c. 3äljc- »ber Tansttocrbrn. 

Öäufig it>irb ber SBein fdjteimig unb jäfje. 2Itn tneiftcn tritt bic Äran!= 
fieit bann auf, wenn ber SBfoft ju wenig ©erbfäure enthält, ober wenn 
man ju »iel SBaffer, aber feinen 3u<fer ober Sßeingeift baju »erroenbet 
f)at. Um biefem 3äf)tocrbcn gleid) bei ber Bereitung bes Dbftweines 
twrjubeugen, fefce man bem ilcofte auf 100 Siter 6,5 gr reine ©erb; 
fäure ju. 3iod) beffer ift es, wenn man fabfüfieS Cbft, weldjeS gern 
fotdf) jäfjen 3)ioft giebt, mit gerben SMmforten, wie j. 33. mit ber s $o= 
meranjenbirn oom ßobcrgdu , ber SBelfdjen 93ratbirn, ber SBolfsbim 
u. a. t>erniifd)t, bie grofie SJJengen oon ©erbfäurc befifjen; ift es aber 
möglid), fo gebe man bem §eftoiiter s Dtoft einen itiibel ooll fdjwad) aue= 
gepref 3 te Xraubentrefter ju. 

SBaS nun bie 33erbefferung ber jähen Dbftroeine anbelangt, fo wer- 
ben im SBürttemb. SBodjenblatt für bie £anbwirtfd;aft fotgenbe SJJittel 
angegeben: , 

1. 2J!an läfet ben jähen Cbftroein ab unb bringt if)n habet mit möglichft oiel 
£uft in SBerüljrung, inbcm man benfelben roieberfjolt aus größerer §öhe in einen 
3uber fc^üttet unb mit einem Siefen tüchtig bearbeitet. Dabei roirb bie fdjleimige 
Subftang gerriffen unb gerteilt unb finft bann ju Sioben. Der aus fcutguder ent= 
ftanbene unb weit jähere Schleim gerteitt fid) jebotfi burtf) ifleitfchen allein nicht, 
fonbern roeidjt erft beim 3 u f°6 oon 1—2 Siter reinen Spiritus pro £>e!tol. SBein. 

2. 3ft im SBein nod) oiel 3uder oorfeanben, fo bafe er auch nach bem Slblaffen 
unb iJSeitjchen bie Steigung ; um 3 äf )rroerben bef)ält, fo ift es groedmafeig, t)ctbe 
Stoffe äugufe^en. Dies gefdi)ief)t entmeber burci) Sierfctjneiben mit Harem, herberem, 
rauherem SBein, ober aber burd) 3ufafe oon 10 ©ramm reinem Dannin (©erbfäure), 
baS in jeber Stpotbefe erhältlich ift, begro. burch 3 u f Q h einer Slbfocfeung oon trocten 
aufberoafjrten Draubenfernen, oon benen man 50 ©ramm auf baS fbeftoliter SBein 
rechnet. Diefe Seme bürfen aber nicht ranjig fein , aud) nicht gerfiofeen werben, 
fonft roirb ber SBein leicht trüb unb ift bann fdjroer gu Haren. 

3. ©in neuerbingS empfohlenes SJtittel, um Schleim auS bem SBeine gu ent= 
fernen, ift baS Schönen besfelben mit fpanifcher ©rbe. Diefe ift unter bem 
9!amen „gereinigte fpanifdje ©rbe“ in tabellofer Dualität bei SJtovife 3lmfon in 
Stuttgart gu begieben unb toftet im Detail pro Kilogramm 06 ijjf. Die Slnroenbung 
biefes Präparats ift bei ©eobad|tung nachftehenber Siegeln unbebenllid), ba im SBeine 
laum nennenswerte Stengen ber erbigen Stoffe aufgelöft roerben. Diefe aufeerori 
bentlich feinförnige ©rbe reifet auch bie gröfeten Schleimmengen nieber unb hält 
biefelben am SJoben beS JaffeS feft. Der SBein rnufe natürlich einige Sage nach 
bem Schönen oon biefem Schlamm abgelaffen roerben. Die Slitroenbung ber fpani* 
fchen ©rbe empfiehlt ftd) namentlich bei allen jungen 'Beinen , bie wegen ihres 
SchleimgehalteS trüb unb unoerläuflieh bleiben , ebenfo bei fef)r bidfchleiniigen 
gallifierten SBeinen, in benen ber Schleim aus .fbutguder entflanben ift. SRan oer= 
roenbet 200—300 ©ramm (bei bidjafeen SBeinen auch noch mehr) gerftofeenc, aber 
nicht gemahlene ©rbe, befeuchtet biefelbe guerft mit SBaffer unb läfet fie mit SBein 
iiberbedt 12 Stunben gur Stufroeichung ftefeen. Sobann roirb bie SJiaffe mit mehr 
SBein mittels eines Keinen Siefens gu einem feinen Slrei oerrührt unb biefer in 
mehreren SJortionen bem SBeine gugefefet unb barin tüchtig burdjeinanber geftofeen. 
ffion ber §efe mufe ber SBein natürlich oorher abgelaffen roorbeu fein. Die gange 
SRaffe fefet fich in ber Stegei nach 24 Stunben mit bem Schleim unb ben trübenben 
Stoffen auf ben Sieben, ber SBein ift hell unb bünnflüffig unb fann nach wenigen 
Dagen roieber abgewogen roerben. ©S ift aber anjuraten, oorher ben Sieriucfe in 
einer giafd)e gu machen, bie mit bem gafeen SBein gefüllt unb mit einer entfpredjenb 
Keinen Stenge fpanifcher ©rbe gefrönt roirb. (Siehe auch S5omologifd)e SütonatS» 
hefte 1885 Seite 272.) 
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Slußerbem empfiehlt gian^oi? 15 gr Xanntn auf 230 Siter Sein 
attjuroenben, roelcße? mit ben fdbleimigett Skftanbteüen, bie fi<h natnent- 
ließ in jungen Seinen in erheblicher SRenge finben, eine unlöätidje 21er= 
binbung eingctjt. 

< 1 . Brcnmiuerbcn. 

(3n SBürttemberg baS Scßwarjroerben beS DbftroeineS genannt.)’ 

G? giebt jroei 2lrten biefer Äranft)eit. Sei beiben 2lrten roirb ber 
Sein, roemt er au? bein gaffe ober ber glafcße in? ®la? fommt, trübe 
unb nimmt nad) unb nach eine tiefbunfelbraune garbe an. Xiefe? 
Sraunmerben rührt entroeber baoon ber, baß man faulige grücßte jur 
Softbereitung mitbenttßt bot ober non fleinen Spaltpiljen, roelcJje g ü n f = 
ftiicf nachgemiefen bot. 

föat man faulige grüchte unter bem Dbftc gehabt, fo rcerben bie 
fleinen 'f.'ortifeldjen, welche im Seine beruntfcbtoimmen, orpbiert unb 
unlöslich gemacht, färben ben urfprünglidj floren Sein braun unb 
trüben ihn. gm gaffe felbft geht bie Xriibung fehr langfam nor ftd). 
4?at man beeßalb ba? Xtiiben im ©lofe benterft, fo peitfcßt man ben 
Sein an ber Suft, tnie bie? beim 3öho>erben fdron angegeben ift, ober 
lägt iljn burch eine ©raufe fließen. S ringt man ihn bann toieber 
in? gaß, fo feßen fid) bie triibenben X eileben langfam $u ©oben, roa? 
man burd) Schönen noch befd)leunigt; burd) roieberbolte? 2lbjiel)en in 
frifd) gefdnoefelte gäffer ift ber Sein toieber bergefteüt. 

CSine ©eimengung eine? recht herben ©irnenroeine? au? Solf?= 
birnen, Setfchen ©ratbirnen u. f to. — et roa 20 Üiter auf 1 ,'oefto= 
liter franfett Seine? — ift ebenfalls oorjitglid). 

Xa? Sdjönen be? Seine? ift überhaupt, roenn e? oorfießtig 
unb forgfältig burdjgeführt roirb, für „ftaubige" unb überhaupt nid)t 
ganj flare Seine ein oorjüglicßes Mittel ber Reinigung. G? beruht 
barauf, baß man Giroeiß, ,'öanfeitblafe ober bei gerbftoffreichen Seinen 
©etatine in Soffer fein oerteilt in ben Sein bringt, um mit bem* 
felben bie triibenben Xeildjett $u füllen. -3iitib?blut unb roa? fonft 
noch empfohlen roirb, feien e? ©eheimmittel ober fonftige Äunftprobufte, 
finb ju oertneiben. 

„gftt einen fceftoliter SBem." fagt Skrtß, „braucht man baS SEßeiße non 2 
bist 3 ©iern ober 3 — 5 gr ©elatine. 2)aS hübnereiroeiß roirb burch ein 6 tüd 
beutelförmig jufammengefalteter Seinroanb ßinbureß gebrüdft, um es mehr gleich' 
mäßig eingießen ju fönnen, junächft in einer gtafeße SBein burch Schütteln oer= 
teilt, aisbann ber ©efamtmenge bes ju feßönenben SBeineS jugefeßt unb gut ba= 
mit oermifcht. 

©elatine löft man, naeßbem fie in faltem SBaffer aufgequollen, in roarmem 
SBaffer auf, etwa 20 gr auf 1 Siter; bie bünnflüfftge flare Söfung läßt man er= 
falten, bis fie biefflüffig geworben ift, fcßüttelt fie gut burch unb oerroenbet bauon 
J / 8 bis >/ 4 Siter auf 1 ^eftotiter äöecn in ber für ©iroeiß angegebenen Süeife. 

Son §aufenblafe benuße man nur bie reinfte weiße ruffifeße, fein jerfeßnitten 
ober gemahlen; je 10 gr baoon toerben in faltem SBaffer 24 Stunben lang aufge^ 
weicht, baS SBaffer weggegoffen unb bie §aufenblafenmaffe mit 1 Siter SBem über-- 
goffen, gut burcßgefchiittelt, bis bie Söfung gleichförmig unb biefflüffig ift, burch ein 
lud) oon ftarfer Seimoanb gepreßt unb oor bem ©ebraueß noeß mit ber breifaeßen 
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Stenge beS ju fdjönenben ©eines uerbünnt, gür einen §e!to(iter ©ein bramfit man 
etroa 2— 2 , / t gr urfprürtglit^er trodener ipaufenblafe, ober '; 5 bis */ 4 Siter ber 
bidftüffigen, 3 / 4 bis 1 Siter ber auf baS 3tterfad)e oetbünnten §aufenbtafel5fung. 

33ei ftarf geftrecften unb bestjalb befonberS gerbftoffarmen ©einen (§o= 
IjanniSbeerroein unb äfentidien) wirb man guroeUcn, um fixeren ©rfolg mit bem 
Sdiönungsmittel ju erjielen, etroaS oon einer gerbftoff rcicfjcn gtüffigteit, am beften 
einen frift^erx roäfferigen ©eintrefterauSjug, ober im 3totfaUe etroaS Jfieeaufgufe 
jufefeen müffen. 

©in gut roirlenbeS SdionungSmittet mufi einige 3 e ' ! nacf) bem 3ufafe unb 
ber forgfältigen Sermifdiung ben ©ein g!ei(f)förmig bid unb trüb erfdieinen (affen, 
barauf fid) in groben gloden jufammenbaüen, roeldie fid) nacfe 1 bis 2 Sagen 
Dodftänbig ju Soben gefefet feaben, roäfjrenb ber barüberftefjenbe Sein glanjijell 
Kar geniotben ift. 

Um fcfjr Meine Sengen trüben Seines ju Mären, fann man benfelben and), 
burrf) befteS fd)n>ebifd)eS giltrierpapier filtrieren, bocfj möge man ben Sein nidit 
unmittelbar nach bem giltrieren geniefeen, ba er alSbanu einen faben ©efcfemad 
jeigt, ber fid) erft nad) längerem Siegen in ber gtafcfee mieber oerliert.“ 

Säßrenb alfo bicfc 3lrt beS ©raunroerbenS auf bie angegebene 
Seife roieber befeitigt roerben fann, jeigen fid) bei ber anbcrit, nod) 
roenig unterfudjten Kranfßeit alle biefe üDiittet «ergebend; ber Sein 
bleibt meßr ober loeniger trüb unb wirb fpäter bief. 2lm beften l)at 
fid) bis jeßt eine roieberßolte ©ärung beroäßrt, roeldjer ein ©d)önen ober 
filtrieren folgt. 

e. fpas ©dimarjUicrftru ftttrdt (Sifenfeilc. 

Senn ber Sein beim .Heitern mit Gifenteilen längere Seit in ©«- 
rüfjrung mar, ober roenn j. 33. ein diagel in bas faß ßineinragt, roaS 
gar nidjt feiten »orfonitut, fo mirb ber Sein, ber uöllig flar aus bem 
faße lief, fdßmußig blau unb bann feßroarj. GS fotnmt bieS befonberS 
bei ©irnmoften oor, bie ©erbfäure enthalten. ®aS Gifen wirb ju 
gerbfaurent Gif eit gelöft, roeldjeS an ber Suft fcf)iuarj mirb. GS finb 

beSßalb eiferne ©icte, roorauf febon früher ßingeroiefen mürbe, roeniger 
ju empfehlen, als böljerne ober fteinerne, ebenfo ift bie Steinigung ber 
©rcßfpinbel mit ber größten ‘■JSünftlicßfcit burdjjufüljren. Gin foldjer 
fdiroarjer Sein mirb nad) längerer 3^it im faffe, menn fiel) baS gerb= 
faure Gifen ju ©oben gefegt tjat, »on felbft mieber flar. 3roecfmäßig 
ift eS jeboef), ben Sein auf bie feßon beim „©raunroerben bes Seines" 
angegebene Seife mit Suft ju peitfdjen unb bann ;u fdjönen unb, füllte 
bie Urfadje im faße liegen, if)ti absulaffen. 

f. Her Jafjßcrcfimadt öfter &d|tmmrlßrrud|. 

35erfelbe entfteßt feßr l)äufig bei Cbftroeincn, ba man ju foldjen 
[läufig ältere fäffer benüßt. Gr bilbet fid) bei alten, anbrüchigen 
tauben ber Sagerfäffer unb infolge non Sdjimmligmerben ber fäffer 
in bumpfigen Kellern. TarauS gel)t l)eroor, baß große Steinlicßfeit 
unb roie feßon friißer erroäßnt, ein öfteres Giitfcßroefeln ber fäffer 
baS befte ©räfcratimnittel ift. 2>cr ©eigefeßmad im Seine fann ba= 
burd) befeitigt roerben, baß man ben Sein mittels auSgegliißter ober 
mit Saljiäure beßanbelter unb bann rein auSgeroafcßener feoljfoßle, nod) 
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beffer Dterfohle, filtriert, iuoju es eigene ffittrierapparate aus Bledj 
mit boppeltem Boben giebt. 2lber auch f)ier erhielte man bie giinftigften 
9iefultate roieber burd) eine nochmals burdjgefütjrte ©ärung. Söefifet 
man fold)e mit Schimmel angelaufene gäffer, welche fid) burd) bas ge= 
wohnliche ^tußen nid)t oöllig reinigen laßen, fo benübe man biefelben 
jum 2lblöfdben oon ftalf unb wafdje fie battad) aus. So gereinigt, 
eignen fie fid) toieber ju jebent 3 TOe cf- 

III. Die ^erfttflung toon Dbftlifären. 

3ur gabrifation feinet grud)tliföre, bie bent Magen ju= 
fraglich finb unb ben Körper erroärmen, fann man bie oerfdjiebenften 
$rücf)te oerroenben. Die £>auptmaterialien, bie hierbei jur Berwenbung 
fommen, finb äunädjft bie $rüd)te felbft, bann 2llfot)ol in gorm oon 
Gognaf, Äornbranntroein ober aud) gewöhnlicher t)ocbgrabiger Sßeingeift, 
3uder nnb SHaffer. 

Bor allem fei Ijierbei noch auf bie 2lnioenbung oon SB ein g eift 
aufnterffam gemacht. Der ju benüßenbe 2llfol)ol muß oollfotnmen fufet= 
frei fein, baS Reifet, er muß oon ben ißn oerunreinigenben $ufelölen, bie 
ißm einen unangenehmen ©erud) geben, unb ben ©efdnnad beS fertigen 
©etränfeS toiberlid) rat) machen, jubetu aber nod) bie föaltbarfeit bes= 
felben beeinträd)tigcn, bie aufs äußerfte gereinigt fein. Mau oenoenbet 
besS^alb nur beften SBeingeift aus guter BejugSqueUe. Soll jeboef) 
anberer, aber immer nur l)öd)ftgrabigcr gebraust roerben, ober ift ber 
$abrifant im Sdefi^e oon Xrefter= ober itornbranntroein ober fonft 
einem 'Branntwein, fo muß bie Reinigung beefelbcn immer oor bent 2ln- 
faße bee SiförS oolljogen werben. Das gefdjießt oermittelft Äoßle. 
Man jerfleinere gewöhnliche öotjfoßle ober jerreibe biefelbe ju 
einem ißuloer, übergieße baSfclbe mit Saljfäure, filtriere ab unb 
wafeße bie Äoßle fö lange mit SBaffer nad), bis baS abßießenbe 
SBaffer blaues SadmuSpapier nicht rneßr rötet; nod) beffer wirft reine 
Dier= ober Jlnodjenfoljle. Mau bringe biefelbe bann auf ein Ritter oon 
grauem ober, waS nod) geeigneter ift, weißem ^ittrierpapier unb taffe 
nun ben Branntwein burd) beibes ßinburd) fließen. Der wibertidje ©e= 
rud) wirb fid) bann faft oöQig nad) bem erften durchlauf en, fidjerlid) 
aber nach bem jweiten, entfernt haben, inbettt baS gufelöl burd) bie 
Äohlenteilchen feftgehalten würbe. (3ur Borbeugung beS 2tuftretenS 
oon unangenehmem ©efdhtnad ober oon fd)led)ter garbe ift biefe 
Manipulation ber Reinigung beS 2llfoholS ju gruchtfäften feßr ju 
empfehlen.) ferner barf juttt Berfiißen nicht etwa ffarim ober ÄanbiS= 
suder, fonbem nur reiner, weißer § u t j u d e r oon befter Dualität 
gebraucht werben. 

Das SBaffer wirb am beften juerft gelocht, hierauf im erfalteten 
3uftanbe filtriert unb bann oerwenbet, ober man beniißt gleich beftillierteS 
SBaffer ober filtriertes Stegenwaffer. 

pat man in angegebener SBeife bie 'Materialien h^geftellt, bann 
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famt man jur Siförbereitung fcEjreitcn. Einige SRejepte baju finb 
folgenbe: 

Stßwarfcr So&aimigbcerHfiir. Stan nehme 10 Siter fcßwarje 3oßanniäbeeren, 
jerquetfcße fte, unb bringe fte in eine große ©laäftafcße ober in ein entfprecßenb 
großeä, reineö, feuerfreies, ungefcßroefeltes gäßcßen, übergieße biefelben mit 10 Siter 
9Beingeift unb taffe bieä alles minbeftens 8 läge fielen. Sann werben burcß 
Stuäpreffen ber SUtaffe bie Saaten, gleifcßteile u. f. tu. oon bent Safte getrennt, 
waö am beften baburcß gefcßießt, baß man baä ©anje in grobe, über eine Scßüffet 
gefpannte Seinroanb gießt, biefefbe jufammenfattet, unb nun burd) Stuäroinben ben 
Saft auäpreßt. Sanach gießt man ju festerem 10 Siter Söaffer, unb giebt ber 
glüffigfeit 5 kg weißen, reinen 3 u ^ ec bei. Somit ift ber Siför fertig. Sin nocßs 
maligeä filtrieren ift meift Hießt nötig. Um etioa ben ©efcßmacf gewußter ju 
machen, fann oietteicßt noch etwas 3* tnt unb eine geringe 3 a hl Gelten beigefügt 
werben, ju oiel oon teßteren ©eroürsen oerurfacßen leicht Jtopffcßmerj, meäßolb man 
fuß oor einem ju ftarfen 3 u f“Ö S u hüten bat. 

©rbbecrliför; einen folcßcn ftettt man auf ähnliche Seife her. Borauägefcßicft 
fei, bah berfetbe am gemürjreicßften aus ber gewöhnlichen SBalberbbeere ober einer 
2(nanaserbbeere bereitet wirb. Bon biefen oerwenbe man 5'L Siter, übergieße fie 
mit 8 Siter Süeingeift unb füge 10 gr SBaniBfe in fein gefcßnittenem 3uftanbe bei, 
taffe 8—14 Sage flehen, preffe auf oben befchriebene Seife aus! unb oerfeße 
bie flüfftgfeit mit gucferwaffer. Seßtereö erhält man, inbem man 2'/ii hg weißen 
3utter in 8 Siter heißem SBaffer löät; bie ftüffigfeit jebocß wirb fall }u bem 
tirbbeerejtraft gegoffcn. 

Outttcn= ober Birnenliför; man maßle 50 kg 'Birnen ober Quitten, leßtere 
muffen juoot auägefernt werben, ober man reibe fie auf bem Sieibeifen. Sem 
gewonnenen 2Jlofte feße man fofort einige Siter SEßeingeift ju , welche ben 3wecf 
haben, bie (Störung ju oerhüten. 9tacß einigen Sagen bringe man jur ftiiffigfeit 
20 kg 3udfer , 25 biä 30 Siter SBeingeift, circa 150 gr Geplonjimt , 200 gr 
bittere ÜJtanbetn, 60 gr Sltusfatnüffe unb, wem ber ©efeßmaef angenehm ift, ber 
fann noch 10 gr Garbamomen jufiigen. Sic SarfieUungsmeife bes leßteren Siförä 
fann auch für oerfeßiebene anbere Jrücßte benüßt werben. Sitte 2lrten ber Bes 
reitung finb ja fefpr teießt auojufüfiren. fSber nur gute Biateriatien geben auch 
gute SfSrobufte. 

Sitöre au$ Cftheimer ©cidjfelu. Selbft SBeicßfeln, welche man nicht jum 
Ginmacßen auei irgenb welchem ©runbe oerwenben fann ober will, geben einen 
feßr guten Siför. SJian fülle ein ca. 12 Siter ßaltenbeä ©efäß ganj mit SBeichfeln 
unb gieße fooiel reinen fiornbranntmein baran, baß fämtliche früeßte in ber 
flüffigfeit untergetaucht finb, unb laife ti bann längere 3 e ‘ l an einem warmen 
Orte flehen. Säutere 2 kg ^utjuder unb gebe ihn bem erften ©emeitge ju. Jtacß 
einigen Sagen gieße man bie glanjßelle jlüffigfeit auf glafcßen unb preffe aus 
ben Jfirfcßen, naeßbem biefelben nochmals mit 3uiferwaffer übergoffen würben, noeß 
ben leßten Saft aus. 

Sie fertigen, auf tflafdjen gezogenen Siföre fönnen burd) Crrbißcn 
aud) gleich „alt gemacht" roerben, inbem man bie gefüllten, oben nur 
burd) 2tuf(egen eine« Pfropfens leid)t gefebtoffenen ^lafdjen in ein üöaffer 
oon 60—70° C. längere 3eit fteUt, ober bie »erfd)loffenen §laid)en unter 
baes non ber ÜRittagäfonne befdjienene 2)a<h legt. Sie|e homolog. 
ütonat4l)efte 1886, Seite 73. 

Die üenuenbung bes Königs bei ber ßereitung non ®b|tmeinen. 
9lad) ißaultjs iDtettjobe. 

Slnbangsroeife möge itod) eine 2litjaf)l dlejepte ju Sßeinen unb 
S'ifören angegeben merben, roeldje unter Slnroenbung be? fo mertcollen 
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.Öonig^ oerfertigt rocrben fönnen. £ie 2tnroenbung beö föonigä ju 
fotdjen Broecfeit ift juerft ton 3)iar ‘■fkultj in Äöflad) in ©teijcrmar! in 
größerem SBiajje in 2luff$n>ung gefommcn. *) 

Bonißijli(ttt>rins. 
ficätptt su je so Xitet. 

(üeioöbnlidjtr ^onigobfttDCin. 95 lt Dbftfaft, 5 kg öonig, 60 gr SBeinftein, 
bet mit bem fronig getobt rocrben muf?. 

Bcffcrcr fwnigobfttocin. 95 lt Saft, 3 kg fiofineit werben jerfleinert unb irt 
2 lt lauwarmes SBaffer qethan unb bann 12 Stunben fielen gelaffen, hierauf fUt* 
riert unb bann biejer Saft in obigen gefcfjüttet. 8 kg §onig, 100 gr SBeinftein, 
100 gr SobunniSbrot, jertleinert mit ben Stofinen getobt unb ebenfalls filtriert. 

Sonigobftroein nach Slrt Der fü&lidKn SSBeint. 90 lt Saft, io kg §onig, tüchtig 
gelocht, abgefcbäumt unb bann abgetüfjlt unb mit 5 kg jerlleinerten Siofinen unb 
*/ 8 lt feinften 3amaica=3tum gemengt unb inö gafi gebraut, 150 gr Bouquet de 
vins unb eoent. 200 gr gelbe grucbtfarbe. Diefer SBein foll baö erfte 3«be nic^t 
getrunten toerbcn, bann wirb er im jweiten Sabre fo ausgezeichnet, öaj) er felbft 
Äenner überragt. 

^onig>3obfl“ni^t | t«®ein. Sie Beeren werben jerquetfcbt unb an einem (üblen 
Orte 2—3 jage aufberoabrt, bann gepreßt unb nimmt man hierauf: 15 Siter So» 
bannisbeerfaft, 30 lt SBaffer, 5 kg §onig, 3 kg Stofinen, 50 gr SBeinftein (im 
SBaffer ju fieben unb beifs ins gaf ju gieren!) unb t/ 16 lt beften S<»n<»ica=9tum. 

.&onig=3ta(bclbccnDthi. Die Beeren werben geroafchen, jerquetfcbt unb bann 
mit gleich oiel SBaffer unb etwas fjoitig vermengt unb an einem roatmen Drte nach 
öfterem llmrübren ber Ölürung überlaffen, welche nach 2—3 lagen erfolgt unb an 
ben aufgetriebenen Sllafen erlenntlicb ift. hierauf roirb ber Saft ausgeprefst unb 
ba er fcfjon mit SBaffer oermengt ift, fo gibt man ju: 35 lt Stacfielbeerfaft 
nur 10 lt SBaffer, 6 kg §onig, 50 gr SBeinftein. Sntamett ju (odben unb beife 
beijumifchen. 

f>omg=BrombetrtPein. Die Beeren roerben wie bie Stachelbeeren (boch ohne 
Beigabe oon SBaffer) bebanbelt unb nimmt man: 17 1t Brombeerfaft, 25 lt Blaffer, 
7 kg Iponig, 50 gr SBeinftein. 3 u fammen gelocht unb lauwarm beigemifdjt. 

fponig=$rtij?ctbecriPciit. Die Beeren werben wie bie Brombeeren bebanbelt unb 
nimmt man: 20 lt fkeifielbeetfaft, 25 lt SBaffer, 4 kg §onig, 50 gr SBeinftein, 
2 lt Stotwein. 3 u f ammen getobt unb lauwarm jugefej}t. 

fpOHig=|>cibclbecriottit. 20 lt §eibelbeerfaft (wirb ebenfo bereitet wie bei ben 
anbern Beerenfrücbten), 25 lt SBaffer, 5 kg £>onig, 50 gr SBeinftein, 10 gr Dannin. 
Sn beigem SBaffer gelöft unb lauwarm bem Safte jugefefjt. 

|>onig=9fpti(ofemBttlt. Die grüßte werben oon ben Steinen gelöft unb ebenfo 
bebanbelt, wie bie übrigen. Slan nimmt: 25 lt Slprifofenfaft, 20 lt SBaffer, 5 kg 
§onig, 50 gr SBeinftein, 10 lt Dannin. SBie bei §eibelbeerwein. 

f&mtig=ffffirft(hiDcin. 30 lt ’fifirfiebfaft, 15 lt SBaffer, 6 kg £onig, 50 gr 
SBeinftein, 10 gr Dannin. SBie oben. 

$outB=WauntcntDCin. 28 lt flftaumenfaft, 16 lt SBaffer, 6 kg fjonig, 50 gr 
SBeinftein, 10 gr Dannitt. SBie oben. 

£otiig=9kincclaiibcnU)CM. 20 lt Steineclaubenfaft, 25 lt SBaffer, 5 kg §onig, 
50 gr SBeinftein, 10 gr Dannin. SBie oben. 

.&oittg=2JtrabcUettmciit. 15 lt SJlirabellenfaft, 30 lt SBaffer, 5 kg fjonig, 3 kg 
SKofinen, 50 gr SBeinftein (wie oben), */ 8 Siter 3<ouaica=91um. 


•) S. S^uftriertes fjanbbuch ber Bienenjucbt oon 3- SBi?gall unb SK. geigen» 
treu. Stuttgart, SJerlag oon (Sugen Ulmer. Breis eleg. geb. M. 6. — 
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Sonig=-6imbccrfflciu. 35 lt fcimbeerfaft, 10 lt SBaffer, 6 kg ^onig, 50 gr 
SBeinftein. Me oBeti. 

'V'Oitig^ftbbfttnicin. 80 lt (Srbbeerfaft, 15 lt SBaffer, 5 kg $onig, 50 gr 
SBeinftein. SBie oben. 

IV. Tie Bereitung Don SSrannttoein au« Dbft. 

31ad) qjrofeffor Dr. fßaul Sefjrenb.*) 

Übet bie Bereitung non Branntwein au« fiißen grüßten fagt 
iprof. Dr. Beßrenb: 

„Tie in Teutfdjlanb fultioievten Dbftarten fowie einige wilbwachfenbe 
grüdite enthalten fo anfe^nlidje Wengen oon 3uder, bag fie, ,ur ©ärung 
angelegt, 2 Ufoljot im großen gewinnen laßen. Weiften« finb in ben 
fügen grücfjten noch atomatifdje Stoffe oorhanben, welche bem au« 
ifjnen gebilbeten 3IIfo^ol einen angenehmen ©erud) unb ©efdjtnarf er= 
teilen. 6 « roerben bafier bie fußen grüdjte ausfdjtießticf) jur jxrftellung 
non Trinfbranntweinen, welchen nteiften« ein feßr ^o^er Warftwert ju= 
fommt, oerroenbet. 3n Sübbeutfdflanb unb ganj befonber« im obftreidhen 
Württemberg fpielt baljer bie $abrifation oon Cbftbranntioeinen eine 
große Volle Tedmifd) ift ihre Verarbeitung bi« jur Teftitlation bie 
benfbar einfactjfte. Sie erforbern roeber ein eigentliche« Ginmaifdjen 
noch einen 3ufa| oon £>efe; in geeigneter Weife jerfleinert gehen fie 
oon felbft in eine fürjere ober längere $eit anbauernbe alfo^olifd^e 
©ärung über. 

gür Württemberg fotnmen oon ben fügen ffrüd)ten, roelcbe jur 
Branntweinbereitung bienen, in erfter Sinie Äirf djen, 3 ™ c t f cfi en 
unb §eibelbeeren in Betracht, wäbrenb Äpfel unb Birnen nur 
au«naljm«roeife , Himbeeren unb Brombeeren in feßr geringer 
Wenge ju Branntweinen oerarbeitet roerben. 

Slu« 5lirfd) en toirb in oerßhicbenen teilen Württemberg« ein 
feljr feiner Branntwein (Äirfcßengeift, Ä i r f d; io affe r) bereitet. Tie 
ertragreidjfte Sorte ift bie Heine fdjwarje WalbHrfcße, bod) werben mit- 
unter aud) anbere Sorten oerarbeitet. Ter 3 U( f ergebalt be« au«ge= 
preßten Äirfdjfafte« wcd)felt in ben oerfdjicbenen Jahrgängen. 12—18° 
Saccharometerangabe werben al« ©rennen angegeben, bod) würben in 
Öohenheim im Jahre 1884 Äirfdjfäfte bi« ju 25 " Saccharometer untere 
fucht. Selbftoerftänblich tnüffen bie .Uirfchen , foHen fie einen mögliChft 
hohen 3utfergehalt feigen, ooUfommen au«gcreift fein, ehe fie jur Ber= 
arbeitung gelangen; fie finb oon ben Stielen 3 U befreien, weil lefctere 
bem Branntweine einen herben ©efdjmacf erteilen würben. 

Um bie Hirfdjen jur ©ärung oorjubereiten, hat man fie nur ju 
jerquetfdhen. Tie Kirfchen gären jtoar auch unjerfleinert , hoch ift ba« 


*) Dr. Mut Slefjtenb, ^Jrofeffor au ber lanbroirtfdiaftt. Slfabemie in §o6 fn= 
beim, flurjgefafete Anleitung jum örennereibetriebe. (Stuttgart 1885. Slertag non 
©ugen Utmer. tßm« Skt. 2.20, geb. SRI. 2.40. (Sine fefjr leicht fajjtid>e unb ioert= 
ooUe (Sdirift. 
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3erquetfcben oovjujjieljen ; bev ©ärraum roirb beffer auSgenufct, bie ©ärung 
fdjcint beffer ju «erlaufen unb, roaS bas roidjtigfte ift, bas Brobuft roirb 
aromatifrf)cr. 3« ben Hirfd)fernen, welche beim Ouetfdjjen teilrocife jer= 
trümmert roerben, ift ein eigentümlicher Stoff, bas Bittermanbelöl, ent- 
ballen unb biefes giebt bem Hirfdjengeift ben fpecififd&en ©eruch unb 
©efdjmad. TaS ^erauetfdten !ann burcb ©inftampfen ber Hirfdjen mit 
böläcrnen Heulen im Öärgcfäfi erfolgen ; in £>obcnl)eim bebient man fid) 
mit Vorteil ber braunfelfer Hartoffelmül)le mit tnöglidjft eng geftellten 
Stabroaljen. 2luf biefe äöeife oorbereitet nebmen ] 00 kg Hirfcben ben 
Baum oon 94 Siter ein. ©4 roirb häufig baoor gcroarnt, bei bem ©in= 
ftatnpfen alljuoiele Herne ju jerb rüden, roeil babureb bie ©ärung uer= 
jögert roerben foll, nach .fbohenheimer Berfudjen, bei roeldjen mehr als 
bie Hälfte ber Herne jertrümmert rourbe, entbehrt biefe Befürchtung jebod) 
ber Begriinbung. 

3n ber jerftampften 'JJiaffe beginnt bei ber warnten Sommertempe= 
ratur bie ©ärung f<bon am- erften Tage, bie Temperatur fteigt babei 
um mehrere ©tabe, unb ttad) Berlauf einer SBodie, fpäteftenS nach 10 
bis 14 Tagen, ift bie ©ärung beenbet. ©S empfiehlt fid), um Ber; 
bunftung bes SllfobolS unb nad)teiiige Beränberungen burcb Suftjutritt 
ju oerf)üten, bie ©ärgefäße $u üerfcfjliefjen, felbftoerftänblicb barf bieS 
nicht fo gefdicben, baß bie Hoblenfäure am ©ntroeid)en oerbinbert roirb. 
cgüufig laßt man bie eingeftampften („eingcfdjlagcnen") Hirfdjen fedjs 
2?od)en, ja mehrere HJlonate flehen, elje fie jur Teftillation gelangen, 
bieS Berfabren ift jebod), roie birefte Berfud)e in .£>ol)enl)eiin gezeigt 
haben, beShalb nicht ju billigen, roeil '2llfol)olocrlufte burcb Berbunftuitg 
unb 3ctff(Jiotgcn bei fo langer ÜtufberoabrungSäcit nur febroer, aud) bei 
gutem Berfdjluß ber ©ärgefäfje, ju oermeiben ftnb. 

3ft bie ©ärung beenbet, fo hilft ein neuer föefenjufafc nid)ts, fo 
baß man ju ber Slnnabtne berechtigt ift, baß baS ben Hirfdjen anhaftenbe 
Ferment oollfommen im ftanbe ift, ben bireft gärungSfäf)igen 3uder 
ttöllig ju jerfebeti. Tie Sacdiarometeranjeige in bem «ergorenen Hirfd)- 
faft febroanft natiirlid) je nad) ber 3uf a mmenfebung ber angeroanbten 
Hirfd)en. Bei bünnent Hirfcbfaft oon 12 — 16° Saccharometer oergärt 
bie Jlüffigfeit bis auf 1—3°, fonjentriertere Säfte, bie auch mehr 9lid)t= 
juderftoffe enthalten, roerben nad) ber ©ärung eine höhere Saccharometer; 
angabe jeigen. 

3n gatt 5 ähnlicher Sßeife gebt bie Berarbeitung oon ,3 ro e t f c£> e tt 
unb Bfla unten oor fid). Tie oollfommen ausgereiften 3roetfd)en 
roerben junäcbft in einem Dbftmahltrog ober auf ber braunfelfer Har; 
toffelmüljle jerguetfeht unb bann in gäffer ober fleinere ©ärbotticbe ein= 
gefcblagen. Ter filtrierte Saft jeigt am Saccharometer, je nad) bem 
Jahrgang unb bem Stanbort ber $rüd)te, 16—22°. Tie ©ärung be= 
ginnt oiel fpäter unb oerläuft roeit träger als bei Hirfchen, in 3 2öod)en 
ift aber in ber Begel bie §auptgärung beenbet. 3n ber ^tariS roerben 
bie eingefchlagenen 3> l, etfd)en gewöhnlich erft fel)r fpät, oft erft nach 
einem balben 3ahre, abbeftiHiert. 3ft ein fo langes Stehenlaffen burd) 
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äußere Umftänbe geboten , fo roirb man dafür Sorge tragen mäßen, 
nad) beenbeter ©ärung bic ©ärgefäße möglidßt ßermcttfcß ju oerfcßließen, 
roeil fonft Säuerung unb 9ltfof)oloerbunftung cintritt. Qu gut oer= 
fhloßenen ©efäßen foUen ftd) aber bie oergorenen 3metfchcn jahrelang 
batten.*) Um ben Eintritt ber ©ärung ju befdßeunigen, roirb mancher: 
orte beim 6infd)lagen ben 3metfhen ’/ie — Vs beißesS Waßer juge= 
mifcbt, beßer nod) wirft ein 3 u f a h non .öefc, wie folgender in .'Qoben: 
beim 1 883 angeführter Üevfud) jeigt : Saccbarometeranjcige bc5 frifdjeu 
3roetfhenfafte8 22,4 4 Sage nad) bem Einfhtagen mürben ber 

iQälfte ber ©ärgefäße auf 100 kg 3m et f eben 4 kg frifdic SSierßefe 
jugefeßt. Sie ©ärung mürbe hierdurch feßr ftürmifh, fie mar nad) 
3 iTagen bcenbet, ber oergorene Saft jeigte 3 1 / 2 — 4° am Sacharo- 
meter, mäßrenb bie 3)ottid;e ohne .pefe jur fetben 3eit alfo im gatten 
nad) 7 Sagen, nod) 20* / 2 0 Saccbarometer jeigten, erft nah 18 Sagen 
roaren auh fie auf 3 l / 2 — 4 0 oergoren. Sie Temperatur butte ßh im 
Verlaufe ber ©ärung in bett 58ottid)cn mit unb ohne öefe um 8 0 R 
gefteigert. Wa8 bae 3erbrüden ber Steine betrißt, fo gilt bei ben 
3mctfhen baS bei ber Äirfhenoerarbeitung Witgeteilte. 

3n roatbigen ©egenden, befonberä im roürttentbergifhen Sd)roarj= 
roatb, merben große Stengen £ ei bei beeren ju einem feßr gefct)äßten 
33ranntrocin, bem Reibet beer geift, oerarbeitet. Sie Heidelbeeren 
finb rclatio juderann, ße enthalten nur etroa 5 — 6% 3 u der. 9lud) 
ße toerben in gäßern ober 33ottid)en eingefdjlagen unb ohne Hefejufnß 
jur ©ärung angefteUt. Sie ©ärung ift eine Iangfante, äbntih mic bei 
ben 3metfd)en, man tßut gut, bie ©efäße mit gärenben Heibelbeeren 
ju oerfhtießen, obgteih bie .'öeibelbecren nid)t in bem Örabe roie Äirfhen 
unb 3metfd)en jum 'Herberben neigen. 

Jiur in feßr obftreihen 3 a h ren merben in Seutfd)tanb 91 p f e t 
unb 33 inten jur 93ranntroeinbereitung benüßt, in Württemberg roirb 
bie unb ba geringe^, niht reif gemorbeneö ^attobft, roethe« einen 
ihtehten 2J?oft geben mürbe, in ber Srenncrei oerarbeitet. SaS Dbft 
roirb auf Woftntühlen ober im SDlalßtroge jerfteinert, oor ber 9lnftetlung 
jur ©ärung muß bic fDiaße ihrer jähen $8efhaßent)eit roegen noh mit 
Waßer oerbümtt merben. Sie ©ärung ift in 3—4 Wochen beendet, 
ber erjeugte Üframttroein jeihnct ßh/ befonberä menn beßere Sorten 
Dbft angcroanbt mürben, burd) einen feinen, angenehmen ©efhmad aus. 

58ereinjelt roirb auh 33 rom beeren unb Himbeeren mit 
einem 3wdergel)alt oon ungefähr 4 °/ 0 33ranntioein bargefteltt. Sie 
©ärung folt fhnett unb ootlftänbig oertaufen. Sem 9)erfaßer fehlen 
jebod) eigene Erfahrungen hierüber. 33efonber3 ber Himbeergeift roirb 
roegen feinet feinen ©erud)$ gerühmt. 

Wohl non noh geringerer 33ebeutung, fpejietl für Wiirttenu 
berg, ift bie 9)ranntroeinbereitung aus Wahh°ü )er i ,eeren unb 


*) ißrof. Siemens in fcotjenljeim erhielt auS 5 3af|te lang eingefhtagen ge= 
»efenen ®ranntn>ein nett guter Dualität unb in normaler SRenge. 
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Vogelbeeren. Tie Sachholberbeeren enthalten gegen 13 °/ 0 Buder, fie 
werben gemahlen unb mit Saffer auSgelaugt. Ter wäfferige 2luSjug 
geht nach einiger Beit in ©ärung über unb gelangt nach Veenbigung 
Unterer ’ 5 ur TeftiUation. Tie Vogelbeeren, beren Saft 8—10 u am 
Saccharometer jeigt, werben jerquetfd)t unb wie anbere füf,e grüd)te $ur 
©ärung angefteUt. Tie ©ärung tritt nach einem Tage ein unb ift nadh 
5—6 Tagen beenbet. 

gür bie wein= unb obftreichen ©egenben SürttembergS h at We &er= 
ftellung »on 'Branntweinen aus ben Abfällen berSein= unb Dbft= 
moftbereitung eine jiemlid) große Vebeutung. 

Um mit ben fHüdftänben ber Seinbercitung anjufangen, fo oerbleibt 
in ben auSgepreßten Seinbeeren, ben Trebern oberTreftern immer 
noch eine gewiffe Senge Bnder jurüd, aus welchem fich burch ©ärung 
3llfohol büben fann. Über ben Bucfergehalt ber Scintrefter fönnen 
allgemein giltige Angaben nicht gemacht werben. Bft ber Budergehalt 
ber Seinbeeren an unb für fich fdjon in ben einzelnen Bah r 0 öngen ein 
oerfchiebener, fo werben ertlärlidtjcr Seife fehr füge Trauben auch ®er- 
bältniStnäßig juderreiche Trefter geben. 3luch bie Senge ber abfatlenben 
Trefter ift nad) ben Bahren oerfdßeben. Bn einem fdßledjten Bah l ‘ e f lTl b 
bie Trauben faftarm, man erhält oiel Trefter mit geringem Budergeljalt, 
umgefehrt werben in einem guten B a h r 9 nn 0 e weniger, aber juderreiche 
Trefter abfalleit. Turd)fd>nittlid) wirb 1 württembergifdier ©imer Sein 
(294 ltr) etwa 1 hl Trefter geben. Selbftoerftänblid) bebingt aud) ber 
Trud, welcher beim ^reffen angewenbet würbe, bie Senge beS in ben 
Trebern jurüdbleibenben Buders. Sinb bie Trauben mit Saffer nad)= 
gepreßt worben, fo erhält man fehr juderarmc, bie ^crftcllung oon 
Vranntmein faurn lohnenbe Trefter. Tie Bufammenfeßung ber Sein* 
treber ift auch eine oollfommen oerfchiebene, je nadjbem bie Trauben füg 
gepreßt würben, ober nad) burchgemad)ter ijauptgärung erft in bie ^reffe 
gelangten, wie bieS bei ber ÜRotweinbereitung ber gall ift. 23 ei leßterem 
Verfahren wirb in ben Trebern nur noch wenig Buder enthalten fein, 
bie Treber futb bann eigentlich unter bie alfo^olfjaltigett ^Rohmaterialien 
ber Vrennerei ju jäfjlen, ba fie aber ebenfalls nodj eine ©ärung burcß= 
machen müffen, mag bie Vefchreibung ihrer Verarbeitung an biefer Stelle 
erfolgen. 

Tie Seintreber müffen oor 2lllem möglichft hießt in bie ©efaße, in 
welchen fie gären füllen, eingeftampft werben, bamit ber Sauerftoff ber 
Suft nidht Bcrfeßung beS fich bilbenben SllfoßolS henwrrufe. llnbidjt 
gefchid)tete Trefter neigen außerbetn ftarf jur Scßimmetbilbung, auch ift 
bie oberfte Schießt fonft gut eingeftampfter Treber häufig oerborben unb 
baher oor ber Teftillation ju entfernen. TaS ©ittfcßlagen erfolgt in 
<Qo($bottid)en (Stanben), §äffem ober wohl auch in auSgentauerten ©ruhen. 
Um bie Ginwirfung ber Suft thunlichft auSjufcßließen unb 2llfohotoer= 
bunftung ju oermeiben, werben bie eingefcblagenen Trefter mit Stroh 
ober Vrettem iiberbedt unb barübet eine jietnlicß ftarte Schicht oon Sehnt 
ober mit Saffer angerührtem Straßenftaub (jermalmten ßalffteinen) ge= 

ü u c a 3 , Cbftfienufeung. S. Sufi. 23 
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breitet, treten in biefer Schicht ftarfe 9iiffe auf, fo müffen biefelbctt 
forgfältig wieber oerfchmiert werben. 

Jurd) bie ben Jraubcnfdjalen ftcte anhaftenden §efepilje tritt nun 
bic ©ärung ein unb jroar bei fuß geprepten Jrebern fo energifd), baft 
man gut tfjut, mit ber ©ebecfung bis jum Sd)tup ber Sauptgärung ju 
märten. Jie größte Picnge beS 3uderS oergärt jedenfalls in wenigen 
Jagen, in Württemberg ift es jebod) Sitte, bie eingefdjtagenen Jrefter 
lange Jeit, etwa bis Weihnachten fielen zu laffen, ein 'Verfahren, welches, 
oorauSgcfept baß bie Jrefter oor Luftzutritt gut gefdjüfct waren, mol)l 
ganj uitbebcnfürf) ift. 

Jie -Küdftänbe ber Obftmoftbereitung, bie 9t p f e t= unb 
SBirnentrefter werben ebenfalls, unb zwar in gleicher Weife wie bie 
SIBcintrefter, oietfad) auf Vranntmein oerarbeitet. Ja nun Sttpfet unb 
Virnen an unb für fid) zueferärmer finb, als Weintrauben (töpfel ent= 
galten burdifctmittlich etwa 7 1 / 2 , Viraen 8' /z, Weintrauben 14_"/o Judcr ) 
unb auficrbcm faft ftets beim 2luSpreffen des CbftfafteS Waffer jugefefet 
wirb, fo enthalten bie Cbfttrefter meiftenS nur Heine Piengen Juder, 
bie Ausbeute an Dbfttrefterbranntwcin fann bemzufolge aud) nur eine 
geringe fein, häufig wirb fich bie 'Vranntroeinbereitung aus ftarf mit 
Waffer nachgcprefsten Dbfttreftern nidjt lohnen. 

Wie aus bem Vorhergehenden erfidjtlid) , tritt bie CÜärung in ber 
üorbereiteten Piaiic früher ober fpäter ein, je nach ber ^Temperatur unb 
Jahreszeit unb oerläuft rafchcr ober langfamer je nad) ber grudjtart. 
Vei Hirfdhen, Himbeeren, Vromberen, Gipfel unb hinten tritt bie Wärung 
halb ein unb oerläuft giemlid; rafd) , bei 3'uetfd)en unb föeibelbeeren 
bagegen tritt fie fpät ein unb oerläuft langfamer. 

Bit Deftillntion. Pad)bem bie Öärung beenbet ift, b. h- nadjbetu 
fid) ber in bem Vohtnatcrial enthaltene Juder mehr ober weniger ooH= 
ftänbig in Sllfohol unb .Üohlenfäure , fowie in Heinere Piengen anberer 
Ziürper umgefept hat / h anöe lt es fid) in ber Brennerei barum, ben 
'illlohol oon ben anberen Stoffen ber oergoretten Piaffe abzufonbern. 

Jur 'ilbfdjeibung bcS 21l!oholS in ber Brennerei genügt es felbfU 
oerftänblid) nid>t, bie oergorene 'Piaffe fo lange zum Sieben zu erdigen, 
bis fämtlicher 21lfol)ol oerftüchtigt ift, oielmeljr müffen wir bie 9tlfol)ol- 
unb Wafferbämpfe wieber abfühlen, um fie in tropfbar flüffiger Jorm 
Zu gewinnen. Veibe Cperationen, baS (hippen unb 21bfül)ten, bezeichnen 
wir zufammen als Jeftü lation. 

Jer 3Ufoholget)alt oergorener J-riidjte ift haupfädjlid) abhängig oon 
bem Judergehalt ber grüßte in füßent Juftanbe, fowie oon bem mehr 
ober weniger oollftänbigen Verlauf ber Öärung. Pehmen wir bcs Töci- 
fpiels halber an, oergorene Ziirfdhcn enthielten 5 Volumprozent llfoßol, 
fo wirb mau oon 100 Liter eingefchlagenem Platerial etwa 30 Liter 
oerbampfen müffen, bis ber 2llfohol oöüig oerflüd)tigt, ober, wie ber 
technifche Slusbrud lautet, bie Piaffe oollfomtiten entgeiftet ift. &atte 
man 100 Liter Jlirfdjenwaffer beftiUiert, fo erhält man alfo 30 Liter 
wieber oerbidjtete Jäntpfe (Jeftillat), in weldjen 5 ltr Sllfohol enthalten 
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finb, mit anderen SBorten: man wirb ein Seftiüat erhalten, welche» am 
21t£of)olometer etwa» über 16 °/o jeigt. (Sin foldje^ ^’robuft i|'t nicht 
»erwertbar; abgefehen bauon, baft e» »iel Verunreinigungen enthält, ift 
e» p alfoholarm. 3)tan ift daher gelungen, da» erfte SeftiUat noch 
einmal p beftiüieren. Erhielt man bei ber erften SDeftiüation au» einem 
3Jtaterial mit etwa 5 °/ 0 2llfohol ein etwa 16projentige» SeftiHat , fo 
wirb bei ber 2Bieberf)olung ber SeftiHation in ähnlicher Sßeife ba» ^ro= 
buft »erftärft werben, obgleich man de» böseren ällfo^otgetjalteö wegen 
eine größere 3)1 enge de» erften Seftillate» »erbampfen rauft. 

Sie Verftärfung be» alfofjolfialtigen ißrobutte» ber Brennerei durch 
wiederholte SDeftiHation nennt man bie DteCtififation. Bei ben einfachften 
Seftillierapparaten erhält man ftet» nach ber erften Seftillation ein un= 
brauchbare», weil p fchmadje» ißrobuft, welche» wieberum in ben 2lppa* 
rat jurücfgegeben werben muft, um genügend »erftärft p werben. Silan 
nennt bei foldjen Apparaten bie erfte Seftillation ben fRauhbranb, 
bie jwcite, in weldjer ber Branntwein nicht nur »erftärft, fonbern auch 
non Verunreinigungen befreit wirb, ben geinbranb. Sa bei jeder 
Seftillation perft »erhältni»mäftig ftarfe 2llfoholbätnpfe fidj entwickeln, 
fo fängt man mitunter fchon beim Siauhbraitb bie erften, ftärfften Seile 
de» Seftitlate» gefonbert auf, um wenigften» einen Seil be» 2llfohol» 
fogleich al» marftfähige 2Bare ju erhalten. 2lnbcrcrfeit» darf man beim 
geinbranb bie lebten Scftillate (ben fogenannten Üiadjtauf) nid)t mit dem 
ju »erlaufenden Branntwein mifchen ; dadurch würbe da» '^robuft erften» 
oerbünnt und, ba ber diadjlauf übelriechenbe Verunreinigungen enthält, 
in ber Cualität oerjchlechtert. Um ben im '.Nachlauf enthaltenen Sllfohol 

nicht p »edieren, 
fefct man benfelben 
einem fpäterett 
3fauhbranb p. 

Ser einfachfte 
Seftillierappa= 
rat ift in gig. 161 
abgebilbet. Sie 
wefentlidhften Seile 
beleihen finb fol= 
genbe : 

AiftbieBrenm 
blafe, welche pr 
Aufnahme ber p 
beftillierenben 
fyrüdite bient. Sie 

gig. 161 . ®infacf)ft€t SeftiUierapparat. ift biret= 

ten Neuerung E ein= 

gemauert unb wirb gewöhnlich au» ftarfem Äupfer hergeftellt unb jwar fo, 
baft ber Boben, weldjer dem bireften geuer ausgefefct ift, etwa» ftärfer ge= 
arbeitet wirb. Sie Einfüllung ber grüßte fann durch bie »erfchlieftbare £ff= 
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nung a erfolgen, roährenb baö entgeiftete Material burch einen in ber 3eidj= 
nung nid)t fictjtbaren, am unterften Seile ber Blafe angebrachten , ge= 
niigenb weiten £ahn abgelaffen roirb. 2ln oielen einfachen Seftillier= 
Apparaten fehlt bie Einfüllung a, man füllt bann bie Brennblafe burch 
bie obere große Öffnung unb befeftigt barauf nacf) erfolgter Befdpcfung 
ben §elm ober öut B. SJiait giebt bem^etm häufig eine roeit größere 
©eftalt, um bas Überfdhäumen ber fochenben äHaffe bei ftarf gefüllter 
Brennblafe ju »erhinbent. 

3ft bie iDiaffe in A ;um Sieben erßißt, fo gelangen bie SBaffer» 
unb Sllioholbäntpfe juerft in ben §elm B unb oon ba in bas auf unferer 
3eid)nung fchlangenförmig gerounbene Hü hl rohr C. Siefes 9ioh r ift 
in bcm H ü h l f a ti D befeftigt, meines mit {altem SBaffer gefüllt ift. 
£nerburcß oerbichten fich bie Sämpfe in bem Hühlrohr unb oerlaffen als 
Tlüffigteit ben 21pparat. 2(uf eine jroecfmäßige Einrichtung ber Hühl- 
oorricßtung ift befonbereS ©eroicht ju legen. 3« ganj {leinen Brenne= 
reien fieht man häufig an Stelle ber Hüßlfcßlange ein geraöeS , quer 
burch bas Hühlfaß gebendes SHohr; bei bem furjen 2Bege fönnen bann 
bie Sämpfe fich nicht geniigenb abtübten, unb roenn auch bie Sümpfe 
fich SU fvtüffigteit oerbichten, fo oerläßt biefe hoch ben Apparat mit 
jiemltch h°her Temperatur, ber '-Branntwein „läuft roarm." Sas tjat 
ben großen 'Nachteil, bah eine nicht unerhebliche 'JHenge 2llfohot burch 
Berbunftung oerloren gehen tann. Serfelbe Übelftanb tritt ein, roenn 
nicht für geniigenbe Erneuerung bes HüßlroafferS geforgt wirb. Sßenn 
es fich irgenb machen läßt, follte man burd) ein am unterften Seile bcS 
Hühlfoifeö angebrachtes 'Hohr fortroährenb Sßaffer ju= unb oben roieber 
abfließeu laffen, bann tomrnt ber fdjon erheblich abgefühlte Branntwein 
ftetS in ben burch baS jufließenbe SSaffer am meiften abgetiihlten Seit 
beS fHohreS. Qft ein fteter Söafferjufluh nid)t einjurichten, fo muh man 
baS fich oben anfammelnbe heifee SBaffcr fo häufig burch lalteS erfeßeit, 
bah ber abfliehenbe Branntwein ftetS roenigftenS Zimmertemperatur hat. 

Siauhbranb unb geinbranb fönnen in einem unb bemfetben 21pparate 
oorgenomtnen roerben, häufig finbet man jeboth auch in ganj fteinen 
Brennereien getrennte Apparate, in leßteretn Talle roäfjlt man bie Brenn= 
blafe für ben Tembranb meiftenS etroas {[einer. 

3iur bie ganj einfachen, pritnitio eingerichteten Seftillierapparate 
roerben heutjutage noch mit bireftetn Teuer er hißt, in ben oerbefferten, 
jufammengefeßten Apparaten erroärmt man bie ju beftiHietenbe Hiaifche 
burch eingeleiteten SBafferbampf junt Sieben. Ser grohe Borteil beS 
SampfbetriebcS liegt barin, bah bie 'JHaifche an ber Bodenplatte ber 
Blafe nidht anbrennen fann, roie baS burch birefte Teuerung nur ju 
leicht gefrfjieht. BefonberS liegt bie ©efabr beS 2lnbrennenS bei ben 
biefen, aus mehligen Stoffen unb füßen Trübten hergeftellten 3Jtaif<hen 
oor. SBerben 2Haifd)teile an bem Blafenboben burch birefteS Teuer ;u 
ftarf ert>ißt, fo entließen bren;lid)e, itbclriechenbe ißrobufte, welche fich 
bem Seftitlat beimengen unb biefeS entwerten; bei ber ^erftellung oon 
feineren Srinfbranntroeinen auS füßen Tüchten, roie Hirfcßen unb 
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3metfchen, fann ba? Slnbrennen ber BJaifcße ba$ ißrobuft unter Um- 
ftänben ganj unoertäuflid) machen. Slußerbem aber wirb bie jugefüßrte 
SBärnte bei Jampfanmenbung weit beffer auSgenüfct als bei biretter 
geuerung, fo baß bei legerer ftete Brennmaterial oerfcßmenbet wirb. 
Ja bie Jampfbeftillierapparate einen Jampffeffel $u ihrem Betrieb er= 
forbem, fo wirb man fte in ganj Keinen Brennereien noch wenig finben. 
Bei birefter Neuerung wirb bie ©cfaßr bee SInbrennenS 
jebod) mefentlid) oerminbert, wenn man bie Brennblafe 
in einSanbbab [teilt, fo baß bieglamme nicht bireft ben 
Boben berSIafe umfpiilt; beffer nod» bringt man auf ben 
gewölbten Blafcnboben bießte ^oljgeftedjte, bureß welche 
bie bent Slnbrennen nicht unterworfenen ftüffigen Jeile 
ber Btaifcße ßinbureß filtrieren fönnen, währenb bie feften 
Jeile auf bem ©eflecßt jurüdbleib en. Jiefe Borricßtung 
eignet fieß befonbers bei ber Jeftillation fiißer grüeßte, 
fowie ber 2Bein= unb Dbfttrefter. 

Jie ©röße ber B rennblaf e wirb fid) naturgemäß richten 
muffen nad) ber Üienge ber täglich abjubefdllierettben oetgorenen grüßte. 
©S erforbern jebod) gleiche Btcngen ber aus oerfeßiebenen Stohmaterialien 
hergefteUten Blaffen oerfeßiebenen Bauminßalt ber Jeftillierblafe. 

Bei ber Jeftillation oergorener füßer grüchte unb Jrefter hat man 
bei ber Bemeffung ber Blafengröße nicht fo feßr auf bie Beenge be$ 
ju oerarbeitenben BtaterialS Stürffidjt ju nehmen, ba eö nidht abfolut 
notwenbig ift, baß ber ganje gnßalt einer Bütte an einem Jage jur 
JeftUIation gelangt; felbftoerftänblicß wirb man jebod) eine um fo größere 
JeftiHierblafe wählen, je mehr Btaterial ju oerarbeiten ift. 2BaS 
nädhft bie oetgorenen Jlirfcßen ober 3roetfcßen betrifft, fo pflegt man bie 
Brennblafe bei ber JeftiUation nur ju ®/ 4 mit biefen Blaterialien ju 
befüllen; auf bie 3roedmäßigfeit einer ©inlage oon fjoljgeflecßt in bie 
Btafe jur Berßiitung beS Slnbrennen? würbe feßon ßhtgetoiefen. @0 
große Borteile in oieler Bejießung bie jufamntengefeßten 
Jeftilüerapparaie mit BeinigungSs unb Bef tifif ationö 
0 orrießtungen auch haben mögen, fo erfdjeinen biefelben 
für bie tgerftellung oon Äirfcßen* unb 3ro«tf<ßenbr annt= 
mein boeß weniger geeignet, ba $u befürchten fleßt, baß 
bie feinen aromagebenben Stoff e bei alljußäufig wieber= 
ßolter Jeftillation oomSllfoßol getrennt werben. Bfan 
finbet baßer auch ganj allgemein bei biefen Blaterialien Apparate ein= 
faeßfter Äonftruftion in ©ebraueß. Sie für einen Baußbranb unb einen 
geinbranb erforbertieße 3 e it richtet fuß nach ber ©röße ber Brennblafe 
unb ber Blaffe ber giillung. SBein- unb Dbfttrefter müffen, weil fte 
eine ju fompafte Blaffe bilben, oor ber Jeftülation mit etwa 25°/ 0 
Sßaffer ober Bacßlauf früßerer Jeftillationen oerbünnt werben, aus biefem 
©rurtbe unb weil ganj befonbers bie Dbfttrefter bei ber Jeftillation ftart 
fteigen, barf man an Bfaterial nießt meßr als 2 / 3 bes BlafeninßalteS 
jur güEung anwenben. Bach bem Berfaffer gütigft überlaffenen, in 
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Württemberg angefteHten Erhebungen ift für ben Slbtrieb eines 5Rauf)= 
branbeS con Wein= unb Dbfttreftern, je nad) ber im Kleinbetrieb üblichen 
©röfie ber Brennblafe, eine 3 e >t non 2'/ 8 — 4'/* ©tmtben erforberlid). 
Tie s Jiout)bränbc non Kirf dien unb 3n>etfd)en erforbern bei gleicher ©röfje 
ber Brennblafe etwas mehr 3 e ü- 3!adi benfelben Erhebungen liefern 
bei Äirfdien unb 3™etfd)en 5, bei Treftern entfprechenb bem geringeren 
9llfol)olgef)olt bagegen 6 SHauhbränbe bas Diaterial für einen geinbranb 
unter ber VorauSfeßung, bafs 3iaul)branb unb ff e i n h ran b in einer unb 
berfetben Blafc corgenomtnen niirb. 

Tie Äirfdien zeigen je nach ben Jahrgängen jiemlicf) abmeiöhem 
ben Sucfra^hoft- 9lad) oielfacßen aus Württemberg ftammenben 2ln= 
gaben geben 100 Siter eingefdjlagener Kirfcßen 8—11 Siter fertigen 
Branntwein ju 50 u / 0 TralleS. Unter befonbetS giinftigen llmftänben 
werben aud) wol)l nod) etwas höhere Erträge erjielt. Ta 94 Siter ge-- 
quetfchte unb eingefdilagene Kirf dien 100 kg wiegen, fo berechnet fid) 
hieraus ein Branntweinertrag cort 8,5 bis 11,7 l'iter pro 100 kg. 
3llS TurchfdinittSertrag fönncn auf bett öeftoliter Kirfdien 10,2, auf 
100 kg 9,5 Siter Kirfdbengeift angenommen werben. 

ff iir 3 w e t f d) e n gelten ungefähr biefclben SluSbeutejahlen als für 
Äirfdien, nur ift ber TurchfdinittSertrag inelleidit um ein geringes nieb= 
riger. So mürbe bem Verfaffer mitgeteilt, baß in einem fehr jnietf chen- 
reichen 3 obre im nörblidieit Teile oon Württemberg com feeftoliter 
3met]d)en burdijdmittlid) 8,3 Siter (com Simri eine miirttemb. Waß) 
Branntwein gewonnen würben. 

^eibelbeeren: 1hl giebt etwa 4 Siter feeibelbeergeift }U 50 °/ 0 
Tralies. 

Bei ber Branntweinausbeute aus Äpfeln unb Birnen fommt 
es felbftcerftänblidh fehr barauf an, ob unreifes, fogenannteS ffallobft, 
ober auSgereifteS Waterial jur Verarbeitung gelangte. ©eringeS Cbft 
giebt faum mehr als 2 Siter Branntwein com öcftoliter, beffereS etwa 
4 1 /» Siter, collfommen reifes 0 — 7 Siter, bod) wirb leßtereS nur feiten 
jur Branntweinbereitung beniißt. Jn 'Jiorbfranfreid), wo ciel StpfeU 
branntwein bereitet wirb, rechnet man als TurchfcfinittSauSbeute aus 
1 00 kg 'jipfel 5 Siter Branntwein ju 50 °/ 0 TraHeS. 3 U bemerfen 
ift noch, baß unter fonft gleid)en llmftänben Birnen, ihrem höheren 3ucfer= 
gehalt entfprecßenb, etwas mehr Branntwein liefern als 'Üprel. 

Brof. Siemens giebt als Ertrag con 1 föeftoliter Himbeeren 
ober Brombeeren 3—4 Siter Branntwein an. (I >/»— 2 Schoppen 

con einem Simri). 

Wa d)holberbeeren: 100 kg geben 6 Siter Branntwein. Ter= 
felbe ertrag gilt für loO kg Vogelbeeren. 

Ungleich größere Bebcutung für bie Branntweinbereitung als bie 
juleßt genannten ffrüdite haben, wie bereits erwähnt, in Sübbeutfd)lanb 
bie Weint re ft er. Tie3lngaben über bie Erträge lauten ziemlich iiber= 
einftimmenb auf 3—4 Siter Branntwein aus 1 öeftoliter eingeftampfter 
Trefter. höhere Erträge werben nur feiten in ganj guten Weinjahren 
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ersielt, wenn alfo bic Xrauben oerbältniSmäßig wenig Xreftct geben unb 
ber ben Xrefterrt an^aftenbe Saft außergewöhnlich juderreicb ift. Unter 
3 Siter 93ranntwein pro £>eftoliter toerben bie Erträge ftnfcit fömtcn, 
wenn in fcf)Iecf)ten SBeinjatjren eine große Stenge Srefter mit geringem 
3ucfergefjalt abfällt. 

Sie §öbe beS 93ranntweincrtrageS aus Cbfttreftern fjättgt oon 
bern Bucfergefjalt beS CbfteS, ber Starte beS Treffens, bauotfächlid) aber 
baoon ab, ob unb roieoiel SBaffer bei ber Stoftbereitung bem jermalmtcn 
Cbfte jugefügt würbe. SBei hohem SBafferjufaß unb ftarfer ißreffung 
giebt ein £>eftoliter eingeftampfte Srefter taum mehr als l'j 2 — 2 t'iter 
^Branntwein, ein Grtrag, ber fid) bei febr juderreidjen ohne Skfferju* 
fab geroonnenen Xreftcm auf 3— 3‘/ 2 idter fteigern fann. Unter ge* 
roöbnlicben Xlerbältniffen wirb ber Ertrag jroifeben 2 unb 3 Citer pro hl 
Xrefter fdnoanten. Sirnentrefter geben etioaä tnebr ^Branntwein als 
2tpfeltrefter. 

V. Sie .g>crftcHung beS Cbftejfig«. 

Gffig ift ein ©emif<b oon Gffigfäure unb SBaffer mit einem Stroma, 
baS ben Gffig diarafterifiert. Sie Gffigfäure entftebt auS bem Stlfobot 
oergorener Cbftfäfte. Gine oorteilbaftc Grjeugung beS CSffig^ finbet nur 
unter folgenbeu Umftänben ftatt: 

1. Sie alfobolbattige fylüffigfcit, baS Gffiggut, ber Cbftroein ober 
Cbftfaft, foU binreidjenb oevbünnt fein unb barf nicht über 10 °/ 0 3U ; 
fobot entbalten, wogegen ein Slltoboigefjalt unter 3°/o oerjögernb auf 
bie Gffigbilbung einroirft. 3c jünger ber Cbftfaft oergoren bat, befto 
leichter gebt er in Gfftg über. 

2. 3ur Gffigbereitung ift atmofpbärifdic fiuft bcjio. beren Sauer* 
ftoff uttb 2Bärme unbebingt nötig. 3e Heinere Stengen oon Cbftroein 
beSfpilb ber Gffiggärung auSgefeßt werben, befto fd)neüer gebt bic Gffig* 
bilbung oor fid) unb in gleicher Üßcife, je inniger baS Gffiggut mit ber 
atmofpbärifcben fiuft in SJcrübrung fommt. 

3. £>ie Xetnperatur foU nid)t unter 10— 12°C. finfen unb 36° C. 
nid)t überfteigen, ba bei höheren Xemperaturen größere Stengen oon 
Sllfobol unb Gffig oerloren geben. 

4. Gs muß ein Gffigfäurefcrment oorbanben fein, welches bie Gffig* 
fäuregärung burd)füt)rt. Xas heroorragenbfte ift bic Gffigmuttcr, ein 
Heiner Spaltpilj (Mvcoderma aceti ober Ulvina aceti). 

Sei ber Gffiggärung wirb eine große Stenge Sauerftojf oon bem 
Gffiggut aufgenommen, ohne baß anbere Olafe babei erzeugt werben. 

Sie gewöhnliche Grjeugung beS CbfteffigS ift eine 9ta<babmung beS 
oon felbft SauerwerbenS beS CbftroeineS. Stan benüßt in ber 'Jtcgel 
Säurefäffer, fog. Stutterfäffcr, aus Gidjenljolj, welche burch SluSbantpfen 
gereinigt würben unb bann mit fiebenbem Gffig eingefäuert werben. 
3n biefeS fyaß gießt man nun eine entfpredheube Stenge Cbftroein, etwa 
J /s beS gafeinbalteS, nach 8 Sagen wieber etwa 10 fiiter unb fährt fo 
fort, bis baS §af? ju etwa 2 / # angefüllt ift. 9tad) ungefähr 14 Sagen 
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ift aßet 3Bein in Gffig übergegangen unb man sieht bie öälfte baoon 
auf ein Sagerfaß ab, wäßrenb man auf ben 'lieft im ©ffigfafs immer 
neue Heine Mengen, j. 33. Söeinrefte aus ben Sagerfäffern 2c., gießt. 
So fann ein SDiutterfaß 6 Satire unb tanger jur ununterbrochenen ©ffig= 
fabritation bienen. SBäßrenbbem ßat fid) aber auch am ©oben ein nicht 
unbebeutenber Saß abgefeßt, unb e3 wirb notwenbig, nad) einem 
©ebraud) oon 6 Satiren baä fütutterfaß ju reinigen. 

Sn ben &au3t)attungen im Sdhwarjwalb mirb bcr Gffig folgenber= 
maßen geroonnen: 

3u 2 Siter frifd^en Queßroajferä werben gebörrte Scßniße oon 
föolsäpfeln unb gebörrte Sdileßen, oon erfteren eine ßanb ooU, oon 
teßteren etwa« weniger, getßan unb baö bamit gefußte ©efäß an einem 
mäßig warmen, ber Gffiggärung günftigen Ort aufgefteßt. Sur fdjiteßen 
Gffigbilbung wirb etwas Gffigmutter beigegeben, tiefer Gffig gilt bei 
bem Sanboolt ala befonberS gefuitb. 

ferner fei noch ber 33erroenbung oon abgefaltenent Obfte unb 
ber Cbfttreftern jur ^erfteßung oon gutem Dbfteffig gebacht. Siefelben 
werben jerftoßen unb in ein großes Saß gebracht, auS welchem ber 
33oben herausgenommen ift. 3tuf 200 Siter Sreftern gießt man etwa 
125 Siter lauwarmes SBaffer unb bringt baä S a fi in einen wannen 
Kaum. 9cad) 4 Söocßen wirb bie SJJaffe ausgepreßt unb ber Gffig nun 
in Säfier getßan, bie fchon früher mit Gffig gefüßt gewefen waren, unb 
nun läßt man beufelben bei gleicher SBärme (17—18° C.) 4—5 SÖocßen 
jum oößigcn Sauerwerben bei offenem Spunbe liegen ; man fann audß, 
um bie ooße Säuerung fchneßer ßerbeisufüßren , einige Siter SBeineffig 
baju gießen. 

©ine jweite 2lngabe fagt, man foße Cbft oon SBalbobftbäumen 
nehmen, bieö mit abgefaßenem mifcßen, jerftoßen unb in einem Saß an 
einen warmen ^laß im &aufe tfinfteßen. Sann fantmle man ferner 
aße abgefaßenen 3ro°t|cbeti unb pflaumen , preffe ben Saft, fobalb er 
fauer geworben, au3 unb mifdjc ihn jenem bei. 

2lud| auä Himbeeren wirb, fowie au$ oerfdßiebenen anbern 
Srücßten, j. 33. aus Gberefcßen (Sorbus aucuparia) ein fehr fcßäß= 
barer Gffig bargefteßt. Set üjimbeereffig ift feines feinen aromatifeßen 
©efcßntadfs unb feiner frönen roten gatbe wegen befonbets beliebt. 

Um ihn 3U erhalten, läßt man bie jerquetfdjten Himbeeren einige 
Sage fteßen, bann werben ju '/, kg Früchten 6 Siter ftarfer Gffig getßan, 
nach 24 Stunben ausgepreßt unb mit etwas 3ucfer oerfiißt. Siefer 
Gffig hält fid), in gleichen gefüßt, fehr gut. 

Gbrift unb nach ihm bubend empfiehlt ben fgonig als baS 
befte 'Ufittel, bie Säuerung ju beförbern, unb leßterer fagt, er mache 
ben Gffig jugleicß woßlfcßmecfenb unb gebe ihm Slnfeßen unb Kraft. 

Ser fertige Gffig batf nicht länger in ber SBärtne fteben bleiben, 
inbem et babureß an SBoßlgefdjmad oerliert unb enblicß fogar bie fau= 
Uge ©ärung eintritt; man bewahrt ihn baßer an füßien Orten in 
Äeßern auf. 
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gut bie ©ffigbereitung im großen ifl jefct bie fog. Scljnelleffig= 
f abrifation mehr oerbreitet, roeldje barauf beruht, baß man Da« in 
lEröpfdjen oerteilte ©fftggut mit einem beftänbigen Suftftrom in 2krübr= 
ung bringt, roa« in ben fogenannten ©rabierfäffem ober ©ffigftanben 
(gig. 162) beroerfftelligt roirb. ©in berartige« ©efäß ift ein gaß au« 

ftarfem eigenem 5Daubeni)o(je oon 
2—4 Bieter $öhe unb 1—3 Bieter 
3)urchmeffer. 3m 3nnem be« gaffe«, 
foroohl oben al« unten, liegt je ein 
©ieb etwa 3 cm oom eigentlichen 
feften Boben entfernt. 2lu« bem 
iroifdjen bem ©iebboben unb bem ei= 
gentlidjen ©oben befinblid^en 3 n ’ii^ en -' 
raume führt eine gebogene ©la«röhre 
(a) in« greie. Über bem unteren 
©iebboben befinben ftd? ringsum 
im gaffe Suftjuglöcher. ®er obere 
©iebboben (b), welcher fehr oiele 
feine £öd)er enthält, ^at 3 größere 
Öffnungen, in benen furje ©la«= 
röhren ftecfen. ©he Durch ben oberen 
Boben ba« gaff oerfdffoffen roirb, 
fällt man biefe« mit auägefodjten 
unb mit ftarfem ©fftg getränften 
§obelfpänen oon Buctienholj. 2>ie in 
gießt man langfam auf ben oberen 
©iebboben, oon roo au« fie burdh bie £öcf)er auf bie föobelfpäne ficEert ; 
bort roirb fie noch feiner j erteilt unb innig mit bem Sauerftoff in Be- 
rührung gebracht, rooburch fie fich in ©fffg oerroanbelt. 



gig. 162. (Jffigftanbe. 

©fftg ju oerroanbelnbe glüffigfeit 
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Pie üotiferoierutig ganicr Jrüdjte. 

Sott ben bisher befprodienen ÄonferoierungSmetfioben roefenttid) 
oerfdfiieben finb biejettigett, bei roetdjen bie grüßte unoerf ef)tt in 
giarbe, § orm unb ©efdpnacf für eine Steiße oon Satiren erhalten 
roerben; jte follen einen 6rfaß für bie oom 
Saume frifdi gepflücften grüßte bitben. 

Sn ©eutfdßtanb unb granfreicß ift jeßt baS 
^erfaßten oon 2t p p er t (f. ©. 12) bas gebräucb- 
licfifte, eine anbere mistige SJtetßobe ift bie oon 
2 t ä g e li. SDaS ^rinjip beiber Serfaßren befteßt 
barin, bie griidßte unter Serßältniffen aufjube- 
magren, roetdße einen oollftänbigcn 2lbfc^tufe aller 
in bcr Cuft oorßanbenen Fermente geftatten, 
natßbem bie an ben grücßten unb in ben= 
felben oortianbenen germente burd) £iße getötet 
nmrben. 

2ttS SlufberoaßrungSgefäfje bienen: 

1 . & t ä f e r. Süefelben haben am jroect= 
mäfjigftcn bie gorm, toie fie beifotgenbe gig. 163 
jeigt, b. ß. fw finb unten toeiter als oben, roaS 
baS 2lnfet)en ber Äonferoen roefentlicß oerfcßönert. 
öer Serfcßtufi ift oerfcßiebeit. 6r toirb fetbft= 
rebenb erft aufgefeßt, nacßbem bie grüßte ootU 
ftänbig präpariert finb. 2)ie Äonfetoenfabrif oon 
SBucßerer unb Go. in 2i>ürjburg Hebt junädßft 
auf bas ©IaS einen Keinen Stedjbedet unb feßt 
Jig. 163 . fionfeme^Qtaä. bami gebertraft ißre patentierte Kapfel 

auf. 2t ä g e I i in Stainj oenoenbet oben unb 

unten gleidßbreite ©täfer unb fefet auf bie Öffnung mit Hilfe eine« 
ÄitteS ©laSptatten. 3lnbere benüßen iJJergamentpapier, ScßroeinS;: 
ober ÄalbSblafe, roelcße juerft roeicß gemadßt mürben unb im naffen 3u= 
ftanbe barüber gebunben roerben. Öa3 leßtere Serfaßren ift auch bei ben 
JgauSfrauen baö gebräudilicßfte , nur foltte man juerft auf ben ©laS= 
ranb eine genau paffenbe ©laäplatte, ober roenigftenS ein Stüdcßen 
bideS Äartonpapier legen. Sn ben oerfdjiebenen HaueßaltungSartifeU 
©efcßäften fxnbet man auch flonferoengläfer mit auffcßraubbareitt $edel, 
toie fie in gig. 164 unb 165 abgebitbct finb. 
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2. Sie d)b ü dhf en. Siefelben finb au3 2lmerifa ju mte gefommen, 
roo Millionen jährlich jum Äonferoieten benüßt roerben. Siefelben be= 
fte^en au£ gut oerjinntem (£ifenblecf) unb bieten ben großen Sorteil, 
baß man bie Südhfen oöllig fjermetifd) oerfdjließen fann, haben aber 



Sig. 164. flonfemgla$ geöffnet. Jig. 165. Äonfetoegtaä geft^toffen. 

auch manche Jladjteile. So finb bie fruchte immer in Serüfjrung mit 
SJletatt unb roenn bas Siech nicht recht gut »erjinnt unb gan 5 fehlerfrei 
ift, fo milchen firf) gerne fd)äblid)c füietaUoerbinbungen ben Konferoen bei. 
Seffer ift esi baßer, Sledjbiicbfeu oon ber gtrma 2tntf)ont) 3onee> 
unb Go. in i'iuerpool, bie au$ mit Rapier iibe^ogenem Sßeißblcd) 
hergefteüt finb, ju oerroenben. ferner müffen fie jugelötet roerben, roa$ 
immerhin für ben Kleinbetrieb eine umftänblidjc Arbeit ift, enblidh fann 
man auch nicht in bie Siicbfen hineinfeßen. (3Ber fid) übet bie Konfer= 
oierung mittete Slnroenbung ber Slecßbüchferi näher orientieren null, bent 
fei bas fleine Südlichen oon Kremer, bie Konferoierung ber ©ernüfe 
unb grüchte in Slecßbofen, Stuttgart, Serlag oon Gugen Himer, fßrete 
1,40 Ji beftenS empfohlen.) 

9Ba4 bie grüßte 5 um Konferoieren anbelangt, fo fann nid)t 
alles Dbft auf biefe Sßeife fonferoiert roerben. Serfcßiebene Semerfungen 
bariiber rourben fdhon in bem Kapitel über bie Ginrointerung ber grüdjte 
eingeflochten. Sie Gigenfdßaften, roelche bie griiehte befißen müffen, hat 
gabrifbefißer Koßlhaas in Gtlbacß jufammengeftellt unb Clonomierat 
©ötße oeröffentlicßt. Siefelben finb: 

Simen. 3ur Serroenbung gelangen nur Sorten mit roeißem 
gleifd), bie fidj in gefdjältem 3uftanbe gut lochen laffen, ohne bie Jarbe 
unb fefte gorm jn oerlieren unb jroar fo lange, bte fie fid) mit einer 
■Jtabel leicht burcßftedien laffen. Sie ^rüdjte müffen feßroarje Kerne 
haben, aber noch 0 an ä h art 1««/ ba fie fonft jerfoeßen. 

Quitten. Sie grucfit foll groß, jart, nicht fteinig, ooUftänbig 
gelb, aber nicht überreif fein. 

3roetf chen. 3Jiöglid)it große Arudjt, beren Stein fidf) leicht ent= 
fernen laffen muß. Sie 3’oetfchen füllen gehörig ausgereift unb ganj 
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befonberS nicht mehr hart fein; je reifer, bcfto beffer. ^Rötliche ©orten 
finb nicht ju »erroenben. 

jReineclau ben. Gs finb nur foldje ©orten }u »erroenben, welche 
im Sßaffer beim Stod)en feine Sprünge befommen unb nid)t nach einer 
©eite aufplaßen. ©efucht werben nur bie großen, grünen, farbigen 
Sieineclauben unb foldje, welche im ©efdjmacf mehr ben fäuerlicben 
Pflaumen ähnlich finb. Tie 9ieineclauben füllen ganj auSgeroachfen, 
aber noch »ottftänbig hart fein, mit bem ©tief gebroden unb möglidjft 
rafc^, nadjbem fie gepftüdt finb, eingemacht roerben. 

3Jfir a bei I e n. Tiefelben muffen fid) ebenfo roie bie cHeinedauben 
fodjen taffen, ohne aufsuplaßen. ©ie füllen siemlid) grofjfrücbtig, »olI= 
ftänbig gelb, baßer noch hart fein. 21 Ue übrigen ißffaumenarten finb 
ihres fäuerlidien ©efdjmacf eS wegen nicht brauchbar. 

^ f i r f i d) e. 2!on ißfirfichforten finb nur folche, roeldie burcßauS 
weihet gleifdj haben nnb 6 ei welchen ber ©tein fief) leid)t löft, »er: 
roenbbar. grüdjte »on öoebfiammen füllen möglidhft groß fein, fchön 
weißes ober auch roteS ober gelbes gleifdj beftßen, roeldjeS fich »otn 
Stein ebenfalls leicht ablöft. Tie roeihfleifcßigen grüßte finb auch hier 
beoorjugt. 3um Ginmadjen füllen bie ipfirfidje eben reif, hoch noch 
nicht feßr weich fein. 

2 lprifofen. GS finb grohfrüdjtige, hellgelbe, nicht 3 U faftige, 
»om Stein leidet lösliche grüdjte erroünfdjt. Tie 2lprifofen füllen gelb, 
aber noch hart fein. grüdjte, bie auf ber einen ©eite grün unb »er= 
friippelt, auf ber anbem gelb unb rocid) finb, befißen nur roenig SSert. 

ftirfeßen. ©rohe hellrote ©orten, ferner bie braunen ÄnorpeU 
firfeßen, bie ©laSfirfcßen, bie gelben Äirfdjen unb bie gewöhnlichen 
©auerfirfdjen. SBeicßfetn finb ungeeignet. 2)Ut 2luSnahme ber braunen 
Änorpelfitfcßen foll fid) bei allen ©orten ber Stein gut ßerauSftohen 
laffen. Tie fruchte roerben in reifem 3uftanbe eingemacht; überreife 
finb nicht meßr ju gebrauchen. 

©tachelbeeren. ©rohe hellgrüne, unbehaarte ©orten finb ge= 
fu<ht. Tie ATüdjte müffen auSgeroachfen, aber noch »ollftänbig hart 
unb unburchfidjtig fein. 

Johannisbeeren, ©rohe rote grueßt, bie wohl reif, aber ja 
nicht überreif fein foll. 

Himbeeren, ©ans Qtofee grudht, reif, aber nicht rocid). 

Gr b beeren. 3um Ginmachen foll bie grueßt groß, hellrot 
(nicht weih), siemlich reif, jeboch nicht überreif fein unb nocß fefte ©e= 
ftalt haben. 

Slüffe. Gbenfo roie SDlanbeln. kleinere grüdjte roerben gans, 
bie großen griießte gefcßält eingemacht. Tie 3iüffe füllen an ben ©pißen 
ausgeroafchen fein roie bie “Dianbeln. 2 Benn fich atl ben ©pißen feßon 
harte ©cßalen gezeigt haben, finb fie ganj unbraud)bar. 
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©tan beim 3m” Ginmarfjcn roirb t)auptfäcf)Iicf) auf grofje Frucht 
gefel;en, bie 3Ranbeln Jollen gerabe geroaebfen, aber ohne barte Schale 
fein. SDie geöffnete ©tanbel muf? fid) mit bem Fingernagel noch leidet 
burdjbrücfcn taffen. 


SaS ©erfahren jur ^erftellung ber Äonferuen nach bem 
2lppertfcben unb jugleich jroecfmäfeigften Verfahren, befielt barin, bafj 
man bie oorbereiteten Früchte junädjft in bie ©efäjje bringt, bann mit 
3ucferfirup übergiefjt , baS ©efäfe teiefjt jubeeft unb in baS ÜBafferbab 
ftellt, bort fur 5 e 3 e ^ erljißt unb jum Schluß ben Ü'ecfel feft auffegt. 

1. IMt Eorbrrritung brr Jriiditr. 

©on Äpfeln eignen ftef) nur fetjr fleine Sorten. ©orsborfer 
Reinetten, 2tpiS unb anbere taugen bierju febr gut, auch fte roerben 
gefebält, unb meiftenS in ganjen Früchten fonferoiert, teilroeife mirb ihnen 
aber auch bas Kernhaus auSgeftoffen. 

©on ©irnen roerben befonberS fleine mafellofe Sorten, am 
liebften bie Sommereierbim unb fleine Stöeifee <Qerbft--©uttcrbirnen oer= 
roenbet. S'iefelben roerben gefebält. 

©on 3 roet f eben ift befonberS bie Ftalienifcbe 3 ro ß t f e be- 
liebt, roetdfje gefebält unb gattj eingelegt roirb. Oie geroöbnlicbe 3roetfcbe 
roirb meift halbiert, ihre« ÄerneS beraubt unb ungeschält eingelegt. 

©on Pflaumen eignet ficb befonberS bie ©rofje grüne 9iei= 
neclaube unb bie ©elbe ÜJtira belle, roelcbe ungefebält unb mit 
Stein eingelegt roerben. 

©firficbe unb 2lprifofen, roelcbe bie fünften Äonferoen geben, 
roerben mit ber auf Seite 136 in gig. 44 abgebiibeten Scbälmafcbine ge= 
febält unb bann meift in 2 ober 4 Oeile gefebnitten. 

OaS © e e r e n o b ft roirb entroeber entftielt ober mit bem Stiele 
oerroenbet. 

2. ®ae (Einlegen brr 3früdjfc. 

Oie fo oorbereiteten Fichte roerben möglichft roenig gebrüeft unb 
einzeln in bie ©efäfie eingelegt; b ic unö ba flogt man bas ©las oor= 
fidbtig auf ein lud;, um ba« Segen ber Früchte ju beroerfftelligen. Oie 
©efäfce roerben ungefähr auf 9 /, 0 gefüllt. 

8. J*iB ^rrprllnng br» Budirrprup». 

Oa in einer fonjentrierten reinen 3ucferlöfung Organismen ficb 
nicht oermebren fönnen, fo benugt man biefe als KonferoierungS= 
mittel. Oiefelbe roirb ^crgeftellt, inbem man in 1 ßiter ©Jaffer l*/ s kg 
feinften fgutjuefer löft, bie Söfung jum fodben erbigt unb öfter abfdjäumt. 
OaS &od;en roirb folange fortgefegt, bis ber 3uäerfaft, roenn er auf 
eine ^oljplatte gebracht rourbe, einen feinen furjen Faben jiel;t, an bellen 
(Snbe ein fleineS Tröpfchen bängt. Sange, jähe F“ben barf er nicht 
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geben, fonft muß nod) ctroas SBaffet jugegeben roerben. Sie jubereitete 
3uderlöfung läßt ntan etroaS abfü^ten unb gießt fte bann übet bie 
grüßte. 

4. Sas (grliifjen int EJaJJcrbatie. 

Sie ©läfer mit ben grüßten roerben mit flehten ©laSplatten be= 
becft unb in ein SBafferbab gebraut, baS auf 80 bis 90° C. erßißt ift. @e= 
roöbnlicß roerben bie ©läfer non ber ioauefrau mit £>eu umbunben. 3roed= 
mäßig ift eS jebocß in baS SSaffcrbab einen fleincn dioft ju bringen unb 
barauf bie ©efäße $u ftetten. 2tuf ben Söoben beS &effelS bürfen bie= 
felben, aud) roenn berfelbe roie in giß. 92 bargefteüt, »orßanben iß, nicßt 
gefteUt roerben, ba fte infolge auffteigenber Suftblafen leicßt Umfallen. 3 n 
bcrn SBafferbabe bleiben bie griidßte etroa 9—15 Minuten, je nacß 
ber Temperatur beä STBaffers unb ber 21 rt bes ©efäßes ließen. 23ledß= 
bofen roerben oorßer jugelötet unb bleiben bann, roie ilrcmer angibt, 
9 — 10 Minuten, roenn ißr 3nßalt 1 / 2 Siter beträgt, 12 üßiinuten, roenn 
bie Sofe 1 Siter faßt, fteßen. 

5. Bas Berftfilieljen &cs (öefäßes. 

Surdß bas Grßißeit im SBafferbabe roerben äße Organismen jer= 
ftört, roelcße früßer ober fpäter eine ©ärung in bent aßmäßlicß im ©lafe 
fid) bilbenben Safte ßertorrufen fönnten. 3 u 0l c ^ roirb aber aud) bie 
Suft über ber glüffigfeit fefjr oerbünnt unb jum großen Teil burd) 
SBafferbampf erfeßt. Sesßalb muß baS Sdjließen bes ©lafes feßr fcßneli 
bureßgefüßrt roerben. 3ft basfelbe erfolgt, fo bilbet fid) über ben grüßten 
ein luftoerbiinnter diauni, roeldjer nidjt genügenb Sauerftoff enthält, um 
ipiljen je. dtaßrung ju liefern. 

2luf anbere &onfermerungS=2Jietßobcn ganjer grüd)te ßier näßer 
einjugeßen, liegt nidjt in ber Senbenj biefes 23ud)eS. SRejepte baju 
finben fid) in jebetu Äocßbudße, roesßalb fie ßier übergangen roerben 
tönnen. 
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5ie Verwertung ber Abfälle non ©üft bei beit uerfdjiebeneit 
Verwcnbungs orten. 

Gs mürbe auf bie Serroertung ber DbftabfäHe unb Stüdftänbe fcßon 
roieberßolt bei ben einzelnen SerroertungSarten beS CbfteS aufmerf; 
fam gemacht. So jur ÜJiuSbereitung Seite 210, 5 ur Sranntroeinbereit; 
ung Seite 353, jur Gffigfabrifation Seite 360. Son biefen brei Ser= 
roertungSarten lohnt fidj bie 'JNusbereitung für ben £>auSl)alt am beften, 
roäßrenb man flcinerc Stengen oon ±reftem, Schalen tc. j. 39. jur (Sffig= 
bereituitg oenoenbet. 3)ic 33ranntroeinbcreitung ift roegen ber hohen 
Steuern für ben Kleinbetrieb nicht mehr loßnenb. ^Dagegen giebt es 
noch onbere SerroertungSarten, roeldje oon oolfsroirtfchaftlidher Scheut; 
ung finb, benen hier noch einige 3lufnterffamfeit gefdjenft roerben foll. 

1. Die ©elbereitung aus fiirfdjkernen. 

$n ben 3llbtl)älent SBürttembergS, mo bie Kultur ber Kirfdien eine 
fehr große SluSbeßnung genommen Ijat , befonberS im 3ieuffener=, 
Henningen unb 'Jieiblinger Xl;al, ift in Kirfdjenjahren bie SDarftellung 
oon Del aus ben Samen ber Kirfdien in ber X^at jiemlid) bebeutenb. 

So fchlägt man }. S. in üinfenhofcn, einem Heilten Crte 
in ber Säße beS fagenreid)en öohenneuffen, jährlich 70 bis 80 £>efto; 
liter Steine in einer Stühle. Sie Südftänbe oom Srentten ber 
Äirfchen roerben in $ral)tfieben, in roeld)cn bie Steine jutüdbleiben 
(roeldie in bortiger ©egenb nid)t roie in anberen ©egenben mit jerquetfd^t 
roerben), abgerieben, bie Steine bann getoafdicn unb gut getrodnet. 
hierauf roerben fie in ber Stühle gegerbt, b. h- es roirb bie äußere 
Steinfchale abgerieben. Son 5 öeftoliter Kirfdjfteinen erhält man auf 
biefe Söeife 1 <pettoliter Kirfchferne, roelche 16—20 kg £l geben, baS 
beut beften dtepSöt gleidifommt. 2lud) in anberen SUborten, j. S. 
fvridenhaufett, ®ettingen jc. roerben große Giengen foldjer Cie getoounen, 
bas auch, toenn cS falt gefdjlagen rourbe, fofort, toenn es toarm ge= 
fdjlagett rourbe erft nadj beut dlbfodjen mit 3'oiebeln als Speifeöl oen 
roenbet roirb. 

2. Die üerrcenöung ber (Obfttreber unb ber Steine bes Steinobftes 

jur ^Feuerung. 

Sei feßr gutem Treffen roirb baS Dbft bei ber Stoftbereitung fo 
ftart auSgeprcßt, baß fid) fefte Jreberfudien bilben, bie bann, in Stüde 
jerfleinert, nad; 2trt ber Sotduähen, als Srennmaterial oenoenbet roerben. 
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33iratreber haben, ba meßr Stiele unb »erholtes Sebgeroebe, fogenannte 
©teilte, babei finb, einen etwas großem Srennmert, nie ülpfeltreber ; 
leitete finb bagegen gewöhnlich oollftänbiger auSgepreßt, als bie Oreber 
»on »ielen 23imforten. 

3Jtan regnet bie Treber »on 18 Rentner (900 kg) gemifdjten CbfteS 
gleid) 3 9taummeter iöudjentjols. 

9lHein aud; bie ßoljigen Schalen ber ©amen ber ©teinobftfrücßte 
werben jum §eijen »enoenbet. ©o werben j. 33. in Sinfenßofen bie 
©djalen ber Hirfdßenfteine in 33acf= unb 3iegelöfen »erbrannt unb geben 
eine fefir ftarfe §i|e; am meiften bebienen fid) berfelben bie 33äder, 
j. 33. in Sinfenßofen; in anbem Orten, wie in Oettingen, »ermenbet 
man fie gemifeßt mit fgolj and) in 3t"tmetöfen. 3Kan muß aber babei 
»orfießtig fein, ba, wenn man ju »iel auf einmal in beit Ofen bringt, leicht 
Grplofionen entfteßen fönnen. Oie 2lfd;e »on biefen »erbrannten ©tein= 
f cßalen ift ebenfalls feßr gut. 

3n gleidjer SBeife finb bie Schalen ber 3roetfdjenfteine als 33rettn= 
material ju »erroenben. 

3. Ute öerroenimng ber ©bfttre(ter jur ©eromnung ber Seme. 

Oie Orefter werben in große 23ottidje gebraut, mit 3Baffer ange= 
fe|t unb tüchtig baniit »ermifeßt. Oaburcß löfen fiel) bie Hernen »on 
ben fßreßrücfftänben ab unb finfen ju 33oben, ba fie feßmerer als bie 
ffjleifcßrücfftänbe finb. Diacßbem bie gröberen Söeftanbteile unb baS äßaffer 
entfernt finb, werben bie Herne mit ben feineren fRüdftänben getroefnet, 
bann bureß ©ieben nad) fDJöglicßfeit gereinigt unb fcßließlüß auSgelefen. 

3n einzelnen Ortfcßaften SBürttembergS unb ©teiertnarfS wirb biefe 
Obftfatnengewinnung im großen Sölaßftab betrieben unb ßunberte »on 
§änben finb ben ganjen §erbft über beS abenbs mit bem SluSlefen ber 
Herne befcßäftigt. 

4. Die öerroertung ber ©bfitre|ter ju Dießfutter. 

(Sine 33ermenbung bes frif eßen ObfteS ju Sießfutter ift in Oeutfcß* 
tanb, nadjbetn eine große Sfajaßl »on 33erwertung8arten befannt ift, unbe= 
bingt als unrationell ju betrauten, ©an$ anberS aber »erßält eS fuß mit 
ben Dbftabf ä llen, ben Obfttreftern unb ber ©eßlempe »on 
Cbftbranntwein, bejüglicßber SBießfütterung. Oie Obfttrefter werben 
ju bem eingefaljen. Oiefes ©infaljen ift äußerft wohlfeil unb 

für jeben Ofonomen ausführbar. 2Ber über feine hölzernen ©efäße »er- 
fiigen fann, mache auf ein naße gelegenes fffelb (»orauSgefe|t, baß ber 
33oben nicht burcßlaffenb ift), je nad) 23ebürfniS eine ober mehrere ©mben, 
Vl 2 m im Duabrat, unb belege ben 33oben unb bie ©eitenmänbe mit 
©troß; ßernad) bringe man bie Obfttreber, wenn fie frifcß »on ber 
treffe fommen, in bie ©rube, jerreibe fie, beftreue fie feßießtenmeife mit 
©alj unb trete fie mäßig feft. 3Benn bie ©rube ganj gefüllt ift, wirb 
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fie mit Stroh unb Grbe gut jugebedt uitb nur ein fleineS fiod) jum 
fpäteren öebraud) offen gelaffen. 

2luf biefe Seife befommt man ein gutes Sinterfutter, nicht nur 
für bas fHinbuiel;, fonbern auch für Sdjroeine, Schafe unb Siegen. 

(Sine ©ruhe tron Vj 2 m im Cuabrat unb 1 x / 2 m Tiefe reicht, 
rocnn fie gefüllt ift, hin, 3—4 Stüd 9tinbmef) mit gehöriger Zugabe 
tton jQädfel, unter roeldhe man bie gefaljenen Treber mifcht, ben ganjen 
Sinter ju ernähren. Senn man nur einige Sorgfalt bei bem ßinfatjen 
oerroenbet, fo tann man bie Cbfttreber, bis eS roieber grünes ^utter giebt, 
aufberoahreit, befonberS wenn man unter baS Salj noch ctroaS Sachholber* 
mehl mifcht. Tie eingefaljenen Cbfttreber fann man ohne ©efal;r bem 
9iinboieh in größerer ÜJJenge geben. 

Üci ber 2khanblungSroeife ift anjuraten, bie ©ruhen gut jujubeden 
unb an einem nicht ju naffen Crte anjubringen, bantit bie Cbfttreber 
nicht anlaufen unb baburd; bem 'JünboieE; fdjäblid; merben. 

TaS ganje Verfahren biefer 2lufberoahrungSmcthobe grünbet fid) 
auf Slbhaltung ber atmofphärifchcn Suft unb fomit auf i'crhinberung beS 
3erfeßungSprojefteS. ßs roirb bieS burd; 2lufbringen non feinem Sanb 
über bie Schichte i?ehm, roelche jucrft auf bie eingefaljenen Cbfttreber ge= 
bracht wirb, fehr ooUftänbig unb jroedtnäßig erreicht ; benn ber Sanb 
bient hiet als iöefbhroerungsmittel, unb unterhält jugleid; einen gleich^ 
mäßigen Trud. Sürbe man einen feftftehenben T'ecfel auf bie ©efäße 
bringen, fo mühte notroenbiger Seife, ba bie Safte nie fo feft ein= 
geftampft merben fann, ohne baß fie fid; fpäter noch f e tft, rote baS bei 
eingemachtem ßraut, lohnen, 3tüben u. f. ro. ebenfalls ber (fall ift, 
ein 3roifd)enraum entfteljen, roeld;er Suft enthält, rooburdh bie ©ärung 
eingeleitet mürbe. 2luf biefe Seife aber roirb bie biegfame ifehmfd;id)te 
allmählich auf bie Safte niebergebriicft unb bie entftel;enben Stiffe im 
fiehm burd; ben trocfencn Sanb, melcher fogleid) hineintäuft, roieber auS= 
gefüllt unb bie iluft abgefperrt. 

Tic auf biefe Seife bel;anbelten 2lpfeltrefter halten fich unjerfeßt 
bis jum fpäten grühjaßr unb ftnb ein oortrefflicheS Butter für s Jiinboiel;. 
9Jocf) beftcr bcnüßt man fie aber — mit anbereu ffutterftoffen gegeben — 
als Saftfuttcr für Schafe. San giebt ju biefem Broetfe 2 Teile 
2lpfeltrcfter, 2 Teile geftoftene SRunfelrüben, 1 Teil öädfel unb 1 Teil 
9tad;frud)t als Sengfutter. Tie Schafe freften basfelbc mit 23egierbe 
unb werben babei, wenn fie bis jutn grülftahr gefüttert werben, fett. 
2lufterbem verfüttert man nod; bei benfelben, roenit ©elegenl;eit baju 
oorhanben ift, ®ranntroeinf<hlempe unb Hurjftrof). Serben bie fo jube= 
reiteten Trcftcr bem Snbuiel; in Spülid;t ober in Scngfrud;t gegeben, 
fo bilben fie für baSfelbe ein SieblingSfutter. 


£uca$, Cftßbcniitfiing. s. aufC. 
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Bcrlaft nun (Eugen Hinter in iSfuIIgarf. 


3tt ^nfjanntsbeerhrnn. 

c$ine praftiifdjc gtnfeiiung jur parfitellung eines guten xjofjannisßeerroeines 

neßfl ^ngafien ttfier 

IHc Tniltur unb Pflege öes ^oljanmsbecrftraudjes 

unb einem inljanij: 

$te gobrifation ber übrigen SBeeren- fotote ber Steinobfüneine. 

® on lEtinnt, 

lefltn an litt Iantiroirt|ifiaftl. üdjult m Happtln a. Sdiltt. 

Stit 57 in ben Tcrt flebrmften 'Jlbbilbungcn unb 4 litbogr. Safeln. 

ffheiS eieg. geb. mit Seinttmubriicfeit 2Rf. 3. — 

3nljalt6überfid)t. 

I. '.Hbfdmilt. Ser 3obannisbeetftraud). (ÜUlgetneineS übet Soßanniäbecten. — 
Site Kultur bet 3ot)anniibeeten- — Kranfbciten unb geinbe beö 3ol)anni?beerfitaud)eiL 

— ütuÄtoabl boit jur SEBeinbereitung befonberö empfeblenötocrten Sotten. — Übet 
bie Grträge bes 3obanni3bectftraud)ö.) 

II. ülbjcbnitt. Set 3of)annisi)ecttoein unb fein SDBetben. ('ßflüdjeit. — 2luö= 
preffen bet Seeten. — garbe bee SBeincd. — Sie Söffet. — 5i5affet= unb 3uder;(ufa^. 

— Skrfdjiebene Sorfdjnften übet bie 3nf ammen f c ß u,l 9 beö URofteö. — Sie güllung 
bet Söffer. — Sie ©ätung. — ^Regulierung beö äUfopoIgctjalteö. — SRadbgärung. — 
Sblaffen Don bet .jpefe. — gilttieten. — Öagetgätung. — Slbjietjen beö äBetneb auf 
glafcben. — 58et)nnbtung bet Söffet nad) bem Stbgielgen. — Übet basi Klären ober 
(schönen beö SBeinel. DtentabÜitätibercdjnung. — Kranfheiten unb gebiet beö 
SBeineö). 

III. ^(bfdinitt. ©chaiimfoeinbeteitung Don gohanniöbeettoein. 

fünboug. Sie gabrifatioti bet übrigen 33eeren=, fotoie bet ©teinobfttoeine. Stachel: 
beet=, Stombeet:, .gnmbeet*, 6tbbeet=, §olunbetbeet=, ^eibelbeer*, Kitjd)=, 9lptifofen=, 
fßfirfid)* unb 'ftflaumentteine). 


35anößndj bei Janbnüitfdiaft 

bon 

Beiitviri| 3rrb unb RMUjelm H)avtin 

Ktflietumural n. ledm. Efferen ! irr Egl. lantuuirlMjafU-Jnrpthtot in Eaubtr- 

nnirtt. StnlralßtUe für Mt lanbiDirfCdiaff in btrdjofaljBim. 

Stuttgart. 

3n>eitt, unter äRittmrfnng mehrerer gacbtniinncr bearb. 'Auflage. SDttt 458 fmljfcbn. 

3ßreiö 6 M. 70 <5j. (Steg. in §albfranj geb. 8 M. 

Ißartiepreiä für 12 Uremplare M 72. — 3n J^albftanj geb. JC 87. 60 \ 
ÜMT~ Siefe 2. 'Bufloge umfaßt, — burd) bie neu binäugefommeueit Hbfchnitte 
über SEßalbtoittjchaf t, SEBeibenfuItut, ®eflügcljud)t unb gifd)jud)t Dct> 
mebrt — nunmebt f amtliche lanbtoirtjchaftlicbeSBetrieböjtDeigc unb fnitb, 
toie baö SBochenblatt ber lanbfo. Screine int ©rofjb- Saben febon Dott bet 
1. Sluflagc fagt, jept noch in erhöhtem 5Rafje fein „ . . . bciu ftrebfamen Vanbtoirt 
ein ronbrcij ,,«d)aBtäiÜein", in locldiem bcrfelbc immer finbcn wirb, wa* er in an» 
bereu laiibm. ^ilfeüiicbern oft Dcrmiijt: .Klare Slnwcifung Darin, ioa? er ju 
tbiut nnb ;u laifcn bat." 
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Verlag von Eugen Ulmer in Stuttgart. 

Al. n Xt Pomologiscbe Monatshefte. Zeitschrift für Förderung und 
UnSinnll Uehuug der Obstkunde, Obstkultur u. Obstbenutzung. Ilerausg. 
v WU«U» von p r Lucas, Direktor des Pomolog. Instituts in Reut- 
lingen. Jährlich 12 Hefte a 2 Bogen in 8° mit vielen Holzschnitten und 
je einem Farbendruck oder einer Lithographie. Preis pro Jahrgang 9 JL 
Die Kreis- oder Hezirksbuuraschule. Von Dr. Ed. Lucas. 4. Auflage. 

Mit 52 Holzschn. 2 M. 25 pf. 12 Expl. 21 JC. 50 pf. (Preis pro Einb. 25 pf.) 
Wandtafel über die Erziehung der jungen Obstbiiume in der Baum- 
schule. Mit Text von Dr. Ed. Lucas. Preis 2 .ff. 40 pf. 
Wundtnfelu der wichtigsten Veredlungsarten ftlr Obstbiiume nebst den 
dazu notwendigen Geritten in naturgetreuer Darstellung. Mit Text von 
Dr. Ed. Lu ca 8. 2. Aufl. — Preis in Mappe 2 JL 20 pf. 


V 


Das Obst und seine Verwertung. Von Fr. Lucas, 
Direktor des Pomolog. Instituts in Reutlingen. Mit 
165 in den Text gedruckten Abbildungen. 372Seiteu 
gr. 8°. Eieg. geb. mit Lcinwundrücken 6 Mk. — 

Kurze Anleitung zur Obstbenntzuug. Von Dr. Ed. Lucas. Mit 
33 Holzschn. Eleg. kart. 1 JL, 50 pf, 

lu Separatausgaben sind daraus zu beziehen: 

Kurze Anleitung zum Obstdörren und zur Musbereituug. Mit 
23 Holzsclin. 5. Aull. Broch. 75 pf. — 12 Expl. 7 .(£ 20 pf. 
Der Cider oder Obstwein. Mit 10 Holzschnitten. 3. Aufl. Broscb. 
80 pf. - 12 Ex pl. 8 .IT — 

Die Verarbeitung und Konservierung des Obstes und der Gemüse. 
Von Karl Bach, Obstbaulehrer an der Grossli. Obstbauschule in Karls- 
ruhe. Mit 51 Holzschnitten. Karton, mit Leinwandrücken 3 JC, — 

Der Johannisboerweiu. Nebst Angaben über die Kultur des Johannis- 
beerstrauches und einem Anhang: Die Herstellung der übrigen Beeren- 
sowie der Steinobstweine. Von H. Tim m. Mit 57 in den Text gedruckten 
Abbildungen und 4 litliogr. Tafeln. Preis eleg. geb. 3 Mk. — 

Die Konservierung der Gemüse und Frücbte in Blechdosen. Von 
Chr. Kreme r. Preis eleg. geb. 1 M 40 pf. 

Die Obstweinbereituiig mit besonderer Berücksichtigung der Beerenobst- 
weine u. Obstschaumwein-Fabrikation. Von Dr. J. Barth. Preis 1 JL . — 
Die Verwertung des Obstes im ländlichen Haushalt von Karl 
Bach. Mil 33 Holzschnitten. Preis elegant kartoniert Mk. 1. — 

Anleitung zur Obsttreiberei. Von W. Tatter, Kgl. 
Oberhofgärtner in Herrenhausen .bei Hannover. Mit 
* 72 Holzschn. Preis 7 JL.. Eleg. in Leinwand geh. 8 »Ä 
Auszug hieraus u. d. T.: ,,Das Wichtigste aus der < >bsttreib erei.“ Kart. 1 M. 

Kasse, Haar und Gang des Pferdes. Eine hippolo- 
gisehe Monographie von Direktor Dr. A. v. ltucff. 
Mit 32 in Farbendruck ausgeführten Abbildungen. Ele- 
gant in Leinwand geb. mit reicher Goldverzierung. Preis 12 

Von diesem Werke liegt eine Wandtafelausgabe vor unter dem Titel: 
Wandtafel zur Darstellung der Bassen, Gangarten und Farben des 
Pferdes. Zwei in Farbendruck ausgeführte Tafeln. 2. Aufl. Preis in 
Mappe mit Text 7 JL Der Text allein 1 JL 
Das Äussere des Pferdes und seine Fehler. Acht lithogr. Tafeln mit 
erläuterndem Texte von Dr. A. v. Rueff. Iu Mappe. Preis 4 ,ff. 
Auch hievon liegt eine Wandtafelausgabe vor unter dem Titel: 
Wandtafeln zur Beurteilung des Xussern des Pferdes und seiner Fehler. 
2 Tafeln auf Leinwand aufgez. Preis mit Text 5 M 60 pf. 





\ 




Digitized by Google 



THIS BOOK IS DUE ON THE LAST DATE 
STAMPED BELOW 




Pflanz 

rein 

Ed. 

Kgl 

Din e 

kari 

auf; 

Dio i 
und 
56 
vor 
und 
zu 
n u 

Pflan: 

Gn 

Prt 

Pflan: 

Fa 

im 

Di 

Sti 

Pflan 

Zii 

Mi 

Auss 

Rind 

bi 


AN INITIAL FINE OF 25 CENTS 

WILL BE ASSESSED FOR FA1LURE TO RETURN 
THIS BOOK ON THE DATE DUE. THE PENALTY 
WILL INCREASETO 50 CENTS ON THE FOURTH 
DAY AND TO SI.OO ON THE SEVENTH DAY 
OVERDUE. 




<1 Wiesen- 
K ii I ( ii r und 
ameuvei'iiri- 
ingen. Von 
c h ii 1 c sen., 
c lulle jun., 
•eis elegant 
f Leinwand 


lres Nutzens 
U ngen. Mit 
Mitwirkung 
.ragearbeitet 
ioI. Instituts 
andtafel- 


Irluer und 

Ton Dr. Ed- 
inspektor in 
iid Lissabon. 


irankheiten. 

St, Kartoflel- 
ps.) Vier in 
iten, Seli ule 
Brtner. Von 
en Schule in 
iufgez. 11 

Botanische 
ig der wert- 
isliaus- und 
Würzburg. 

»nid Zimmer- 


ikelung, Ver- 
iklor D r. A. 
^führten Ab- 

Book Slip-lOm-8, '51(681314)458 ' 

Von üensellien AtiDilünngen ist aucii eine •• .. m. ... .‘e 1 a u sg abe 
erschienen (das landschuftl. Bild in Tondruck ausgeführt) uni. d. Titel: 
Wauillufelii zur Darstellung der Bussen, Schlüge und l'urbeti des 
Kindes. 2 Tafeln. Preis in Mappe mit Text 10 Jl. — Der Text allein 2 Jl. 


Taxationslehre. 
Tierzucht 


Landwirtschaftliche 'I 

Lehnen. Professor 
12 Exemplare 30 .11, 


nxal ionslehre. Von Ernst 
in Weihenstephau. 3 Jl. 
(Preis pro Einbaud 25 pf.) 


anilu irtschuflliclio lluuslierzuelit. Von Tb. 

slierarzt. 2. Aull. Mit 26 Holzschn. 
(Preis pro Einband 25 pf.) 


Adam, 
Jl 40 pf. 


r- 


Ci, 




Mt • : 

f ;v . 

*•. •» 

.» * I r: 







Digitized 



Der 

und 

und 



4. A 


Wiese 


ht 

la, 

Jt 

es 

jte. 

Je. 

vj- 

OD 

BIS 


Zeich 


Stil 

Ma] 

Vorli 

ge» 


81556 


in. 

|cr 

in 

In 


tn- 

?r- 
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Poiuolog. Institut in Reutlingen; M. Rumpel, Oberlehrer an der 
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